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BbBEOEHWUE

YBaxxaemu KJIMEHTH,
Bnaronapum Bu, ue nsbpaxrte npoaykT Ha Franke.

Mpeawn na nanonseate ypHaTa, NPOYETETE BHUMATENIHO YKa3aHUaTa U CbBETUTE B TOBA PBKOBOACTBO. Taka Lie
MOXeTe [a n3nonaeate gypHata no Han-006prs BbAMOXEH HaUWH 1 la cv ocurypute besnpobnemHa ekc-
nnoataums 3a MHOTO roAMHW.

[TageTe TOBa PHKOBOLACTBO Ha NOTPEeOUTENS 3a CMpaBka Npw Hyxaa.

Frames Ha Franke e (hypHa OT HOBO MOKONEHME, Cb3aaneHa aa npeobbpHe NpencTaBuTe BM 3a rOTBEHE B
AOMALLUHWN M MPOMECUOHANHM YCTOBMS.

Beue TecTBaHaTa TexHonorua 3a anHamuuHo roteere (DCT) e akTyanuaupaHa cbe ceHsopeH HD ancnnen,
KOWTO BM MO3BONABA [1a NporpaMupare, niaHupare U KOHTPOMpaTe BCeKu NPOLEC Ha rOTBEHE Camo C eAHO
LNOKOCBaHe.

C Frames Ha Franke n3bopbT € BbB BalLMTE pPbLE:

MoxeTe na n3bepete fa rotBuTe NO CTaPOMOLEH HaUMH, KaTo CK NoMaraTe ¢ Ha-MOAEPHUTE TEXHONOTUYHK
aKTyanuaauumu, ¢ KouTo e obopynsaHa ypHara.

nv moXe fa ce Bb3Mo/3BaTe OT 3anMcaHu peLenTy v Mb/IHW MEHIOTa, KOUTO e HanpaBaT X1BOTa BU No-ne-
CeH, No-6bpP3 1 NO-30PaBOCNOBEH.

ETo onuwuunTe, OT KOMTO MOXETe fa u3bwupare:

MANUAL (PBYEH) - ToTBEHE B pbUEH PEXMM M HACTPOMBaHe Ha cucTemarta, TemnepaTypaTa 1 BpeMeTpaeHeTo
cnopen npeanoYnTaHudra.

AUTO (ABTOMATUYEH) - ToTBeHe B aBTOMAaTUYEH pPeXMM 3a NMoBeYe pa3HOObpasdHM peLenT 1 MbHW MeHoTa.
ECO COOKING (EKOTOTBEHE) - loTBEHE B @aBTOMATUUYEH UM EKOTIOTUYEH PEXMM C NMOBEYE PasdHOObpasHK
PELEnTU M Mb/IHW MEHIOTa 3@ 30PABOC/IOBHO XpaHEHE.

Frames Ha Franke e BUCOKOTEXHOMOTMYEH M €CTETUYECKM Yped, B KOMTO YMeNOo ca CbYeTaHu An3anH, PyHK-
LUMOHANHOCT W CTW/. YpenosT e NoaxoadLy 3a BCAKO MACTO M rapaHTMpa U3KJIIoUMTENHa HaLexaHoCT bnaroaa-
PeHWEe Ha Ka4YeCTBEHUTE MaTepuany 1 BHUMaHMETO, OTAENEHO Ha BCEKM AeTal, TUMUYHKM 3@ BCMUKM NPOAYKTH
Franke.
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3A PbKOBOACTBOTO

ToBa pbKOBOLCTBO Ha NOTpPebuUTens e BannaHo 3a

HAKOJSIKO MOfEeNa Ha ypena. 3aToBa € Bb3MOXHO

HAKOW OT OMMCaHuTe PYHKLUMM 1 CBOWCTBA [1a He Ca

HaNMYHM 32 BalMg KOHKPETEH MOAEN.

Franke 3anasBsa npaBoTO Cv Aa NPaBu NPOMEHW B

npofnykTa 6e3 npengaputenHo naeectue. Lisnara

WH(OpMaLWMaTa € BAPHA KbM MOMEHTA Ha M3aBaHETO M.

» BHuMmaTenHo npoyeteTe pbKOBOACTBOTO Ha
notpebutens, npeau oa M3nonaearte ypeaa.

» [laseTe pbKOBOACTBOTO Ha noTpebutens.

» M3nonssaviTe ypena, onncaH B ToBa pbKOBOACTBO
Ha noTpebuTens, camo No NpeaHasHaveHwe.

NMPEOHA3HAYEHUE

CumBon 3HaueHue

MpenynpeanTeneH crmBo.
MpenynpexneHve cpeLly puck ot
HapaHsiBaHe.

> [ericTeung 3a 6€30MacHOCT u
npeaynpexaeHus ¢ uen nsbsareaHe Ha
HapaHsBaHWs UM NOBPEIM.

> [ericTeue. Ykassa kakBO OoencTBMe aa
ce npeanpueme.

u Peaynrat. Peaynrtat o1 eQHO unv noseye
NENCTBUS.
4 [penBapuTeNHO yCNoBKe, KOETO Tpsibea

[la e cnaseHo Npeaun npeanpuemaHe Ha
clleHOTO OencTBuHe.

DypHarta e npeaHasHaveHa 3a 13Non3BaHe eaMHCTBEHO B
AOMalLLIHW YCOBMS OT HEMPOMECUOHANUCTH.

@OypHata e npeasuaeHa aa ocurypsisa NpoMecMoHanHu
pesynTaTy B JOMaLLHW yCnoBus. ToBa e yHMBepcaneH
ypen, KoMTo npeanara bezonaceH v neceH n3bop Ha
Pas3NnYHM METOAM 3a FOTBEHE.

MHOOPMALINUA 3A BESOIMACHOCT

> [NpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO Ha notpebutens
“ MHopmaumsaTa 3a be3onacHOCT, npeau
Na nanonaeare gypHara.

> [NlaseTe pbKOBOACTBOTO Ha noTpebuTens 3a
6baeLm cnpasku.

[1pOM3BOAMTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 33
€BEHTYasHW LLIETH, KOUTO Bb3HWKBAT BC/IEACTBME
Ha HenpaBUIeH MOHTaX UK HEMPaBuIHa,
HenoaxonALLa v HepadyMHa ynotpeba Ha ypena.

EnexTpnueckarta 6esonacHoCT Ha hypHaTa
Ce ocurypsiea ypes 3asemsaBaHe, cbobpaseHo
C NeNCTBaLLMTE PernaMeHTu.

3a [la ce rapaHTMpa besonacHa u ehnkacHa

paboTa Ha enekTpuyeckus ypen:

> 13nonsBawTe ycnyrute camo Ha
YMNbIHOMOLLEHW CEPBM3HU LIEHTPOBE.

> He npomeHsinTe dyHKLUMKUTE Ha ypena.

ATOSM ypen He e npeflHasHayeH 3a

ynotpeba OT nnua (BK/MoYMTENHO aeLa)

C HaManeHun puanyecku, CEH30PHN UK

YMCTBEHM CMOCOBHOCTM UMM C IMMNCa Ha ONuUT

M 3HaHWS, OCBEH aKo He ca HabnoaaBaHu

WA MHCTPYKTMPaHM OTHOCHO ynoTpebarta

Ha ypeaa oT IMUETo, OTFTOBOPHO 3a TAXHaTa

6esonacHoCT.

[euara TpsbBa na 6vaat Habnwgasanw, 3a aa

Ce rapaHTtupa, 4e He urpasr ¢ ypeaure.

Tosu ypell He e urpauvka.

> [lageTe neuara ganey oT ypeaa u ot
OMaKOBbYHUTE MaTepuany.

> He octaBante neuarta 6e3 Haa3op B
61130CT [0 ypena.

> He paspeluaBanTe Ha Aeuara ia Mrpast C

ypena.
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> He nosBonsBaiiTe Ha felaTa fla JoKOCBaT
ypena wnu 6yToHWTE My NO BpeEME
Ha nanonaeaHe wnu HezabaBHo cnef
M3MON3BAHETO MY.

npaBM]'IEH MOHTaX U NMNocCTaBdHe

Ako dypHaTa TpsbBa fa e HeNpPeKbCcHaTo
BKJ/IIOUEHA B €/1eKTPO3axpaHBaHETO:
> MoHTaxKbT Ha ypena TpsbBa 3adb/HKUTENHO
[la Ce M3BbPLUBA OT CEPBUIHUA LIEHTBP,
eNeKTPOTEXHUK UK crheumnanHo
0byuyeHun cnyxutenn ¢ npodecrmoHanHa
KBAMmKaLMS.
> MoHT1paWTe ypeana no HaumH, KOMTO NO3BO/ISBA
NPEeKbCBaHE Ha eNlekTpO3axpaHBaHETOo
W C Pa3CTOAHME Ha OTBOPA Ha KOHTAaKTa,
rapaHTMPALLO MbIHO NMPEKbCBAHE B YC/OBKS Ha
CBpbxHanpexeHue kateropus lll.
> YBepeTe Ce, Ye ypeawT € CBbp3aH ANPEKTHO
B €1EKTPUYUECKMSA KOHTAKT.
- 3a cBbp3BaHe Ha ypena He Tpsbsa aa
Ce M3Mos3BaT afanTepu, PaskIoHUTENN
WU YIBIDKUTENN.
> YpenwTt He TpsbBa fa ce manara Ha
aTMOCMEPHO BANAHME (OBXA, CIBHLUE).

MpasunHa ynoTtpeba

> M3nonaeaiiTe ypeaa camo 3a NpuroTesHe
Ha XpaHa 1 roTBeHe.

> ManonaeaiiTe TepPMOPbBKABMLM, KOraTo
NocTaBaTe WK BaauTe CbAOBE OT PypHaTa.

> Korato roteuTe BbB (pypHaTa, npasete
CnpaBKka C pbkOBOACTBATa 3a ynoTpeba Ha
ypenuTe 3a rotBeHe, U3Mos3BaHu C Hes.

> He nocTtaBanTe 3axpaHBallM Kabenn Ha
APYTN eNeKTPUUYECKM Ypeon BbpXy ropeLm
YyacTu Ha ypHarTa.

> He n3nonaeante BbTpeWHOCTTa Ha
(hypHaTa 3a CbXpaHeHWe Ha BeLN.

> He na3nonagante 3anaavmMmn TEYHOCTM B
6n130cCT 00 PypHarta.

> M3nonaeaiite camo TEPMOMETHP, KOWTO Ce
NpenopbyBa 3a Ta3n ypHa.

Puck ot nperpsBaHe u nospeaa Ha

(pypHaTa nopaau 3aTpyaHeHa BeHTMnaums!

> Hukora He MOKpMBaWTe BBTPELLHUTE CTEHK
Ha ypHaTa ¢ anymMmH1eBO oMo, 0cobeHo
N0/IHaTa YacT Ha kamepara Ha ypHara.

> He BnokupaiTe BeHTUNaUmsTa uim 0TBOpUTE
3a Ox/1ak[daHe Haf Bparara Ha ypHara.

> Ypenwt He TpsibBa f1a ce MHCTanupa 3an
NlekopaTuBHa Bparta, 3a aa ce naberxe
nperpsBaHe.

YBpexxaaHe Ha emaunna Ha ¢ypHaTa

nopagu HenpasunHo 6opaBeHe CbC

cbaoBeTe 3a neyexe!

> [1o Bpeme Ha roTBEHe HMKOra He NocTaBanTe
Cb[IOBETE 3a NeYeHe AMPEKTHO BbPXY
[I0/1HaTa NOBbPXHOCT Ha hypHara.

> [locTaBawTe CbIOBETE 3a MEYEHE BbPXY
cKapwTe Wau TaBuTe 3a OTTUYaHE, KOMTO
ce npopagar ¢ (hypHara, KaTo u3nonaeare
e[HO OT NeTTe Bb3MOXHM HUBA.

A OnacHocT oT usrapsHe!

1o Bpeme Ha ynotpeba ypeawt ce Harpssa.
TpsbBa na ce BHMMaBa v fa ce n3bdarea
KOHTAKT C HarpsBalluTe efieMeHTH BbB
BbTPELWHOCTTa Ha hypHaTa.

BHUMAHMWE: [loCcTbnHUTE YacTi Mmorar aa ce
HarpeaTt no Bpeme Ha ynotpeba. Manku feua
TpsOBa fa ce AbpXkaT faney ot ypeaa.

A OnacHocT ot u3srapsHe!

Kpast Ha opwkKaTa Ha Bpatata MOXe aa ce

3arpee MHOTrO OT BEHTUIMPAHWS rOpPELL Bb3ayX.

> Korato oTBapsTe unv 3aTBapsTe Bpartarta,
BMHAru xBallavTe ApbxkaTta no cpeaaTa.

> BuHaru noctaBsaite 6yTOHUTE 3a
yrnpasfieHne B U3KIIOUYEHO MOMOXEHNE,
KOrato He nanonaeare ypHara.

A OnacHoOCT OT TOKOB yfap BcneacTeue

Ha nospepna B ypepa!

> He BKNtOUBaWTE NOBpeAeH ypena.

> M3knouete npeanasuntens ot TabnoTo ¢
npeanasuTeny.

> CBbpXeTe ce ¢ oTaena 3a 0TOpM3MpaH
CepBu3.
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A OnacHocT ot TokoB yaap!

> He gokocBaWlTe ypeaa ¢ MOKPM 4acTu Ha
TAM0TO.

> He na3nonseawte ypeaa bocw.

> He mgbpnaunte ypeana Waun 3axpaHBalimns
kaben, 3a Aa ro U3KNoUNTE OT KOHTaKTa.

BHUMAHMUE: lNpean cmaHa Ha OCBETUTENHOTO
TANO Ce YBEPETE, Ue ypelbT € U3KIII0YEH, 3a Aa
ce n3berHe onacHoOCTTa OT TOKOB yaap.

I'Iop,p,pb)KKa M NoYynctTeaHe

[peav NooapbXKa Win NoYMUCTBaHeE:

> M3skntouete ypena o1
eNeKkTpo3axpaHBaHeTo, HanpumMep
U3KKYeTe npeanasuTens or TabnoTo ¢
npennasurenu.

@QypHaTta “Ma crneunanHo nokputue ot
eMaw, KOeTo Ce NoYncTBa NecHo. Brnpekw
TOBa Franke npenopbysa pefoBHOTO
nouncTBaHe Ha pypHaTta, 3a na ce naberHe
neyeHe BbPXY 3aMbpCABaHUSA 1 OTNaraHuns ot
NPeauLLIHO roTBEHE.

> He nanonaeante rpybun abpasnsHu
MOYMCTBALLM NpenapaTtu U oCcTpw
MeTanHu NpeaMeTV Mpu NoYncTBaHe Ha
CTBKJI0TO Ha BpaTtaTa Ha (pypHaTa, Thb1 KaTo
Te MOorart [la HajpackaT NoBbPXHOCTTa,
KOEeTO Aa [oBefe [10 HanykBaHe Ha
CTbKfaTa.

> He nanonseawTe ypenm 3a NoYNCTBaHe C
napa Wnv AMpekTHa BOAHa CTpys.

A OnacHocCT OT TOKOB yaap BCneacTeue
Ha NPOHUKBaHe Ha TeYyHoCT!
Ypenbst Cbabpxa enekTpuyeckn KOMMOHEHTH.

>

>

>

BHMMmaBanTe na He NPOHWKBA TEYHOCT BbB
BBTPELLIHOCTTa Ha ypeaa.

He nanonaeavTe napa noa HangraHe 3a
nouyncTBaHe Ha ypena.

He nanonaeanTe Mokpa kbpna 3a
nouncTBaHe Ha paboTHUTE ENEMEHTM.

PemoHT

>

He noasonsBanTe Ha Apyr OCBEH Ha
KBanMuumMpaH cneumannct 1a MOHTMpa
WK PEMOHTMPaA ypena Bu.

CBbpXeTe ce C YyMbHOMOLLEH OT
NPOW3BOAMTENS CEPBM3EH LIEHTHP MM
KBanMuumMpaH cneumanuncT B cnegHute
cnyvau:

HesabaBHO cnen pasonakoBaHe, ako
nmate KonebaHng No OTHOLIEHME Ha
LLenocTTa Ha ypeaa

10 BpeMe Ha MOHTaxa (CbrnacHo
ykasaHusTa Ha NpoM3BOaNTENS)
KonebaHuns oTHOCHO npasuiHaTa ynotpeba
Ha ypena

HenanpaBHOCT MM HE3aA0BONUTENHA
pabota

[MoaMsHa Ha eNEKTPUYECKMS KOHTAKT, ako
e HECbBMECTUM C LUencena Ha ypeaa
AKO 3axpaHBalmaT kaben e NoBpe/eH,
TpsbBa fa ce NoAMEHW OT NPOM3BOAUTENS,
HErOB CEPBU3 MM OT NULLE C NOA0OHa
KBanudukaums, 3a fa ce naberHar
eBEHTYa/lH1 PUCKOBE.

N3BaxxpaHe oT ynoTtpeba

>

Ako pypHaTta HdMa aa ce 13nonaea
noBeuye, NO3BbHETE B CEPBUBHUA LIEHTBP
WK Ha KBanuuuMpaH cneumanuct, 3a La
NpPeKbCHe eflekTpo3axpaHBaHeTo Ha ypeaa.

MHOOPMALNA 3A NECTEHE HA EHEPIUS

PaboTHute pexumun GENTLE HEAT (JIEKO

HAIPABAHE) n HOT AIR (TOPELL, Bb3A4YX) umar

MO-ManbK pasxof Ha eHeprusd ot Apyrnte HaanyHu

(PYHKLMK 3a TOTBEHE.

> M3bargaiiTe oa oTBapsTe Y4eCTO BpaTarta.

D> [lpeasapuTenHoTo 3arpsBaHe TpsbBa aa crtaBa
Bb3MOXHO Han-6bP30.

>

>

3arpsiBanTe hypHaTa camo ako pesyntarute ot
neyeHeTo 3aBUCAT OT TOBA.

Ako cnopep peLenTtaTa orpeteHst Tpsbea aa
ocTaHe BbB ypHaTa noseye ot 30 MUHYTH,
naknouete ypena 5 - 10 MUHYTV Npeau kpas Ha
neyeHeTo.
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MPEMEL

DdypHa

1 KoHTponeH naHen

4 2 [lpwxka Ha npeaHata
5 Bpara
6 3 Ctbkno Ha npenHara

Bpata

4 OcseTtnexue

5 Bopaum 3a ckapu
TaBW 3a OTTUYAHE

6 Oxnaxpaly BeHTUNATOP
(3agHa cTeHa)

BeHTunatop 3a oxnaxpaHe

3a na ce Hamanu Temnepartypara npw BpaTtara,
KOHTPOMHUSA NaHenN U CTPaHWYHUTE CTEHW, BaLlaTa
(ypHa Franke e obopynsaHa ¢ BeHTUNATOP 3a
oxnax[aHe, KOWTO Ce aKTUBMpa aBTOMAaTUYHO, KOraTo
(bypHaTa cTaHe MHOro ropeula. Korato e BKtoueH
BEHTMNATOP®T 3a OXNAaXAaHe, Bb3OyXbT Ce OTBEXAa
HaBbH MexAay NpeaHua NaHen v BpataTta Ha ypHaTa.
CKkopocCTTa Ha M3BexJaHus Bb34yXx Ce ONTUMU3NPa,
3a [la He ce cb3aaBa OHbPKOTMA B KyXHATa M 3a Aa ce
cBefe A0 MUHUMYM LIYMBT.

3a fa ce npeanassr KyxXHeHCKMTe Wwkadgose,
BEHTMNATOP®T 3a OXNaxAaHe Npoab/kasa Aa pabotu
cnef rotBeHe 40 3a40BOMUTENHOTO OXJTaXAaHe Ha

(hypHara.

N3nonaeaT ce 3a NPaBUAHO NO3UUMOHUPaHE Ha
cKapuTe v TaBuTe 3a OTTUYaHe B 6 NpeaBapuTenHo
onpefenexHn no3uumnm (B 3aBMCMMOCT OT MOAENa;
oT 1 0o 6 otnony Harope). Tabnuuata 3a roteeHe
(cTp. 19) noka3sea kos e HaW-fobpaTa NO3NLIMS 3a
BCEKM TUM rOTBEHE.

Akcecoapu

OnucaHue

EmannupaHu TaBu 3a neueHe/roTeeHe

Ob6KMKHOBEHO Ce 13Mnon3Ba 3a chbmpaHe Ha TeYHOCTHTE,
OTAENSAHM NPW NEYEHE Ha XpaHa, UK 3a NPUrOTBAHE Ha ACTHS
AMPEKTHO B TaBaTa 3a OTTMYaHE.

TaBuTe 3a OTTMUYaHe TpsbBa Oa ce BaasaT OT pypHaTa, Korato
He ce 1M3non3eat. TaBuTe 3a OTTMYAHe Cca M3paboTeHn oT

emMannvMpaHa cToMaHa C MHAEKC 3a XxpaHu ,, AA”

Ckapa

N3nonsea ce 3a NOCTaBAHe Ha CbOBE 3a NeveHe, HopMu
3a CNaakuLLIKM U Apyrv CbaoBe, KOMTO Ca padfiyHK OT TaBata
3a OTTMYaHe KbM (PypHaTa, KakTo v Cb0BE 3a NPUrOTBAHE
Ha Meco 1 pnba OCHOBHO C (DYHKLUMKTE 3a rpus 1 Typbo
rpun, 3anvMyaHe Ha xna6 n ap. XpaHata He TpsibBa na

B3aMMO/ENCTBA AMPEKTHO CbC CcKapara.
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KoHTponeH naHen

1 2 3 1 Kniou
2 [ucnnewt
3 WKOHM OT MEeHI0TO

Kniou Nme Ha kntova QOyHKUMA

Start/Stop CrapTupaHe/cnvpaHe Ha ypHarTa:
(Crapt/Cron) » HatucHete 3a kpaTko.

NakntouBaHe Ha ypHarta:
» HatuncHete 3a KpaTKo.

@ Safety/Lock CraptupanTte npoueanypa 3a 6e3onacHocT, 3a fa u3berHete UHUMAEHTHO
(besonacHoct/ npeKkbCcBaHe Ha n3bpaHaTa nporpama 3a roteeHe. AKTMBMPaHe Ha
3aknoyBaHe) 3aK/toyBaHe 3a fela:

» HatucHete 3a KpaTko.

[leakTBMpaHe Ha nNpoueayparta/3aktouBaHeTo 3a aela:
» HatucHeTe 1 3ampwbxiTe 3a 2 CEKyHAM.

Confirm/Run [MpoBepka Ha n3bpaHuTe AENCTBMS M MOTBbPXK/AaBaHe Ha Nporpamara:
(MoTtBbpxaeHwne/ » HatucHete 3a KpaTko.
[yckaHe)

[lpekbcBaHe Ha nporpamara:
» HatucHete n nsbepete mexay K! 7 .
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MKOHU OT MEeHIOTO Ha aucnnes

OcHoBeH uarnep

1 [leiicTBUTENHO BpEMe
2 lKOHa OT MEHIOTO
3 Mme Ha MeHIoTo

MANUAL ECO COOKING ECO COOKING WELLNESS

NkoHa ot MUme Ha meHIoTO  DYyHKUMSA

EKOIOTBEHE B TOBa MEHI0 ca BK/IIOUYEHM ClielHUTE Nporpamu:
/; NKOHOMUWYHM peuenTut U UKOHOMUYHM MbIHW MEHIOTA
[OTBEHE C NMO-ManbK Pasxol Ha eHeprus 3a U3non3saHe Ha butosarta
eneKkTpoeHeprus no Hah-euKaceH HauuH. PeLenTnTe B TOBa MeHIO ca
cblmTe KaTo B pexxum AUTO, HO ¢ MO-ManbK pasxof Ha eHeprus npu
roteeHe.

- B nporpamarta RECIPES moxe fa roteute camo Ha eaHO HKBO.
- B nporpamata COMPLETE MENU moxe fia roTBMTE Ha YeTUMpH HMBa.

WELLNESS B TOBa MeH!o e BkJIloUeHa cneaHarta nporpama: Wellness

[puroTBsiHe Ha ACTMA C Meco, puba 1 3eneHYyLM MO HaMb/IHO eCTECTBEH
HaUMH ¥ C NO-Manko MadHuHW. l1pu Tasn nporpama roTBeHeTo e ¢ no-
rofisMo BpeEMeTpaeHe v H1CKa Temnepartypa BbTpe B XpaHara (0Koso
100 °C), 6e3 na ce nobass oMo UK apyra masHuHa. 1o 1031 HaumH
3anasBaTe OpUrMHaNHaTa XpaHuTenHa CTOMHOCT Ha XpaHaTta (MUHepany,
BUTAMWHWM ¥ Ip.) ¥ NoaYepTaBaTe eCTeCTBEHNS 1 BKYC.

- B nporpamata WELLNESS moxe fia rotBute camo Ha eiHO HMBO.

SETUP B ToBa MeH0 MOXeTe fia KOHMUIypupaTte aMcnnes Hamnp. yac, e3uk,
SPKOCT M KOHTPACT.

RECIPES B ToBa MeHto MOxe na na3buparte 0T pasnMyHK KaTeropmm, Hamnp. nacTa,
3efleHYyLM, Meco, puba, ToptH, x1g6 unm nuua.

COMPLETE B TOBa MeHt0 MOXe f1a n3buparte OT pasNnuyHK NPorpamMun 3a MbjHu
MENU MEHIOTa, Hanp. MEeHI0 C Meco, MeHto ¢ puba, 4 nuum, xn46 B 4 Tau.
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M3FJ'IE.E[ Manual (PbYEH PE)KVIM)

1 2 3

MANUAL 18:11

Mme Ha MeHIoTO

JleHTa ¢ MeHtoTa

[evctButenHo Bpeme

Pasnenu ¢ HaCTpOWKK Ha NporpaMuTe (CMBO: aKTMBHA
i HacTpowka)

5 Vime Ha pasgena

PO

SYSTEM TEMPERATURE DURATION

M3I’J‘IE11 RECIPES (PELIENTM), COMPLETE MENU (THO MbJIHO MEHIO),
WELLNESS (3IPABOC/IOBHM)

i1 VMe Ha MeHIoTo

2 [leiCTBUTENHO BpEME

3 Peuenta unm NbaHO MEHIO C NPUMEPHA KapTuHKa U nMe

B pexxum ECO COOKING n3rnensr e CblumaT, HO UMETO Ha MEHIOTO
i cbabpka ECO 8 kpasi.

U3rnen Sub menu (MoameHio)
ToBa MOAMEHIO Ce BWXAa, KOrato JOKOCHETE HAKOW OT
Msrneume B ropHaTa fieHTa ¢ MeHtoTa.

1 i i1 [elicTeuTenHo BpeMe. MkoHaTa ¢ amnyna ce nokasea, KoraTo
! (pypHaTta paboTu, 3arpsasa wnu e NporpamMmpana.

{2 WKoHM Ha dyHKLMM

i 3 [lokassaHe Ha NapameTpuTe Ha NPorpaMuTe 3a roTeeHe

Hl MANUAL

-\(I)’- Light off Bk/1/WM3KN Ha BBTPELLHOTO OCBET/IEHME
71N (M3KkntouBaHe Ha
OCBET/IEHMETO)
O Reset HynupaHe Ha BpeMeTO 3a roTBeHe v BpeMeTpaeHeTo, Cliell Kato roTBEHETO €
chronometer 3anoyHano
(HynupaHe Ha
XPOHOMETDHP)
F Set end time 3afaBaHe Ha KpaeH yac 3a roTBEHETO
(3amaBaHe Ha
KpaeH vac)
/(9\ Tanmep 3afaBaHe Ha yac Ha anapmara

Ako cTe nporpamupasin BDEMETPAEHETO Ha NOTBEHE
C OTNOXEH CTapT, AnCnneAT noka3sa obuoto Bpeme
3a r0TBEHE N BPEMETO, B KOETO NOTBEHETO LUE
MPUKJITIOYN.

-11 -
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BKJTOUBAHE 3A INMbPBU MbT

Korato nanongaeate ypHata 3a mbpBw MbT:

» OTBOpeTe NpenHarta Bpata u ce yBepeTe,
ye hypHaTa e npasHa. [pemaxHeTe BCUYKM
akcecoapw v 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha (ypHara.

» [IpoBepeTe ganu nomelleHneTo e nobpe
MPOBETPEHO, HaMNp. OTBOPETE BpaTUTE W
nposopuuTe.

» HatucHerte @ 3a [la BKtouuTe ypHaTa.

Cnen BK/IOYBAHETO Ce MOKAa3Ba YaCOBHUKBT, IOKOCHETE

ro, Cfef KOeTo ce MosBABa OCHOBHUAT U3MeL.

» HaTtucHete .

» B pasnena ®YHKUWU nsbepete nporpamara
MULTICOOKING (HAKONKO ACTUA
HABEOHDBX).

» B pasnena 3a TEMIMEPATYPA n3bepete
MakcumanHarta Temnepatypa (270 °C).

» B pasgena DURATION (BPEMETPAEHE)
n3bepete 004 40M.

» Pabotete ¢ ypHara, oOKaTo € npasHa, Ha
MakCMMasHa TeMnepartypa 1 ocTaBeTe BpaTaTta
HaMbIHO 3aTBOPEHA.

MwupwnamaTa, KogTO Lie yCeTuTe Npu Tasu onepauums,

e B Pe3ynTaT Ha M3NapeHMeTo Ha BELLECTBa,

M3MON3BaHM 3a 3aliMTa Ha (pypHaTa B neproaa

Mexay NPOW3BOACTBOTO M PEANHOTO ¥ MOHTUPaHe.

Cnen 40 MuHyTH (bypHaTa crnvpa aBToMaTUYHO U

cnef Kato M3CTUHe, e roTOBa 3a U3MNOoN3BaHe.

KOHOUTYPUPAHE HA OUCTIJIEA

B 1asu rnaga e HamepuTe nHopmMaums Kak
[la HacTpouTe yHKUKMKTE Ha aMcnies cnopen
npeLnoynTaHudTa cu.

Hauano Ha KogmrypwpaHeTo
» HaTncHerte koad.
® [lokasea ce meHio SETUP (HACTPOMKA) ¢
PasMYHK ONUMK.

KoHdurypupaHe Ha yaca

» HatucHete BPEME.

> 13bepeTe yacoBe, MUHYTU U CEKYHAM, KaTO
MPEBBLPTUTE HAAOMY MPe3 CrmchKa.

KoH(purypupaHe Ha e3uka

» HartncHeteLANGUAGE (E3UK).

> 13bepeTe BaWwmMs e3nk, KaTo NPEBbPTUTE HALONY
npes crnmcbKa.

KoHdurypupaHe Ha ApKoCT Ha gucnnes

» HatucHeteDISPLAY BRIGHTNESS (APKOCT HA
ONCINNESA).

» HacTpoiTe gpKkocTTa Ha KOHTPOMHMS NaHen, KaTo
n3bepeTe efnH OT CErMeHTUTE Ha NeHTaTa.

KoH(urypupaHe Ha cunata Ha 3ByKa Ha

anapmarta

» HatucHete SOUND (3BYK).

» HacTpouTe 3ByKa, kaTo n3bepete eanH oT
CErMeHTWTE Ha NeHTara.

KoHdurypupaHe Ha TMN YacOBHUK Ha gucnnes

» HatucHete CLOCK DISPLAY TYPE (TUI
YACOBHWK HA OUCIIIEA).

» 3bepeTe npeanounTaH hopmat: aHanoros
YaCOBHWK UK LUM(POB YaCOBHWK.

MN3kniousaHe Ha gucnnes

[vcnnear moxe Aa ce M3KNIOYM aBTOMATUYHO, KOraTo

naktousate ypHara. AKo Tasu onuma e akTueupaxa,

YaCOBHUKLT He Cce BuKaa.

» HatucHete DISPLAY OFF (AUCTIIEAT E
N3K/MIOYEH).

MNpukniousaHe Ha KOHUTypUpaHETO

» 3a na noTBbpaMTE KOH(UrypaumsTa, HaTUCHeTe @
® BpblulaHe KbM NpeauiiHaTa cTpaHuua.
Hactporkute By e 6bAaT 3anas3eHu.

-12 -
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YMNOTPEBA

» 3a na nanonseare Hav-edekTBHO ypHaTa Franke,
Cce KOHCyNnTUpanTe C Tabnuuata 3a roteeHe.

[oOTBEHE B pHUYEH PEXUM

B pbueH pexwum roteuTe, KaTto HacTpoviBaTe
nporpamara, Temneparypara v BpeMeTpaeHeTo
cnopen npeanoyuTaHusTa cu.
» HatucHere .
® [losgsBa ce pexumst MANUAL (PBYHO) ¢
Pas3nnuHU pasnenv:

Pazpnen OnucaHue
FUNCTION N3bop OT pasdnmyHm
(®PYHKUHNN) nporpamu (BuxTe
pasaen ,llporpamu 3a
PBUYHO roTBEHE")
TEMPERATURE 3bepeTe xenaHata
(TEMMNEPATYPA) Temneparypa OT MUH.
50 °C po makc. 270 °C
(3a nporpama GENTLE
HEAT (/lexo HarpsiBaHe):
230 °C)
DURATION Mocouete
(MPOOBIDKUTENHOCT) BpemeTpaeHeTo

B 4aCOBE N MUHYTH

» [locTaBeTe npuroTBeHaTa xpaHa BbB hypHara
3aTBOpeTe Bpartara.

» 3a Bceku pasnen: N3bepete nporpama,
Temneparypa v BpemeTpaeHe.

» HatucHete (I®), 3a na noTBbpaAMTE.

> 136epeTe, 3a la BKIOUMTE UM HE PEXMM Ha
npeaBapuTeNHO 3aToMgHE.

B Ako nabepete [1A, dhypHaTa Lie akTMBMpa
BCUUKM HarpsBally eneMeHTu, 3a 1a JOCTUrHe
XenaHaTa TemrnepaTypa 3a Bb3MOXHO Hak-
KpaTKo Bpeme.

®  Axo nsbepete HE, dypHata e 3anasu
PeXMMa Ha roTBeHe, CbOTBETCTBALL Ha
(hyHKUMATA Ha 3adadeHus LUMKbI.

3a cnupare Ha nporpamara:
> Hatucrere () u natucrere (4.
» Bb3moxHo e fa n3bepete 6bP30TO npeuBapMTenHo

3artornagaHe camo v 3 CﬂeﬂHl/ITe (b LUnn: .
EE0EE BB

. I'IporpamaTa 3a roteeHe CTapTMpa.

3a cnvpaHe Ha nporpamara:
> Hatucrere () u Hatucrete [¥g

[oTBEHE B aBTOMAaTUUEH pexunm

B aBTOMaTMUEH PEXUM MMa MHOTO PELEenTU U MbJHM
MEHIOTa, KOMTO Ca naeanHu 3a Bawerto nobpo 3apase
n hopma.

> HaTVICHeTe

[TosBsBa Ce MeHIo AUTO (ABTOMATHUYHO)

CbC CBOWUTE NMOAMEHIOTA:

- RECIPES (PELEMTH)

B ToBa MeH0 MOXe fa nsbupare oT pasInyHK
KaTeropuu, Hanp. nacTta, 3ef1eH4yun, meco, pnba,
TOPTH, XN96 Mam nNuua.

- COMPLETE MENUS (MbJIHXA MEHIOTA)

B TOoBa MeHI0 MOXe fa n3buparte oT pasdnnuyuHu
NporpaMu 3a MbJIHK MEHIOTA, Hanp. MEHIO C MECO,
MeHto ¢ puba, 4 nuum, xng6 B 4 Tasu.

MNpumep 3a nporpama c peuenta
» HatucHerte .
» HatucHete PASTA (MACTA), cnen ToBa HaTUCHETe
CANNELLONI (KAHEJIOHM).
® [losBaBa Ce pestoMe Ha peuenTara:

Paspen OnucaHue

INFO ABTOMATMYHO 3afaBaHe Ha

(MHOOPMAUMSA)  TemnepaTypa, nporpama u
nokaseaHe Ha onTMManHara
nosuumsa Ha TaBaTa

TIME ABTOMaTWMYHO 3agaBaHe Ha

(BPEMETPAEHE) BpeMeTpaeHe Ha roTBEHETO

» HatucHerte @ 3a [a NoTBbpAUTE.

» [locTaBeTe NpuroTBeHata xpaHa BbB iypHaTa u
3aTBOpeTe Bpararta.

» HatucHete @ 3a fia NoTBbpAMTE.
® [|porpamara 3a rotBeHe crtapTupa.

» [locTaBeTe npuroTBeHaTa xpaHa BbB hypHara
3aTBOpeTe Bparara.

3a cnvpaHe Ha nporpamara:

» HatucHeTte @ M HAaTUCHETE .

MNoppobHuTe peuentu (CbCTaBKM U NPUrOTBSIHE)
e HamepuTe Ha Hawus yeb cauT:
- http://recipes.franke.com
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Mpumep 3a nporpamMa ¢ NbAHOTO MEHIO
» HatucHete NM.
» HatucHete MEAT (MECO).
B [losBsiBa Ce pes3toMe Ha MbJHOTO MEHH:

Paspen OnucaHue

PROGRAM ABTOMaTMYHO 3adaBaHe Ha
(MPOrPAMA) nporpamara 3a rotBeHe
TEMPERATURE ABTOMATMYHO 3afaBaHe Ha
(TEMMNEPATYPA) TemnepaTtyparta

TRAY INFO ABTOMATMYHO NOKas3BaHe Ha
(MHOOPMALMA  onTtumanHaTa no3uums Ha
3A TABATA) TasaTa

TIME ABTOMATMYHO 3afaBaHe Ha
(BPEMETPAEHE) BpemeTpaeHeTo Ha roTBeHeTo

» HatucHerte @ 3a [a NOTBbPAMTE.

» [locTaBeTe MpuroTBeHaTa xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpETE BpaTata.

» HatucHerte @ 3a [a NOTBbpAMTE.
® [|porpamarta 3a roTBeHe ctapTvpa.

» 3a cnupaHe Ha nporpamarta HaTucHeTe
M NOTBBLP/ETE, KATO HAaTUCHETE .

MNoppobHuTte peuenTu (CbCTaBKM U NPUrOTBSIHE)
e HamepuTe Ha Hawus yeb cauT:
- http://recipes.franke.com

Pexum Ha ekoroTBeHe

B pexum Ha ekonorM4yHo rotBeHe nMate Bb3MOXHOCT
[a NPUroTBATE EKONOTMYHO PasIUYHKN PELENTU U
MbAHW MEHIOTA.

B TOBa MeHI0 pelenTuTe ca ChliMTE KaTo B PEXUM
AUTO (ABTOMaTMYHO), HO C NMO-ManbK pPasxon Ha
eHeprus nNpu roteeHe.

> Hatucrere [&4

MosiesBa ce meHtoTo ECO COOKING (EKOIMOTBEHE)
CbC CBOMTE NMOAMEHIOTA:

- PELENTU 3A EKOTOTBEHE

B ToBa MeH0 MOXe fa n3bupare oT PasInYHK
KaTeropuw, Hanp. nacta, 3efieH4yLn, meco, puba,
TOPTH, XN96 MK Nuua.

- Mb/IHX EKOMEHIOTA

B ToBa MeH0 MOXe fa n3bupare oT pasInyHK
nporpaMu 3a Mb/IHK MEHIOTA, Hanp. MEHKO C MECO,
MeHIo ¢ puba, 4 nuumn, xnsb B 4 Tasu.

MNpumep 3a nporpama c ekopeuenTa

» HartucHerte .

» HatucHete PASTA (MACTA), cnef ToBa HaTUCHETe
CANNELLONI (KAHEJTIOHMW).

® [losBsBa Ce pesloMe Ha pelenTaTa:

Paspnen OnucaHune

INFO ABTOMATMYHO 3a[aBaHe Ha

(MHOOPMALMUSA)  Temnepatypa, nporpama u
nokasBaHe Ha OnTMMasHaTa
no3unumMs Ha TaBaTa

TIME ABTOMATMYHO 3agaBaHe Ha

(BPEMETPAEHE)  BpemeTpaeHeTo Ha rotBeHeTo

» HartucHete @ 3a [1a NOTBbPAMTE.

» [locTaBeTe NpuroTBeHata xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpeTe Bpararta.

» HartucHete @ 3a [1a NOTBbpAMTE.
® [Iporpamara 3a rotBeHe crtapTupa.

3a cnvpaHe Ha nporpamara:
» Hatucherte @ M HaTUCHeTe .

MNoppobHuTe peuenTu (CbCTaBKU U NPUFOTBSIHE)
e HamepuTe Ha Hawwusa yeb caunT:
- http://recipes.franke.com

Mpumep 3a nporpama ¢ Nb/HO MEHIO 3a €KOro-
TBEHE
» HartucHete ﬂ
» HatucHete MEAT (MECO).
B [losBsBa Cce pe3toMe Ha MbHOTO MEHIO:

Paspen OnucaHue

PROGRAM ABTOMaTMUHO 3agaBaHe Ha
(MPOrPAMA) nporpamara 3a rotBeHe
TEMPERATURE  AsTomMatuyHO 3apaBaHe Ha
(TEMNEPATYPA) Ttemnepatypata

TRAY INFO ABTOMATMYHO NMOKa3BaHe Ha on-
(MHOOPMALMUA  tvmanHaTa nosuums Ha TaBata
3A TABATA)

TIME ABTOMaTMYHO 3agaBaHe Ha
(BPEMETPAEHE) BpemeTpaeHeTo Ha roTBeHeTo

» HartucHete @ 3a [1a NOTBbpAMTE.

» [locTaBeTe NpuroTBeHaTa xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpeTe Bpararta.

» HartucHete @ 3a [1a NOTBbpAMTE.
® [Iporpamara 3a rotBeHe crtapTupa.

» 3a cnupaHe Ha nporpamara HaTucHete @ Z

Hatucrete R
MNopnpobHuTe peuenty (CbCTaBKU U NPUTOTBAIHE)

e HamepuTe Ha Hawus yeb caunT:
- http://recipes.franke.com
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[oTBEHE B pEeXMUM 3a 3APaBOC/NOBHO rOTBEHE

B pexuma 3a 30paBOC/IOBHO rOTBEHE MOXE [1a
nabupate OT PasnMuHK ONUMK 3@ peLienTu, Hanp.
arHeLKo, CBMHCKO, OBHELLKO, NUNeLLKo, puba,
TENELWKO W 3eNeHUYLIN.

Mpumep 3a nporpama oT ,,.3APaBOCNOBHU

Tasn nporpama no3BossBa NPUroTBIHE Ha ACTUS C
Meco, prba 1 3eneHYyLM Mo HaMb/HO eCTECTBEH
HaUMH ¥ C NO-Manko Ma3HWHW. [1pn Hes rOTBEHETO
e C No-ToNIMO BPEMETPAEHE U HUCKa TeMnepaTypa
BbTPE B xpaHata (okono 100 °C), 6e3 na ce nobass
ONMO MAW Apyra MasdHuHa. 1o To3M HaunH 3anassaTe
OpPUTMHANHUTE XPaHUTENHM KayecTBa Ha XxpaHaTta
(MMHEpanu, BUTaMUHK W p.) M moguepTasarte
eCTeCTBEHMS I BKYC.
» HatucHete .
» HartucHete VEGETABLES (3EJTIEHUYLMN).

B [losBsBa Ce pPe3tOMe Ha MbIHOTO MEHIO:

Pasnen OnucaHue

PROGRAM ABTOMaTMUHO 3afaBaHe Ha
(MPOrPAMA) nporpamarta 3a roteeHe
TEMPERATURE ABTOMaTMYHO 3agaBaHe Ha
(TEMMNEPATYPA)  TtemnepatypaTta

TRAY INFO ABTOMaTMUHO NoOKa3BaHe Ha
(MHOOPMALMA  onTumanHaTta no3unums Ha

3A TABATA) TaBaTa

TIME ABTOMaTMUHO 3agaBaHe Ha
(BPEMETPAEHE)  BpemeTpaeHeTO Ha roTBEHETO

» HatucHerte @ 3a [ia NOTBbPAUTE.

» [locTaBeTe NpuroTBeHarta xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpeTe Bpararta.

» HatucHere @ 3a [ia NOTBbPANTE.
® [Iporpamara 3a rotBeHe crtapTupa.

» 3a cnupaHe Ha nporpamara HaTucHeTe 7
natucrete (%4

MonpobHuTe peuenty (CbCTaBKU U NPUTOTBSIHE)
e HamepuTe Ha Hawwus yeb cauT:
- http://recipes.franke.com

3apaBaHe Ha KpaeH 4yaC Ha roTBEHETO

B aBTOmMaTHueH PEXNUM Ha TOTBEHE

> Hatucnere [@)
® [losssBa ce pexnumbr ABTOMATUYHO ¢

PasNNYHK pa3OeNN.
» HatuchHerte JEL.

» HatucHete PASTA (MACTA), cnen ToBa HaTuCHeTe
CANNELLONI (KAHEJTOHW).
» HatucHeTe 30HaTa B rOpHMS Kpaw Ha aucnnes,

CANELLONI

® [lokassa ce i
marnen ¢ | A
NOAMEHIO. i

> Hatucrere [l
» 136epeTe yacoBe, MUHYTU 1 CEKYHM, KAaTO
MPEBBLPTUTE HAAOMY NPEe3 BEPTUKANHOTO MEHIO.
» T[lotebpaete ¢ (P).
» [locTaBeTe NpurotBeHaTa xpaHa BbB (hypHaTa v
3aTBOpeTe Bparara.
» HatucHete (P), 3a na noTebpamMTeE.
® QypHaTa € B PeXMM Ha rOTOBHOCT.
@OypHaTa n3uncnaBa BpeMeTo 3a CTapTrpaHe Bb3
OCHOBA Ha n3bpaHata NPOabIIKUTENHOCT Ha FOTBEHE
WM Nporpama v nNpeaBapuTeNHo 3afaaeHns Kpan.
[OTBEHETO 3amoyBa B M34YUCNEHOTO BpEME 3a
ctaptvpane. Camo 8 pasaen PELLEMTU B nporpama
ABTOMATUYHO, EKOTOTBEHE » 3[1IPABOCJIOBHU
MOXeTe [la 3afafeTe KpaeH vac 3a NpUroTBsaHe Ha
ACTHETO.

HactponBaHe Ha Taumepa

TanmepbT MOXe [a Ce M3M0/3Ba BbB BCUUKM PEXMMU
Ha rOTBEHe, Tbi KaTo He 3aBUCK OT PYHKLIMKTE.

» HatucHeTe 30HaTa B rOpHMS Kpaw Ha aucnnes,
o1}

KbETO Ce NnoKasea 4acsT (Hanp.

® [lokassa ce i
marmen ¢ | A
NOAMEHIO. i

CANELLONI

» HatucHete .
» 136epeTe uacose, MUHYTU K CEKYHIN, KATO
MPEBBLPTUTE HAAOMY MPE3 BEPTUKANHOTO MEHIO.
» HaTtucHeTe OTHOBO 30HaTa B FOPHMS Kpaw Ha
aucnnes, kbaeto ce nokassa uacwT (Hanp. [ERRD)-
» HatucHete , 3a [1a NOTBbLPAOUTE.
® TanmMepsT paboth Ha 3aaeH oH.
Korato cBbpLu, Liie YyeTe 3ByK.
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U3MOJISBBAHE HA TEPMOMETBP 3A MECO

TepMOMETBPLT 32 MeCO, NPeAoCTaBeH C Bawara
(ypHa Franke, B1 nomara na roteute Meco u

Aa MPUK/IOYBATE NPOLECa Ha rOTBEHE B TOYHMS
MOMEHT, T.e. KOraTo n3MepeHaTa Temneparypa

BbB BLTPELUHOCTTA HAa MECOTO OTroBaps Ha
npenopbunTENHaTa 3a MOeanHoTO My NMPUrOTBAHE.
[10 TO3K HaumH Beye He e HeobxoaMmOo fia 3aaBarte
BPEMe 3a roTBeHe v HempekbCHATO 4a MpoBepsiBaTe
MeCOTO.

TepMOMETBPBT 32 MECO HE MOXe [ia Ce aKTMBMPa

B pexiamn Ha roteere [l B (GRILL (TPUN),

FAN GRILL (TP C BEHTUITATOP)) nnu npu
W3MbJIHEHWE Ha NpeaBapWUTENHO 3aflafeHu peLenTu.

A BHumaHume!

> Mons, M3non3eanTe caMo TePMOCOH/aTa 3a Meco,
npenocTaBeHa ot Franke 3aenHo ¢ ypHaTta, B
cnyyaw Ha noBpefa Wau 3a Nokyrnka Ha HOBa,
MOMS CBbPXKETE Ce CbC CNyXuTen Ha Franke.
[MpoBepeTe 1 OTCTpaHeTe TepMOcCoHAaTa npeau
BKJIIOUBAHETO Ha (pypHaTa, B Ciyuan ve He
Bb3HamepsBaTe [la f§ U3Non3BaTe Uan Npu PeXmnm
rpmn. OnacHoOCT OT noBpeaa.

Csbp3BaHe

MpenopbyUMTENHO € 1a CBbPXKETE Xaka Ha

TEpPMOMETbPa, NPean a 3anoYHeTe aa roteuTe,

fokato dypHaTa e CTyaeHa, 3a [la He Ce U3ropuTe.

> YBepeTe ce, Ue XaKkbT & CBbp3aH NPaBu/IHO B
KOHEKTOpa, 3a Aa OCUrypuTe CTabunHoOCT
nNpaBWIHO paguuTaHe Ha TemnepaTypata Ha
MECOTO.

Ha durypara

e nokasaHo
TOYHOTO MACTO
Ha CBbp3BaHe Ha
TepMoMeTbpa.

» Cnepn cBbp3BaHe Ha TePMOMETbHPA NOCTaBETE
BbpXa My B MECOTO U BK/toUeTe dypHara.

3a npaBuHO padunTaHe Ha Temnepatypara
TEPMOMETBLPBT TPAOBA Aa € NOCTaBeH Taka, Ye BbpXbT
My [la e MakcumanHo 6130 4o UeHTbpa Ha MecoTo.
> 136epeTe pexum Ha roTBeHE 1 Temneparypa.
® }koHaTa E CBETBA, KOraTo CTe CBbp3anu
MPaBWIHO TEPMOMETBPA.
B Ako He3abaBHO ce nokaxe cbobLleHue
3a kpait Ha roteeHeTo END (KPAW), ToBa
03HauaBa, Ye XakbT He € NPaBUIHO MOCTABEH.
[locTaBeTe ro npaBuIHO.

3bpaHata Temnepatypa Ha ypHata Tpsbsa

[ia e noaxoalla 3a paBHOMEPHO roTBeHe (npu
TBbPAE BMCOKA TEMNepaTypa MecoTo MOXe [a
M3ropu Ha NOBBLPXHOCTTA). [0TBEHETO TpsbBa fna ce
npeycTaHoBwM, KOraTo TePMOMETBPBT 38 MECO MOKaxe
65 °C, He3aBMCKMMO OT M3bpaHaTa Temnepatypa
Ha dypHaTa. [1pu Ta3n npenBapuTeNHO 3adaneHa
Temneparypa MecoTo CTaBa ,,CpeAHO NPUroTBEHO
AKo nckaTe fa NnoCTUrHeTe ApYro CbCTOAHME Ha
MecoTO (,M0-CYpOBO® MK ,,HAMBIIHO U3MNEYEHO),
Tasu NpeaBapuTENHO 3afjafeHa CTOMHOCT MOXe Aa
ce NPOMEHW KakKTo cnepga:

» HartucHeTe 30HaTa B ropHarta 4acT Ha ekpaHa,
n3bepete crMBONa E M NOTBbPLETE C .

B pamkuTe Ha 15 cekyHOM npeBbpTeTE
CTOMHOCTUTE, 3a [a YBENMUNTE UM HAMauTe
Temnepatyparta. Moxete na nsbuparte mexay
35°Cn95°C.

>
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NMPOrPAMU 3A PBbYHO NOTBEHE

MNporpama

OnucaHue

HOT AIR (FTOPELL Bb3AYX)

Tasun gyHkums 3a roteeHe DCT ¢ HMCBK pasxon Ha eHeprug (1500 BaTa) e noaxoaqila 3a
NPUroTBAHE Ha ronaMo pasHoobpasune ot AcTus. [Tpoab/MHKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE € MO-
ronsma, Ho pasnpeaeneHnMeTo Ha TonanHaTa e ONTUManHo, a TOBa rapaHTMpa OTIMYHM
pesynTaTh Npu HUCHK Pasdxofl Ha eHeprus.

TOP & BOTTOM HEAT (3AIrPABAHE OTIOPE U OTAOJY)
Taaun TpafuumnoHHa PYHKUMA e naeanHa 3a BCUUKM ACTUS, 3a NeveHe Ha X140 v cnaakuin,
KaKTO M 3@ roTBEHE Ha NMevyeHo Meco W arHeLKo.

FAN ASSISTED (C BEHTUJIATOP)
ToBa € TpaaMUMOHHa (DyHKLMS, M3MON3BaHa 3a KMLWOBE, CONEHW NanoBe, AeCEPTU U NeYeHo
MEeCO Ha [iBe HMBa.

5 @ m

PIZZA (NMULA)

HarpeBatenute ce KOMBUHMPAT C BUCOKO KOHLEHTPUpaHa TOManHa B AOSIHAaTa YacT

Ha ypHaTta. Tasn yHKUMS € naeanHa 3a NpUroTBAHE Ha nuua, 3aloTo e HYXHO
OCWrypsiBaHe Ha TOM/MHA OTAONY NPU FOTBEHE CaMO Ha eAHO HKMBO. [1pMroTBaHETO e 6bp30,
a nepMeKTHWUTE pesynTaTu ca rapaHTMpaHu (3a NpeaBapuTeNHO 3arpsBaHe 1anonasanTe
BbP30 HAIPABAHE, a cnen ToBa npeBktoyeTe Ha pexuM ,[1nua“).

ol

RAPID HEATING (BbP30 3ATrPABAHE)

Tasu n3KNIUMTENHO MOLLHA (DYHKLUMS Npunara eekTa Ha TEXHONOrnaTa Ha AMHaAMMUUHO
rotBeHe. 3a KpaTko BpemMe Ce AOCTUraT BUCOKM TemnepaTypu. Tadm PyHKUMS e noaxoasiia
3a TPaAMLUMOHHO NPUrOTBAHE Ha rofemu napyeTa Meco (Hanp. arHewku byT, neyeHe Ha
npace cykanye, CBUHCKM/Tenewkn byT, neveHa Ha ypHa LIyHKa).

MULTI COOKING (HAKONKO ACTUA HABEOHBXK)

[pu Tasm hyHKLUMS Ce M3NON3BaT BCUUKM Harpesatenu Ha gypHata (DCT 1 TpaanuMOoHHN).
3a pasnuka ot gyHkumnata COMPLETE MENU (IbnHO MeHI0) Tasu yHKUMG noaasa
TOM/IMHA OCHOBHO B OfIHAaTa YacT Ha (pypHaTa, KOATO € uaeanHa 3a NpuroTesHe Ha 4 HWBa
(xns6, 4 nuumM, coneHn nanoee).

COMPLETE MENU (Mb/IHO MEHIO)

Ypes cbyetaBaHeto Ha DCT v TpafMUMOHHKM HarpesaTtenn ce nocTura NocTeneHHo
pasnpefeneHne Ha TornaMHarta npefMMHO B FOPHOTO HMBO, KOETO € MAeaNHo 3a NpUroTesaHe
Ha rosieMn KonnyecTsa xpaHa Ha 2-3 Husa.

EASY BAKING (JTECHO MEYEHE)

ToBa e ngeanHarta HyHKUMS 3a HEONUTHUTE roTBaun. Yped cbuetaBaHeTo Ha DCT u
TPaOMUMOHHK HarpeeaTenu ce noctura banaHcupaHo pasnpefeneHne Ha TonauvHara,
KOETO NMO3BOJISABA NPUTOTBAHETO Ha pasHoobpasHu 4CTUS C OrpaHnyeHo abcopbupaHe Ha
MOMEHTHAaTa MOLLHOCT.

GENTLE HEAT (NNEKO HATPABAHE)

Temnepartypata ce perynnpa mexay 50 n 230 °C 3a rotBeHe ¢ HUCHK pasdxof Ha eHeprus
(1000 Barta).

BpemeTo 3a roteeHe e no-ab/ro U no3eosBa No-AeMkaTHO M PaBHOMEPHO NPUrOTBAHE Ha
XpaHara (Hanp. ,34paBOCN0BHO® rOTBEHE). Tasn hyHKLMS € NoAxoaslla 3a NpeaBapuUTENHO
3arpsiBaHe Ha pypHaTta Npeau NocTaBsHe Ha MPUrOTBEHWUTE NPOOYKTH.
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MNporpama OnucaHnue

LOW TEMPERATURE (HUCKA TEMIEPATYPA)

DOyHkumata ,Low Temperature® e naeanHa 3a NO-AbAr0 NPUrOTBIHE Ha ACTUS HA HUCKa
TeMnepaTtypa, 3a fla ce 3anasu CBeXeCTTa Ha NPoayKTUTe U OpraHoNenTUYHUTE UM CBOMCTBA.
MoxeTe na npurotsate Meco, puba v 3eneHuyun, KaTo 3anassarte MbPBOHAYANHUA UM BKYC
W XpaHWTENHUTE CBOMCTBA.

(=]

ENERGY SAVING (NECTEHE HA EHEPIUA)

C Tasu yHKLMS NecTuTe pasxoa Ha eHeprus BbB PypHaTa No Bpeme Ha roteeHe. Ho 19 He
e noaxoasula 3a BCAKO acTue. [penopbyBa ce 3a AeCePTH C TeYEH LEHTBLP M 3a (hypHa CbC
CTalHa TemnepaTtypa.

=)
!
.

X

BBQ (BAPBEKIO)

TpaaMUMOHHMUAT rPU U ropHUTe Harpesatenu pabotar ceemecTHO ¢ DCT. TonnunHaTta

Ce reHepupa camo B ropHaTa 4yacT Ha pypHaTa, KaTo Ce M31byYBa PaBHOMEPHO BbPXY
MOBBPXHOCTTA Ha xpaHaTta. Tasu (hyHKUMS e NoAxoasLla 3a MPUroTBIHE Ha KPEXKO MecTo
WK Manku napyeta Meco u xambyprepw.

GRILL (FPUN)
[pu Tasu yHKLMA Ce MBMON3BA CaMO FOPHUAT TPU U € nieanHa 3a npenuyaHe Ha xnsab
WV 3a 3anuyaHe Ha Meco un puba.

[

FAN GRILL (FP1N C BEHTUJTATOP)
TonnuHaTa OT rpuna ce pasnpeaens paBHOMEPHO Upes 3adHus BeHTUnaTop. VaeanHa sa
NPUrOTBSIHE Ha roflemMu napyeTa Meco v NUNELKo.

B

DEFROSTING (PASMPA3ABAHE)

3apfaneHarta Temnepatypa e 25 °C v e BKJ/II0YEH BLTPELHUAT BEHTUNATOP 3a OXNaxdaHe.
Tasun yHKUMd e noaxoasila 3a 6aBHO pa3dmpassBaHe Ha XpaHa Wau 3a oxnaxaaHe Ha
(ypHata cnep roteeHe.

X

DOUGH RESTING (BTACBAHE HA TECTO)
3apnaneHarta Temnepatypa e 30 °C 1 e UBK/IYEH BLTPELLHUAT BEHTUIATOP 3a OXNaxdaHe.
[0 TO3M HauMH Ce Cb3AaBaT MOeaNHM yCNoBKUS 3a BTaCBaHe Ha TeCTo.

PLATE WARMING (3ATOMNAHE HA YNHUNATA)
3apnaneHata Temnepatypa e mexay 55 °C v 85 °C. Tadn dyHkuUmMs e nogxoasula 3a
3aTONNIIHE Ha CrOTBEHA, HO CTyAeHa XpaHa UK 3a noanbpxaHe Ha npubopuTe nnw
XpaHata Tonnu, 6e3 ToBa 4a ce 0TpassiBa Ha pesynTaTuTe OT FOTBEHET

(0- J0)

AUTO CLEAN (ABTOMATUYHO MOYUCTBAHE)

Tasun yHKUMS € HannMyHa camo Npu ypHUTE C PYHKLMS 3a YNCTEHE C MMPON3A,
Hanpumep FS913P.

®ypHaTta ce Harpsea ao 450° no Llenaun n ce nouncTea aBTOMaTUYHO.

%
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TABJIMLA 3A TOTBEHE

FS913M/FS913 P

YkagaHwsTa B TabnuuaTa 3a roTBeHe ca B peady/TaT Ha roTBapCcKM TeCTOBe, MPOBEAEHM OT ekun OT
npogecroHanHu roteaun. Te ca camo 3a OPUEHTUP 1 MoraT ia Ce MPOMEHST CNope[ IMYHUTE NPEAnoYMTaHus.

N3bpaHa Tun xpaHa unu peuenta Terno  HuBo 3a Bpeme 3a Temnepatypa [lpogbn-
yHKUMS (r) neyeHe npeaaputenHo (°C) XUTENHOCT
(HnBO) 3aTonnsHe (MuH) (MMHYTH)
HEKO ............................. M MWOS ............... 3 .MnM ; ...8 ......... 170 ............................ 17_20 ...............
HATPSIBAHE naﬁOBé..;.];.; 3eneHL.4.;.L.l.l; ................ 1 ................... 3 .Wm ; ...8 ......... 175 ............................ 17_20 ...............
flcTns ¢ neyeHa nacta 1,8 2unmn 3 9,5 195 38-40
KaHenoxu 1,3 2unn 3 10 195 40-45
[leyeHo rosexao 1,3 2 3 10 195 70-74
Puba 8 xaptus 0,4 4nnn 5 8 200 48-55
bucksuTm 0,8 2unmn 3 8 165 40-45
6b1KoB nan 1,6 2unn 3 10 180 65-70
FOPELL Bb3AYX  [wua Ha napue 1,3 4 v 3 7 200 40-45
[leyeHn 3eneHuyun 1 2vnn 3 8 190 20-25
[MbAHEHW NanaunHKu 1,3 3wum 4 8 200 30-35
Xambyprepu 180 3nm 4 8 180 10-12
[TeyeHo CBMHCKO 1,3 2unn 3 12 200 85-95
Koctyp 0,8 3umn 4 8 200 38-48
Puba B con 0,8 2vnmn 3 6 190 40-43
TapTu 1,3 3unn 4 8,5 180 60-65
MALUA Xns6 1 2unnm 3 8 180 25-30
[Tnua ¢ TbHKO TecTo 0,2 2unmn 3 8 190 8-15
MNuua dokaua 1,3 2unn 3 10 185 20-23
®okava 1,3 2vnn 3 8 185 18-23
Saneqe.;‘..;;CHOB Xm6o44mm : ...10 ......... 1909_13 .................
JIECHO MEYEHE KaHenoxu 1,3 2unmn 3 10 195 35-45
3aneyeHu AcTua ¢ 1,3 3um 4 8,5 190 30-37
napmesaH
[MaW ¢ Meco v 3eneHuyLM 1,8 2unn 3 10 180 50-65
OrpeTé;..(.:.;.C 3eﬂe|_;:>./.l'_;;| ............... 12 ............... 2 .MnM ; ...7’5 ......... 19..5; ............................ 2 0_23 ..............
nn 4
[eyeHun kapTodK 1,5 2vnn 3 8 190 40-46
Unnypa 0,8 2vnn 3 10 180 30-37
3aek (napuera) 1,1 2umm 3 8 175 65-80
Kekc 0,9 2unnm 3 10 175 50-65
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N3bpaHa Tun xpaHa unu peuenta Terno  HuBo 3a Bpeme 3a Temnepatypa [lpogbn-
yHKUMS (xr) neyueHe npeaaputenHo (°C) YXUTENHOCT
(HnBO) 3aTonnsHe (MuH) (MMHYTH)
MBAHO MEHIO [MaroBe cbC cMpeHe 0,8 2unnm 3 6,5 180 23-28
[MaioBe CbC 3eneHuyLm 1,5 2nm 3 8 190 35-40
OrpeteH ¢ fomatu 9 6p. 21 3 7,5 200 20-22
[TeueHo Tenewko 1,3 1 unn 2, 8,5 190 105-115
nnm 3
Meten 0,4 2umm 3 7,5 200 28-35
Tpecka 1,5 2nm 3 7,5 190 28-38
Mopcku nsson 0,7 2unmn 3 8 190 23-28
byTtepku ¢ kpem 0,9 21 3 6 200 13-18
HAKONKO lonsm cencku xnab 1,5 3unmn 4 8 210 38-48
GOTUS oo e ettt eveta ettt ettt e s et e A a st a st e e s e et e st et san s saesaseantntna
HABEAHDBX 3eneHuykoB gnaH 0,8 2 vnmn 3, 7,5 180 15-22
wnn 4
AcTug ¢ neyeHa nacta 1,3 2unn 3 9,5 190 32-40
Munad c opus 1 2 3 10 190 15-22
Puba meu 0,8 2unmn 3 8 200 30-35
[Napueta nune 1 2vnn 3 7,5 175 40-45
KpoacaHu 12 6p 3unm 4 6 180 15-20
MHOTronncTHO TECTO 0,8 2 Mnn 3, 6,5 165 18-22
nnn 4
BbP30 OrpeTeH ¢ TUKBMYKHM 1,4 1unm 2, 6 190 15-19
HATPABAHE unm 3
OrpeTeH C TOpTENNHM 1 2umm 3 5,5 175 17-23
KapTtodeHnn kHeannm 1,5 1 nnm 2 5 180 15-25
LLnwueta ¢ meco 1 1unm 2, 8,5 190 22-28
nnm 3
Munewkun kpunua 1 2unn 3 7,5 175 18-23
HapeHuum 15 6p. 2unm 3 5,5 180 13-15
Decept ,llokonanoso boHe* 9 6p 2unmn 3 3 210 7-9
MbpuHm 9 6p. 1 nm 2 4,5 190 15-22
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N3bpaHa Tun xpaHa unu peuenta Terno  Hueo 3a Bpeme 3a Temnepatypa [lpogbn-
yHKUMS (r) neyeHe npepaputenHo (°C) XUTENHOCT
(HnBO) 3aTonnsHe (MuH) (MMHYTH)
BAPBEKIO Omner 1,8 2vnn 3 4 190 22-45
Puben nan 1,8 2 nnn 3, 5,5 185 30-32
nn 4
ArHewku wuwyera 1 21 3 6 200 8-15
CBuHckM pebpa 1,8 1 nnm 2 8 195 32-42
Xambyprepu 1801 1 nnm 2, 3 195 6-8
nmm 3
[MbcTbpBa 0,8 1mm 2, 6,5 200 37-42
nmm 3
Cnafkv nbaHeHu nanauvHkn 12 6p. 1unm 2 5,5 190 7-15
MuHukpoacanu 12 6p. 1 mnm 2 4 185 15-17

fOpeH v [1oNeH HarpesaTes, ropeH 1 NONEH HarpeBaTes ¢ BEHTUAATOP, FPUA C BEHTMNATOP, rpun ca
cTaHOapTHU yHKUMK 3a roTBeHe. MoxeTe fla M3non3eaTe NporpamM1Te C pbyHa HaCTPOMKa 3a SCTUS, KOUTO
eXe[lHeBHO NPUroTBaTe, KaTo NnpunaraTe No3HaHUsTa v OTHOCHO TeMMepaTypa, H1UBa, ynpaBfeHne Ha
BPEMETO 3a MPUroTBsHE.

FTOTBAPCKU TECTOBE

- CwvrnacHo Cranpapt EN/IEC 60350

Teau Tabnmum ca CbCTaBEHW OT KOHTPOSTHUTE OpraHu
C U€eNn ynecHsBaHe Ha M3NUTBAHETO M TECTBAHETO Ha
PasNnyYHK ypeau.

Kak pa nsnonsparte tabnuuara 3a roteeHe
Tabnuuata npegnara naeanHata QyHKUMS 3a
onpeneneH TUM aCT1e BbPXY €4HO WM MOBEYE HUBA
eHOBPEMEHHO.

[MpoOBMKUTENHOCTTA HA FOTBEHE BKJIIOYBA BPEMETO
3a roTBeHe OT MOMEHTa Ha MOCTaBsiHE Ha CbAa BbB
(bypHaTa, 6e3 npeaBapuTENHOTO 3arpsBaHe (ako e

HeobxoamMmo).

TemnepaTypuTe ¥ BpeMeTpaeHeTo ca ¢
NPUGNBUTENHU CTOMHOCTU U 3aBUCAT OT KAYEeCTBOTO
Ha xpaHaTa 1 Tuna akcecoap.

MbpBOHaYanHoO cnaseanTe NPeNnoPbUNTENHNUTE
CTOMHOCTM M aKo pe3ynTaThT He e 3al0BOJUTENEH,
yBeNMYeTe UK HaManeTe NPOAbLIIKUTENHOCTTA.

[penopbuBame M3NON3BAHETO HA NpeanaraHuTe

C ypena akcecoapu, (opmu 3a TOPTU U TaBu,
n3paboTeHn oT TbMeH MeTan. CnaseawTe ykasaHusTa
B Tabnuuara 3a M360p, KbAETO Ca ONUCaHM
NpefoCTaBEHNTE akCecoapu 3a OTAENHUTE HUBA.
[locouyeHunTe HMBA Ce OTHACAT 3a ckapuTe 6e3
nAb3rawmTe Bogaum (Mons, OTCTpaHeTe ru).

[oTBEHE Ha pa3NIMuHUA ACTUSA €4HOBPEMEHHO
KaTo nanonaeate NpenopbynTenHmuTe QyHKUMK C
BEHTMNATOP, MOXETE [1a FOTBMTE Ha HAKOMKO HMBA
eqHoBpeMeHHO. KoraTo roteute camo Ha eiHO H1BO,
MOXe [a M3MON3BaTte v cTaTuuHata PyHKUms.
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PeuenTa QOyHKUMA MNpensa- Hugo Temnepatypa Bpewme- Akcecoapu/benexku
putenHo (otmony (°C) TpaeHe
3aTonnsHe Harope) (MMHYTH)
CnafgkuLu SATPABAHE 4 4 160 22-26 Hueo 4: nnocka TaBa 3a
OT MacneHo OTroPE/OTAONY oTTUYaHe
OO
NIECHO MEYEHE v 1-3 150 32-38 Huso 1: obnboka Tasa 3a
oTTUYaHe
Hueo 3: nnocka TaBa 3a
oTTUYaHe
Mankn SATPABAHE v 3 170 33-38 Hueo 3: abnboka TaBa 3a
KekcyeTa OTroOPE/OTAONY oTTMYaHe
JIECHO MEYEHE 4 3 150 24-28 Huso 4: nbnboka TaBa 3a
oTTUYaHe

Hueo 3: TaBa 3a OTTMYaHe

HATPABAHE C v 3-5 140 28-35 Hueo 3: nnocka Tasa 3a
BEHTUNIATOP oTThYaHe
Hueo 5: nvnboka TaBa 3a
oTThYaHe
MaxavwnaH SATPABAHE v 2 170 43-48 HuBoO 2: TaBa 3a neyeHe BbPXY
6es OTroPE/OTOONY ckapa
QOBameHa e ‘/ L
Ma3HMHa JIECHO MEYEHE 2 170 28-32 HvBO 2: Taa 3a neyeHe BbPXY
ckapa
sA6vnkoB nan  3ATPABAHE 4 1 190 60-70 HvBo 1: TaBa 3a neyeHe BbPXY
OTrOPE/OTOONY ckapa
HAKOMKO ACTUd v 1 180 50-55 HvBo 1: TaBa 3a NeyeHe BbPXY
HABE[HBX ckapa
[Ba HAKOMKO ACTUd v 1 180 50-55 HwBo 1: 2 TaBu 3a neveHe
A6BIKOBM HABEOHBX BbPXY ckapa
nas
Cnagknwun ¢ 3ATPABAHE v 2 165 25-30 HuBoO 2: TaBa 3a neyeHe BbPXY
Mast OTIOPE/OTAONY ckapa
JIECHO MEYEHE v 2 165 28-35 HvBo 2: TaBa 3a neyeHe BbPXY
ckapa
[oTBEeHe Ha rpun AKO roTBUTE ACTUE OAMPEKTHO BLPXY CKapaTa, NOCTaBeTe TaBa 3a OTTUYaHe Ha AOIHOTO HMBO.
10 TO3M HaUMH BCUYKM TEYHOCTUTE OT ACTHETO Le ce cbbepaT B Hed, a (ypHaTa BU L
oCTaHe yucTa.
3aneyveH GRILL (FPWIT) v 5 Hwvgo 4 2-3 HwvBo 5: ckapa
caHaBmy (5 MuH) Bparata TpsbBa fa €
3aTBOpEHA Mpes LanoTo
BpEMe, A0KaTO rOTBUTE.
Byprepu BAPBEKIO He 4 200 20 HuBo 4: ckapa

Hueo 3: TaBa 3a oTTMYAHE
ObbpHeTe xpaHaTa cnep
10 MUH.
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MPOIrPAMHU 3A LUANOCTHO MEHIO

/1 2 3
6 - S -
5_ —
4 |- 1 -
3_ -
2 |- 2 —
1 D =

1 Bopauu
2 HwvBo 3a neyeHe
3 BwrpewHocTTa Ha gypHaTta

[Mpumep:

S [penacTue
1 1BO ACTHE

2 2po AcTne

D [Hecept

NHdopmaLms 3a TernoTo 1 nosunumaTa: Ha yeb cawnta: http://recipes.franke.com

MbnHO MeHI0 ¢ Meco

MeHio ¢ meco 1

XpaHa Peuenta

H

uBo 3a Bpeme 3anocte- Terno Akcecoap Franke,

neyeHe nMNeHHO U3BJINYAHE (peuenTa) KOMTO fa ce u3nosnaea

Mpepactne  TMNKAHTHW EKJTEPU C IPHOEP 6 28 MUH 206p. 3001 Tlnocka TaBa 3a OTTUYAHE
1BO ficTHe KAHEIOHWM C FOBEXIO 4 41 MuH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
[lecept LLUIOKOMTALIOBA TOPTA C YK/ 1 51 MuH 800 r TaBa 3a neyeHe BbpXy
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue [MB/THEHA TOKAYKA 2 98 MUH 14501 TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
MeHto ¢ meco 2
XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3non3ea
Mpepsctne  [MBJIHEHW TUKBUAYKIA 6 18 MWH 16 6p. 700 r  [nocka TaBa 3a OTTMYaHe
[lecept ABB/IKOB MAN 1 34 MuH 800 r TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo fAicTHe NA3AHA C MECTO 4 44 MuH 1600 r TaBa 3a neveHe BbPXY cKapa
2po actue [MTANELLKO PYO C TPAX 2 54 MuH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
ACTIEPXMW
MeHto ¢ meco 3
XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MeHHO u3BnuYaHe (peuenTta) KOWTO fa ce U3MON3Ba
Mpepsctue OlPETEH C PE3EHE 6 22 MUH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
1BO fAicTUe HbOKW 4 29 MuH 650 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
lecept TAPT CbC CJTMBU 1 51 MUH 580r TaBa 3a neueHe BbpPXYy AbnbOKa
TaBa 3a OTTU4YaHe
2po actue MAUIAH B COC 3 55 MuH 900 [lnocka TaBa 3a oTTMYaHe
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MeHto ¢ meco 4

XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
.............................................................................................. neuewe newHow3snuuane (peuenta)  KOATO pacewsnonssa
Mpensctne  O®JIAH CbC CMAHAK 6 19 MWH 800 r TaBa 3a neveHe BbPXY Cckapa
1BO ficTHe [MATE C MOMEHTA 1 3EMTEHYYLM 4 25 MWH 1200 r TaBa 3a neyeHe BbPXY CKkapa
2po actue  MMBJIHEHA MYWKA C ACMEPXM 3 29 MUH 870r [1nocka TaBa 3a oTTMYaHe

[ecept CITAOKA ©OKAYA 1 32 MUH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbPXY

obnboka TaBa 3a OTTUMYaHE

MeHto ¢ meco 5

XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
....................................................................................................... neueHe ~MeHHO u3BnuuaHe (peuenta) ~KOWTO Aa ce usnonssa
MNpepsctne  [MTb/IHEHW LIBETOBE OT TUKBMYKK 6 17 MyH 600r TaBa 3a neueHe BbPXY CKkapa
1Bo AcTue MAMAPLENN C TUKBHUYKHA 4 23 MUH 11001 TaBa 3a neueHe BbPXY cKkapa
2po actue  [IEYEHO TENELLKO 3 28 MWH 900 r l1nocka TaBa 3a oTTMYaHe

[lecept MYOWNHT OT PUKOTA C KAHEJTA 1 41 MWH 8501 TaBa 3a nevyeHe BbPXy

nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe

MeHto ¢ meco 6

XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
.............................................................................................. neuere NeHHo u3BnMuane (peuenta) ~ KOWTO Aa ce u3nonssa

Mpepsactme KAPTOOEHW KOLUHWMYKKA 6 23 MUH 800 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe

1Bo AcTue [TB/THEHA TTACTA 4 38 MuH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY Cckapa

[ecept TOPTA C KECTEHM 1 38 MUH 900 r TaBa 3a neveHe BbPXY Cckapa

2po actue  ATHELWKW BYT 3 78 MUH 800 r [bnboka TaBa 3a oTTMYaHE

MeHto ¢ meco 7

XpaHa PeuenTa HuBo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MEHHO U3BNMYaHe (peuenTta)  KOWTO Aa ce U3MOs3Ba
MpepsacTtue [MBJTHEHW YY LKW 6 25 MuH 600 r TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
1Bo AcTue AMYHU HYO BN C LLYHKA 4 34 MuH 1300 r TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
1 CUPEHE
lecept HEMCKA TOPTA 1 54 MuH 850 r TaBa 3a neyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po acTtue MNNE C rPO3LE 3 79 MUH 14501 [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHto ¢ meco 8
XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3non3ea
Mpepactne KHEO/IM C MAC/IUHN U TODY 6 28 MUH 850r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe

1BoO AcTue MACTA C MB/HEX OT MECO 4 35 MWH 1100 1 TaBa 3a neyeHe BbPXY cKkapa
2po actne  TTEYEHO TEJIELLKO 2 38 MuH 900r TaBa 3a neueHe BbPXY CKapa
lecept MPAMOPHA TOPTA 1 65 MuH 1326 1 TaBa 3a nevyeHe BbPXY

nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
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LLANnOCTHO MEHI0 C MEeCO - UKOHOMUYEH PeXum

MeHio ¢ Mmeco 1 - UIKOHOMWYEH PEXUM

XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa Cce M3Non3Ba
Mpepactne  TMNKAHTHW EKJTEPU C IPHOEP 6 45 MuH 206p. 3001 [lnocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo ficTHe KAHEIOHWM C FOBEXIO 4 58 MuH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
lecept LLIOKO/TALIOBA TOPTA C YA 1 65 MuH 800r TaBa 3a neyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a 0TTMYaHe
2po actue [MB/THEHA TOKAYKA 2 98 MUH 14501 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
MeHto ¢ Meco 2 - UKOHOMUUYEH PEXUM
XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe NEHHO U3BNMYaHe (peuenTta)  KOMWTO Aa ce U3NON3B
Mpepactue  TTBJ/IHEHN TUKBNYKIA 6 45 MuH 16 6p. 7001 Tlnocka TaBa 3a OTTMYaHe
lecept ABBIKOB MAN 1 56 MuH 800 r TaBa 3a neveHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue NA3AHA C MECTO 4 70 MUH 16001 TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
2po actue [MTMNELLKO PYNO C TPAX 2 82 MuH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbpXY ckapa
ACTIEPXMW
MeHto ¢ Meco 3 - UKOHOMUUEH PEXUM
XpaHa PeuenTa HuBo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe MEHHO U3BNIMUYAHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3non3ea
Mpepsctue OlPETEH C PE3EHE 6 45 MUH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
1BO ficTHe HbOKM 4 45 MUH 650r TaBa 3a neuere BbPXY ckapa
[lecept TAPT CbC CJIMBU 1 60 MuH 580 TaBa 3a neueHe BbpXY
Obnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po acTtue MAWIrAH B COC 3 74 MWH 900 r [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHto ¢ Meco 4 - UKOHOMUYEH PEXUM
XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3Non3Ba
Mpepsctne  ®OJIAH CbC CIMAHAK 6 38 MuH 800 r TaBa 3a neyeHe BbpXY ckapa
1Bo fAicTHe [MATE C MOMEHTA 1 3ENERHYYLUM 4 52 MuH 12001 TaBa 3a neueHe BbPXY cKkapa
2po actue MBHEHA NMYWKA C ACTEPXKM 3 56 MUH 870r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
lecept CNAIOKA ©®OKAYA 1 56 MuH 1100 r TaBa 3a nevyeHe BbPXy
nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
MeHto ¢ Meco 5 - UKOHOMUUEH peXuMm
XpaHa PeuenTa Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe NEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO fa ce U3MNon3B
Mpepsctme  [Tb/IHEHW LIBETOBE OT TUKBUYKK 6 43 MuH 600 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue MAMAPOENN C TUKBUYKIA 4 48 MuH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
2po acTue MEYEHO TEJELLKO 3 56 MuH 900 r TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
[lecept MYOWHT OT PUKOTA C KAHEJTA 1 58 MuH 8501 TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
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MeHto ¢ Meco 6 - UKOHOMUUEH pPeXUM

XpaHa Peuenta Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO M3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3Non3ea
lecept TOPTA C KECTEHM 1 42 MuH 900 r TaBa 3a nevyeHe BbPXy
nbvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
Mpepsctme  KAPTOOEHW KOLWHNYKNA 6 49 MuH 800 r 1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue [MBJ/IHEHA MACTA 4 60 MuH 1100 1 TaBa 3a neueHe BbPXY CKapa
2po acTtue ATHELLKW BYT 3 96 MuH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY cKkapa
MeHIo ¢ Meco 7 - UKOHOMUYEH PEXUM
XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MNeHHO U3BNMUYaHe (peuenTa) KOWTO Aa ce U3Non3ea
Mpepsctne  [1BJIHEHW YYLLKKA 6 52 MuH 600 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue ANYHM HYOBM C LUYHKA U 4 65 MuH 1300 TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
CWPEHE
[ecept HEMCKA TOPTA 1 65 MUH 850 r TaBa 3a nmeyeHe BbPXY
nbvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue  TIMJIE C TPO3ME 3 86 MUH 1450 TaBa 3a neuexe BbPXY Cckapa
MeHi0 ¢ Meco 8 - UKOHOMUYEH PEXUM
XpaHa PeuenTta Hueo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaAHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3Non3Ba
Mpepsctne KHEOMN C MAC/TUHNA 1 TOOY 6 56 MuH 850r [1nocka TaBa 3a oTTMYaHe
1Bo AcTue MMACTA C IMBJTHEXX OT MECO 4 58 MuH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
2po actue  [IEYEHO TENELLKO 2 58 MuH 900 r TaBa 3a nevyeHe BbPXy
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
lecept MPAMOPHA TOPTA 1 65 MUH 13261 TaBa 3a neyeHe BbPXY CKkapa
LlsnocTHO MeHIo ¢ puba
MeHto ¢ puba 1
XpaHa PeuenTta HuBo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
neyeHe neHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO fila Ce M3MNON3Ba
Mpepactue  WMLIYETA OT PUBA MEY 6 22 MWH 600 r [1nocka TaBa 3a oTTMYaHe
1BO ficTHe MACTA C PAOVMKNO U CKAPKUON 4 27 MWH 1200 TaBa 3a neueHe BbPXY Cckapa
lecept TAPT C KPYLLN 1 44 MUH 9501 TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
2po actue  JIABPAK BbB ®O/NO 2 50 MUH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
MeHto ¢ puba 2
XpaHa PeuenTa Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MNEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOWTO Aa ce U3MON3Ba
Mpepsctue TAPT CbC CbOMTA 6 35 MUH 1200 l1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo acTue PUBEH MNAM 4 41 MUH 1200 r TaBa 3a neuere BbPXY ckapa
[lecept TOPTA ,MAPTAPUTA® 1 45 MUH 890 r TaBa 3a neveHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue MNATUKA BbB ©O/TMO 2 45 MuH 800Tr TaBa 3a neyeHe BbpXY ckapa
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XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3non3ea
Mpepactue  [bJ/IHEHA AHLLIOA 6 25 MUH 400 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTHe TUMBAN OT BEPMUYETTN 4 46 MUH 1300 TaBa 3a neueHe BbPXY CKkapa
2po actue POJTLA OT MOPCKW E3NK 2 32 MUH 600 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
[ecept TOPTA C MOTYPT 1 46 MuH 680 TaBa 3a meyeHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHrio ¢ puba 4
XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMEHHO U3BNMUYAHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3MNON3B
Mpepsctme  TPECKA C APTULLOK 6 24 MuH 900 r [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
[lecept MELEHA TOPTA 1 30 MuH 800 r TaBa 3a neveHe BbpXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue MEYEHW B XAPTUA CIATETU 4 34 MuH 1200 r TaBa 3a neyeHe BbPXY Ckapa
2po acTtue MNATUKA C KAMEPCH 3 45 MUH 800 r TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
MeHto ¢ puba 5
XpaHa Peuenta HuBo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MNEHHO U3BNUYaHe (peuenTa)  KOMTO Aa ce U3MNON3B
[ecept TAPT C AHAHAC 1 22 MUH 300t TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
Mpepactne  [TbP)XXEH APTULLOK 6 29 MuH 500 r TaBa 3a meyeHe BbpXY Ckapa
1BO ficTHe PN30TO CbC CKAMMMU N TBEMN 4 32 MUH 1100 r TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
2po acTtue KANTMAPK C TPAX 3 40 MuH 900 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHto ¢ puba 6
XpaHa Peuenta HuBo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMNEHHO U3BNMYaHe (peuenTa)  KOMWTO Aa ce U3MNOJN3B
Mpepsctne  TOTYETA OT OCOJIEHA TPECKA 6 21 MWH 600 r lnocka TaBa 3a oTTMyaHe
1BO ficTHe NA3AHA C MOPCKW JAPOBE 4 38 MUH 13001 TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
N TPAX
2po actne  [DKOH JOPU 3 42 MyH 1100 1 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
[llecept NTIMMOHEHA TOPTA 1 48 MuH 800 r TaBa 3a neyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHto ¢ puba 7
XpaHa Peuenta Hueo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO M3BNMUYAHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3Non3B
Mpepsactme BEKAC 6 14 MUH 400 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTHe OPN3, KAPTOOU 1 MMM 4 42 MUH 1400 r TaBa 3a neveHe BbPXY Ckapa
[lecept TAPT C LUMTPYCOBW MJTOOOBE 1 36 MUH 700 TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue [Tb/THEHA CbOMTA 3 22 MUH 800 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
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MeHto ¢ puba 8

XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO M3BNMUYAHe (peuenTta)  KOMTO Aa ce M3NOoN3B
Mpepsctve  MWOW C MPAS3 6 24 MWH 550r TaBa 3a neuere BbPXY ckapa
1BoO AcTue TATTMATESIM C MOPCKW JAPOBE 4 28 MUH 750 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
2po acTtue MOPCKW CKOPIMMOH B COC 2 34 MuH 700rsa2 Tllnocka TaBa 3a OTTMYaHe
napueta
[ecept JIMMOHEH TAPT 1 34 MuH 600r TaBa 3a nmeyeHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a oTTMYaHe
LisnocTHO MeHI0 ¢ puba - UKOHOMUYEH PEXUM
MeHio ¢ puba 1 - UKOHOMUYEH peXUM
XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO M3BNMYAHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3Non3Ba
Mpepsctne  LUALWYETA OT PUBA MEY 6 42 MyH 600 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue MACTA C PAOVKNO U CKAPUMON 4 50 MUH 12001 TaBa 3a neveHe BbPXY CKkapa
[ecept TAPT C KPYLLN 1 52 MuH 950 TaBa 3a neyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
2po actne  JIABPAK BbB ©OJIMO 2 65 MUH 800r

MeHto ¢ puba 2 - MKOHOMUYEH peXUM

XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3NON3Ba
[lecept TOPTA ,MAPTAPUTA* 1 50 MuH 890 r TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
Mpepactme TAPT CbC CbOMIA 6 53 MUH 1200 [1nocka TaBa 3a oTTMYaHe
1Bo AcTue PUBEH MAM 4 57 MuH 1200 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
2po actue  TIJTATUKA BBbB ®OJTMO 2 59 MuH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
MeHto ¢ puba 3 - MKOHOMUYEH pPEXUM
XpaHa PeuenTa HuBo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYAHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3Non3sa
MpepsacTtue MBIHEHA AHLLOA 6 48 MUH 400 [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue TUMBA OT BEPMUYEN 4 57 MuH 1300 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
lecept TOPTA C MOTYPT 1 54 MuH 680 TaBa 3a neveHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a oTTMYaHe
2po AcTtue POMUA OT MOPCKWM E3MK 2 48 MuH 600 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
MeHio ¢ puba 4 - UKOHOMUYEH PEXUM
XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MNEHHO U3BNMYaHe (peuenTa)  KOWTO Aa ce U3MNOJN3Ba
MNpepsctne TPECKA C APTULLOK 6 45 MUH 900r [lnocka TaBa 3a OTTUUaHe
llecept MELEHA TOPTA 1 48 MUH 800 r TaBa 3a neveHe BbPXY
nbvnboka TaBa 3a oTTMYaHe
1BoO AcTue MEYEHW B XAPTUA CMATETU 4 59 MUH 12001 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
2po actue [MITATUKA C KATIEPCK 3 62 MUH 800 TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
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MeHto ¢ puba 5 - UKOHOMUUYEH PEXUM

XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3non3ea
[llecepTHO TAPT C AHAHAC 1 32 MUH 300r TaBa 3a neveHe BbPXy
npeascTue nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
MNpepsctne  [MTbPXXEH APTULLIOK 6 48 MUH 500 r TaBa 3a neueHe BbPXY CKkapa
1Bo AcTue PN30TO CbC CKAMIMU U THBN 4 54 MUH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
2po acTtue KANIMAPU C TPAX 3 62 MWH 900 l1nocka TaBa 3a oTTMYaHe
MeHio ¢ puba 6 - UKOHOMUYEH PEXUM
XpaHa Peuenta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe nNEHHO U3BNMYaHe (peuenTta)  KOWTO Aa ce U3NON3Ba
Mpepsctme  TOTMYETA OT OCOJIEHA TPECKA 6 39 MuH 6001 [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTne JNNABAHSA C MOPCKW [JAPOBE 4 54 MUH 1300 r TaBa 3a neuyeHe BbpXY Ckapa
N TPAX
2po actne  [KOH [1IOPU 3 54 muH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbPXY Ckapa
necept
[llecept NTMMOHEHA TOPTA 1 54 MuH 800 r TaBa 3a nevyeHe BbPXY

nbnboka TaBa 3a oTTUYaHe

MeHio ¢ puba 7 - UKOHOMUYEH PEXUM

XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe NEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3MNon3Ba
Mpepsctme  BEKAC 6 32 MUH 4001 [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTHe 0PN, KAPTOOU 1 MMM 4 58 MuH 1400 r TaBa 3a neuere BbPXY ckapa
[lecept TAPT C LUMTPYCOBM 1 53 MUH 7001 TaBa 3a neuyeHe BbPXY AbnbOKa
MNOOOBE TaBa 3a OTTUYaHe
2po actue [TB/THEHA CbOMTA 3 35 MUH 800 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa

MeHio ¢ puba 8 - UKOHOMUYEH peXUM

XpaHa Peuenta Hueo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MEHHO M3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3Non3Ba
Mpepsactme  MWOW C MPA3 6 45 MuH 550r [lnocka TaBa 3a oTTUYaHe
1BO ficTue TANTMATE/IM C MOPCKHA 4 50 MUH 7501 TaBa 3a neyeHe BbpXy ckapa
[APOBE
[ecept NNMOHEH TAPT 1 50 MuH 6001 TaBa 3a neuyeHe BbPXY ObnboOKa
TaBa 3a OTTMYaHe
2po acTtue MOPCKW CKOPIMMOH B COC 2 59 mMuH 700rs3a?2  TaBa 3aneuyeHe BbPXY Ckapa
napueta
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LsnocTHO MeHIo - 4 nuuun U xnab

MeHt0o 4 nuuun

XpaHa PeuenTta Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
................................................................................................ neuere ..MEHHOM3BMMuane (peuenta)  KOATO Aace u3nonssa

1 MAUA ,MAPTAPUTA® 6 28 MUH 400r [Tnocka TaBa 3a oTTMYaHe

2 MMLUA C BEKOH 1 MAC/THN 4 28 MUH 400r Ha rpun

3 MMUA C PUBA TOH M YK 2 28 MUH 400r Ha rpun

4 MALA CbC 3ENTEHYYLMN 1 25 MUH 400t [bnboka TaBa 3a oTTMYaHe
MeHio Xnab

XpaHa PeuenTta Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..................................................................................... neuewe ..MeHHOw3BMMuane (peuenta)  KOWTO mace nsnonssa

1 XNAB/TNLA 6 25 MUH 500 r [Mnocka TaBa 3a oTTMYaHE

2 XNAb/MNUA 4 27 MUH 500r Ha rpun

3 XNAb/MNUA 2 27 MUH 500 r Ha rpun

4 XNAb/TMUA 1 27 MUH 500r [vnboka TaBa 3a OTTMYaHE

LisnocTHO MeHI0 — 4 NUUM U XN6 - MKOHOMUYEH PEXUM

MeHio 4 nuum

XpaHa PeuenTta Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..................................................................................... neuewe ..MeHHow3BMMuane (peuenta)  KOWTO mace nsnonssa
1 MMUA C YEPHU MAC/TMHN 6 38 MuH 400 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
2 ................... |—| MHACLUYHKAMHDBM .............. 1 ...................... e 400r ................ ﬂbnGOKaTaBasaOquaHe ...............
3 ................... |—] MHACBC3EHEHWHM ............... 2 ...................... e 400r ................. H arpm ....................................................
4 MAUA C PUBA TOH U NTYK 4 38 MuH 400 Ha rpun
MeHto Xnsab
XpaHa PeuenTta Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..................................................................................... neuewe . ..MeHHowssnMuawe (peuenta)  KOWTO pace usnonssa
1 XNA6/MALUA 1 49 MuH 500r [wnboka TaBa 3a oTTMYaHE
zxﬂﬂB/nMHA ...................................... 2 ...................... P 500r ................. H arpm ....................................................
3 XNAB/TNUA 4 53 MUH 500r Ha rpun
4 XNAb/TMNLUA 6 55 MUH 500 r [Tnocka TaBa 3a oTTMYaHe

MeHio Wellness

XpaHa PeuenTta Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..................................................................................... neuewe ..MeHHOw3BMMuawe (peuenta)  KOWTO mace usnonssa
1 ATHELLKO/CBMHCKO/OBYE 3 194 MuH 1550 r [Tnocka TaBa 3a oTTMYaHe
3 ................... P M5A3 ..................... S 1100r ................ [—| ﬂOCKaTaBasaOTTMane ..................
2 MNTUYE 3 138 MuH 6001 l1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
4 TENELLKO 3 195 MuH 1100 r l1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
5 SENTEHYY LM 3 75 MWH 900 l1nocka TaBa 3a oTTMYaHe
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NMOYNCTBAHE U N'PUXH

MMpean na npeanpvemMeTe NOYNCTBAHE W NMOAAPBXKKA:
D> lNpoyetete obuiata MHpopmauns 3a 6e3onacHoCT
B pasaena ,,MHpopmaumns 3a besonacHocT®.
D> Naknouete dypHara.
- B 3aBucumocCT 0T HaumHa, No KOWTO €
MOHTMpaHa ypHara: Naknouete gypHaTa
MW MPeKbCHETE eNeKTPO3axpaHBaHETO
Ha enekTpuyeckata cuctema, Hamp.
KaTo naKtounTe byloHa Ha ypHaTa ot
eneKkTpUYeckoTo Tabno.

O6wm npenopbku

[leTHaTa MO ObHOTO Ha (hypHaTa OT rOTBEHETO Ha
pasnMuYHM NPOAYKTM (COCOBE, 3axap, MPOTENHM K
Ma3HuHa) ce obpadyBaTt OT pasnnMBaHe Uan NpbCKaHe.
[MpbckaHeTo No Bpeme Ha rotBeHe 0OMKHOBEHO

e B pesynTaTt Ha roTBeHe Npu MHOMO BUCOKA
Temnepatypa. PasnueaHeTo Ha XxpaHa ce nonyyvaea,
KOraTo 13mnon3BaTe TBbPAE MalbK CbA MU He CTe
npeaBnanM NpaBuIHO yBenMyaBaHeTo Ha obema Ha
XpaHarta no Bpeme Ha roteeHe. Teau npobnemun morat
0a ce n3bgreart, kaTo ce U3Mon3BaT AblO0KM CbaoBe
3a roTBeHe WM TaBaTa 3a OTTMYaHe, NpeaoCcTaBeHa ¢

(hbypHara.

Yactute Ha (bypHaTa OT HepbKaaema CTomaHa u

emaln 3anasBaT BUOa CU M U3IMexXAaT KaTo HOBU, ako

ce MoYMCTBaT PEAOBHO C BOA MM CbC CNELMANHH

npenaparu.

D> O®ypHata Tpsbea fa e cTyaeHa, npeav na
3amnoyYHeTe NOYMCTBAHETO.

> He nanonaeanTte ypeau 3a nouncreaHe ¢ napa
WNW OMPEKTHA BOOHA CTPYS.

> He nanonseawTte rpybu abpasduBH1 maTepuany
WNW OCTPU METaNHKU CTbPranku 3a NoYncTBaHe
Ha CTbK/IEHUTE YacTu Ha BpaTuTe Ha pypHarta.
Te morat oa HapaHaT MOBLPXHOCTTA M 1a
npean3BMKaT NPbCBaHe Ha CTBbKIIOTO.

> Hukora He nanonsganTe CTbpranku, uHa Ten,
COJHA KUCENUHa UK pyri NpoayKTu, KOMTo brxa
HapaHWAM UK Haapackanu NOBLPXHOCTTA.

> ManonaeawTe caMo ropelia Boaa v HeabpasuBH#M
npenaparu, Korato NoYMUCTBaTE EMannupaHnTe
MOBBPXHOCTU M BBTPELLHOCTTa Ha (ypHaTa.

D> M3nonseaiiTe KauecTBeH Npenapat 3a NOYNCTBaHE
Ha CTBKIOTO.

N3nonsBaHe Ha PyHKUMATa 3a
aBTOMATUYHO NOYUCTBaHE

Tasun yHKUMA e HanMyHa camo npu ypHUTe C
(hyHKUMS 3a UMCTEHe C Nnponuaa, Hanpumep FS913P.

OyHkumata AUTO CLEAN (ABTOMaATUYHO NOYMCTBaHE)
NpeBpbLLA YUNCTEHETO Ha (hypHaTa B Obp3, NeCeH u
MUIHOBEH npouec. Temneparypara, KoTo ce 4oCTura
BbB BbTpeLlHocTTa (480 °C), 0BbIIABA BCUUKM Cneau
OT XpaHa v 0CTaTblUyM OT MasdH1HK. [0 BpeMe Ha To3u
NpOoLEC HAKOW YacTuULM MoraT fia ce 3ananat; ToBa

€ HaMb/HO HOPMAJTHO U Ce Ob/MKM Ha MUTHOBEHOTO
narapsHe.

Ako e akTusmpaHa pyHkumnata AUTO CLEAN
(ABTOMaTM4YHO MOYMCTBAHE), BpaTaTa Ha pypHaTta ce
3akJ/t0yBa cnen MbpBUTE ABYMUHYTHU LMKN U HE
MOXe [la ce OTBOpM. MkoHaTa ¢ kaTuHapye CBeTBa.
3ambrnasaHeto Ha LCD aucnnesa no Bpeme Ha
MOYMCTBAHETO C MMPONM3a e npeanasHa yHKUMS 3a
3aluMTa Ha aucnnes Ot BUCOKUTE TeMnepaTypu.

MpenopbuBame BM BUHArM fa cTapTvpate Lukbia 3a
nouncTBaHe ¢ ypHa Ha cTaiHa Temnepatypa.

I'Ipe.qw noYyncTBaHe

AkcecoapuTe BbB (pypHaTa MOXe fa 3aTpyaHAT

NPaBUNHOTO LMPKYNUpaHe Ha ropeLums Bb3gyX

BbpPXY BCMUKM CTEHU M MOraT fia ce nospeasT oT

BMCOKaTa Temnepartypa.

D> OTcTpaHeTe BCUUKK akcecoapw (TaBu 3a
OTTUYaHe, CKapw, BOLauu, TeNeCckonuyH1 Boaaun).

> He ocTtaBanTe HULWO BbB (hypHaTa.

D> OTcTpaHeTte ocTaTbuMTe OT XpaHa C BnaxHa roba.

> Hwkora He n3nonaganlTte npenapaTty v apyru
CNeunMmUYHM NOYUCTBALLM NPOAYKTU.

D> He 3aTpyaHsBaiTe LUMpPKynaumsTa Ha Bb3ayx B
30Hara npea dypHara.

D> He ocTaBs1TE HULLO BbPXY pbXKaTa Ha BpaTaTa.

lNoBbpXHOCTUTE CTaBaT MHOIO ropeLun npu

noyMcTBaHe ¢ NMponunsa.

D> [lagete feuarta ganeu.

» [louncTteTe BLTPELLHMS CTbKAEH NaHeN CbhC
canyHeHa Boja.

» CraptupanTte dyHkumnsta AUTO CLEAN
(ABTOMaATMYHO MOYMCTBAHE) OT AMCNIIEN.
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Cnepn noyucTBaHe

» [louncrete BbTpeLwwHMA CTbK/IEH NMaHeN C npenapar

3a CTbKJIO.
» [loacylueTte BHMMATENIHO BCUMYUKM YacTh Ha
(bypHaTa cnen novmcraaHe.

NMouncTBaHe Ha BBLTPELHOCTTA
Ha pypHaTa

[lo-necHo e fa OTCTpaHuTe neTHara, 4oKaTo dypHaTa

e Tonna v JoKaTo neTHaTa ca MPeCHM!.

D> O®ypHata Tpsbea fa e cTyaeHa, npeav na
3amnoyHeTe NOYMCTBAHETO.

» M3nonasanTe ropella Bofa 1 HeabpasnBHK
npenapaTu, Korato noyMcTate eMannmpaHuTe
MOBBPXHOCTU M BLTPEWHOCTTA Ha PypHaTa.

» [loacylweTe BHUMATENHO BCUYKM YacTK Ha
(bypHaTa cneq noymcTaHe.

NouuncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

D> O®ypHata Tpsbea na e cTyaeHa, npeav na
3amnoyYHeTe NOYMCTBAHETO.

3a no-necHo nouyncTBaHe Ha pypHaTa BpaTaTa W

MOXe fia Ce OTCTpaHu (BWxTe pasaen ,OTcTpaHsBaHe

Ha BpaTaTa Ha ypHarta“).

OTcTpaHsaBaHe Ha BpaTaTa Ha ypHaTa

» OtBOpeTe Hanmb/HO
BpaTaTa Ha

(bypHara.

[laHTUTE MmaT aBe nNoas

» 3a na ocsoboamte
MaHTata, NOBAMIHETE
3ak/toyankara u
OpbXTe Bpatara
oTcTpaHu 61130 1o
naHTuTe.

» 3aBbpTeTe aBeTe
3aK/toYBaLLM
KYKMUKM Ha
efleMEeHTUTE Hadony.

» YBepeTe ce, ye 3aKIIoYBALLMNTE KYKMUKM Ca
obbpHaTK M3LSN0 Haaony.

» 3aTBOpETE BpaTtaTa
HanonoBMHa.

» Nagbpnante
BpaTaTa HaBbH.

MocTaBAHe Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa

Cnepn nouncTBaHe BpaTtaTa Ha pypHaTta TpsibBa fa ce

nocTtasun obpaTHo.

» [11b3HeTe NaHTUTE B MPOLIENUTE UM.

» 3aBbpTeTe ABeTe 3aktoyBalln KYKUUYKK
(M3non3BaHK Kato NPUCTaBKK 3a NaHTUTE) Harope.

BHUMAHMWE! MNMoepexaaHe Ha ypHaTa nopaau

HenpasunHo 6opaseHe!

D> Hwkora He ce onuTBamnTe fla 3aTBapsTe BpaTtaTa,
KOrato eduHUAT UKW ABaTa efeMeHTa ca YaCTUYHO
WM HaMb/IHO OTBOPEHM.

» 3aTBOpETE BpaTtaTa Ha pypHaTa.

MouncTBaHe Ha CTbK/IEHWUTE MaHENM Ha
BpaTaTta Ha (pypHaTa

BpataTa Ha pypHaTa v CTbKIEHUTE NaHenu Morat aa

Ce OTCTPaHAT 3a NO-IECHO MOYNCTBAHE Ha CTbK/IEHMS

naHen.

Bpatata Ha dhypHaTa Mma 3 CTbKNieHu naHena, 4

CTbK/IeHW naHena 3a mofen FS 913 P ¢ nuponuaa

(MeXAMHEH CTbKEH NaHen):

- BbTPeWeH CTbKNEH NaHen (Han-6113o ao
Kamepara)

- CpeneH CTbk/EeH naHen (BbB BpaTata Ha ypHarta)

- BbHLUEH CTbK/IeH NaHen

BBTpeluHUAT CTbKIEH NaHEeN U CPEOHMAT CThKIEH

naHen morar fia ce BaasT 3a NO-NECHO MOYNCTBAHE.
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BpreLIJHaTa CTpaHa Ha BbHLWHKA CTbKIEH MaHEN
MOXXe fila Ce MNo4YnCTn, JOKaTo Ca CBaseHW BbTPELLIHNA
M cpeaHna naHersn.

OTcTpaHsiBaHe U NOYMUCTBAHE Ha BbTPELLHMUSA

CTbK/MEeH naHen Ha BpaTtaTta Ha ypHaTa

> OypHata Tpsbea fna e cTyaeHa, npeav na
3anoyYyHeTe NOYUCTBAHETO.

» OTtBOpeTe Hamb/IHO
BpaTaTta Ha

(hypHara.

» 3aBbpTeTe ABaTa YepHu enemeHTa (C aymata
CLEAN (MOYUCTBAHE) B nonHata yacTt Ha
BpataTa) Ha 180°, 3a la nacHaT Cc rHe3aara B
pamkarta Ha ypHarta.

- TpsabBa [1a 3aBbPTUTE YEPHUTE ENIEMEHTU U3LSIIO.
B EfleMeHTUTe WpakBaT Ha MACTO.
BHUMAHMWE! MNMoepexpaaHe Ha pypHaTa nopaau
HenpasunHo 6opaseHe!
AKo He cTe 0ObpHaNM 3akoYBaLLUTE efleEMEHTU
M3LUAN0, NPU OTCTPaHABAHE Ha CTbK/IEHMS NaHen
BpartaTa Ha pypHara Lie ce 3aTBopu HesabasHoO.
D> Hukora He ce onwTBau1Te [la 3aTBapsTe BpaTara,
KoraTo eMHUAT UK [BaTa eNeMeHTa ca 0CBoboaAMM
YaCTUYHO MMM HAMbBIHO CTBKIEHWS NaHeN.

» BHumaTenHo
naabpnanTe
BBTPELWHNS CTBKIEH
naren (1) kbm
typHata. Cnen
TOBa NOBAUTHETE
BBTPELWHNS CTBKIEH
naxen (2).

B [lgata yepHu
enemeHTa e
nonpeuvar Ha
BpaTaTa fia ce
3aTBOPM.

» [louncrete BbTPELWHWA CTbKIEH MaHEN.

OTcTpaHABaHe U NOYUCTBAHE Ha cpeaHus

CTbKJIEH MaHen Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa

Cnen KaTo U3BaaMTe BBTPELLIHUS CTbKEH NaHeN,

MOXe [1a OTCTPaHWTE 1 CPeHUS CTbKEH NaHen.

» BHuMMaTENHO NOBAUIHETE CPEAHUS CTbKAEH NaHen
OT r'YMEHWTE YNNBbTHEHWS OT ABETE CTPAHM.

» [louncTeTe cpefiHUs CTbKAEH NaHen.

OTcTpaHaBaHe U NOYUCTBAHE Ha FOPHUTE
NaWCHU Ha CTbKEHUTe NaHenu

3a no-KkauecTBEHO NOYNCTBAHE FTOPHUTE NANCHU Ha
BpaTaTa Ha pypHaTa MoraTt a ce oTcTpaHsT. [opHuTe
NancHW ca uKCHpaHK Ha MACTO C [Ba BMHTA,
e0VHWAT B TOPHUS [1€CEH, a APYTUST B TOPHWS NsIB
BB OT BLTPELIHATa CTPaHa Ha BpaTaTa Ha dypHaTa.
[OpHUTE NalicHW MoraT [la ce OTCTPaHAT CaMo KoraTo
e CBaNeHOo BBTPELLIHOTO CTHKIIO.

» OTBbPTETE BUHTOBETE 3a (DMKCUPAHE B TOPHMS
NIECEH M rOpHMS NSIB brb/l Ha BpaTtaTa Ha dypHarta.

» OTcTpaHeTe ropHaTa navcHa.

» [louncreTe ropHaTa namcHa.

MocTaBsaHe Ha CTbKNEHUTE NaHenm

[MpaBMAHOTO MSACTO Ha CTbK/EHUTE NaHenu

e 06o3HaueHo ¢ aymmte TEMPERED GLASS

(BAKANEHO CTBKIO), kouto Tpsibea aa ce yetat

naeanHo.

» AKO ca CBaneHu, BbPHETE TOPHWUTE NalCHM Ha
CTBK/I0TO 06PaTHO Ha MACTO.

» Ako e cBaneHo, BbpHETE CPeIHNa CTbKIEH NaHen
06paTHO Ha MACTO MeXay FYMEHUTE YNABLTHUTENN.

» BbpHeTe BbTPeLlHMs CTbkaeH naHen obpaTtHo Ha
MSICTO.

» BbpHeTe nBaTa enemMeHTa 3a 3aibpXaHe Ha
CTBKI0TO 06PATHO Ha MACTOTO UM.

» 3aTBOpETE BpaTtaTa Ha pypHarTa.
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MouncTBaHe Ha CTPAHUUYHUTE PaMKU U
TEeNecKONUUYHUTEe BoJauu

3a na nouncTuTe LaTenHo CTpaHUYHUTE paMku u
TeNecKONMYHUTE BOoAauu, Te Morat aa bvaart
OTCTpaHeHu oT dypHara.

OTCTpaHﬂBaHe Ha TenecKonnuyHnTe soaadu

o ) 3»
——

1
o ) <=
——

Qurypa A

» C TeneckonuMyHua Boaay B 3aTBOPEHO MOSOXKEHNE
HaTUcHeTe cunHo (1) B cpenaTa Ha ckapara,
KbAeTo Ce CBbp3Ba [10fIHaTa CTpaHa Ha Boaava.

» 3aBbpTeTe Bogaya B Mocoka, obpatHa Ha
YaCOBHMKOBATA CTPeNKa (2) u ro oTCTpaHeTe OT
pelleTbyHaTa NoOBbPXHOCT (3).

®urypa b

» C TeneckonuuHus Boaay B OTBOPEHO MONOXEHKE
npuasmxeTe Hanpen ckapara (1).

> 3aBbpreTe Bogaya no nocoka Ha YacoBHMKOBATA
cTpenka (2) v ro CBbPXKeTe C Hal-nonHus padT (3),
KaTo HaTMcKaTe Nno NPOAb/KEHUETO Ha ABaTa HOCaua,
[0KaTo YyerTe LLpaKBaHe.

» [loBaurHeTe TeneckonuMyHug Boday (3), kato
B CbLLOTO BPEME IO M3AbpraTe HaBbH (2) KbM
[pyrata ctpaHa Ha ypHarTa.

» OTCcTpaHeTe TeNeckonMUHUTE BOLAYM.

OTCTpaHﬂBaHe Ha CTPAaHUYHUTE paMKKH

00 ©

» MapbpnaiTe Hagony HanpeyHata YyacT, KOSTO
e NoCTaBeHa BbB (huKcHpallata BTy/Ka, U
OTCTpaHeTe OT mpouena.

» [lpbnHeTe CTpaHWYHaTa paMka Harope v s
OTCTpaHeTe OT [ABETe rOPHMU KYKMU.

NounucteaHe

» [louncrteTe CTpaHUYHUTE PaMKK U
TeNIeCKOMMYH1TE BOAAYN.

» Cnefl noyMcTBaHe APbXTE CTpaHWyHaTa pamka
Hak/NOHEHa 1 BMbKHETE CTPaHWYHUTE PaMKK
CbOTBETHO B [lBaTa BOLaya B ropHaTa 4acr.

» M3nbpnaiTe Harope HanpeyHarta YacT, KosiTo
e NocTaBeHa BbB (PUKCHpallarta BTy/Ka, u 9
BMBbKHETe B npouena.

» BMbKHETE TenleCKonuUH1UTE BOAAYUM.

MoamsHa Ha namnaTa Ha ¢ypHaTa

®ypHute Franke ca obopyasaHu C ABE NPaBOBIbIHM
namnu. [lamnata 3a noamsHa TpsibBa fa oTroBaps Ha
CNefH1Te TEXHUYECKM UBUCKBAHMSA:

- Tepmoyctonunsoct: 300 °C

- HanpexeHune: 220-240 V, 50/60 Hz

- MouwHoct: 40 W

- Csbpseane: G9

BHUMAHMWE! MNospexpaaHe Ha namnaTta nopaau
HenpasunHo bopaseHe!

> Mabsareaiite na [okocBaTte naMmnuTe C rofun pale.
D> M3nonagaiTe Kbpna nnu napye KyxHeHcka xapTus.

A MPEOYNPEXAEHUE Puck ot TokoB yaap!
D> @ypHata TpsbBa fa e n3kyeHa, npeav na
noaMeHuTe namnara.

A MNMPEOYNPEXXOEHUE! Tokos ynap nopaau
HenpasunHo 6opaseHe!
D> Nakntoyete dypHaTa.
- B 3aBMCHMOCT OT HauMHa, MO KOWTO €
MOHTMpaHa ypHara: N3knouete gypHaTa
WK NPEKbCHETE enekTpo3axpaHBaHeTo
Ha enekTpuyeckara cuctema, Hamp.
KaTo M3KtounTe byloHa Ha ypHaTa ot
eneKkTpUYEecKoTo Tabno.

» OTcTpaHeTe CTbKeHns kanak, Kato BHUMaTenHo
ro paskauute c naocka oTBepTKa.

» OTcTpaHeTe namnara oT Abpxava M.

» [logmeneTe namnata.

» [locTaBete 06paTHO CTbKIEHMS Kanak.
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NoAAOPBXKA U PEMOHT

D> llopapbKkata Ha efleKTpuyeckute yactm Tpsabsa
[a Ce M3BbpLUBa CaMO OT MPOM3BOAMTENS MU OT
OTOPU3MPAH CEPBHUS.

D> [loBpeneHuTe kabenu 3ab/HKUTENHO Ce
MOAMEHSAT CaMO OT NPOU3BOANTENS UMK OT
OTOPU3MPAH CEPBHUS.

» Korato ce cBbp3BaTe C OTOPM3apH CEPBK3, TPAOBA
0a VM MpefocTaBuTe cnegHaTa MHhopMaLuns:
- TWN Ha rpewka
- Mofen Ha ypepa (apT.)
- CepueH Homep (C.H.)
Tasu nHopmaums e HamepuTe Ha Tabenara ¢
AaHHW.

Bepcus Ha co(Tyepa
Tasu onumsa cbabpxka nonesHa 3a O6cnyxBaHe Ha
KNMEHTU MHOPMaLMS B CyYal Ha MHTEPBEHLINS B
eN1eKTPOHHOTO ynpaBneHue.
» HatucHerte .
® [lokassa ce meHio SETUP (HACTPOMKA) ¢
Pas3nMUYHK ONUMK.
» HatncHetre SOFTWARE VERSION (BEPCUA HA
COOTYEPA).
® [losBaBa ce MHOpMaumaTa 3a codTyepa.

lemo

OnuwmsaTta Moxe fia ce akTMBMpa camo OT CePBU3EH
TEXHMK.

Tasu onuma nNo3BoNSBa HaBUrMpaHe BbB yHKLMKUTE
Ha aucnnes 6e3 akTMBMpPaHe Ha Harpeeatenure.
[lonesHa e Npu yyacTue Ha ypeaa B TbproBCKM
U3NOXEHMS UM NPOLYKTOBM NPE3EHTaLMN.

U3XBBPIIAHE
CMMBONBT BbPXY NPOAYKTa UK BbPXY

E: onakoBkaTa nokasea, Ye ypeabt He Tpsbsa
mmmm /2 CE M3XBbPAS ¢ BUTOBUTE OTNAABLUM.

MSXBbpﬂﬂHeTO Ha ypefda no noaxogsdll HauynH
foonpnHaca 3a n3bareaHe Ha BpeaHunTe nocneanumn 3a
OKOJIHaTa cpefa 1 30paBeTo.

[lonbnHWTENHA MHOPMAaLWS 3a pelnKknpaHe Ha

ypena e HamepwTe Npu KOMNETEHTHUTE OpraHu,

MecTHaTa cnyxba 3a OTBexaaHe Ha oTnaabLUm UAn oT

Tbproeela Ha ypeaa.

> MaxBbpnsinTte Beye HeroaHus 3a ynotpeba ypen
Ha NpefHa3HauYeHUTe MecTa 3a M3XBbPSHE Ha
eN1eKTPOHHK U enekTpUYeckn yCTPOMCTBa.

B cvotsetcTBue ¢ [InpekTtnea 2012/19/EO

OTHOCHO HamMansBaHEeTO Ha BpeHWTe BELLECTBRa,
M3MON3BaHM B EIEKTPUYECKMN K €NEKTPOHHM ypeau, u
NIENOHMPAHETO Ha OTnaabLM.

OBC/TY)XBAHE HA KITUEHTH

CMMBOMBT CbC 3auepTaH KOHTEMHEp 3a OTNagbuUy
BbPXY ypeda 03HauaBa, Ye B Kpas Ha XMU3HEeHWS
LUMKbBN Ha NpoayKTa TOM He Tpsbea fa bbvae
M3XBBPNAH C OUTOBUTE OTNAAbLM.

Korato ypenst AOCTUIHE Kpasi Ha XM3HEHUS CK
UMKBI1, NnoTpebutendat Tpsabsa aa ro oTHece Ao
noaxoadLl cbbupaTeneH NyHKT 3a peunkanpaHe Ha
eNEeKTPOHHU W eNeKTPOTEXHUYECKM OTRaabLM MK aa
ro BbpHe Ha TbproBeLa npu KynyBaHe Ha HOB ypen OT
nofobeH Tum.

[paBnnHOTO padaenHo cbbrpaHe Ha bpakyBaHu
ypeau 3a nocnensaulo peumknnpare, obpaborka
M eKONOrMYHO AeNOoHUpaHe NpeaoTBpaTsBa
HeraTMBHOTO Bb3OEWCTBME BBPXY OKOMIHATa cpena
W 3PABETO U YNEeCHsBa PELMKIMPAHETO Ha
MaTepuanuTe, U3Non3BaHu 3a NPOM3BOACTBOTO Ha
ypena.

» AOpectT 3a Bpb3ka 3a BallaTa JbpxaBsa Lie
HamepuTe Ha NocfedHaTa CTpaHuLa Unn Ha
Hawws yeb cant: www.franke.com
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TEXHUYECKHU OAHHH

MNpoaykToBa naeHTU(PUKaLUuns

MNapameTbp CtonHocT
T|/||_|: OE_QD .........................................................................................................................
Mopen: FS 913 M / FS 913 P PaboTHK pasmepwn Ha 480 x 370 x 405
» BwuxTe Tabenata ¢ q)ypHaTa(MM) ................................. ( BxLLIxﬂ) ..............................
LaHHW, NOCTaBeHa BbpXy 3axpaHBallo Hanpexe- 220-240V, 50/60 Hz
npoaykTa. HMe W YecToTa Ha Toka
Oblla MOLWHOCT M MOLL- 2900 W, 16 A
HOCT Ha npennasurens
CTOMHOCTM Ha MOLLHOCTTa M 3axpaHBalyuTe
Knac Ha eHepruiiHa etheKTMBHOCT (CbrnacHo €l1IeMEeHTH
2009/60350—50%04/EN) ce onpefnens upes paboTHK PanuaneH Qsuraren 27 A0 W
pe)KMMM: EHepl’MMHa e(*)eKTMBHOCT M CTaTMKa‘ .........................................................................................................................
Kpywka Ha namnaTta 40 W (2x)
3a 0a UBYUCIUTE KANAUMTETA, OTCTRAHETE e
BLTPELLHATa YacT Ha BodeLmMs kaben (CbracHo TaHreHunaneH seHtuna-  15... 35 W
pernament 2009/60350-50304/EN). O
Paborata ¢ ypena e beaonacwa cve v bes sonauute  fopwavact SLOWIZAN
3a Tasa. [onHa yacT 1250 W
fpvn 2100 W
Harpesatenu Ha DCT 2650 W
MNapameTbp Cumson CrounHocT N3mepBaTenHa
eauHuua
NoeHTndurkauma Ha moaena FS-CR 913-982 DCT
Tvn ypHa BrpageHa
Terno Ha ypena M 41 Kr
Bpon otnenexus 1
3TOUYHKUK Ha TOM/IMHA 3a BCAKO OTAeNleHne eneKTpuyecka
Obem Ha BCAKO OTAeNeHue V 74 n
KoHcymauwmsTa Ha eHeprus npu 3arpsigaHe Ha EC enextpnyecko 1,12 kWh/umkbn

CTaHOapTHO KOMMYECTBO XpaHa B efHO OTAENEHNE  OTaeneHue
Ha enekTpuyecka ypHa B KOHBEKTOPEH PEXUM
Ha BCAKO OTaAeNeHue

KoHcymaumsaTa Ha eHeprus npu 3arpsgaHe Ha EC enektpnyecko 0,53 kWh/umnkbn
CTaHOApPTHO KOMMYECTBO XpaHa B €HO OTAENIeHWe  OTAeneHue

Ha enekTpuyecka ypHa B pexuM Ha uMpKynaums

Ha (bypHaTa Ha BCAKO OTaeNeHne

KoedunumeHT Ha eHepruiHa ethekTUBHOCT 3a EEl otnenenne 61
BCAKO OTAENeHne
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MNapameTtbp

KoHcymalmaTa Ha eHeprus npu 3arpsieaHe Ha
CTaHOapTHO KOMMYECTBO XpaHa B elHO OTAeNeHue
Ha enekTpuyecka ypHa B KOHBEKTOPEH PEXMUM
Ha BCAKO OTaeneHue

KoHcymaumsaTa Ha eHeprus npv 3arpsisaHe Ha
CTaHAapTHO KOMMYECTBO XpaHa B elHO OTAeNeHne
Ha enekTpuyecka pypHa B PeXUM Ha LUMpKynaums
Ha bypHaTa Ha BCAKO OTAeNneHue

KoedumuneHT Ha eHepruiHa epekTUBHOCT 3a
BCAKO OTAENEeHne

Cumson CtonHocT N3mepBaTtenHa
eavHuua

FS 913 P DCT

BrpageHa
M 43 Kr

1

enekTpuyecka
V 74 n
EC enektpnuecko 1,12 kWh/umkbn
oTaenexHve
EC enektpnyecko 0,70 kWh/umkbn
oToeneHve
EEl otnenenune 81

[onbaHntenHa I/IH(*)OpMaLI,l/IFI 3a TEXHUYECKUTE AaHHU
e Hamepute Ha:

[Mpon3BOAMTENAT HEMPEKBCHATO Ce CTPEMM Aa
yCbBbpLIEHCTBa NpoaykTa. [opaamn Tasu NpuumnHa
TEKCTBT M UOCTPALMUTE B TOBA PbKOBOACTBO MOraT
na 6bnat npoMeHeHn 6e3 npenynpexaeHune.
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Programy celého menu
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Celé menu 4 x pizza a chlieb - nizka spotreba energie

Menu Pohoda (Wellness)

Cistenie a oSetrovanie
VSeobecné odporucania
Pouzitie funkcie automatického Cistenia
Cistenie vnitorného priestoru riry
Cistenie dvierok rdry
Vybratie dvierok rary
Montaz dvierok rary
Cistenie sklenenych panelov dvierok riry
Vycistenie bo¢nych ramov a vysuvacich vodiacich list

Vymena svetla v rdre
Udrzba a opravy
Likvidacia
Zakaznicky servis

Technické udaje
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UvoD

Vazeny zakaznik,
dakujeme vam, Ze ste si vybrali vyrobok firmy Franke.

Pred pouZivanim rury si dokladne precitajte pokyny a rady uvedené v tomto navode. To vdm umozni pouZivat
ruru najlepsim moznym spésobom a zaisti mnoho rokov bezproblémovej prevadzky.
Tento navod si odlozte na vyhladavanie v buddcnosti.

Rury Frames od firmy Franke su riry dalSej generacie, ktorych cielom je zmenit svet domaceho a
profesionalneho varenia.

Uz osvedCena Technoldgia dynamického varenia (DCT) bola vylepSena dotykovou obrazovkou s HD displejom,
ktord vam umoZni programovat, planovat a kontrolovat kazdy proces varenia jednoduchym dotykom.

Frames od firmy Franke vam dava slobodu volby:

Mb&Zete sa rozhodnut pre ,klasické” varenie s podporou najnovsich technickych zlepSeni, ktoré poskytuje
rara.

Alebo si moZete vychutnat zaznamenané predpisy a celé menu, vdaka ktorym bude vas kaZzdodenny Zivot
jednoduchsi, rychlejsi a zdravsi.

Mb&Zete si vybrat z nasledujicich moZnosti:

RUCNE - Varenie v runom reZime a nastavenie systému, teploty a trvania podla poZiadaviek.
AUTOMATICKE - Varenie v automatickom reZime a vychutnanie si $irokej $kaly pripravenych receptov a
celych menu.

EKO VARENIE - Varenie v automatickom rezime alebo ekologickom rezime a vychutnanie si Sirokej Skaly
pripravenych receptov a celych menu, ktoré st dokonalé pre vaSe zdravie.

Rury Frames od firmy Franke predstavuju technologicku a esteticki modernizéciu, ktora sa dokonale
kombinuje dizajn s technoldgiou. Ide o elegantny kusok vhodny pre akékolvek umiestnenie, ktory dokaze
zarugit vynikajucu spolahlivost vdaka kvalite materidlov a pozornosti venovanej detailom, ktoré je pre
produkty Franke typicka.
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O TOMTO NAVODE

Tento névod na pouZivanie sa vztahuje na niekol'ko

modelov zariadenia. MdZe sa teda stat, Ze niektoré

opisané vlastnosti a funkcie nebudd v uréitom modeli

k dispozicii.

Spoloénost Franke si vyhradzuje pravo na Upravy

produktu bez predoslého upozornenia. V Case

vydania boli vSetky uvedené informacie spravne.

» Pred pouzivanim zariadenia si dokladne precitajte
navod na pouzivanie.

» Navod na pouzivanie si uchovajte.

» Zariadenie opisané v tomto navode na pouzivanie
pouzivajte vyluéne v sulade so zamySlanym
pouzitim.

ZAMYSLANE POUZITIE

Symbol Vyznam
Q Varovny symbol. Varovanie proti
nebezpecenstvu Urazu.
> Kroky, ktoré treba vykonat v bezpedi, a

varovné poznamky na zabranenie Urazu
alebo poskodeniu.

= Vysledok. Vysledok jedného alebo
viacerych krokov.

4 Predbezna podmienka, ktoru treba
splnit pred vykonanim naslednej akcie.

Rura bola vyrobena vyluéne na neprofesionalne
pouZivanie v doméacnosti.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Tato rura je skonstruovana tak, aby poskytovala
profesionalny vykon v domacnosti. Je to znacne
univerzalny spotrebic, ktory umoznuje bezpecny a
lahky vyber rozlicnych metéd varenia.

> Pred pouzivanim rdry si dokladne precitajte

navod na pouzivanie a bezpec¢nostné
informacie.
> Navod si uchovajte pre budice pouzitie.

Vyrobca nemoze byt volany na zodpovednost
za pripadné skody, ku ktorym dojde

v dbsledku nespravnej inStalacie a
nespravneho, nevhodného alebo
neprimeraného pouzitia zariadenia.

Elektricka bezpecnost riry je zabezpecCena
iba vtedy, ked je rura pripojena k
uzemnovaciemu systému v sulade s platnymi
predpismi.

Aby ste zabezpecili bezpecnu a efektivnu

¢innost tohto elektrického zariadenia:

> Kontaktujte iba autorizované strediska
zaékaznickeho servisu.

> Neupravujte Ziadne funkcie zariadenia.

A Toto zariadenie nie je uréené na
pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami ani osobami bez znalosti a
skusenosti. Vynimkou su pripady, kedy im
osoba zodpovedna za ich bezpecnost poskytne
dohlad alebo pokyny suvisiace s pouzivanim.
V ramci dohladu nad detmi je potrebné
zabezpedit, aby sa so spotrebicom nehrali.
Toto zariadenie nie je hracka.
> UdrZiavajte zariadenie a jeho balenie mimo
dosah deti.
> Nenechajte deti pohybovat sa v blizkosti
zariadenia bez dohladu.
Nedovolte detom hrat sa so zariadenim.
Nedovolte detom, aby sa dotykali
zariadenia alebo jeho ovladacich prvkov
pocas ich pouZzivania alebo hned po ich
pouziti.

v Vv
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Spravna inStalacia a umiestnenie

Ak ma byt rdra trvale pripojena k

napajaciemu zdroju:

> Zabezpecte, aby inStalaciu zariadenia
vykonal iba zakaznicky servis,

elektrotechnik alebo zaskoleny pracovnik s

prislusnymi vedomostami/vzdelanim.

> Uistite sa, Ze zariadenie sa nainsStaluje
spésobom, ktory umoznuje odpojenie

od napajania pri otvaracej vzdialenosti

kontaktov umoznujdcej Uplné odpojenie pri

prepatovych stavoch v kategorii lll.

> Zabezpecte, ze zariadenie je zapojené
priamo do sietovej zasuvky.

- Zabezpecte, Ze na pripojenie zariadenia
sa nepouzivaju ziadne adaptéry,
viacnasobné zasuvky alebo predlzovacie
kable.

> Zabezpecte, ze zariadenie nie je vystavené
poveternostnym vplyvom (dazd, sInko).

Riadne pouzitie

> Zariadenie pouzivajte iba na pripravu a
varenie jedal.

> Pri vkladani nadob do rdry alebo
vytahovani nadob z riry pouzivajte
ohnovzdorné rukavice.

> Pri pouzivani zariadenia sa riad'te navodmi
na pouzivanie zariadeni na varenie, ktoré
sa pouzivaju spolu s rurou.

> Napajacie kable inych elektrickych
spotrebicov neklad'te na horuce Casti rary.

> Nepouzivajte priestor rury na skladovanie
akychkolvek predmetov.

> Nepouzivajte horfavé kvapaliny v blizkosti
rary.

> Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu
pre tdto raru.

Riziko prehriatia a poruchy rary v dosledku

zablokovaného vetrania!

> Nikdy nezakryvajte vnutorné steny rary
hlinikovou féliou. Obzvlast to plati pre
dolné Casti priestoru rury.

> Nezablokujte vetranie ventilatora alebo
chladiace otvory nad dvierkami rary.

> Spotrebi¢ sa nesmie montovat za
dekorativne dvierka, pretoze to moze
sposobit jeho prehriatie.

FS913M/FS913 P

Poskodenie smaltu v rare v dosledku

nespravnej manipulacie s hrncami alebo

nadobami!

> Pocas varenia nikdy nekladte hrnce alebo
nadoby priamo na dno priestoru rary.

> Hrnce a nadoby kladte iba na roSty alebo
odkvapkavacie plechy, ktoré su poskytnuté
v priestore rdry na niektorej z piatich
dostupnych urovni.

A Riziko popalenia!

Spotrebi¢ sa pri pouzivani zohrieva. Pri
manipulacii vnutri rdry je potrebné davat
pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov.

VAROVANIE: PocCas pouZzivania sa pristupné
sUcCasti zahrievaju. Deti by sa k spotrebicu
nemali priblizovat.

A Riziko popalenia!

Okraj drzadla m6ze mat vysSiu teplotu v

dosledku odvetravania horuceho vzduchu.

> Pri otvarani alebo zatvarani dvierok vzdy
drzte drzadlo v strede.

> Vzdy sa ubezpecte, ze ked sa rura
nepouziva, ovladacie otocné gombiky su vo
vypnutej polohe.

A Riziko drazu elektrickym pradom pri
poSkodenom zariadeni!

> Nezapinajte poskodené zariadenie.

> Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

> Spojte sa so zékaznickym servisom.

A Riziko Urazu elektrickym pradom!

> Nedotykajte sa zariadenia mokrymi
Castami tela.

> Nepouzivajte zariadenie, ked stojite
naboso.

> Netahajte zariadenim alebo napajacim
kablom na vytiahnutie zariadenia zo
zasuvky.

VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky sa
presvedcte, Ze je zariadenie vypnuté.
Predidete tym moznosti zasahu elektrickym
prudom.

_ 47 -



FS913M/FS913 P

Udrzba a Cistenie
Pred Udrzbou alebo Cistenim:

> Odpojte zariadenie od privodu energie,
napr. vypnite poistku v poistkovej skrinke.

Rdra pouziva Specialny smalt, ktory sa
lahko udrZiava v Cistote. Spolo¢nost Franke
vSak odporuca Casté Cistenie rury, aby

sa zabranilo pripeceniu Spiny a zvyskov z
predchadzajdceho varenia.

> Na Cistenie skla na dvierkach rdry
nepouzivajte drsné abrazivne Cistice ani
kovové drotenky. Méze sa tym poskrabat
povrch, o mbZe spbsobit rozbitie skla.

> Nepouzivajte parné CistiCe alebo priamy
prud vody.

A Riziko Urazu elektrickym pradom pri

vniknuti tekutiny!

Zariadenie obsahuje elektrické komponenty.

> Ubezpecte sa, Ze sa do zariadenia
nedostane ziadna tekutina.

> Na Cistenie zariadenia nepouzivajte
natlakovanu paru.

> Na Cistenie pracovnych prvkov
nepouzivajte mokrd handru.

Oprava

> Nedovolte, aby spotrebic inStaloval alebo
opravoval ktokolvek iny ako kvalifikovany
pracovnik.

> V nasledujucich pripadoch kontaktujte
zaékaznicke stredisko autorizované
vyrobcom alebo kvalifikovany personal:

- Okamzite po rozbaleni, ak mate
pochybnosti o celistvosti zariadenia

- Pocas instalacie (podla pokynov vyrobcu)

- Pri pochybnostiach ohfadom spravneho
fungovania zariadenia

- Pri poruche alebo nedostatocnej
funkénosti

- Pri vymene napajacej zasuvky, ak nie je
kompatibilna so zastrckou zariadenia

- Aby sa predislo rizikam, musi poSkodeny
napajaci kabel vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo osoba s podobnymi
kvalifikaciami.

Vyradenie z ¢innosti

> Ak sa rura uz dalej nebude pouzivat,
zavolajte zakaznicke stredisko alebo
kvalifikovany personal na odpojenie
zariadenia od napajania.

INFORMACIE NA SETRENIE ENERGIE

Prevédzkové reZimy JEMNE TEPLO (GENTLE HEAT)
a HORUCI VZDUCH (HOT AIR) vyuZivaji menej
energie ako ostatné dostupné funkcie varenia.

> Vyhnite sa ¢astému otvéaraniu dvierok.

D> Zabezpecte €o najrychlejsi predohrev.

> Vnatorny priestor rdry predhrievajte iba vtedy, ak
vysledky pecenia zavisia od predhriatia.

> Ak recept na zapekané jedlo vyuziva zvyskové
teplo dlhSie ako 30 mindt, vypnite spotrebic
5 - 10 mindt pred koncom varenia.
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Rura

1 Ovladaci panel

4 2 Drzadlo prednych

5 dvierok

6 3 Sklo prednych dvierok
~\ 4 Osvetlenie

5 Vodiace listy pre roSty

a odkvapkéavacie plechy
6 Chladiaci ventilator
(zadna strana)

Chladiaci ventilator
Na znizenie teploty pri dvierkach, ovladacom paneli

a boc¢nych stranach je vasSa rura Franke vybavena
chladiacim ventilatorom, ktory sa automaticky
aktivuje, ked' sa rara rozhoruci. Ked je chladiaci
ventilator zapnuty, vzduch sa odvetrava z rury

medzi prednym panelom a dvierkami rary. Rychlost
vypudzovaného vzduchu bola optimalizovana, tak aby
nedoslo k naruseniu inej ¢innosti v kuchyni a aby sa
hlu¢nost udrZala na minime.

Aby sa ochranili kuchynské jednotky, chladiaci
ventilator bezi aj po ukonceni varenia, az kym rura
dostatoCne nevychladne.

PouZivaju sa na spravne umiestnenie roStov a
odkvapkavacich plechov v v Siestich prednastavenych
polohach prednastavenych polohéach (v zavislosti od
modelu; 1 az 6 zdola). Tabulka vareni (strana 55)
uvadza najlepSiu polohu pre kazdy typ varenia.

Prislusenstvo Opis

Smaltovy podnos na pecenie masovych a miacnych pokrmov
ZvyCajne sa pouzivaju na zachytavanie Stiav z grilovanych jedal
alebo pre jedla varené priamo na odkvapkavacom plechu.
Odkvapkavacie plechy sa musia vybrat z rary, ked sa
nepouzivaju. Odkvapkéavacie plechy st vyrobené zo
smaltovanej potravinarskej ocele triedy ,AA".

Rost

Pouziva sa na drzanie panvic, cukrarskych foriem a
akychkolvek nadob okrem poskytnutych odkvapkavacich
plechov alebo na varenie masa a ryb hlavne s funkciami
grilovania a turbogrilovania, opekanie chleba atd. Jedlo by
nemalo prist do priameho kontaktu s roStom.
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Ovladaci panel

1 2 3 1 Tlacidlo
2 Displej
3 lkony menu

Tlacdidlo Nazov tlacidla Funkcia

Spustenie/ Spustenie/zastavenie chodu rury:
zastavenie » Kratko stlacte.

Zatvorte ruru:
» Stlacte a chvilu podrZte.

@ Bezpecnost/ Spustite bezpe€nostnl proceduru, aby ste zabranili nahodnym preruseniam
zamka vasho programu varenia. Aktivujte detsku zamku:
» Kratko stlacte.

Odomknite proceduru/detskd zamku:
» Stlacte na 2 sekundy.

@ Navrat Néavrat do predchadzajuceho menu.

Potvrdit/spustit  Overte svoje operécie a potvrdte program:
» Kratko stlacte.

PreruSenie programu:
» StlaCte a vyberte si medzi K! a .
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Ikony menu na displeji

Hlavné zobrazenie

1 Aktuélny Gas
2 lkona menu
3 Nazov menu

ECO COOKING 'WELLNESS

MANUAL ECO COOKING

Ikona menu Nazov menu Funkcia

MANUALNE Varenie v manualnom rezime

AUTOMATICKE Varenie v automatickom reZime

EKOVARENIE V tomto menu su poskytnuté nasledujuce programy:
Recepty Eko a Celé menu Eko

Varenie pri znizenej spotrebe energie na ¢o najekologickejSie vyuzitie

dostupného zasobovania domacnosti energiou. Recepty v tomto menu su

rovnaké ako v AUTOMATICKOM rezime, ale s nizSou spotrebou energie

na varenie.

- V programe RECEPTY (RECIPES) moZete varit iba na jednej Grovni.

-V programe CELE MENU (COMPLETE MENU) mbZete varit na $tyroch
drovniach.

POHODA V tomto menu su poskytnuté nasledujice programy: Pohoda (Wellness)
(WELLNESS) Varenie ms . L, . . R
arenie masa, ryb a zeleninovych jedal Uplne prirodzenym spésobom a s
obmedzenym mnozstvom tuku. Tento program si vyzaduje dlhSie varenie
pri nizkej teplote vo vnutri potraviny (priblizne 100°C) bez pridania oleja
alebo inych tukov. To vdm umozni zachovat pvodnu nutri€énd hodnotu

potraviny (mineraly, vitaminy atd.) a zvyraznit jej prirodzené chute.
- V programe POHODA (WELLNESS) mdZete varit iba na jednej trovni.

NASTAVENIE V tomto menu méZete nakonfigurovat displej, napr. ¢as, jazyk, jas a
kontrast.

RECEPTY V tomto menu si moZete vyberat z rozlicnych kategérii receptov, napr.
cestoviny, zelenina, maso, ryby, kolace, chleba alebo pizza.

CELE MENU V tomto menu si mbZzete vyberat z rozlicnych programov pre celé menu,
napr. masové menu, rybie menu, 4 x pizza, chleba na styroch plechoch.
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POHLAD V manualnom rezime

..........................................................................................

1 2 3 i 1 Nézov menu

ARSI
- ki i3 Aktudlny ¢as

‘4 Useky s nastaveniami programu (sivé: aktivne nastavenia)

Ll i 5 Nézov Useku

SYSTEM TEMPERATURE DURATION

1 2 1 Nazov menu

2 Aktuélny Cas

: 3 Recept alebo celé menu so vzorovym obrazkom a ndzvom
Zobrazenie v rezime EKO VARENIE (ECO COOKING) je rovnaké, ale
nazov menu obsahuje slovo ECO na konci.

H ReciPES 18:1

i VEGETABLES

Zobrazenie podriadeného menu
Toto podriadené menu sa zobrazi pri dotknuti hornej
Ilsty menu v akomkolvek zobrazeni.

1 : 1 Aktuélny Cas. Ked' je rura v ¢innosti, zahrieva sa alebo
i programuje sa, zobrazuje s ikonka ampulky.

2 |kony funkcii

3 Zobrazenie parametrov programov varenia

Bl MANUAL

Ikona Nazov ikony Funkcia
_\(')r_ Vypnuté svetlo  Zapnutie/vypnutie vndtorného osvetlenia
’ 1 ~

O Znovunastavit  Znovu nastavte ¢as a diZku varenia po spusteni varenia
hodiny

P Nastavenie Nastavenie ¢asu ukoncenia varenia
¢asu ukoncenia

@ Casovad Nastavenie ¢asu poplachu

Ak ste naprogramovali diZku varenia s odloZenym
Startom, na displeji sa zobrazi celkové trvanie varenia
a Cas ukoncenia varenia.
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PRVE ZAPNUTIE

Pri prvom pouZziti rury:

» Otvorte predné dvierka a uistite sa, ze rura je
prazdna. Odstrante celé prisluSenstvo a zatvorte
dvierka ruary.

» Uistite sa, Ze miestnost je dobre vetrand, napr.
otvorte dvere a okna.

» Stlacte D na spustenie rary.

Po spusteni sa zobrazia hodinky. Tuknite na ne a

zobrazi sa hlavné zobrazenie.

» Stlacte .

» V Casti FUNKCIE (FUNCTION) vyberte program
SUBEZNE VARENIE (MULTICOOKING).

KONFIGURACIA DISPLEJA

» Na Useku TEPLOTA (TEMPERATURE) zvolte
maximalnu teplotu (270 °C).

» V Useku TRVANIE (DURATION) nastavte 00h 40,

» Prézdnu riru nechajte bezat pri maximalne;j
teplote s Uplne zatvorenymi dvierkami.

Zapach, ktory si pocas tejto ¢innosti mozete
vSimnut, je désledkom odparovania latok pouZitych
na ochranu rdry v ¢ase medzi vyrobou a aktualnou
inStalaciou.

Po 40 minutach sa rura automaticky vypne, po
vychladnuti bude pripravena na pouzitie.

Tato kapitola vysvetluje, ako nastavite vlastnosti
displeja podla vasSich preferencii.

Spustenie konfiguracie

> Stlacte K8,
® (Objavi sa menu NASTAVENIE (SETUP)
s rozlicnymi moznostami.
Konfiguracia ¢asu
> Stladte moZnost CAS (TIME).
» Posuvanim sa po zozname vyberte hodiny, minuty
a sekundy.
Konfiguracia jazyka
» Stlacte JAZYK (LANGUAGE).
» Posdvanim sa po zozname vyberte svoj jazyk.
Konfiguracia jasu displeja
» StlaCte JAS DISPLEJA (DISPLAY BRIGHTNESS).
» Otacanim a vyberom jedného zo segmentov pruhu
nastavte jas ovladacieho panela.

Konfiguracia hlasitosti poplasného ténu

» Stlacte ZVUK (SOUND).

» Otacanim a vyberom jedného zo segmentov pruhu
nastavte hlasitost.

Konfiguracia typu zobrazenia hodin

» Stlacte TYP ZOBRAZENIA HODIN (CLOCK
DISPLAY TYPE).

» Vyberte svoje oblibené zobrazenie: analdgoveé
hodiny alebo digitalne hodiny.

Vypnutie displeja

Displej sa m6ze vypnut automaticky pri vypnuti
rary. Ak je tato moznost aktivovana, hodiny nie su
viditelné.

» Stladte VYPNUTY DISPLE] (DISPLAY OFF).

Ukoncenie konfiguracie
» Na potvrdenie kazdej konfigurécie stlacte @
B \/ratite sa na predoslu stranu. VaSe nastavenie
sa uloZi.
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PREVADZKA

» Pre najlepSie vyuzitie vasej rury Franke si pozrite
tabulku vareni.

Varenie v manualnom rezime

V manualnom reZime varite pomocou nastavenia
programu, teploty a trvania podla vaSich preferencii.
> Stlaéte@).
® Zobrazi sa menu MANUALNE (MANUAL) s
rozlicnymi dsekmi:

Vlyberte z rozlicnych programov
(pozrite si kapitolu Programy
manualneho varenia)

Nastavte pozadovanu teplotu od min.
50 °C po max. 270 °C (v programe
JEMNE TEPLO (GENTLE HEAT):

Vyberte trvanie v hodinach a
minutach

» VloZte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.
» \ kazdom Useku: Vyberte program, teplotu a trvanie.
> Na potvrdenie stlacte (.
» Rozhodnite sa, Ci chcete alebo nechcete aktivovat
predohrev.
® Ak zvolite moZnost ANO, rira aktivuje vietky
vyhrevné prvky na dosiahnutie poZzadovanej
teploty v ¢o najkratSom moZnom ¢ase.
® Po vybere moznosti NIE bude rura udrziavat
profil pecenia zvolenej funkcie na zaklade
nastaveného cyklu.

Na zastavenie programu:

» Stlacte @ a potom .
» Funkciu rychleho predohrevu mézete ﬁiit’ len pri

nasledovnych funkciach: , , ) , E]
EEE
® Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:

> Stlacte (®) a potom M

Varenie v automatickom rezime

Automaticky rezim poskytuje vela receptov a
kompletnych menu, ktoré su skvelé pre vaSe zdravie
a dobry pocit.

» Stlacte .

Objavi sa menu AUTOMATICKE (AUTO) s jeho
podriadenymi menu:

- RECEPTY

V tomto menu si mdZete vyberat z rozlicnych
kategorii receptov, napr. cestoviny, zelenina, maso,
ryby, kolace, chleba alebo pizza.

-~ CELE MENU

V tomto menu si mdZete vyberat z rozlicnych
programov pre celé menu, napr. masové menu, rybie
menu, 4 x pizza, chleba na Styroch plechoch.

Priklad programu receptu

> Stlacte [E]

» Stlacte CESTOVINY (PASTA), potom stlacte
CANNELLONI.
® Objavi sa zhrnutie receptu:

Usek Opis

INFORMACIE  Automatické nastavenie teploty a
programu a zobrazenie optimalnej
polohy plechu

CAS Automatické nastavenie dizky

varenia

» Na potvrdenie stlacte @

» Vlozte pripravené suroviny do priestoru rury a
zatvorte dvierka.

> Na potvrdenie stlacte (.
® Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:

» Stlacte @ a potom .

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na nasej internetovej stranke:

- http://recipes.franke.com
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Priklad programu celého menu
> Stlaéteé
» Stlaste MASO (MEAT).
®  Objavi sa zhrnutie celého menu:

Usek Opis

PROGRAM Automatické nastavenie programu
varenia

TEPLOTA Automatické nastavenie teploty

INFORMACIA  Automatické zobrazenie

O PLECHU optimalnej polohy plechu

CAS Automatické nastavenie dizky varenia

» Na potvrdenie stlacCte @

» Vlozte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.

» Na potvrdenie stlacte @
® Program varenia sa spusti.

» Na zastavenie programu stlacte @ a potvrdte

stlagenim (%

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na nasej internetovej stranke:
- http://recipes.franke.com

Varenie v rezime ekovarenia
V reZime ekovarenia si vychutnavate varenie ekologicky

Setrnym sposobom s mnohymi receptami a celymi menu.

Recepty v tomto menu su rovnaké ako v
AUTOMATICKOM reZime, ale s nizSou spotrebou
energie na varenie.

> Stlacte [

Objavi sa menu EKOVARENIE (ECO COOKING) s
jeho podriadenymi menu:

- EKORECEPTY

V tomto menu si moZete vyberat z rozlicnych
kategorii receptov, napr. cestoviny, zelenina, maso,
ryby, kolace, chleba alebo pizza.

- CELE EKOMENU

V tomto menu si moZete vyberat z rozlicnych
programov pre celé menu, napr. masové menu, rybie
menu, 4 x pizza, chleba na Styroch plechoch.

Priklad programu ekoreceptu

> Stlacte [E].

» Stlacte CESTOVINY (PASTA), potom stlacte
CANNELLONI.
®  Objavi sa zhrnutie receptu:

FS913M/FS913 P

Usek Opis

INFORMACIE  Automatické nastavenie teploty
a programu a zobrazenie
optimaélnej polohy plechu

CAS Automatické nastavenie dizky

varenia

» Na potvrdenie stlacte @
» VloZte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.

» Na potvrdenie stlacte @
® Program varenia sa spusti.
Na zastavenie programu:

» Stlacte @ a potom .

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na naSej internetovej stranke:
- http://recipes.franke.com

Priklad programu celého ekomenu
» Stlacte E
» Stlaste MASO (MEAT).

® QObjavi sa zhrnutie celého menu:

Usek Opis

PROGRAM Automatické nastavenie
programu varenia

TEPLOTA Automatické nastavenie teploty

INFORMACIA O Automatické zobrazenie

PLECHU optimalnej polohy plechu

CAS Automatické nastavenie dizky

varenia

» Na potvrdenie stlacte @

» Vlozte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.

> Na potvrdenie stlacte (.
B Program varenia sa spusti.

» Na zastavenie programu stlacte @ a potom .

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na nasej internetovej stranke:
- http://recipes.franke.com
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Varenie v rezime Pohoda

V reZzime Pohoda si mbZete vyberat z rozlicnych
kategorii receptov, napr. jahnacina, bravcovina,
baranina, hydina, ryby, telacina a zelenina.

Priklad programu menu Pohoda

Tento program umoznuje varit maso, ryby a zeleninové
jedla Uplne prirodzenym spdsobom a s obmedzenym
mnozstvom tuku. Vyzaduje si dIhSie varenie pri nizkej
teplote vo vnutri potraviny (priblizne 100°C) bez pridania
oleja alebo inych tukov. To vdm umozni zachovat
povodnu nutricnd hodnotu potraviny (mineraly, vitaminy
atd’) a zvyraznit jej prirodzené chute.
> Stlacte B
» Stlacte ZELENINA (VEGETABLES).

®  (Objavi sa zhrnutie celého menu:

Usek Opis

PROGRAM Automatické nastavenie programu
varenia

TEPLOTA Automatické nastavenie teploty

INFORMACIA  Automatické zobrazenie

O PLECHU optimalnej polohy plechu

CAS Automatické nastavenie dizky

varenia

» Na potvrdenie stlacte @
» VloZte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.

» Na potvrdenie stlacte @
® Program varenia sa spusti.
» Na zastavenie programu stlacte @ a potom .

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na nasSej internetovej stranke:
- http://recipes.franke.com

Napldnovanie ¢asu ukoncenia varenia

V automatickom rezime varenia

> Stlacte [@.
B Zobrazi sa menu AUTOMATICKY s rozlicnymi

usekmi.

» Stlacte .

» StlaCte CESTOVINY (PASTA), potom stlacte
CANNELLONI.

» Stlacte oblast v hornej asti displeja, kde sa
zobrazuje ¢as (napr. ).

® Zobrazisa
podriadené : [Eid
menu. :

CANELLONI

» Stlacte .
» Poslvanim sa po zvislom menu vyberte hodiny,
minuty a sekundy.
» Potvrdte s @
» Vlozte pripravené suroviny do priestoru rury a
zatvorte dvierka.
» Na potvrdenie stlacte @
® Rdlra je teraz v zaloznom reZime.
Rura vypocita Cas spustenia na zaklade
zvoleného Casu varenia alebo programu varenia a
aktualneho ¢asu ukoncenia. Varenie sa zacne vo
vypo&itanom &ase spustenia. Cas skon&enia varenia
moZete nastavit iba v ¢asti RECEPTY rezimov
AUTOMATICKY, EKOVARENIE a POHODA.

Nastavenie ¢asovaca

Casovaé sa déa pouZit vo v3etkych reZimoch varenia a
nezavisi od Ziadnej funkcie.

» Stlacte oblast v hornej Casti displeja, kde sa
zobrazuje Cas (napr. ).

® Zobrazisa
podriadené | [N
menu. :

CANELLONI

» Stlacte .

» Posuvanim sa po zvislom menu vyberte hodiny,
mindty a sekundy.

» Znova stlacte oblast v hornej Casti displeja, kde sa
zobrazuje ¢as (napr. ).

» Na potvrdenie stlacte .
= Casovac beZi na pozadi.

Po uplynuti nastaveného Casu spusti zvukovu

signalizaciu.
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POUZITIE SONDY DO MASA

Sonda do mésa dodana s vasou rurou Franke vam
umoZnuje pripravovat méso s istotou, Ze sa proces
tepelnej Upravy prerusi v spravnom Case, ked' teplota
merana v strede kusu mésa zodpoveda idealnej
hodnote. To umozZni vynechat nastavenie budika a
opakované kontrolu mésa.

Sonda do mésa sa neda aktivovat v reZimoch varenia

B B (GRIL, GRIL S VENTILATOROM) alebo v
akychkolvek vopred nastavenych receptoch.

A Upozornenie!

> PouZivajte iba masovy teplomer, ktory je stcastou
rury spolo¢nosti Franke. Ak sa vam poSkodi alebo
si budete chciet zakUpit novy, kontaktujte servisné
zastUpenie spoloc¢nosti Franke.

> Ak teplomer neplanujete pouZivat alebo nechcete
vyuZit rezim grilovania, vyberte ho z rury eSte pred
jej zapnutim. Riziko poSkodenia.

Pripojenie

Kolik teplotnej sondy sa odportca zastréit pred

zaCiatkom varenia a v studenej rure, aby sa zabranilo

popaleninam.

» Ubezpecte sa, Ze kolik je spravne upevneny v
konektore, aby sa zabezpecila stabilita a spravne
meranie teploty méasa.

Pripojovaci
bod sondy je
zobrazeny na
obrazku.

» Po pripojeni sondy zapichnite hrot do méasa a
zapnite raru.

Pre spravne meranie teploty sa sonda musi zasunut

tak, aby bol hrot ¢o najblizSie k stredu kusu mésa.

» Vyberte rezim varenia a teplotu.

B Rozsvieti sa ikona E ¢o signalizuje spravne
pripojenie sondy.

® Ak sa okamzite objavi sprava o ukonceni
varenia END (KONIEC), znamena to, ze kolik
nebol Uplne zasunuty. Zasunte kolik riadne.

Zvolené teplota rury musi byt vhodna pre poZadované
rovnomerné varenie (prili§ vysoka teplota by mohla
spalit méso zvonka). Ked' sonda zisti, Ze teplota v
méase dosiahla 65 °C, varenie sa prerusi bez ohladu
na vybranu teplotu v rdre. V skuto¢nosti sa pri
tejto prednastavenej teplote maso uvari na stupen
medium. Ak sa vyzaduje iny typ varenia (rare alebo
well-done), prednastavena hodnota sa da upravit
nasledovne:
» Stladte oblast v hornej Gasti displeja, stladte
symbol E ¢o potvrdite stlacenim .
» Na zvySenie alebo zniZenie teploty budete mat
15 sekind. Teplotu je moZné nastavit medzi 35 °C
a95°C.
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PROGRAMY MANUALNEHO VARENIA

HORUCI VZDUCH

Funkcia pecenia DCT pri mensom vykone (1 500 W) je vo vSeobecnosti vhodna pre Siroky rad
pokrmov. Casy varenia s dlhSie, ale distriblcia tepla je optimélna, ¢o zarucuje vynikajlce
vysledky pri nizkej spotrebe energie.

HORNE A DOLNE TEPLO
Tato tradi¢na funkcia je idealne pre vSetky jedla, peCenie chleba a kolacov a pripravu
peceného masa a jahnaciny.

S VENTILATOROM
Tato tradicna funkcia sa pouziva pre kolace, slané kolace, dezerty a peCené maso pre varenie
na dvoch drovniach.

PIZZA

Ohrievacie prvky st skombinované tak, aby vytvorili silne koncentrované teplo v dolnej Casti
rury. Tato funkcia je idedlna na pecenie pizze, ktora vyzaduje ohrev zdola na jednej drovni.
Varenie je rychle a perfektné vysledky st zaruéené (na predohrev pouzite funkciu RYCHLY
OHREV (RAPID HEATING) a potom prepnite na rezim Pizza).

RYCHLY OHREV

Tato velmi silna funkcia vyuziva posiliovaci efekt DCT. Vysoké teploty sa dosiahnu v kratkom
Case. Tato funkcia je vhodna pre tradic¢né varenie velkych kusov masa (napr. jahnacieho
stehna, pe€eného prasiatka, brav€ového, telacieho stehna, Sunky pecenej v rire).

SUBEZNE VARENIE

Tato funkcia vyuZiva vietky ohrievacie prvky rary (DCT aj tradicéné). Na rozdiel od funkcie CELE
MENU (COMPLETE MENU) tato funkcia vytvara teplo hlavne v dolnej Casti rary, ¢o je idealne
pre varenie na Styroch Urovniach (chleba, 4 x pizza, slané kolace).

CELE MENU

Kombinacia technologie DCT a tradi¢nych ohrievacich prvkov vytvara postupné Sirenie tepla,
hlavne smerom k hornej trovni, €o je idealne na varenie velkych objemov jedél na 2 - 3
Urovniach.

JEDNODUCHE PECENIE

Ideélna funkcie pre zaCinajucich kucharov. Kombinacia technologie DCT a tradic¢nych
ohrievacich prvkov vytvara vyvazanu distribuciu tepla, ¢o umoznuje varit Siroku Skalu jedal s
obmedzenym okamzitym pohlcovanim energie.

JEMNE TEPLO

Pri peCeni pri nizkom vykone (1 000 W) mozno teplotu regulovat v rozmedzi od 50 do 230 C.
Casy varenia st prediZené, ¢o umoZfuje velmi jemné a rovnomerné varenie (napr. varenie typu
Lwellness®). Tato funkcia je vhodné na predohrev rury pred vlozenim pripravenych potravin.

NiZKA TEPLOTA

Funkcia Nizka teplota je idealna na dlhSie varenie jedal pri nizkej teplote s ciefom zachovat
makkost a organoleptické vlastnosti.

MoZete varit maso, ryby a zeleninu pri zachovani pévodnej vone a nutri¢nych hodnot.
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USPORA ENERGIE

L',j Tato funkcia znizuje spotrebu energie rdrou pocas varenia. Nie je vSak vhodna pre vSetky
druhy jedal. Toto nastavenie sa odporuca vyuzivat pri kolaGoch s jemnym stredom a pri
udrziavani izbovej teploty vnutri rary.

BARBECUE
Tradi¢nému grilu a ohrievacim prvkom pomaha technoldgia DCT. Teplo sa vytvara iba v hornej

Casti rury a rovnomerne sala na cely povrch potraviny. Tato funkcia je vhodna pre malé alebo
méakké kusky méasa a hamburgery.

— GRIL

Tato funkcia vyuziva iba horny gril a je idealna pre toasty alebo opeCenie masa alebo ryb.
— GRIL S VENTILATOROM

Teplo generuje gril a Siri zadny ventilator. Idealne na varenie velkych kusov méasa a hydiny.

ODMRAZOVANIE
o Nastavena teplota pri zapnutom vndtornom chladiacom ventilatore je 25 °C.

Tato funkcia je vhodna na pomalé rozmrazovanie jedla alebo vychladnutie rury po vareni.

ODPOCIVANIE CESTA
Nastavena teplota pri vypnutom vniatornom chladiacom ventilatore je 30 °C. To vytvara
idealne podmienky na kysnutie cesta.

OHRIEVANIE PLECHU

Nastavena teplota je medzi 55°C a 85°C. Tato funkcia je vhodna na ohrievanie uz uvarenych,
ale vychladnutych jedal alebo na udrziavanie tanierov alebo jedla v teplom stave bez
ovplyvnenia varenia.

AUTOMATICKE CISTENIE
Tato funkcia je k dispozicii iba v rurach s funkciou pyrolitického Cistenia, napriklad FS913P.
Rura sa zahreje na 450 °C a automaticky vycisti.
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TABULKA VARENI

FS913M/FS913 P

Pokyny v tabulke vareni vyplyvajd z testovacich vareni vykonanych timom profesionalnych kucharov. Ich
Ucelom je iba poskytnit usmernenie a méZu sa menit podla osobnych chuti.

Vybrana
funkcia

JEMNE TEPLO

HORUC
VZDUCH

JEDNODUCHE
PECENIE

Typ jedla alebo recept

Fish en papillote (ryba
pecenéa v papieri na pecenie)

Zapekané jedla s
parmezanom

Hmotnost Uroven

(aroven)

- Hh5 -

Cas predohrevu Teplota

Trvanie
(°C) (minuty)
170 17 - 20
175 17 - 20
195 38 -40
195 40 - 45
195 70 - 74
200 48 - 55
165 40 - 45
180 65-70
200 40 - 45
190 20 - 25
200 30-35
180 10 - 12
200 85-95
200 38 - 48
190 40 - 43
180 60 - 65
180 25 -30
190 8-15
185 20 - 23
185 18 - 23
190 9-13
195 35-45
190 30 - 37
180 50 - 65
195 20 - 23
190 40 - 46
180 30 - 37
175 65 - 80
175 50 - 65
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Vybrana
funkcia

SUBEZNE
VARENIE

RYCHLU
OHREV

BARBECUE

Typ jedla alebo recept

Velky pecen sedliackeho
chleba

Hmotnost Uroven

(kg) (aroven)
0,8 2 alebo 3
1,5 2 alebo 3
9 ks 2 alebo 3
1,3 1 alebo 2 alebo 3
0,4 2 alebo 3
1,5 2 alebo 3
0,7 2 alebo 3
0,9 2 alebo 3
1,5 3 alebo 4
0,8 2 alebo 3 alebo 4
1,3 2 alebo 3
1 2 alebo 3
0,8 2 alebo 3
1 2 alebo 3
12 ks 3 alebo 4
0,8 2 alebo 3 alebo 4
1,4 1 alebo 2 alebo 3
1 2 alebo 3
1,5 1 alebo 2
1 1 alebo 2 alebo 3
1 2 alebo 3
15 ks 2 alebo 3
9 ks 2 alebo 3
9 ks 1 alebo 2
1,8 2 alebo 3
1,8 2 alebo 3 alebo 4
1 2 alebo 3
1,8 1 alebo 2
180 g 1 alebo 2 alebo 3
0,8 1 alebo 2 alebo 3
12 ks 1 alebo 2
12 ks 1 alebo 2

Cas predohrevu Teplota Trvanie
(min.) (°C) (minuty)
6,5 180 23 - 28
8 190 35-40
7,5 200 20 - 22
8,5 190 105 - 115
7,5 200 28 - 35
7,5 190 28 - 38
8 190 23 -28
6 200 13- 18
8 210 38 - 48
- - g _22 ........
9,5 190 32 - 40
10 190 15 - 22
8 200 30 - 35
7,5 175 40 - 45
6 180 15-20
6,5 165 18 - 22
6 190 15-19
5,5 175 17 - 23
5 180 15-25
8,5 190 22 - 28
7,5 175 18-23
5,5 180 13-15
3 210 7-9
4,5 190 15 - 22
4 190 22 - 45
5,5 185 30 - 32
6 200 8-15
8 195 32 -42
3 195 6-8
6,5 200 37 - 42
5,5 190 7-15
4 185 15 -17

Standardnymi funkciami pe&enia st horny a spodny ohrey, s ventildtorom, gril a gril s ventilatorom. Pre
kazdodenné pouZitie si v navode preditajte Cast s programami pecenia navrhovanych pokrmov. Teplotu,
Urovne pecenia a potrebny ¢as mozete odvodzovat aj na zéklade svojich skisenosti.
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OTESTOVANE VARENIE

- V sulade s normou EN/IEC 60350

Tieto tabulky boli vypracované pre kontrolné orgéany
s ciefom ulahdit preskdSanie a otestovanie rozliénych
zariadeni.

Ako citat tabulku vareni

Tabulka navrhuje idealnu funkciu, ktora sa moze
pouZzit pre konkrétne jedlo varené na jednej Grovni
alebo na niekolkych urovniach subezne.

Casy varenia sa vztahuju na vloZenie surovin do rry,
bez predohrevu (ak sa vyzaduje).

Teploty a Casy varenia su priblizné hodnoty a zavisia
od kvality potravin a type prislusenstva.

Na zaCiatku pouZzivajte odportcané hodnoty a
neskor, ak vysledok tepelnej Upravy nie je taky, aky
sa o8akéva, prediZte alebo skratte as. Odportigame
pouZivat dodané prisluSenstvo, plechy na pecenie

a plechy vyrobené z tmavého kovu. Riadte sa
vyberovou tabulkou, ktoré vymenuva dodané

polozky, ktoré sa umiestiuju na rozlicnych urovniach.

Uvedené Urovne sa vztahuju na pozicie bez vodiacich
list (odstrante ich).

Subezné varenie odliSnych jedal

Pouzitie odporuc¢anych funkcii varenia umoznuje
stbezne varit na rozli¢nych Grovniach. Pri vareni na
jednej Urovni moZete vyuZit aj staticku funkciu.

Recept Funkcia Predohrev Uroveri Teplota Cas PrisluSenstvo/Poznamky
(zdola  (°C) (minuty)
hore)
Krehké HORNE/BOCNE TEPLO Vv 4 160 22 - 26 Uroven 4: plytky odkvapkavaci plech
DI O oo e e e e e oot -
JEDNODUCHE v 1-3 150 32-38 Uroven 1: hiboky odkvapkévaci plech
PECENIE Uroven 3: plytky odkvapkévaci plech
Malé HORNE/BOCNE TEPLO 3 170 33 -38 Uroven 3: hiboky odkvapkéavaci plech
KOlaZe s e e e -
JEDNODUCHE v 3 150 24 - 28 Uroven 4: hiboky odkvapkavaci plech
PECENIE Uroven 3: hiboky plech
S VENTILATOROM v 3-5 140 28-35 Uroven 3: plytky odkvapkévaci plech
Uroven 5: hiboky odkvapkavaci pleoh
Piskoétovy HORNE/BOCNE TEPLO 2 170 43 - 48  Uroven 2: plech na pecenie na roste
KOIAE by e - & i i i ,
. JEDNODUCHE v 2 170 28 - 32 Uroven 2: plech na pecenie na roste
pridania o sENIE
tuku
Jablény HORNE/BOCNE TEPLO 1 190 60 - 70  Uroven 1: plech na pecenie na roSte
Kol4d T -
SUBEZNE VARENIE 1 180 50 - 55 Uroven 1: plech na pecenie na roste
Dva jabléné  SUBEZNE VARENIE 1 180 50 - 55 Uroven 1: 2 plechy na pecenie na
kolace roSte
Kysnuté HORNE/BOCNE TEPLO v/ 2 165 25-30  Uroven 2: plech na peCenie na roste
buchty N i i i . -
JEDNODUCHE v 2 165 28 - 35  Uroven 2: plech na pecenie na roste
PECENIE
Grilovanie Ak potraviny tepelne upravujete priamo na roSte, umiestnite na Urovef pod roStom
odkvapkavam plech. To umozZni zachytit zvySky po vareni a uchovat riru &istu.
Opekany GRILOVANIE v 5 UroveR4 2-3 Urovef 5: rost
sendvié (5 min.) Pocas celého varenia musia byt
dvierka zatvorené.
Burgre BARBECUE nie 4 200 20 Uroven 4: rost
Uroven 3: odkvapkévaci plech
Otocte jedlo po 10 min.
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PROGRAMY CELEHO MENU

1 Vodiace listy
/1 2 3 2 Uroveh
3 Vnutorny priestor rary
6 |- S -
5 | _ Priklad:
B | S Predjedlo
4 1 1 Prvé jedlo
2 Druhé jedlo
3 |- - D Dezert
2 - 2 7
1~ D ]

Informécie o hmotnosti a pozicii najdete na stranke: http://recipes.franke.com

Celé masové menu

Masové menu 1

Jedlo Recepty Uroveir Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo CESTO PROFITEROLES NA 6 28 minat 20 ks Plytky odkvapkavaci plech
SLANO SO SYROM GRUYERE 300¢g
Prvé jedlo  CANNELONI S HOVADZIM MASOM 4 41 minat 1100 g Plech na pedenie na grile
Dezert KOLAC Z CILI COKOLADY 1 51 mindt 800 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo  PLNENA PERLICKA 2 98 minat 1450 g Plech na pedenie na grile
Méasové menu 2
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE CUKETY 6 18 minut 16 ks 700 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert JABLCNY KOLAC 1 34 mindt 800 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo LASAGNE S PESTOM 4 44 minlt 1600 g Plech na pe&enie na grile
Druhé jedlo KURACI MASOVY BOCHNIKS 2 54 minGt 1100 g Plech na pe&enie na grile
HRASKOM A SPARGLOU
Méasové menu 3
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo ZAPEKANY FENIKEL 6 22 minuat 800 ¢g Plech na pecenie na grile
Prvé jedlo GNOCCHI 4 29 minlt 650 g Plech na pelenie na grile
Dezert SLIVKOVY KOLAC 1 51 minGt 580 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo DIVIAK V OMACKE 3 55 mindt 900 g Plytky odkvapkévaci plech
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Masové menu 4
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo SPENATOVY KOLAC 6 19 minat 800 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo PASTETA S POLENTOU A ZELENINOU 4 25 minat 1200 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo MORKA PLNENA SPARGIOU 3 29 minat 870 g Plytky odkvapkéavaci plech
Dezert SLADKA FOCACCIA 1 32 minat 1100 g Plech na pecenie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Masové menu 5
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Predjedlo PLNENE CUKETOVE KVETY 6 17 minut 600 g Plech na pecenie na grile
Prvé jedlo CESTOVINY PAPPARDELLE S CUKETAMI 4 23 minlt 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo PECENE TELACIE 3 28 minut 900 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert SKORICOVY PUDING SO SYROM 1 41 minGt 850 g Plech na pedenie na hlbokom
RICOTTA odkvapkavacom plechu
Méasové menu 6
Jedlo Recepty Uroven Cas postupného  Hmotnost  Prislu$enstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo ZEMIAKOVE KOSICKY 6 23 mindt 800 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo PLNENE CESTOVINY 4 38 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Dezert GASTANOVY KOLAC 1 38 minut 900 g Plech na pegenie na grile
Druhé jedlo JAHNACIE STEHNO 3 78 minut 800 g Hlboky odkvapkavaci plech
Méasové menu 7
Jedlo Recepty Uroveir Cas postupného Hmotnost Prislu$enstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENA PAPRIKA 6 25 minat 600 g Plech na pecenie na grile
Prvé jedlo  VAJECNE REZANCE SO SUNKOUA 4 34 minat 1300 g Plech na pedenie na grile
SYROM
Dezert NEMECKY KOLAC 1 54 mindt 850 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo  KURCA S GRAPEFRUITOM 3 79 minut 1450 g Plytky odkvapkavaci plech
Méasové menu 8
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo OLIVOVE TOFU KNEDLICKY 6 28 mindt 850 g Plytky odkvapkéavaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY PLNENE MASOM 4 35 minat 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo PECENE TELACIE 2 38 minat 900 g Plech na pedenie na grile
Dezert MRAMOROVY KOLAC 1 65 minGt 1326 g Plech na pe&enie na hibokom
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Celé masové menu - nizka spotreba energie

Méasové menu - nizka spotreba energie

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo CESTO PROFITEROLES NA SLANO 6 45 mint 20 ks Plytky odkvapkéavaci plech
SO SYROM GRUYERE 300 ¢g
Prvé jedlo  CANNELONI S HOVADZIM MASOM 4 58 mindt 1100 g Plech na pedenie na grile
Dezert KOLAC z CILI COKOLADY 1 65 minat 800 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo  PLNENA PERLICKA 2 98 mindt 1450 g Plech na pedenie na grile
Méasové menu 2 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveii  Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo¢nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo  PLNENE CUKETY 6 45 minat 16 ks 700 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert JABLCNY KOLAC 1 56 min(t 800 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo LASAGNE S PESTOM 4 70 minat 1600 g Plech na pelenie na grile
Druhé KURACI MASOVY BOCHNIK S 2 82 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
jedlo HRASKOM A SPARGLOU

Méasové menu 3 - nizka spotreba energie

Jedlo Recepty Uroven Cas postupného  Hmotnost  Prislu$enstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo ZAPEKANY FENIKEL 6 45 minat 800 ¢g Plech na pecenie na grile
Prvé jedlo GNOCCHI 4 45 minat 650 g Plech na pecenie na grile
Dezert SLIVKOVY KOLAC 1 60 minat 580 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo DIVIAK V OMACKE 3 74 mindt 900 g Plytky odkvapkavaci plech
Méasové menu 4 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo ~ SPENATOVY KOLAC 6 38 minat 800 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo PASTETA S POLENTOU A ZELENINOU 4 52 minut 1200 g Plech na pelenie na grile
Druhé jedlo MORKA PLNENA SPARGLOU 3 56 minut 870 g Plytky odkvapkéavaci plech
Dezert SLADKA FOCACCIA 1 56 minat 1100 g Plech na pecenie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Méasové menu 5 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
.............................................................................................................................. vytiahnutia (recept)  Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE CUKETOVE KVETY 6 43 minat 600 g Plytky odkvapkavaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY PAPPARDELLE S CUKETAMI 4 48 minat 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo PECENE TELACIE 3 56 minat 900 g Plech na pedenie na grile
Dezert g:éog;gfw PUDING SO SYROM 1 58 mindt 850 g Plech na pedenie na hlbokom

odkvapkavacom plechu
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Méasové menu 6 - nizka spotreba energie

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného  Hmotnost  Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Dezert GASTANOVY KOLAC 1 42 minat 900 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Predjedlo ZEMIAKOVE KOSICKY 6 49 minat 800 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo PLNENE CESTOVINY 4 60 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo JAHNACIE STEHNO 3 96 minut 800 g Plech na pecenie na grile
Masové menu 7 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo PLNENA PAPRIKA 6 52 minuat 600 g Plytky odkvapkéavaci plech
Prvé jedlo  VAJECNE REZANCE SO SUNKOUA 4 65 mint 1300 g Plech na pedenie na grile
SYROM
Dezert NEMECKY KOLAC 1 65 minat 850 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Druhé jedlo KURCA S GRAPEFRUITOM 3 86 minut 1450 g Plech na pecenie na grile
Méasové menu 8 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Urovenn Cas postupného Hmotnost Prislu$enstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo OLIVOVE TOFU KNEDLICKY 6 56 mindt 850 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY PLNENE MASOM 4 58 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo PECENE TELACIE 2 58 mindt 900 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Dezert MRAMOROVY KOLAC 1 65 minat 1326 g Plech na pedenie na grile
Celé rybacie menu
Rybacie menu 1
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo RAZNICI Z MECIARA 6 22 min(t 600 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY SO SALATOM 4 27 mindt 1200 g Plech na pedenie na grile
RADICCIO A KREVETAMI
Dezert HRUSKOVA TORTA 1 44 minGt 950 g Plech na pedenie na grile
Druhé jedlo MORSKY OSTRIEZ V ALOBALE 2 50 minut 800 g Plech na pecenie na grile
Rybacie menu 2
Jedlo Recepty Urovein Cas postupného Hmotnost Prislugenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo LOSOSOVY KOLAC 6 35 minGt 1200 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo  RYBACI KOLAC 4 41 minGt 1200 g Plech na pedenie na grile
Dezert KOLAC ,TORTA MARGHERITA® 1 45 minat 890 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo PRAZMA KRALOVSKA V ALOBALE 2 45 minat 800 g Plech na pegenie na grile
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Rybacie menu 3

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE ANCOVICKY 6 25 minGt 400 g Plytky odkvapkévaci plech
Druhé jedlo ROLKY Z MORSKEHO JAZYKA 2 32 minut 600 g Plech na pe&enie na grile
Prvé jedlo TIMBALE Z CESTOVIN VERMICELLI 4 46 minat 1300 g Plech na pelenie na grile
Dezert JOGURTOVY KOLAC 1 46 minat 680 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Rybacie menu 4
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo TRESKA S ARTICOKAMI 6 24 minuat 900 g Plytky odkvapkéavaci plech
Dezert MEDOVY KOLAC 1 30 mindt 800 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo SPAGETY PECENE V PAPIERINA 4 34 minGt 1200 g Plech na pegenie na grile
PECENIE
Druhé jedlo PLESKAC S KAPARAMI 3 45 minGt 800 g Plech na pedenie na grile
Rybacie menu 5
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Dezert ANANASOVA TORTA 1 22 minGt 300 g Plech na pecenie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Predjedlo ~ SMAZENE ARTICOKY 6 29 mindt 500 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo RIZOTO S KREVETAMI A HUBAMI 4 32 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo KALAMARE S HRASKOM 3 40 minat 900 g Plytky odkvapkavaci plech
Rybacie menu 6
Jedlo Recepty Urovein Cas postupného Hmotnost Prislugenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo GULOCKY ZO SOLENEJ TRESKY 6 21 minut 600 g Plytky odkvapkéavaci plech
Prvé jedlo LASAGNE S MORSKYMI PLODMI 4 38 minut 1300 g Plech na pecenie na grile
A HRASKOM
Druhé jedlo  RYBA SV. PETRA 3 42 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Dezert CITRONOVY KOLAC 1 48 mindt 800 g Plech na pe&enie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Rybacie menu 7
Jedlo Recepty Urovein Cas postupného Hmotnost Prislu$enstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo SLUKA 6 14 minat 400 g Plytky odkvapkavaci plech
Druhé jedlo  PLNENY LOSOS 3 22 minut 800 g Plech na pecenie na grile
Dezert CITRUSOVY OVOCNY KOLAC 1 36 mindt 700 g Plech na pegenie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo RYZA, ZEMIAKY A MUSLE 4 42 minlt 1400 g Plech na pelenie na grile
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Jedlo Recepty Urovei Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo HREBENACKY S POROM 6 24 mindt 550 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo TAGLIATELLE S MORSKYMI PLODMI 4 28 minlt 750 g Plech na pelenie na grile
Druhé jedlo ROPUSNICOVITA RYBA V OMACKE 2 34 mindt 700 gna  Plytky odkvapkévaci plech
2 porcie
Dezert CITRONOVA TORTA 1 34 minat 600 g Plech na pecenie na hlbokom

Celé rybacie menu - nizka spotreba energie

Rybacie menu 1 - nizka energie

odkvapkéavacom plechu

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo RAZNICI Z MECIARA 6 42 minat 600 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY SO SALATOM 4 50 minGt 1200 g Plech na pe&enie na grile
RADICCIO A KREVETAMI
Dezert HRUSKOVA TORTA 1 52 mint 950 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo MORSKY OSTRIEZ V ALOBALE 2 65 minat 800 g Plech na pedenie na grile
Rybacie menu 2 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Dezert KOLAC ,TORTA MARGHERITA“ 1 50 minat 890 g Plech na pecenie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Predjedlo LOSOSOVY KOLAC 6 53 mindt 1200 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedld  RYBACI KOLAC 4 57 min(t 1200 g Plech na pegenie na grile
Druhé jedlo PRAZMA KRALOVSKA V ALOBALE 2 59 minGt 800 g Plech na pecenie na grile
Rybacie menu 3 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE ANCOVICKY 6 48 minat 400 g Plytky odkvapkévaci plech
Druhé jedlo ROLKY Z MORSKEHO JAZYKA 2 48 minat 600 g Plech na pelenie na grile
Dezert JOGURTOVY KOLAC 1 54 mindt 680 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Prvé jedla TIMBALE Z CESTOVIN VERMICELLI 4 57 minat 1300 g Plech na pecenie na grile
Rybacie menu 4 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo  TRESKA S ARTICOKAMI 6 45 minat 900 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert MEDOVY KOLAC 1 48 minGt 800 g Plech na pe&enie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlda  SPAGETY PECENE V PAPIERI NA PECENIE 4 59 minat 1200 g Plech na pedenie na grile
Druhéjedlo  PLESKAC S KAPARAMI 3 62 mindt 800 g Plech na pedenie na grile
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Rybacie menu 5 - nizka energie

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Zakusok ako  ANANASOVA TORTA 1 32 minat 300 g Plech na pe&enie na hlbokom
predjedlo odkvapkavacom plechu
Predjedlo SMAZENE ARTICOKY 6 48 minat 500 g Plech na pegenie na grile
Prvé jedla RIZOTO S KREVETAMI A HUBAMI 4 54 minat 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo KALAMARE S HRASKOM 3 62 minat 900 g Plytky odkvapkévaci plech
Rybacie menu 6 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolognosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo GULOCKY ZO SOLENEJ TRESKY 6 39 minut 600 g Plytky odkvapkavaci plech
Prvé jedla LASAGNE S MORSKYMI 4 54 minuat 1300 g Plech na pecenie na grile
PLODMI A HR ASKOM
Druhé jedlo RYBA SV. PETRA 3 54 minat 1100 g Plech na pecenie na grile
dezert
Dezert CITRONOVY KOLAC 1 54 minat 800 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Rybacie menu 7 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo SLUKA 6 32 minut 400 g Plytky odkvapkavaci plech
Druhé jedlo PLNENY LOSOS 3 35 minut 800 ¢g Plech na pecenie na grile
Dezert CITRUSOVY OVOCNY KOLAC 1 53 mindt 700 g Plech na pe&enie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedla RYZA, ZEMIAKY A MUSLE 4 58 minit 1400 g Plech na pecenie na grile
Rybacie menu 8 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo HREBENACKY S POROM 6 45 minat 550 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedla TAGLIATELLE S MORSKYMI PLODMI 4 50 minut 750 g Plech na pelenie na grile
Dezert CITRONOVA TORTA 1 50 minat 600 g Plech na pecenie na hibokom
odkvapkéavacom plechu
Druhé jedlo ROPUSNICOVITA RYBA V OMACKE 2 59 mint 700 gna  Plech na pedenie na grile

2 porcie
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Celé menu 4 x pizza a chlieb

Menu 4 x pizza

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
............................................................................................................................ vytishnutia (recept)  Franke, kioré sapouzije

1 PIZZA MARGHERITA 6 28 minut 400 g Plytky odkvapkéavaci plech

2 PIZZA SO SLANINOU A OLIVAMI 4 28 minut 400 g na grile

3 PIZZA S TUNIAKOM A CIBULOU 2 28 minat 400 g na grile

4 PIZZA SO ZELENINOU 1 25 minut 400 g Hlboky odkvapkavaci plech

Chlebové menu

Jedlo Recepty Uroverfi Cas postupného  Hmotnost  Prislusenstvo od spoloénosti
............................................................................................................. vytiahnutia (recept) . Franke ktoré sapouzije

1 CHLIEB/PIZZA 6 25 minat 500 g Plytky odkvapkavaci plech

2 CHLIEB/PIZZA 4 27 minGt 500 ¢ na grile

3 CHLIEB/PIZZA 2 27 min(t 500 g na grile

4 CHLIEB/PIZZA 1 27 minat 500 g Hiboky odkvapkavaci plech

Celé menu 4 x pizza a chlieb - nizka spotreba energie

Menu 4 x pizza

Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
........................................................................................................................... vytiahnutia (recept) . Franke, ktoré sa pouzije
1 PIZZA S CIERNYMI OLIVAMI 6 38 minut 400 g Plytky odkvapkévaci plech
2 PIZZA SO SUNKOU A HUBAMI 1 38 minut 400 g Hlboky odkvapkavaci plech
3 PIZZA SO ZELENINOU 2 38 minat 400 g na grile
4 PIZZA S TUNIAKOM A CIBULOU 4 38 minut 400 g na grile
Chlebové menu
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného ~ Hmotnost  Prislusenstvo od spoloénosti
............................................................................................................. vytiahnutia (recept) ...[Franke ktoré sapouzije
1 CHLIEB/PIZZA 1 49 minut 500 g Hlboky odkvapkavaci plech
2 CHLIEB/PIZZA 2 49 minat 500 g na grile
3 CHLIEB/PIZZA 4 53 minut 500 g na grile
4 CHLIEB/PIZZA 6 55 minut 500¢g Plytky odkvapkavaci plech
Menu Pohoda (Wellness)
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
......................................................................................................................... vytiahnutia (recept) . Franke, ktoré sa pouzije
1 JAHNACINA/BRAVCOVINA/BARANINA 3 194 minGt 1550 g Plytky odkvapkévaci plech
3 RYBY 3 92 minut 1100 g Plytky odkvapkavaci plech
2 HYDINA 3 138 minut 600 g Plytky odkvapkavaci plech
4 TELACIE MASO 3 195 minat 1100 g Plytky odkvapkavaci plech
5 ZELENINA 3 75 minut 900 g Plytky odkvapkéavaci plech
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CISTENIE A OSETROVANIE

Pred vykonanim akéhokolvek Cistenia alebo udrzby:
D> Preditajte si vSeobecné bezpecnostné informacie
o Gisteni v kapitole ,Bezpecnostné informécie®.

> Vypnite raru.

-V zavislosti od spdsobu instalacie rary: Vytiahnite
ruru zo zasuvky alebo odpojte zariadenie v
hlavhom vypinaci elektrického systému, napr.
vypnite poistku v poistkovej skrinke.

VSeobecné odporucania

Skvrny na dne rdry z rozliénych produktov varenia
(omécky, cukor, proteiny a tuk) st vZdy spdsobené
rozliatim a Splachnutiami). K Spfachnutiam dochadza v
priebehu varenia a zvyCajne su ddsledkom varenia pri prilis
vysokych teplotach. K rozliatiu dochadza, ked' st nadoby
na varenie prilis malé, alebo v désledku nespravneho
odhadu narastu objemu pocas varenia. Tymto problémom
sa da predist pouzitim hlbokych nédob na varenie alebo
odkvapkavacieho plechu dodaného s rdrou.

Pri pravidelnom Cisteni vodou alebo Specialnymi

Cistiacimi prostriedkami ostand nerezové a smaltové

Casti rury ako nové.

> Predtym neZ zaCnete Gistit sa ubezpedte, Ze rira
je studena.

> NepouZzivajte parné Cistie alebo priamy prud vody.

> Nepouzivajte drsné brisne prostriedky alebo
ostré kovové Skrabky na Cistenie sklenenych
Casti dvierok rury. Mohli by poskriabat povrch a
spoOsobit roztrieStenie skla.

> Nikdy nepouZivajte Spongie na drhnutie, drotenku,
kyselinu chlorovodikovu alebo iné produkty,
ktoré by mohli poSkriabat povrch alebo na fom
zanechat stopy.

> Na Gistenie smaltovych povrchov a vnitorného
priestoru rury pouzivajte iba horucu vodu a
neabrazivny Cistiaci prostriedok.

> Na sklenené povrchy pouZivajte znackové Cistidlo
na sklo.

Pouzitie funkcie automatického Cistenia

Tato funkcia je k dispozicii iba v rdrach s funkciou
pyrolitického Cistenia, napriklad FS913P.

S funkciou AUTOMATICKE CISTENIE (AUTO
CLEAN) sa z Cistenia rary stava rychly, jednoduchy
a okamzity proces. Teplota dosiahnuta vo varnom
priestore (480°C) spali vSetky zvySky jedal a tukov.

PocCas tohto procesu sa niektoré Ciastocky zvyskov
moZu rozzhavit. Ide o normalny fenomén vyplyvajici
z okamZzitého spalovania.

Ak je aktivovana funkcia AUTOMATICKE CISTENIE
(AUTO CLEAN) dvierka rary sa po prvych dvoch
minutach cyklu zamknd a nedaju sa otvorit. Rozsvieti
sa ikona visiacej zamky.

Zatemnenie LCD displeja pocas procesu pyrolitického
Cistenia je preventivna vlastnost ochrany displeja
vyvolava pouzivanymi vysokymi teplotami.

Cistiaci cyklus odporigame spustit vzdy aZ vtedy,
ked rdra dosiahne izbovu teplotu.

Pred Cistenim

Prislu§enstvo ponechané v rire méze prekazat

spravnej cirkulacii tepla na vSetkych stenach

alebo ho méze vysoké teploty poskodit.

> Vyberte vSetko prislusenstvo (odkvapkavacie plechy,
roSty, vodiace liSty a vysUvacie vodiace liSty).

> V rdre ni¢ nenechavajte.

> Odstrante zvysky jedal mokrou Spongiou.

> Nikdy nepouzivajte detergenty ani ziadny iny
Specificky Cistiaci prostriedok.

> Neprekazajte obehu vzduchu v oblasti prednej
Casti rary.

> Ni¢ nenechavajte na drZadle dvierok.

Pocas procesu pyrolitického Cistenia sa povrchy

mo6Zzu vel'mi rozhorugdit.

> Drzte mimo dosah deti.

» Vycistite vnatorny skleneny panel roztokom vody
a mydla.

» Spustite funkciu AUTOMATICKE CISTENIE na displeji.

Po Cisteni
» Vycistite vnutorny skleneny panel Cistidlom na sklo.
» Po vycisteni vSetky Casti riry dokladne osuste.

Cistenie vnGtorného priestoru riry

Akékolvek Skvrny je jednoduchSie odstranit, kym je

rura eSte tepla a Skvrny eSte nové.

D> Predtym neZ zacCnete Cistit sa ubezpecte, Ze rira
je studena.

» Smaltové povrchy a vnutorny priestor rury
Cistite horcou vodou a neabrazivnym Cistiacim
prostriedkom.

» Po vycisteni vSetky Casti rury dokladne osuste.
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Cistenie dvierok rary

> Predtym nez zaCnete Cistit sa ubezpecte, ze rdra
je studena.

Na zjednodusSenie Cistenia rury sa dvierka rary daju

vybrat vid. kapitolu ,,Vybratie dvierok rdry“).

Vybratie dvierok rary

» Uplne otvorte
dvierka rary.

Zavesy su vybavené dvomi pohyblivymi zamkami.

» Na uvolnenie
zavesu zdvihnite
zamku a podrzte
dvierka na bokoch
vedla zavesov.

» Otocte dva haciky
blokov smerom dole.

» Zaistite, ze haciky blokov st Uplne otocené smerom dole.

» Zatvorte dvierka
spolovice.

» Potiahnite dvierka
smerom von.

Montaz dvierok rary

Po Cisteni sa dvierka rury musia namontovat spat.

» Zasufite zavesy do ich drazok.

» Otocte dva haciky blokov (pouzité ako Uchytky
zavesu) smerom hore.

UPOZORNENIE! PoSkodenie rary v dosledku

nespravnej manipulacie!

> Nikdy sa nepokusajte zatvorit rdru, ked' je
jeden alebo obidva bloky ¢iastocne alebo Uplne
otvorené.

» Zatvorte dvierka rary.

Cistenie sklenenych panelov dvierok rary

Dvierka rury a sklenené panely sa daju vybrat, aby sa
umoznilo dokladné vycistenie skleneného panelu.
Dvierka rdry pozostavaju z 3 sklenenych panelov.

4 sklenené panely obsahuje pyroliticky model FS 913 P
(stredny skleneny panel):

- vnutorny skleneny panel (pri vndtornom priestore)
- prostredny skleneny panel (v dvierkach rary)

- vonkajsi skleneny panel

Vnutorny skleneny panel a prostredny skleneny panel
sa daju vybrat na Gistenie.

Po vybrati vnutorného skleneného panelu a
prostredného skleneného panelu sa da vycistit
vnutorna strana vonkajsieho skleneného panelu.

Vybratie vnitorného skleneného panelu z

dvierok riry a jeho vycistenie

D> Predtym neZ zaCnete Cistit sa ubezpecte, Ze rira
je studena.

» Uplne otvorte
dvierka rdry.

» Otocte dva Cierne bloky (so slovom CLEAN
(CISTIT) v dolnej &asti dvierok) o 180° tak, aby
zapadli do sediel v konstrukcii rary.
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Montdaz sklenenych panelov

Spravnu polohu inStalovanych sklenenych panelov

ukazuje vyraz TEMPERED GLASS (TEMPEROVANE

SKLO), ktory musi byt dokonale Citatelny.

» Ak je horna lista skleneného panelu
odmontovana, vréatte ju spat na miesto.

» Ak je prostredny skleneny panel odmontovany,
vratte ho spat na miesto medzi gumené okraje.

» Vrétte vnltorny skleneny panel spat na miesto.

» Otocte dva bloky, ktoré pridrZiavaju sklo, spat do

- Ubezpecte sa, ze ste Cierne bloky Uplne otodili . ich pdvodnej polohy.

B Bloky s kliknutim zapadnu do svojej polohy. » Zatvorte dvierka rury.

UPOZORNENIE! Po8kodenie riry v dosledku
nespravnej manipulacie! o o
Ak bloky nie su Uplne otoCené, vytiahnutie skleneného VOdIAaCICh, IISVt' L o

panelu spdsobi okamZité zatvorenie dvierok rury. Na dokladné vyCistenie bocnych ramov a vystvacich

> Nikdy sa nepokdSajte zatvorit raru, ked jeden vodiacich liSt sa ramy a liSty daju vybrat z rury.
alebo obidva bloky CiastoCne alebo dplne uvomili  vyberte vystvacie vodiace listy
skleneny panel.

Vycistenie bo¢nych ramov a vysavacich

» Opatrne potlacte
vnutorny skleneny — 2’
panel (1) smerom
k rdre. Potom —
zdvihnite vnutorny B
skleneny panel (2).
® Dva Cierne 1
bloky zabrania — -
zatvoreniu —
dvierok.
» Vycistite vnutorny skleneny panel Obra.zok,lA . .
: » Privysuvacej vodiacej liSte v uzavretej polohe
Vytiahnutie a Cistenie prostredného pevne zatladte (1) na stred dréteného rostu, kde
skleneného panelu dvierok rary sa zachytava dolna strana listy.
Po vybrati vnutorného skleneného panelu sa da » LiStu otocte proti smeru hodinovych ruciciek (2) a
vybrat prostredny skleneny panel. vyberte ju zo zakladne rostu (3).
» Opatrne vytiahnite prostredny skleneny panel z Obrazok B

gumenych okrajov na obidvoch stranach.

.. , i » \ysUvaciu liStu ponechajte v otvorenej polohe a
» Vycistite prostredny skleneny panel. g g J IP

vysunte droteny rost (1).

Vytiahnutie a vycistenie hornych list » LiStu pootocte v smere hodinovych ruciciek (2) a
sklenenych panelov zachytte ju o spodnu Cast (3) jej zatlaGenim smerom
Aby sa zabezpedilo dokladnejSie vydistenie, daju k dvom hacikom, kym nezacdujete cvaknutie.

sa odstranit horné liSty dvierok rdry. Horné listy » Zdvihajte vysuvaciu vodiacu listu (3) a sucasne ju
su pripevnené dvomi skrutkami. Jedna je v pravom tahajte (2) k druhej strane rury.

hornom rohu a druha v lavom hornom rohu na » Vyberte vysuvacie vodiace liSty.

vnutornej strane dvierok rdry. Horné listy sa daju
vytiahnut iba po vybrati vnitorného skla.

» Odskrutkujte fixacné skrutky v pravom hornom
rohu a v lavom hornom rohu dvierok rury.

» Vytiahnite hornu listu.

» Vydcistite hornu listu.
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Vybratie boénych ramov

43

. ) 0
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» Ohnite prie¢nik zachyteny vo fixatnom puzdre
smerom dole a vytiahnite ho z drazky.

» Potlacte bocny ram smerom hore a odopnite ho z
dvoch hornych hacikov.

Cistenie

» Vycistite bocné ramy a vyslvacie vodiace listy.

» Po vycistite drzte bocné ramy naklonené a
zasunte ich do dvoch zodpovedajicich vodiacich
prvkov v hornej Casti.

» Ohnite prieCnik zachyteny vo fixacnom puzdre
smerom hore a zasunte ho do drazky.

» Vlozte vysivacie vodiace liSty.

Vymena svetla v rare

Riry Franke st vybavené dvomi obdiZnikovymi svetlami.
Nahradné svetlo musi splnat tieto technické poziadavky:

Odolnost voci teplote: 300°C

- Napatie: 220 - 240V, 50/60 Hz
Vykon: 40 W

Pripojenie: G9

UPOZORNENIE! PoSkodenie svetla v dosledku
nespravnej manipulacie!

> Nedotykajte sa svetiel holymi rukami.

> Pouzivajte handru alebo kus kuchynského papiera.

A VYSTRAHA! Moznost Grazu elektrickym
pradom!
> Pred vymenou svetla zaistite, Ze rura je vypnuta.

A VYSTRAHA! Riziko trazu elektrickym
pridom v désledku nespravnej manipulacie!
> Vypnite rdru.

-V zavislosti od spdsobu instalacie rary:
Vytiahnite ruru zo zasuvky alebo odpojte
zariadenie v hlavhom vypinaci elektrického
systému, napr. vypnite poistku v poistkovej
skrinke.

» Opatrne vypacte kryt svetla skrutkovacom s
plochou Cepelou a vytiahnite ho.

» Vytiahnite svetlo z drziaku.

» Vymente svetlo.

» Znova nasadte skleneny kryt.
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UDRZBA A OPRAVY

> Ubezpecte sa, ze udrzbu elektrickych
komponentov vykonava iba vyrobca alebo
zakaznicky servis.
> Ubezpecte sa, ze vymenu poSkodenych kablov
vykonava iba vyrobca alebo zakaznicky servis.
» Pri osloveni zakaznickeho servisu poskytnite
nasledujuce informacie:
- typ poruchy
- model spotrebica (Cl.)
- sériové &islo (SC)
Tieto informaécie st uvedené na datovom Stitku.
Softvérova verzia
Tato moznost obsahuje technické informécie
uzito¢né pre zakaznicky servis v pripade zasahu do
elektronického ovladania.

LIKVIDACIA

» Stlacte .
® (Objavi sa menu NASTAVENIE (SETUP)
s rozliénymi moZnostami.
» StlasteSOFTVEROVA VERZIA (SOFTWARE
VERSION).
B /obrazia sa informacie o softvéri.

Demo

Tuto moznost moZe aktivovat iba servisny technik.
MoZnost umoZnuje pohybovat sa medzi funkciami
zobrazenia bez aktivacie ohrievacich prvkov. To

je uzito€né pri prilezitostiach ako veltrhy alebo
prezentacie produktov.

PrisluSny symbol na zariadeni alebo obale
znamena, Ze sa zariadenie nemdZe vyhodit
s 00 domaceho odpadu.

Spravnym odstranenim zariadenia pomoZzete zabranit
Skodlivym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie.

Dalsie informacie o recyklacii zariadenia vam méZe

poskytnut zodpovedny organ, miestna sluzba

likvidacie odpadu alebo predajca zariadenia.

> Vyradené zariadenia odstrante na Specialnom
zbernom mieste pre elektrické a elektronické
zariadenia.

V stlade so smernicou 2012/19/EU o znizeni
nebezpecnych latok pouzivanych v elektrickych a
elektronickych pristrojoch a o likvidacii odpadu.

ZAKAZNICKY SERVIS

Symbol preskrtnutého smetného koSa na spotrebici
znamena, Ze na konci svojej Zivotnosti sa produkt
nesmie vyhodit do domového odpadu.

To znamena, Ze po uplynuti Zivotnosti spotrebica ho
pouzivatel musi odviest do vhodného recyklacného
strediska pre elektricky a elektronicky odpad

alebo vrétit predajcovi pri kipe nového spotrebica
ekvivalentného typu.

Spravny samostatny zber odpadu vyradenych
spotrebi¢ov na nasledné recyklovanie, spracovanie
a ekologicky Setrnu likvidaciu poméha predchadzat
potencialnym negativnym dopadom na Zivotné
prostredie a zdravie. UlahCuje recyklovanie
materialov pouZitych pri vyrobe spotrebica.

» Pozrite si kontaktnu adresu pre vasu krajinu na
zadnej strane navodu alebo na naSej internetovej
stranke:

- www.franke.com
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TECHNICKE UDAJE

Identifikacia produktu

Parameter Hodnota
Typ OE_QD .........................................................................................................................
Model: FS 913 M / FS 913 P Pracovné rozmery rury 480 x 370 x 405
» Pozrite si vyrobny Stitok e, OXVXH)
umiestneny na spodku Napajacie napatie a 220 - 240V, 50/60 Hz
produktu. frekvencia
Celkovy vykon a 2900 W, 16 A
menovity prad poistky
Hodnoty napajacich a ohrievacich prvkov

Triedu energetickej ucinnosti (podfa 2009/60350-

o ) Ry ) Hviezdicovy motor 27 ... 40 W
50304/EN) urCuJU prevadzkove rezlmy: Setrenle 00.';.: ..................................................................................................................
energie a statika. LIIOVKE e OW 2R
Na vypocet objemu odstraite vnitornd stranu .Jangencialny ventilator 19 3OW
vodiaceho drotu, ak existuje (podla predpisu Strecha 520 W/124
2009/60350_50304/EN) .........................................................................................................................
) o . . Dno 1250 W
Prevadzka Spotreb|Ca je bezpecna s V|ozenym| Q] S
wbrangmi visuvngimi listami. R 20000
Ohrievacie prvky DCT 2650 W
Parameter Symbol Hodnota Merna jednotka
|dentifikacia modelu FS-CR 913-982 DCT
Typ rury vstavana
Hmotnost spotrebica M 41 kg
PocCet vnatornych priestorov 1
Zdroj tepla pre kazdy vnutorny priestor elektricky
Objem kazdého vnutorného priestoru V 74 |
Spotreba energie potrebnej na ohriatie EC vnutorny 1,12 kWh/cyklus
Standardného objemu vo vndtornom priestore priestor

elektrickej rdry pocCas cyklu v konvencnom rezime  elektrickej riry
pre kazdy vnutorny priestor

Spotreba energie potrebnej na ohriatie EC vnutorny 0,53 kWh/cyklus
Standardného objemu vo vnutornom priestore priestor

elektrickej rdry pocas cyklu v rezime niteného elektrickej rary

obehu vzduchu pre kazdy vnutorny priestor

Koeficient energetickej Gcinnosti pre kazdy EEl vnatorny 61

vnutorny priestor priestor
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Parameter Symbol Hodnota Merna jednotka
|dent|f|kac,amode|u ........................................................................... F S ......................................... 9 13PDCT .......................................................
Typruryvstavana ...........................................................
Hmotnostspotreb,éa ......................................................................... M 43 ................................ k g ....................................
PoéetvnummyChp“estorov ...................................................................................................... 1 .............................................................................
Zdrojteplaprekaédyvnummypnestorelektrley .........................................................
ObJemkaidehovnummehoprlestoru ................................... \/ ............................................ 74 ................................ R
SpOtrebaenerglepOtrebneJnaomatle ................................. E Cvnummy .................... 112 ............................. k Wh/Cyk|US ...............

Standardného objemu vo vnutornom priestore priestor

elektrickej rury pocas cyklu v konvencnom rezime  elektrickej riry
pre kazdy vnutorny priestor

Spotreba energie potrebnej na ohriatie EC vnatorny 0,70 kWh/cyklus
Standardného objemu vo vnutornom priestore priestor

elektrickej rdry pocas cyklu v rezime nuteného elektrickej rary

obehu vzduchu pre kazdy vnutorny priestor

Koeficient energetickej ucinnosti pre kazdy EEl vnatorny 81

vnutorny priestor priestor

Vyrobca produkt neustéle vylepsuje. Text a obrazky v DalSie informécie o technickych Gdajoch su k
tomto navode moézu byt teda bez oznamenia zmenené.  dispozicii na:
- www.franke.com
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SMICT
BcTyn 76
Mpo uen nocibHMK 77
BukopucTaHHS 3a NnpU3HaYeHHAM 77
IHpopMmauis wono TexHikn 6eaneku 77
MNpaBunbHe BCTaHOBNEHHSA Ta PO3MiLLEHHS 78
LinboBe BUKOPUCTaHHS 78
O6cnyrosyBaHHs Ta OYMLLEHHS 79
PemoHT 79
BusepeHHsa 3 ekcnnyarauii 79
IHbopmauis wono eHepro3bepexxeHHs 80
Ornsg 80
Miy 80
MNaHenb KepyBaHHA 81
3HauKM MEHI0 Ha eKpaHi 82
Mepwe BMMKaHHA 84
HanawTtyBaHHa ekpaHa 84
Ekcnnyarauis 85
MNpurotyBaHHs iXXi B py4HOMY pexuMi 85
MpurotyBaHHA Xi B aBTOMAaTUUHOMY PeXUMI 85
MNpuroTtysaHHa B €KONOTYHOMY pPeXUMI 86
MpurotyBaHHs B peXMMi 03[40POBYOr0 XapyyBaHHs 87
MNnaHyBaHHA yacy 3aBepLUEHHS MPUrOTYBaAHHSA 87
HanawTyBaHHs Tanmepa 87
BrMkopucTaHHS Wwyna roToBHOCTI M'Aca 88
MNipknoueHHs 88
Mporpamu ons NPUroTyBaHHs BPYYHY 89
Tabnuusa npurotyBaHHs cTpas 91
TecToBaHi Nnporpamu NpUroTyBaHHs 93
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lMporpamu ang roToBUX MEHIO 94
loToBe MeHIO cTpaB i3 M'Aca 95
loToBe MeHIO cTpaB i3 M'Aca (HU3bKe eHeprocnoXXuBaHHs) 97
loToBE MeHIO cTpaB i3 pubu 99
loToBe MeHI0 cTpaB i3 pubu (HM3bKe EHEepProcnoXmBaHHSN) 101
loToBe meHto 3 4 niu Ta xniba 103
loToBe meHI0 3 4 niy Ta xniba (HU3bKe eHeprocnoXWBaHHA) 103
MeHI0 0300pOBUYOro XapuyBaHHS 104

OuunweHHs Ta gornan 104
3aranbHi pekomeHpauii 104
BukopucTaHHs PyHKLIT aBTOMaTUUHOIO OUYMLLEHHA 104
OuunueHHs Kamepu neui 105
OunieHHs aBepuAaT neui 105
3HiMaHHA ABepuAT nevi 105
BcTtaHOBNeHHA ABepuAT neyi Ha micue 106
OuMlLeHHs CKNSHUX NaHenen ABepuUAT neui 106
YnweHHa 60KOBUH Ta TENECKOMIYHUX PENOK 107
3amiHa namnu neui 108

Ob6cnyrosyBaHHA Ta PEMOHT 108

YTunizauis 109

KnienTcbka niarpumka 109

TexHiuHi paHi 110
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BCTYI

LLlaHoBHWI NoKynuto / WwaHoBHa rocnoanHe!
sakyemo 3a Te, wo Bnbpanu npoaykuito Franke.

[Mepen NoyaTkOM KOPUCTYBAHHS MiYYt0 CNifl PeTeNbHO 03HAMOMMUTUCS 3 IHCTPYKUISMM Ta nopaaamu,
HaBedeHNMHM B LibOMY MOCIOHMKY. Lle 103BONUTL OTpUMaTH MakcvMalsibHy KOPUCTb Bif NMeYi Ta rapaHTyBaTume
6aratopiuHy 6e3nepebinHy poboTy NPUCTPOIO.

36epexiTb Len NOCIOHMK KOPUCTYBaYa A1 03HAMOMAEHHS 3 HUM Y ManbyTHbOMY.

Frames by Franke — ue niy HacTynHOro NOKOMIHHSA, NPU3HaYeHa a9 AKICHOTo MOKPaLLEeHHS K JOMALLHbOrO,
TaK i TPOgeCINHOro NPUroTyBaHHS iXi.

Mu 0ONOBHWAKM BUNPOOYBaAHY TEXHOMOT IO AMHAMIYHOTO npurotyeanHs (DCT) CEHCOPHUM ekpaHoM 3
pO3aiNnbHO0 3aaTtHICTIO HD. 13 HUM BM 3MOXeETe NporpamyBaTtu, NiaHyBaTi Ta KOHTPOSOBATM FOTYBAHHS
KOXHOI CTpaBu €ANHUM LOTUKOM.

I3 Frames by Franke su cami Bubupaerte, wo Bam pobutw.

Bv moxeTe rotyBath Xy TpaauuiiHnumMm cnocobom, SkKni JOMOBHEHO HanNepeaoBilMMM TEXHONOTIYHUMM
OHOBMIEHHSAMM, BTINEHUMHU B MEYI.

[iu TakoX Mae yHKLIIO 3anncaHnx peLenTiB Ta FOTOBUX MEHIO, LLO LOMOMOXYTb 3p0OUTM NMOBCAKAEHHE XMUTTS
NPOCTILUMM, OMHAMIYHILLXM Ta 300POBILIMM.

Bu MoxeTe BMBMpaTH 3-MOMIX TakuUX BapiaHTIiB MPUrOTyBaHHS:

BPYYHY: npurotyBaHHs DXi B pyUYHOMY PEXMMI, @ TAKOX HanalTyBaHHA CUCTEMU, TEMMEPATYPU Ta TPMBANOCTI,
aK BM 3abaxaerte.

ABTOMATWYHO: npuroTyBaHHs DKi B aBTOMATUYHOMY PEXMMI, LLO AO3BOMSE HACONOMXKYBATUCS LUIMPOKMM
PIBHOMAHITTAM PELEnTIB Ta rOTOBMUX MEHIO.

EKOJIOTIHYHE TMPUTOTYBAHHSA: npuroTyBaHHs DKi B aBTOMATUUHOMY UM €KONOTIYHOMY pexunmax, LWo A03BOSSE
HaCONOMKYBATUCS WMPOKMM PIBHOMAHITTAM PeLEenTiB Ta FOTOBMX MEHIO, fKi MPUHECYTb ONTUMasbHYy KOPUCTb
300pOB't0.

Peanigytoun TeEXHONONIYHI Ta €CTETUYHI OHOBNEHHS, WO iAeanbHO MOEAHYIOTh AM3alH Ta NPOAYKTUBHICTb, Miy
Frames by Franke € BTineHHIM eneraHTHOCTI AN KOXHOMO NPUMILLEHHS. 3aBASKM BUCOKI SKOCTI MaTepianis
Ta Heabuskin yBasi, NpuAaiNeHi aetangMm KoxHoro Bupoby Franke, us niv xapakTepn3yeTbCs HEMMOBIPHOLO
HaOiMHICTIO.
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MPO LLEU MOCIBHUK

Lle# nocibHMK 3aCTOCOBYETHCA A0 KiNbKOX MOAENEN

MPUCTPOI0. TakUM YMHOM, AesKi OnrMcaHi 0cobanBoCTi

Ta (PYHKUIT MOXYTb ByTH HEOOCTYMHUMM NS BaLWOI

KOHKPETHOI MOofen.

KomnaHisg Franke 3anuwae 3a coboto NpaBo BHOCUTH

3MiHM 10 CBOEI MpoayKUii 6e3 nonepeaHboro

noBigOM/IEHHS. YCi AaHi BIpHI HAa MOMEHT nybnikaLlii.

» [lepen no4aTkoM KOPWUCTYBaHHSA MPUCTPOEM
Cnifl peTenbHO 03HAMOMMUTUCS 3 MOCIBHMKOM
KOpUCTyBava.

» 36epexitb NOCIOHNK KOPKUCTYBaYa.

» BuKOpPWUCTOBYMTE MPUCTPIN, OMMUCAHWI B LIbOMY
MOCIOHMKY, BUK/TIOYHO 3@ MPUBHAYEHHSAM.

CumBon 3HaueHHs
CvMBON NonepenXeHHs.
[TonepemxeHHs Npo Hebedneky TpasM.
> 3anobixHi 3axoan abo nonepenxysasbHi
NPUMITKK, WO A0NOMAaraloTb YHUKHYTH
TPaBM UM NCyBaHHS MarHa.
> [is. Bkasye Ha 4ito, 4Ky CNif BUKOHATK.
u Peaynbrat. Pegynkrat ofHiei um Kinbkox aii.
4 [TonepenHs ymoBa, 4Ky notpibHo

BMKOHATK Nepeq HacTyMNHOIO fieto.

BUKOPUCTAHHSA 3A NPUSHAUYEHHAM

Llst niy npMaHaveHa BUKIIOYHO 151 HENPOMECIMHOTO
NPUIrOTYBaHHS Xi B AOMALLIHIX YMOBaX.

[Miu cNPOEKTOBAHO 3 HAros0COM Ha NPOMECINHIN
NPOAYKTUBHOCTI, L0 JOCsAraeTbes Baoma. Llen

npunaa BUOINAETbCH THYYKICTIO BUKOPUCTAHHS
Ta MOX/IMBICTIO NPOCTOro v beaneyHoro subopy
PIBHOMaHITHMX cNocobiB MPUroTYBaHHS CTPaB.

IHOOPMALIA LLOAO TEXHIKU BE3MNEKH

> [lepen novaTkoM KOPWUCTYBAHHS Mivyto cig > 3BepTanTecs Nuie 10 BMOBHOBAXEHMX

peTenbHO 03HAMOMMTMCS 3 MOCIBHMKOM
KOpUCTYyBaya Ta iHhopMaLieto o0
TEXHIKK 6esneku.

> 36epexiTb NOCIOHUK A5 3BEPHEHHS [10
HbOrO B ManbyTHLOMY.

BupobHuk He bepe Ha cebe BianosiganbHICTb
3a UMOBIPHI MNOLIKOMKEHHS, WO €

HaCNiAKOM HEeNpPaBUAbHOrO BCTAHOBEHHS

Ta HENPaBWIbHOrO, HEBNACTUBOIO UM
HEepPO3CYA/IMBOrO BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO.

[Ins rapaHTyBaHHS enekTpuYHoI beaneku
neui 1i cnig NigKIYnMTU 40 3a3eMNEHOI
eneKkTpomMepexi i3 AOTPUMAHHAM YMHHKUX
HOPM PeryntoBaHHs.

AbU eV eNeKTPUYHMM NPUCTPIN NPaLIIOBaB
6e3neyHo Ta e)eKTUBHO, AOTPUMYMTECS
Takux Npasu.

CEPBICHUX LEHTPIB;
> He 3MIHIOUTE YHKLIT Ta XapaKTepUCTUKM
MNPUCTPOIO.

A Llev npunan He Npu3HayeHo ans
BUKOPWUCTaHHA 0CObaMK (BK/IIOYHO 3 AiTbMMU)
3 0bMexXeHUMK PiBUYHUMU, CEHCOPHUMM UK
PO3YMOBUMM 3OIOHOCTAMM, @ TaKOX 0cobamu,
AKi He MaloTb HaNIeXHUX 3HaHb | JOCBILY
N5 ekcnayartadii Bupoby, KLWo BOHM He
nepebyBatoTb Nif HarNA40M Ta iM HE HagaHo
IHCTPYKTaX LLOA0 ekcrnyatauii npunaay
ocoboto, fKa BiANOBIAAE 3a iXHIO besneky.
[lornspante 3a OiTbMK, HE AO3BOAIOUM M
rpatucsa 3 npunagom.
Llen npuctpiv — He irpawkal
> TpumanTe agiten nogani Big NPUCTPOLO Ta
nakyBanbHWX MaTtepianis.
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> He 3anuwanTe aiten 6ing npuctpoto 6e3 >

Harnsay.

> He nossonsawTe AiTam rpatucs 3 >

NPUCTPOEM.

> He noaBonsaiTe 4iTAM TOpKaTUCS NPUCTpolo B>

UM eNeMeHTIB MOro KepyBaHHS B MOMEHTH

BUKOPWCTaHHA npwnagy Ta oapasy nicns >

3aBepLUeHHs poboTw.

MpaBunbHe BCTaHOBNEHHSA Ta
pPO3MiLLeHHS

Akwo nepenbaveHo, wo niyv byae NocTinHO

MiAKIOYEHOIO 10 MXKepena XUBEeHHS

> BCTaHOBNEHHS NPUCTPOIO Mae
3MINCHIOBATW BUKIIOYHO NPEeACTaBHUK
CNYyX6u KNIEHTCLKOI NIATPUMKM, ENEKTPUK
UM creuianbHO HaBYeHi ocobu 3
BIAMOBIAHMMYM 3HAHHAMM Ta HANEXHOIO
OCBITOIO.

> BCTaHOBITb MPUCTPIN TAKUM YMHOM,
o6 Obyno 3abesdneyeHo BiAKIOYEHHS
Bil mKepena xuBneHHs. [Mpu
LLbOMY Ma€ 3anuiatucs BiKHO Nnif

He knafitb Kabeni XMBNEHHS IHLWNX
eneKTponpunaaiB Ha rapsyi YaCTUHM Meui.
He 3bepiraiite xoaHi npeaMeT BcepeauHi
Kamepu neui.

He kopucTymTecs 3aMMUCTUMKM pianHaMK
6ina neui.

KopucTyntecs nuiie temnepaTypHUMH
natymKamu, aKi pekoMeHaoBaHo ang diei
neui.

Pu3unk neperpiBaHHsa Ta HECNpaBHOCTI Neui
yepe3 6nokyBaHHs BeHTMNALIl!
> Y KOOHOMY pagi He BKpMBaWTe BHYTPILLHI

CTIHKM Meyi antoMiHIEBOIO (hOMbIoto.
Ocobnm1BO Lie CTOCYETLCH HMXHBOT YaCTUHM
Kamepu neui.

He 6nokynTe BEHTUAALINHI KaHanu
BeHTUNATOpa abo oTBOPIB AN4
OXONIOMKEHHS, L0 po3TalloBaHi Hag
ABepuaTamu neui.

[pmunan He NpM3HaYeHo a1 YCTaHOBKM

3a ekopaTvBHWMK ABepuUsTaMu, Lob
YHUKHYTU NEeperpisy.

KOHTaKT, sike O1 rapaHTyBano noBHe
BIOK/IIOYEHHS €N1EeKTPUYHOrO CTPYMY Npw
nepeBaHTaxeHHi 3a Hanpyroto knacy lll.

MowkoaXeHHs eManbOBaHOrO NOKPUTTA
neyi yepes HenpaBusibHE NOBOOXKEHHS 3
KacTpynaMu Un eMKocTamu!

> [MpucTpin cnig nigknoyaty 6e3nocepenHbo
N0 PO3ETKN eNEeKTPOMEpPEXI.
- 3abopOHEHO BMKOPUCTOBYBATH
nepexigHWKKn, poarany>yBadi pO3eToK Ta

NofOBXKYBabHI kabeni Ana nigkawoyerHHs >

NPUCTPOIO.
> Cnin 6epertv NpucTpiv BiA BNAMBY
aTMOCQEPHNUX ABULL (OOLLY, COHAYHUX
MPOMEHIB).

LlinboBe BUKOPUCTAHHSA

> [NpucTpin NPM3HAYEHO BUKIIOYHO AN
MPUrOTYBAHHA 1Xi Ta NIATOTOBKM Xap4yOBUX
MPOAYKTIB O CMOXMBAHHS.

> O60B'A3KOBO BAAranTe pyKasuLli, KOK
CTaBWUTE EMKOCTI 10 Neyi Ta KoNu fictaere
IX 3BIATK.

> [1pu KOPUCTYBaHHI NPUCTPOEM BUKOHYMTE
BKa3iBKW, HaBedeHi B NOCiOHMKaX
3 KOPUCTYBAHHA NPUCTPOSAMU N4
MPUTrOTYBAHHSA iXI, LLO 3aCTOCOBYIOTLCA
Pas3oM i3 Mivyto.
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> [1pn NpMUroTyBaHHI iXi B XOOHOMY

pasi He CTaBTe KacTpy/li UM EMKOCTI
6esnocepenHbo Ha HMKHIO MOBEPXHIO
Kamepu neui.

CtaBTe KacTpyni Ta EMKOCTI fiMLLEe Ha
cTenaxi uu BofIoro3bipHi Taui, po3MilleHi
BCEpeaMHi Kamepu neui, Ha OAHIN 3 N'aTK
NonLb.

A Hebe3neka onikis!

[Mpunan HarpiBaeTbCH Mif YaC BUKOPUCTAHHS.
Bynbre obepexHi 1 He TopkanTecs
HarpiBanbHWX €NEMEHTIB yCepeamHi neui.

MONMEPEOXEHHA: nocTynHi yactHW MOXYTb
ByT1 rapgunmu nig Yac BUKOPUCTaHHS. He
AOMNycKawTe AiTer ao npunaay.

A Hebe3neka onikis!

KiHeub pyyku OBepUAT MOXe ByTu rapadilinm
uepes BiABELEeHHS rapsyoro nosiTps npw
BEHTUNALIT.
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> [pu BIQUMHEHHI UM 3aUMHEHHI ABEPUAT
CNif 3aBX M TPUMATUCH 3a CepeanHy
PYYKM.

> [lo 3aBepLleHHi poboTK 3 nivyuto cnia
0060B'93KOBO NMEPEBOANTH PYUKM KEPYBAHHS
Y BUMKHYTE MOMOXEHHS.

A PU3nk enekTpuyHUX TpaeMm yepes

KOPUCTYBaHHA HeCNpaBHUM NpUCTpoem!

> He BMMKaWTe HeCNpPaBHMM NPUCTPIN.

> BUMKHITb 3an0BiXHMK Yy 3an06bKHIN
Kopoobui.

> 3BEPHITLCA [0 LEHTPY KNIEHTCbKOrO
obcnyroByBaHHs.

A Pusuk enekTpnyHmx Tpagm!

> YHUKaNTEe KOHTAKTY YaCTUH TiNa, Ha aKkux €
BOSIOra, 3 MPUCTPOEM.

> He kopucTynTecs npuctpoemM BOCOHIX.

> He TArHiTh 32 NPUCTPIN UM Kabenb
XMBNEHHS, Wob Big'eoHaTV npunan Big
PO3ETKM.

MNOMEPEOXEHHSA: nepen 3amiHO0 nammnoyku
nnga 3anobiraHHg Hebeaneui ypaxeHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM YMEBHITHCA, LLO
npunan BUMKHyTO.

ObcnyropyBaHHSA Ta OUMLLEHHS

Mepen 0b6cnyroByBaHHIM UM OUMLLEHHSAM

> Bin'enqHanTe NpucTpIn B xepena
XUBNEHHS (Hanpuknam, BUMKHITb
3anobixHUK y 3anobikHIKN Kopobui).

[iuka mae NoKpuTTA 3i creuianbHOI eMani,
NiATPUMYBATM YMCTOTY SKOI AOBOJ MPOCTO.
BooHouac komnaHisa Franke pekomeHaye
fIKHaMYacTille YNCTUTM eManboBaHi MOKPUTTS,
abu YHUKHY TV 3anikaHHs B'innneoro 6pyay Ta
3a/IMLLKIB DX nicns 11 NPUroTyBaHHS.

> He BUMKOpWCTOBYWTE abpasnBHi OUMCHI
3acobun abo roctpi MeTanesi ckpebaukm
AN OYMLLIEHHS CKNSHUX AeTanen aBepusT
reyi, 0CKifIbkM BOHX MOXYTb Nnoapsnatu
MOBEPXHIO Ta CMPUUNHWUTH POSTPICKYBAHHS
cKna.

> He BMKOPWCTOBYWTE 3aCOBU AN OUMLLEHHS
Mapoto Yn NpPsMi CTPYMEHI BOaM.

A PU3nK enekTpuUHUX TpaBM yepes

noTpansaHHS PiaMHU BCEpEeanHy

npuctpoto!

[TpUCTpPIV MICTUTb ENEKTPUYHI KOMMOHEHTH.

> CnigkywTe 3a UM, Wob BcepeanHy
MNPUCTPOIO He NPOoHKMKana Bosora.

> 3ab0pPOHEHO YMCTUTM NPUCTPIK NapoLo, L0
NOAAeTHCS Mifl TUCKOM.

> 3abOPOHEHO YMCTUTM PODOUI eNeMEHTH
MPUCTPOIO BONOMOKD TKAHMHOLO.

PemoHT

> BCTaHOBNEHHS Ta PEMOHT Npunaay Mae
30iMCHIOBATM BMKIIOUHO KBaNidhikoBaHMM
nepcoHan.

> Y 3a3HaueHux cuTyauisx 3Beprantecs
[0 CEPBICHOTO LIEHTPY, YMOBHOBAXEHOIO
BUPOOHMKOM, abo X 00 KBasidikoBaHOro
nepcoHany:

- AKLLO BX MA€ETe CYMHIBM OO
LLiNiICHOCTI MPMUCTPOIO 0Apa3dy Nicns Moro
pO3MaKkyBaHHS;

- [O/19 BCTAHOBJ/IEHHS MPUCTPOIO (3rigHO 3
IHCTPYKLISIMW BUPOOHMKA);

- SKLIO BUHMKAIOTb CYMHIBM OO
NPaBUILHOCTI POHOTU MPUCTPOIO;

- Y pasi HeCrnpaBHOCTI YM He3aLO0BIbHOI
pobOoTH MNPUCTPOLD;

- TpUY 3aMiHi eneKTpopo3eTkn, AKLLO BOHA
HEeCyMiCHa 3i LUTEKEPOM MPUCTPOLD;

- o6 3anobirti puamkam, 3amiHy LWHypa
KMBNEHHS B Pasi MOro NMOWKOMKEHHS Ma€e
3MIVCHIOBATH BUPOOHWMK, MOro NpeACcTaBHUK
abo (haxiBui 3 BIANOBIAHOW KBasidikaLieto.

BuBepneHHsa 3 ekcnnyartauii

> Akwo Bu binbliue He 3bupaeTecs
KOPUCTYBATMCS MiYYto, 3BEPHITHCS 10
CEPBICHOIO LEHTPY UM KBanNiikoBaHOrO
nepcoHany, abu Big'eqHaT niy Bif
LKEPENa XMBNEHHS.
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IHOOPMALUIA WWOOO EHEPTO3BEPEXXEHHA

Y pexvmax GENTLE HEAT (M'AKE HATPIBAHHSA) > [MonepedHbo nigirpiBante Kamepy nevi, nuiie

Ta HOT AIR (FTAPAYE MNOBITPA) cnoxuaHHs AKLLO pesynbraTu BUMIKaHHA Cnpasai 3anexarb Bif
eNeKTPOeHeprii € MEHWMWM Y MOPIBHAHHI 3 IHLWMMM uiei onepadii.
LNOCTYMHUMM (PYHKLUIAMM NPUTOTYBAHHS. D> fAkwo 3a peuenTtom 3anikaHku 40 CTpasu Cnif

3aCTOCOBYBATM 3aNMLLIKOBE TeMo BinbLue
30 XBWKH, BUMKHITb Npunag 3a 5—10 XBUAWH [0
3aBEPLIEHHS rOTYBaHHS.

> He BiguMHsaMTe ABEpUATA 3aHAATO YacTo.
D> 3piMcHIOMTe nonepeaHe NigirpiaHHs
AKHaWLWBMAaWe.

orndn

Miy
1 2 1 [laHenb kepyBaHHs
2 Pyuka nepenHix
\
e nBepuar
@ﬂ 3 Ckn10 nepeaHix asepudr
%4 3 4 OcBiTNeHHs

5 HanpsamHi ang ctenaxis
Ta BOMOro30ipHMX TaLb

6 Oxonomxytounn
BEHTUNATOP (3BOPOTHIW
6ik)

BeHTVIﬂFITOp OXONnoa>KeHHA

Abu nBepusTa, NaHesnb KepyBaHHA Ta Bi4HI NOBEPXHI
neui Franke He neperpisanucs, ii OCHalleHo
BEHTUNSTOPOM OXOMOMXKEHHS, SKMIA aBTOMATUUYHO
aKTUBYETHCA MpPW HarpisaHHi neyi. Konu seHTMngtop
OXONTOKEHHS YBIMKHEHO, MOBITPS BUBOAMUTHCA i3
nedi yepes NPOMIKOK MK NepeaHbO NaHeNo Ta
ngepusatamu neui. LLIBMAKICTb BiABELEHHS NOBITPS

cneuianbHO ONTMMI30BaHO, abu He CTBOPIOBATU
HE3PYYHOCTi Ha KYXHi Ta 3BeCTH LUYM Bifj MPUCTPOIO BukopucToByioTbCA ANst NPaBUILHOTO PO3MILLEHHS

[0 MiHiMyMY. CTenaxis Ta BONOro3bipHMx Taub y 6 nonepeaHbo
LLlo6 3axMCTUTH KYXOHHI MebAi Ta nprcTpoi, BM3HaYeHUX NOMOXEHHAX (3aNeXuTb Bif Mogden,
BEHTUNATOP OXOMOMKEHHA NPOAOBXKUTL NPaLIOBaATH Hymepaulis Bif 1 00 6 NOYMHAETbCA 3HMAY). Y TabnmLi
N0 3aBepLIEHHi MPUIOTYBaHHSA, NOKM Niy He oxonoHe  MPUTOTYBaHH: pisHuX cTpas (C. 98) BKa3aHo
OCTATOUHO. HalKpalLLe NONOXEHHs AN KOKHOT CTpaBy.
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Akcecyapu Onuc

EmanboBaHe neKko ang BunikaHHA/CMaXeHHs

3a3BMyan BUKOPUCTOBYETLCS NS 36MpPaHHS COKY 3i CTpaB,
o obCcMaxytoTbes Ha rpuni, abo X Ang NpurotyBaHH: ixi
6eanocepeaHbo Ha BO0Oro3bipHin Taui.

AKWo BM He 3bmnpaeTecs KOpUCTyBaTUCS BONOro36ipHUMM
TausmMm, 060B'93K0BO AicTaHbTe iX i3 nedyi. BonoroabipHi Tadi
BUIOTOBJ/IEHO i3 eMaNlb0BaHOI cTani knacy «AA), Wo fonyckae
KOHTaKT i3 Xap4oBUMM NpOoayKTaMu.

Crenax

BUKOpPMCTOBYETLCA B AKOCTI MiACTABKM ANS CKOBOPIAOK, PopMm
015 BAMIYKK Ta Byab-9KMX IHWWX MOCYAMH, OKPIM BOMOr036ipHMX
Taub, WO BXOAATb 10 KOMMNeKTY. BiH Takox niginae ans
MPUroTYBaHHS M'Aca U prbu 3 BUKOPUCTaHHAM NEPEBAXHO
yHKLIM rpuio Ta Typborpunto, ang 3anikaHHa xniba ToLlo.

[pn LUbOMY CAlifl yHMKaTV 6e3N0CepeaHbOro KOHTaKTY Xap4oBMX
NPOAYKTIB 3i CTENAXEM.

NaHenb KepyBaHHA

1 2 3 1 Knasiwa
2 EkpaH
3 3Hauku MeHto

Knagiwa Hasea knaiwi  ®OyHKuUiA

P HATUCHITb KOPOTKO.
BigkntoueHHs neui:
P HaTWUCHITbL Ta yTPUMYWTE NPOTArOM NEeBHOro Yacy.

@ 3anyck/cTon 3anyck/3ynuHka poboTtu neui:

6nokyBaHHs nepepuBaHb y Nporpami NpurotyBaHHs. AKTuBauis 61oKyBaHHs Bif AiTel:
P HATUCHITb KOPOTKO.
PosbnokysaHHs npouenypu / 61okyBaHHS Bid AiTEN:
P HATUCHITbL Ta YTPUMYWTE NPOTArOM 2 CEKYH/.

besneka/ 3anyck npouenypu 3abeaneyeHHs beaneku, Lo JONOMOXE YHUKHYTH BUNAAKOBMX

@ [oBepHEHHS [oBepHEHHS [10 MONepPeHbOro MeHIo.

3anyck P HaTWUCHITb KOPOTKO.
[lepepuBaHHs BUKOHAHHS NPOrpamu:

» HaTtucHiTb Ta BUOEPITL MiX m Ta .

@ MintBepoxeHHs/  [MepeBipka BallWx onepaLin Ta NigTBEPAXEHHS NPOrpamMu:
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3HAUKMU MEHIO Ha eKpaHi

OcHOBHe nogaHHA

1 [loToyHuM uyac
2 3HaAY0K MEHI0o
3 HasBa MeHto

ECO COOKING 'WELLNESS

MANUAL ECO COOKING

MANUAL /
PYUYHUUN PEXKNM

AUTO / )
ABTOMATUYHUM
PEXKMM

ECO COOKING / Y UbOMY MEHIO JOCTYMHI Taki nporpamu:
EKOJTOTIYHE €KO-PeLIeNTH Ta FOTOBI EKO-MEHIO.
MNPUTOTYBAHHA

[pnroTyBaHHs CTPaB 3 MOHMKEHNM CMOXMBAHHAM €N1eKTPOEHeprii,

110 AO3BONSE BUKOPUCTOBYBATU NOOYTOBY eNeKTpOMepexy B HanbinbL

Hepex MBI AN HaBKONMLWHLOrO CepenoBmLLa cnocib. Y LboMy MeHto

peuentn aHanoriyHi fo ABTOMATUYHOI O pexumy, npoTte Ans iXHbOro

NPUrOTyBaHHSA BUTPAYaAETbCS MEHLLE EHEeprii.

- [lporpama RECIPES (PELLEIMNTW) 3abesneuye NnpurotyBaHHs nuwe Ha
O[IHOMY PiBHi.

- [lporpama COMPLETE MENU (TOTOBE MEHIO) 3abeaneuye npuro-
TYBaHHS CTPaB Ha YOTUPHOX PIBHSIX.

WELLNESS / Y UbOMY MEHI0 JOCTYMHa Taka nporpama: 03[10POBYE Xap4uyBaHHS.
0300POBYE

XAPUYBAHHS HpVIFOTyBaHHﬂ M'SCHMX, pI/I6HI/IX Ta OBOYEBMX CTPaB y LUITKOM NpUpoaHIn

cnocib 3 MiHiManbHOIO KiNbKIiCTIO XKpPY B roToBIK cTpasi. Lis nporpama
nepenbavae TpMBane rotyBaHHA Npu HU3bKKX Temnepartypax (6nmnabko
100° C) BepeauHi cTpasu. [pu ubomy He Tpeba nonasatvt ONItO UM iHLUI
xupu. Lle noseonse 36epiratv NepBUHHY XapyoBy LLIHHICTb NPOA4YKTIB
(BMICT MiHepaniB, BiTaMiHiB TOLLO), @ TaKOX POBUTH TXHIN NPUPOLHHMI
CMaK LLe ACKpaBilUmM.
- [lporpama WELLNESS (O300POBYE XAPYYBAHHS) 3abeaneuye
NPUroTYBaHHS NULWE Ha OLHOMY PiBHI.

SETUP /
HANALLUTYBAHHSA

RECIPES /
PELIEMTH

COMPLETE MENU
/ TOTOBE MEHIO

Y UbOMY MEHIO MOXHa HanallToByBaTK BIDOOPaXeHHS Ha eKpaHi, Hanpwu-
Knaf yac, MOBY, SCKPaBiCTb Ta KOHTPACT.

Y UbOMY MEHIO MOXHa BUOMPATH 3-MOMIXK PIBHUX KaTEropii peuenTis,
Hanpuknan 3 MakapoHiB, 0BOYiB, M'sca, pubu, NMporis, xaiba um nium.

Y UbOMY MEHI0 MOXHa BMOMPATK 3-MOMIXK Pi3HUX MPOrpam 15 roTOBMX
MEHI0, HanpwvKaam ons M'SCHOr0 MeHIo, MeHt0 cTpas 3 pubu, 4 niu, xniba
Ha 4 Tauax.
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I'IO.L'I,AHHFI AN PYYHOTO pexumy

1 2 3
MoToUHMM yac

' i4 Pospinu 3 HanawTyBaHHAMM NPOrpamMu (Cipum BUAINEHO aKTUBHE
al i HanawTyBaHHs)

:5 Hassa pospiny

HasBa MeH1o
Panok MeHto

PWN =

SYSTEM TEMPERATURE DURATION

1 2 1 1 Hasga meHio

£ 2 MoTouHMi Yac

3 PeuenT un rotoBe MEHIO 3 MPUKNAA0OM 30DpaXEHHS Ta IMEHI

Y pexxumi EKOJTOTTYHOIO NMPUTOTYBAHHSA nopaHHs € Takum xe,
npoTe 10 Ha3B MEHI0 HaNPMKIiHLI AodaeTbes YacTuHka ECO.

H ReciPES 18:1

i VEGETABLES

MopaHHA nigMeHto
Lle nionmeHto BinobpaxaeTbCsd Npy TOPKaHHI y
BerHbOl\/Iy PAOKY MEHIO B 1OBITbHOMY nouaHm

1 1 [MoToyHni vac. 3Hauyok konbu BinobpaxaeTbcs TOAi, KoM niy
i nepebyBae B pobOYOMY PEXMMI, PO3IrPIBAETHCS, UM AKLLO T

i 3anporpamoBaHo.

£ 2 3Hauku dyHKLIN

3 BinobpaxeHHs napameTpiB Nporpamu NpuUroTyBaHHs

Bl MANUAL

3Hauok Hasea 3Hauka OyHKUiA

_\(')r_ BUMKHEHHS BMWKaHHSA/BUMUKAHHS OCBITNEHHS 3CepeanHu

7N OCBIT/IEHHS

O CkumpaHHs CkunaaHHS Yacy Ta TpMBaNOCTi MPUIrOTYBaHHS, SKLIO NPOLEC FOTyBaHHS BXe
XPOHOMETPA pO3MnoYaBcs

P BcTaHoBneHHs  BcTaHOBIEHHS Yacy 3aBepLIEHHS NPUrOTYBaHHS
yacy
3aBEpLIEHHS

/(9\ Taimep BcTaHOBNEHHS Yacy nonepemkyBanibHOro CUrHany

SIKLLO BM 3anporpamyBanu TpUBanicTb NPUroTyBaHHS
DXI 8 ypaxyBaHHAM BiAK1AAEHOro NoyaTky, Ha ekpaHi
BINOOPa3NTLCS CyMapHUi Yac NPUroTyBaHHS Ta yac
3aBepLLUEHHS, KONM cTpasa byae rotosolo.
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NMEPLLUE BMUKAHHA

[Tpn Nepwomy BUKOPUCTaHHI neyi

» BiguuHiTb NepeaHi ABepusTa Ta nepekoHanTecs,
WO MY NOPOXHS. BuimiTh yce npunanas ta
3aYMHITL ABEpUATa MNeui.

» [lepekoHawnTecs, WO NpuMilleHHs nobpe
NPOBITPOETLCA. [N LbOro MOXe 3HaaobuTucs
BIAUMHUTK [BEPI Ta BiKHA.

» HaTuCHITb @ Wwob 3anycTuTy niy.

[Micna noyatky poboTh BIiIOOPA3UTLCSH TOANMHHUK.

TOpKHITbCS OTO, TOAI Bi0BpasnTbCs 3aranbHum

BUMNAA.

» HaTuCHITb .

» Y poapini FUNCTION (®YHKLIISY) subepit
nporpamy MULTICOOKING (MPUrOTYBAHHS
KIIbKOX CTPAB).

HANAWTYBAHHA EKPAHA

» Y posnini TEMPERATURE (TEMIEPATYPA) cnia
BMbOpaTK makcumansHy Temnepatypy (270° C).

» Y posnini DURATION (TPUBANICTb) cnig
BMOpaTK 3HaueHHs 00 rOAMH 4 XBUIMH,

» [1OBHICTIO MOPOXHIO MUKy CAif Harpit1 4o
MaKkCUMasbHOI TEMMepaTypu i3 3aUnMHEHUMU [0
KiHUS aBepusTamu.

3anax, aK1i MOXHa BiauyTW NpU BUKOHAHHI Liei

onepadulii, € HacniaKoM BUMapOBYyBaHHA PEYOBWMH, LLO

BMKOPWUCTOBYBANMCH AN 3aXMCTY Neyi 3 MOMEHTY

BMXOAY 3 3aBOfY | O BCTAHOB/IEHHS Y BaC BAOMA.

[0 3aBepweHHi 40 XBUIUH MY aBTOMATUYHO

3aKiHUMTL pobOoTy. Tenep MOXHa KOpUCTyBaTUCH

Mivyto Nicns i OXONOMKEHHS.

Y UbOMyY PO3AiNi BUCBITNEHO HaNaluTyBaHHN PyHKLIV
avcnnes 3rigHo 3 Balwumu BnofobaHHAMK.

MouaTtok HanawTyBaHHA

» HatucHitb .
= 3'autbes meHto SETUP (HanawTtyBaHHs) 3
PIBHMMU MapameTpamu.

HanawTyBaHHS yacy

» HatucHite TIME (YAC).

» BubepiTb 3HaUEHHS rOAMH, XBUANH Ta CEKYH/,
NPOKPYYYIOUM BiAMNOBIAHWI CANCOK.

HanawTyBaHHA MOBHU
» HartucHite LANGUAGE (MOBA).
» BubepiTb Bally MOBY, NPOKPYTMBLUM CMIUCOK.

HanawTyBaHHA AcKpaBOCTi eKpaHa

» Hatuchite DISPLAY BRIGHTNESS (ACKPABICTb
EKPAHA).

» HanawTymnTte 9cKpaBiCTb NaHeNi KepyBaHHs,
BMOPABLUM OMH I3 CETMEHTIB Yy CMY3i.

HanawTyBaHHSA ry4HOCTi 3BYKY

nonepenyXyBanbHOro curHany

» HatucHite SOUND (3BYK).

» 3apaiiTe ryyHicTh, BUOpaBLIM OOUH i3 CETMEHTIB Y
CMYa3i.

HanawTyBaHHA TUNy BigobpaxxeHHs roaMHHUKA

» HatucHite CLOCK DISPLAY TYPE (TUM
BIOOBPAXXEHHA TOAMHHUKA).

» Bubepitb yniobneHy obknaanHKy (@HanoroBmm um
UMPOBMI FOANHHMK).

BMMKHeEHHs ekpaHa

EkpaH MOxe BUMMKATMCSH aBTOMATUYHO, KON MiY
BUMKHEHO. AKLLO Uei napameTp akTUBOBaHO,
FOOMHHMK He BiLobpaxaTUMeTbCA.

» HatucHite DISPLAY OFF (BUMKHYTW EKPAH).

3aBeplUeHHSA HanawTyBaHHA
» [1ng ninTBEpIXEHHS KOXHOI KOHMirypauii
HaTcHiTs ().
B Y pesynbTaTi 3AiMCHIOETLCS Nepexia Ha
nonepeHto CTOpiHKy. Bawi HanawTyBaHHA
byne 3bepexeHo.
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EKCIJTYATALIA

» [1ng onTMmanbHOro BUKOpUCTaHHS nevi Franke
PEKOMEeH[1yEMO 3BEPHYTUCS N0 Tabnudi
NPUroTyBaHHS CTpas.

MpurotyBaHHSA iXi B py4YHOMY peXUMI
Y py4YHOMY pPexuMi NPUroTyBaHHS 3OINCHIOETbCS
nicns Bubopy nporpamu, TemnepaTypu Ta TpUBaANOCTI
3a BalWMMM BNACHUMM BMOAOOAHHAMM.
» HatucHiTb .
B 3'aguTbes MeHto MANUAL (Pyunuii pexmm),
WO MIiCTUTb Kinbka po3ainis:

Po3gain Onuc
FUNCTION / Bubip piBHOMaHITHUX Nporpam
OYHKUIA (ovB. poaain «[Mporpamu ong
MPUroTYBaHHS BPYYHY))
TEMPERATURE / Bwubip notpibHoi Temnepatypm
TEMIIEPATYPA Bif MiH. 3HaueHHsa 50° C no
Makc. 3HayeHHs 270° C
(nns nporpamu GENTLE HEAT
(M'sake HarpisaHHs) — 230° C)
DURATION / Bubip 3HaueHHs TpmBanocTi B
TPUBANICTb roAMHax Ta XBuUanHax

» [loMicTiTb monepeaHbo NiAroTOBNEHI XapyoBi
NPOAYKTM A0 KAMEPW Mevi Ta 3a4mHiTb ABepusTa
neui.
> Y KoxxHOMY po3aaini: cnig Bubupatu nporpamy,
Temneparypy Ta Tp1BanicTb.
» HatucHits (IP) nong ninTBepaxeHHs.
» BubepiTb, UM aKTMBYBaTM NONEPEAHIN HArPIB, Y Hi.
" Akuwo su Bubepete TAK, niv akTmByE BCI
HarpiBanbHi enemMeHTV Ans SKHanLWBMALWOro
LNOCATHEHHS MOTPIOHOI TeMnepaTtypu.

® ko su BubepeTte HI, niy 3bepexe npodins
NPUroTyBaHHa obpaHoi yHKUIT BIANOBIAHO A0
BCTaHOBNEHOIO LMKIY.

LLlo6 3ynMHUTK BUKOHAHHS NPOrpamMu:
» HatucHiTh @ Ta .

» [puckopeHuit nonepeaHin Harpis MoxHa BMOpaTy

JLLIe PasoM 3 TakUMK KLJ,iﬂMM: , , ,

pEEE8
B 3anycTutbes nporpama npurotTyBaHHA.

LLlo6 8ynuHUTK BUKOHAHHA Mporpamu:

» HatucHiTh @ Ta .

MpurotyBaHHsA DXi B aBTOMaTUUHOMY PEXMUMI

ABTOMATUUHWI PeXUM MiCTUTL baraTo peLenTis Ta
FOTOBWMX MEHIO, AKi ifeanbHo NiAXoAATb 4N1S BaALLOrO
3[10POB’d Ta rapHOro CamonouyTTS.

» HatucHitb .

3'aBuTbcs MeHio AUTO (ABTOMATUUHUIA pexuMm) i3
PIBHUMM NIOMEHIO:

- RECIPES (PELIENTHW)

Y UbOMY MEHI0 MOXHA BUOMPATK 3-MOMDK Pi3HUX
KaTeropiv peuenTis, Hanpwknaa 3 MakapoHis, OBOUIB,
Mm'sca, pnbu, nuporis, xniba um niuu.

- COMPLETE MENUS (FOTOBI MEHIO)

Y LUbOMY MEHIO MOXHa BUOMPATH 3-MOMIX PI3HWUX
nporpam Ans roToBMx MEHI0, Hanpuknag ang M'acHoro
MEH!I0, MEHIO CTpaB 3 pubu, 4 niu, xniba Ha 4 Tausx.

» HatucHiTh

» HatucHite PASTA (MakapoHwu), nicns yoro
HatncHiTo CANNELLONI (KaHenoHi).
B Binobpasutbcs KOPOTKMIA BMKaa peLenTa:

MNpuknapn npaMM peuenTa
Bl

Pospnin Onuc

INFO / ABTOMATUYHE HanalTyBaHHS

IHOOPMALIA  temnepatypu, nporpamu Ta
BIIOOPAXEHHA ONTUManbHOIo
pO3TallyBaHHs Ans Taui

TIME / YAC ABTOMaTUYHE HanalTyBaHHA

yacy NpUroTyBaHHs cTpas

» HatncHith @ ONS MiATBEPAKEHHS.
» [lomicTiTb NONepeaHbo MiAroTOBNEHI XapyoBi
MPOLYKTM 10 KaMepu Mevi Ta 3aUnHiTb ABEPLATA Mevi.
» HatucHiTh @ AN NIATBEPIKEHHS.
B 3anycTuTbCs Nporpama npuroTyBaHHs.

LLlo6 3ynUHUTM BUKOHAHHS NPOrpamu:

» HatucHits @ Ta .

NoknagHo npo peuenTy (ixHi cknapgoB.i Ta
NPUroTyBaHHA) MOXXHa Ai3HATMUCA HA HaWoOMy
Beb-caunTi:

- http://recipes.franke.com

Mpuknaa nporpaMu rotToBOro MeHIo
» HatucHiTb ﬂ
» HatucHite MEAT (M'aco).
" BinobpasutbCs KOPOTKMI BUKNAA rOTOBOIO
MEHIO:

-85 -



FS913M /FS913P

Pozpnin Onuc

PROGRAM / ABTOMaTWYHE HanawTyBaHHS
MPOIrPAMA nporpamun NpUroTyBaHHs
TEMPERATURE / ABTOMaTMuyHe HanawTyBaHHS
TEMMEPATYPA TeMnepaTypu

TRAY INFO / ABTOMAaTMUHE BiOOPaXeHHS
IHOOPMALIA OMNTUMAabHOro PO3TallyBaHHS
MPO TAUIO ang Taui

TIME / YAC ABTOMaTWYHE HanawTyBaHHS

oK BANOCTI MPUIroTyBaHHA

» HatucHiTh @ ON4 NATBEPIXKEHHS.

» [loMiCTiTb NONepeaHbo MiAroTOBEHI XapYOBi
NPOLYKTM 10 Kamepu Nevi Ta 3a4nHiTb ABEPLATA Mevi.

» HatucHitb NS NIATBEPIKEHHS.
B 3anyctuTbCs Mporpama NpUroTyBaHHs.

» LLlo6 3ynMHUTK BUKOHAHHS NPOrpamMm, HaTUCHITb
@ Ta niaTBepabTe CBiK BMOIP, HATUCHYBLLY .

NoknagHo npo peuenTwu (iXHi cCKNapoBsi Ta
NPUroTyBaHHS) MOXHa Ai3HAaTUCA Ha HaLLOMY
Beb-canTi:

- http://recipes.franke.com

[MpurotyBaHHA B €KOMOTiYHOMY pEXUMI

EkonoriyHui pexxum 103BONSE HACOMOLXYBATUCS
CNocobOoM NMPUroTyBaHHS, WO € APYXHIM A0
HaBKOMULWHbLOTO cepenosuLLa. Llei pexum MictuTb
YMMano PeLEnTIB Ta TOTOBUX MEHIO, IO ifeanbHO
NiATPMMYBaTUMYTh Balle 3[0POB'A Ta CAMOMOYyTTS.
Y LUbOMY MEHIO peLenTn aHanorivHi o
ABTOMATUYHOIO pexwumy, npoTte ans iXxHbOoro
MPUrOTYBaHHS BUTPAYAETLCH MEHLIE eHepril.

» HaTuCHITL .

3'asuTbca MeHto ECO COOKING

(EkonoriyHe NpuUroTyBaHHs) 3 PisHUMHK NiAMEHIO:

- EKOHOMHI PELIENTH

Y LUbOMY MEHIO MOXHa B1OMpaTH 3-MOMIX PI3HMUX
KaTeropiv peLenTis, HanpvKknan 3 MakapoHis, OBOUIB,
m'saca, pnbu, nuporis, xniba un nium.

- FOTOBI EKOHOMHI MEHIO

Y LbOMY MEHIO MOXHA BUOMPATM 3-MOMIX PIZHMX
nporpam ans roToBUX MeHt0, Hanpuknaa ans m'ascHoro
MEeHIO, MeHI0 CTpaB 3 pubw, 4 niu, xniba Ha 4 Tausx.

MNpuknap nporpamm eKOHOMHOrO peuenTta
> HaTMCHin
» HatucHite PASTA (MakapoHu), nicns 4yoro
HatucHiTo CANNELLONI (KaHenoHi).
B Bigobpasutbcs KOPOTKMI BMKaa peLenTa:

Po3pnin Onuc

INFO / ABTOMaTWYHE HanawTyBaHHS

IHOOPMALUIA Temnepatypu, nporpamu 1a
BinobpaXKeHHs ONTUMasbHOrO
po3TallyBaHHs Ans Taui

TIME / YAC ABTOMAaTWYHE HanalwTyBaHHA

TPWMBANOCTI MPUrOTYBaHHS

» HatncHith @ ONS MiATBEPOKEHHS.
» [loMiCTITb MOMepeaHbo MiaroTOBMIEH! XapyoBi
MPOLYKTM [0 Kamepu Mevi Ta 3aUnHITb ABEpLATa Mevi.
» HatncHith @ ONS MiATBEPIKEHHS.
B 3anyctuTbCs Nporpama npuroTyBaHHs.

LLlo6 3ynMMHUTK BUKOHAHHA NMPOrpamMu:
» HatncHith @ Ta .

[oknagHo npo peuenTu (iXHi cknanosi Ta
NPUroTyBaHHA) MOXKHa Ai3HATMUCA HA HaWoOMy
Beb-cauTi:

- http://recipes.franke.com

anIKﬂa.El, npori>aMV| rOTOBUX EKOHOMHUX MEHIO

» HatucHito R
» HatucHite MEAT (M'aco).
®  BinobpasnTbCs KOPOTKMM BUKAA rOTOBOrO MEHIO:

Po3pnin Onuc

PROGRAM / ABTOMaTWYHE HanawTyBaHHA
MPOIrPAMA nporpamu NpUroTyBaHHs
TEMPERATURE /  ABTOMaTtWuHe HanawTyBaHHS
TEMIMEPATYPA Temneparypu

TRAY INFO / ABTOMaTMUHe BifOOPaXeHHS
IHOOPMALIA ONTUMAanbHOro Po3TallyBaHHS
MPO TALIO ans Taui

TIME / YAC ABTOMAaTMYHE HanawTyBaHHA

TPKU BANOCTI MPUIroTyBaHHA

» [loMiICTITb NONepeaHbo MiAroTOBMEHI XapYoBi
NPOLYKTM 10 KaMepu Nevi Ta 3a4nHiTb ABEPLATA Mevi.
» HatucHitb NS NIATBEPIKEHHS.
B 3anyctuTbCs Mporpama npuroTyBaHHs.
» LLlo6 3ynuHUTK BUKOHAHHS NPOrpaMu, HaTUCHITb

Cial v

[oknagHo npo peuenTu (iXHi cknaposi Ta
NPUroTyBaHHsA) MOXKHa [i3HATMCA Ha HaWoMy Beb-
caurTi:

- http://recipes.franke.com
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MpurotyBaHHA B peXnMi 0300POBYOrO
XapuyBaHHSA

Y pexwvmi 0300pOBYOrO XapuyBaHHS MOXHa BUOMpPaATH
PI3HI BapiaHTV peLenTiB CTPaB i3 TakKMx NPOoayKTiB,

K ATHATUHA, CBMHMHA, bapaHuHa, nTuug, puba,
TENATMHA Ta 0BOUI.

MNpuknap nporpaMy MeHI0 0300POBYOr0O XapyyBaHHS
3aBasky Uit nporpamMi MoXHa roTyBatit M'CHi, pubHI
Ta OBOYEBI CTPaBW y UISIKOM NPUPOAHIK cnocib,
MIHIMI3Y0uM KinbKiCTb XXMPY B rOTOBIM CTpaBi. [laHa
nporpama nepenbayae TpuBane rotyBaHHN NMpu HU3bKMX
Temnepartypax (bnmnabko 100° C) BcepeanHi cTpasu.
[pw uboMy He Tpeba noaaBaTV ONit0 UM IHLLI KMPK.
Lle no3sonse 3bepirati NepBUHHY XapyoBy LIHHICTb
NPOAyKTIB (BMICT MiHEpasiB, BITaMiHIB TOLLO), @ TAKOX
POOUTU IXHIV MPUPOAHUI CMaK Liie HaCUYeHILLMM.
> Harucrirs B,
» HatucHite VEGETABLES (OBOUI).

B BinobpasnTbCs KOPOTKMI BUKa FOTOBOMO MEHIO:

Posapin Onuc

PROGRAM / ABTOMaTMYHE HanawTyBaHHA
NMPOIrPAMA nporpamu NpuUroTyBaHHs
TEMPERATURE / ABTOMaTuuHe HanalwTyBaHHs
TEMIIEPATYPA TemnepaTypu

TRAY INFO / ABTOMaTUUHE BIOOOPAXKEHHS
IHOOPMALIA OMTUMaNbHOro Po3TallyBaHHS
MnPO TALIO ons Taui

TIME / YAC ABTOMATUUHE HanalTyBaHHS

TPUBANOCTI MPUTrOTYBaHHS

» HatucHith @ ONS MiATBEPOKEHHS.
» [loMiCTiTb MOMepeaHbo MiAroTOBMIEH! XapyoBi
MPOLYKTM [0 Kamepu Mevi Ta 3aUnHiTb ABEpLATa Mevi.
» HatucHith @ ONS MiATBEPIKEHHS.
B 3anycTuTbCcs nporpama npurotyBaHHs.
» LLlo6 38ynnHUTK BUKOHAHHS NMPOrpaMu, HaTUCHITb

@Ta .

[oknagHo npo peuenTu (iXHi cknaposi Ta
NPUroTyBaHHS) MOXHa Ai3HAaTUCA HA HALLOMY
Beb-caunTi:

- http://recipes.franke.com

MnaHyBaHHSA Yacy 3aBepLUEHHS MPUrOTYBaHHS

Y peXxuMi aBTOMaTUYHOro NPUroTyBaHHS
» HatucHitb .
" 3’aeuthcs MeHio ABTOMATUYHUIN PEXKUM,
O MICTUTb Kifibka po3ainis.

» HaTuCHITL .

» HatucHite PASTA (MakapoHu), nicnsg 4oro
HatncHiTb CANNELLONI (Kanenoi).
» HaTuCHITb y BEPXHIW YacTWHi ekpaHa Tam, ae

B 3'aguTbCca i
nogaHHs | A
nigmeHo. !

CANELLONI

» HatucHiTh .
» BubepiTb 3HAYEHHS TOAMH Ta XBUIIWH,
MPOKPYYYIOUM BEPTUKASIbHE MEHIO.
» [linTBepabTe CBiK BMOIP, HATUCHYBLUW @
» [loMiCTiTb NONepeaHbo MiAroTOBMEHI XapYOBi
NPOAYKTV A0 KaMepu Mnevi Ta 3aYnHITb ABEpLSTa Neui.
» HatucHitb NS NIATBEPIKEHHS.
B [liy nepenae B peX1M OYiKyBaHHS.
[y po3paxye yac noyaTky NPUroTyBaHHS Ha OCHOBI
BMOPAHOrO Yacy NPUroTyBaHHS Yn Nporpamu
NPUroTyBaHHs Ta NonepeaHbo 3a3HaYeHoro yacy
3aBepLIeHHs NPUroTyBaHHS. [1pUroTyBaHHs ixi
PO3MOYHETLCS B PO3PAXOBAHWUIA Yac NoYaTky.
YCTaHOBWUTM YaC 3aBePLUEHHS MPUrOTYBaHHS B
posaini PELLEMTU moxHa nuwie ans pexumis
ABTOMATUYHWUWN PEXXMUM, EKOHOMHWW PEXXUM
i O3[10POBYE XAPYYBAHHA.

HanawTtyBaHHs Tamepa

Taimep MOXHa BUKOPUCTOBYBATH B YCIX pexXMMax
MPUrOTYBaHH$, BiH HE 3a1eXUTb Bif XXOAHOI hyHKLI.
» HaTWCHITb y BEPXHIl YaCTUHI ekpaHa Tam, ae

BINOOPAXaeTbCs 3HAUEHHS Yacy (Hanpvknag, ).

B 3'apnTbCa
nogarHa | [Bea
nigMeHo. !

CANELLONI

» HatucHitb .
» BubepiTb 3HaYEHHS TOAMH Ta XBUIIWH,
MPOKPYYYIOUM BEPTUKASIbHE MEHIO.
» HaTWCHITb 3HOB Yy BEPXHI YaCTWHI ekpaHa Ta
BINOOPAXaeTbCs 3HAUEHHS Yacy (HaanKnaﬂ,N&)
» HatucHitb NS NIATBEPIKEHHS.
B TanmMep 3anyCcTuTbCs Y POHOBOMY PEXMMI.
[Mo 3aBeplUEeHHi NPUrOTYBaHHSA BM NOYYETE 3BYKOBMM
curHan.
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BUKOPUCTAHHSA LLYTA TOTOBHOCTI M'SAICA

Bawy niy Franke ocHaLleHO LLynoM roTOBHOCTI
M'aca. 3 ¥oro JONOMOrol0 MOXHa roTyBaTh M'sco,
Oynoyun BNEBHEHWMMU, WO MPOLEC MPUrOTYBAHHS
3aBepWMUTLCA came ToAi, Konu noTpibHo (a came
KoM BUMIpSHa TemnepaTypa CePLEBMHN M'dca
BiANOBIAATMME i€anbHUM NokasHukam). Takum
YMHOM, BaM bifiblle He NoBeLeTbCs BCTaHOBIMOBATH
TaiMep NPUrOTYBaHHS Ta NEPEBIPSTU FOTOBHICTb
M'siCa Yepes BU3HAUYEHI NPOMDKKK Yacy.

LLlyn roTOBHOCTI M'sica HEMOXJ/IMBO aKT1BYBATH B

pPEXUMAX NPUTOTYBaAHHS , (TPUNb, FPUNb
I3 BEHTUNTATOPOM), a Takox ans nonepeaHbo
3aaHNX PEXMMIB MPUTOTYBAHHS.

A YBara!

> BukopucToByWTE NULIE LIy Ang M’sica, SKui
nocravyaeTbcs Franke pa3om i3 niyyto, y BUNaaky
NOLWKOMKEHHS abo NpnabaHHa HOBOrO Liyna,
NPOCKUMO BaC 3BEPHYTUCH A0 CEPBICHOIO LIEHTPY
Franke.

D> [lepesipTe Ta BMOANITH LLyN nepeq
YBIMKHEHHSIM Mevi, SKLIO BM He NnaHyeTe Koro
BMKOPWUCTOBYBaTU, abo Ans pexumy rpuns. Prauk
MOWKOIKEHHS.

MipknoyeHHsa

[ns YHUKHEHHS ONiKiB peKOMEH0BAHO NigK/I0YaTH

LTeKep Lyna B OXONOMXKEHIV NeYi 4o novyaTky

NPUroTyBaHHS.

» HapinHo BCTPOMITb LUTEKEP A0 PO3'eMY, LIOO
3abesneunTn cTabinbHICTb pOOOTK LWyNa i
NPaBW/bHICTb MOKA3iB TeMnepaTtypu M'aca.

Touka
NiaKtoYEeHHS
lyna 30bpaxeHa
Ha PUCYHKY.

» [licns niokMtoYeHHs Wyna BCTPOMITb MOro
HaKOHEYHWMK [0 M'Aca Ta BBIMKHITb Miy.

[lns oTpUMaHHA NpaBuIbHWX NOKasiB TemnepaTypu

Lyn MOBMHEH PO3TALIOBYBATUCS TaKUM YMHOM, LLOO

MOro HakoHeYyHuK nepebysas skomora banxkye 1o

cepeavHu wmarka m'sca.

» Bubepitb pexxum HpMFOTﬁaHHﬂ Ta Temneparypy.

B 3aropuTbCH 3HAYOK med, LLIO CBIAUMTMME MPO
NpaBuIbHE NIAKIIOYEHHS LLyna.

B fKuo oapasdy X 3'9BUTbCS MOBILOMIIEHHS
3aBepuweHHs npurotyeaHHs END (Kineub), ue
O3HauaTUMe, Lo WTEeKep BCTPOMJIEHO He [0
KiHUS. BCTPOMITb LUTEKEP HANEXHUM YMHOM.

BubpaHa TemnepaTtypa neui Mae Bignosigatu
PIBHOMIPHOMY MPUIOTYBaHHIO (3aHaATO BUCOKA
TeMNepaTypa Moxe NpuU3BECTH [0 MPUTOPSHHA M'aca
3308BHi). [1pnroTyBaHHs nepepunBaeTbCs B Oyab-
AKOMY pasi, SKLLO Wyn roTOBHOCTI M'Aca 3adikcye
Temnepatypy 65° C BcepeauHi M'aca HezanexHo

Bid BUOpaHOI Temnepatypw nevi. Hacnpasai npu
TaKil nonepeaHbo 3aaaHil TemnepaTypi 4OCAraETbCS
cepenHst TOTOBHICTb M'Aca. AKWwo noTpibHa iHwa
FOTOBHICTb (A1 OTPUMAHHSA HEMPOCMaXEHOTO Yn
nobpe npocMaxKeHoro m'aca), 3MiHiTb 3a3HauyeHe
nonepeaHbo 3aaHe 3HAYEHHS TakUM YMHOM:

» HatuCHITHL 30HY Bropi Ancnies ta BM6e§b CMMBOJT

E i niaTBEpAbLTe BMOIp 3a AOMOMOrOH0

» [lpokpyuymnTe 3HaueHHsa NpoTarom 15 cekyHa ans
30iNbLIEHHS UM BMEHLLEHHS TemnepaTypu. MoxHa
BMOMpaTK 3HauyeHHs B aianasoHi Big 35 no 95° C.
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NMPOrPAMU ONA NMPUTOTYBAHHSA BPYUYHY

HOT AIR / TAPAYE MNOBITPA
Lis eHeprosbepiratoua cyHkuis npurotysaHHs DCT (1500 BT) 3aranom nigivae ans LWnpokoro

PIBHOMAHITTS CTpaB. 3HAUEHHS Yacy NPWUroTyBaHHS 30iNbLUIEHO, BOAHOYAC OOCAraeTbCs
ONTUManbHWI po3noain Tenna. 3aBasku UbOMY BM OTPMMYETe HenepeBepLIEHi pedynbtaTi npu
3HWKEHOMY EHEPrOCIOXMBAHHI.

TOP & BOTTOM HEAT / HATPIB 3rOPU TA 3HU3Y
E] Lia TpaoumuivHa yHKUIg ineanbHo niginae ong BCix CTpas, And BUNiKaHHA xniba Ta nuporis,
a TakoX [ MPUroTyBaHHA NMeYeHi Ta ATHATUHW.
FAN ASSISTED / 3BACTOCYBAHHA BEHTUJTATOPA
Lis TpaamuiiHa dyHKLIS BUKOPUCTOBYETHCS A5 DaHiB, CONOHMX NUPOTiB, AeCEPTIB Ta NneyeHi,

a TakoX Ona npurotyBaHHAa CTpaB Ha ABOX MOANLAX.

PIZZA / MILA

HarpiBanbHi eneMeHTH npauioBatumyTb CNifbHO, abu reHepyBaTh BUCOKOKOHLEHTPOBAHE TEM/0
Y HWXKHIV yacTuHi nevi. Lis dyHKLUis ineanbHo niginge ans NpurotTyBaHHs niuw, Wo notpebye
HarpiBaHHs 3HM3Y NPW PO3MILLEHHI Ha OfiHIK Nonuui. Take NpUroTyBaHHsa byne AOBOI WBUAKWM,
a Ha BMXO[li BU rapaHTOBaHO OTPUMaETe AOCKOHaNUi peaynsrar. [1ng nonepeaHboro nigirpisy
cnin ckopuctatnea yHkuieto RAPID HEATING (LLIBuake HarpiBaHHs), a noTiM HeobXiaHO
NEePEKIUNTUCA Ha PEXMUM ML,

RAPID HEATING / LUBUOKE HATPIBAHHA

Lls Bkpak noTy>xHa yHKLS BUKOPUCTOBYE e(heKT MOCUNEHHS, SKUA [OCATaeTbCs 3aBaAsSKM
TEXHONOrIT AMHAMIYHOTO NPUroTyBaHHs. BoHa 3abeaneuye HarpiBaHHA O BUCOKMX TEMMEPATyp
3a Manuu yac. Lig dyHkuis niginge ang TpaguuiitHoro NpUroTyBaHHA BEAMKKMX WMaTKIB M'saca
(HampwKnaa, ArHAUMX HKOK, 3aneyYeHOoro MOIOYHOr0 MOPOCATH, CBUHAUMX /TENFUMX HKOK Ta
3aneyeHol WKHKK).

Lla dyHKLIiS 3aCTOCOBYE BCi HarpiBasnbHi eN1eMEeHTH Nevi (4K i3 TEXHONOTIED ANHAMIYHOTO
NPUroTyBaHHs, Tak i Tpaguuinti). Ha Biaminy Big dyHkuii FOTOBUX MEHIO, us dyHkLis reHepye
TENI0 NepeBaxHo B HMXHIV YaCcTUHI Nevi, Wo ifeanbHo nigiae Ans poa3millleHHs CTpaB Ha

4 nonnusx (xniba, 4 niu, CONOHWX NMUPOTIB TOLLO).

@ MULTI COOKING / MPUTOTYBAHHSA KIJTbKOX CTPAB

. COMPLETE MENU / TOTOBE MEHIO
E MoenHaHHS TeXHOMOTii AMHAMIYHOrO MPUroTYBaHHS Ta TPAAMLIMHUX HArpiBanbHUX eNEMEHTIB
N03BOMISIE CTBOPIOBATU CTYMIHYACTMI PO3MOAIN TENNa NEPEBAXHO B HANPSAMKY BEPXHbOT MOMMLII.
Takuii pexkMm igeanbHo niginae Ans NpUroTyBaHHs BENMKUX KiNbKOCTeN i Ha 2—3 nonuusx.

EASY BAKING / NPOCTE BUIMIKAHHA

Llss yHKLis ineanbHO Niainae ans NpuroTyBaHHs CTpas, sKi BW 10 TOTO LLE He roTyBasu.
MoeaHaHH: TEXHONOTIT AMHAMIYHOIO NPUrOTYBAHHA Ta TPALMLIMHMX HarpiBanbHUX eNeMEHTIB
cTBOptOE 3banaHcoBaHUii po3noain Tenna. 3aBasky LbOMY MOXHa roTyBaTh HaMPIBHOMAHITHILLI
CTpaBw i3 OOMEXEHNM MOMEHTANbHUM CMOXMBAHHAM MOTYXHOCTI.
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MNporpama Onuc

GENTLE HEAT / M'AKE HATPIBAHHSA

- [ng npuroTyBaHHa Npu H13bKOMY eHeprocnoxueanHi (1000 BT) Temnepatypa HanalToByEThCH B
nianasoHi 50-230 °C.

TpuBanicTb NpUroTyBaHHs cTpas bBinblia, 3aBAsSKKM YOMY CTPABW rOTYBAaTUMYTbCS M'AKO Ta
YHitbikoBaHO (Hanpwknam, npv BUGOPI TUNY NPUrOTYBaHHS «0300POBYE XapuyBaHHs)). Lis dyHKLis
niginae ong nonepenHbLOro Nigirpisy nedi nepes MM, Sk CTaBUTW A0 Hei NonepeaHbo NiAroTOBNEHI
Xapu4oBi NpOAyKTU.

LOW TEMPERATURE / HU3bKA TEMIEPATYPA
@ DyHKLIg HX3bKOT TEMMEpaTypV iaeansHo niginae oas NpuroTyBaHHsg cTpas NPOTAroM TPMBANIOro

uacy Npwu HWU3bKMX TeMnepaTypax. Lle aonomoxe 36eperTu HiXHICTb Ta OpPraHoNENTUYHI
BNACTMBOCTI iXi.

Bu amoxeTe rotyBaTu M'aco, puby Ta 0BOUI, He XXepPTBYIOUM OPUTiHANbHUM CMaKOM Ta XapuyoBUMU
LIIHHOCTSMMU.

ENERGY SAVING / EHEPTO3BEPEXXEHHSA

LIS doyHKLiS [O3BONSE CKOPOYYBATH EHEPrOCAOXMBAHHS NeYi Nif Yac NPUroTyBaHHS IXi.
BooHouac uen pexum He niginae ans BCix TUNIB XapyoBux NpoayKTiB. PekomeHnoBaHo ang
NPUrOTyBaHHA M’GKMX TICTEYOK Ta Npu poboTi neyi 3 KiIMHATHOIO TeMMNepPaTypoto.

ﬂ BBQ / BAPBEKIO
TpaAuUIiHUIA TPWAb Ta BEPXHI HarpiBasnbHi eNeMeHTM JONOBHEHO TEXHOOTIE AMHAMIUYHOro

NPWUroTyBaHHs. TENNO reHepyeTbCs NnLLE Y BEPXHIN YaCTUHI Nedi, piBHOMIPHO pO3X0asU4MCh
HaBKOMO NOBepPXHi cTpasu. Lis dyHKLUis ninivae ans HixHWX abo ManeHbKMX WMaTouUKiB M'sca, a
Takox Ans pybanux biguirexcis.

— GRILL / TPUNb
Mpu akTMBaUIi Liei (yHKLUIT 3aCTOCOBYETLCS NIULLIE BEPXHIN rpunb. BoHa ineansHo niginoe ang
NPUroTyBaHHA TOCTIB 3 x1iba, a TakoxX AN HafAaHHS PyM'SHOrO KOnbopy M'acy um pmbi.

FAN GRILL / TPWUNb 13 BEHTUNATOPOM
lpwnb reHepye Tenno, IKe po3NoAINSe 3aaHiv BEHTUNATOP. |OeanbHUN pexuM Ans NpUroTyBaHHs
BE/IMKMX LUIMATKIB M'Aca Ta NTHL.

DEFROSTING / POBMOPO>XXYBAHHA
0 Y ubOMy pexwuMi 3anaHa TemnepaTypa cknagae 25° C, B HbOMy Takox nepeabayeHo BMUKaHHS
OXONOMXYI0YOro BEHTUASTOPA BCEPEAMHI Neui.
Lis cyHKUis nigiviae Ans NoBiNbHOrO PO3MOPOXYBAHHS iXi, @ TAKOX 15 OXONOAXKYBaHHS Neyi
nicns roTyBaHHs.

DOUGH RESTING / JO3PIBAHHSA TICTA
@ Y uboMy pexumi 3anaHa temnepatypa cknagae 30° C, B HbOMy Takox nepenbayeHo BUMMKaHHA

OXONOMXYIOUOr0o BEHTUASTOPA BCEPEAMHI Nevi. Takuii Niaxia CTBOPIOE ifeanbHi yMoBKM N8
nianomy TicTa.

PLATE WARMING / NIAITPIBAHHA TAPITOK

3anaHa Temnepatypa cknaaae Bia 55° C no 85° C. Taka dyHKUig niginae ans posirpiBaHHs
FOTOBMX OXONOMXKEHMX XapPUOBUX MPOAYKTIB, @ TakoX A5 NiAirpiBaHHS Tapinok yum ixi 6es
NPUroTyBaHHS K Takoro.

AUTO CLEAN / ABTOMATNYHE OYUNLLEHHA

Liss dyHKLIiS JOCTYMHA nunLie Ansg nevew i3 yHKLIe NipoNiTMYHOro OUMLLIEHHS (Hanpuknad, ans
FS913P).

Miv HarpiBaeTbes o 450° C, nicns 4oro 3AiNCHIOETbCS aBTOMATUYHE QUMLLIEHHS.
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TABJTNUSA NMPUTOTYBAHHSA CTPAB

[HCTpYKUIT B Uit Tabnuui npuroTyBaHHs CTpaB — Lie pedynbraT KyniHapHWX TECTIB, fki NpoBoAKIa KoMaHaa
(paxoBmx KyxapiB. 3a3HayeHi Nporpamu noaatTbCs BUKIOUYHO B AKOCTI OPIEHTUPA. |X MOXHA 3MiHIOBATH
BIZINOBILHO A0 BIACHUX CMaKkiB.

BubpaHa
yHKuiga

GENTLE HEAT /
M'AKE
HATPIBAHHA

HOT AIR /
FTAPAYE
MOBITPA

PIZZA / TIILA

EASY BAKING /
MPOCTE
BUMIKAHHA

3aHOM

Cnap

Tun ctpasu abo peuent

CTpasu i3 3aneyeHnmMu

MakKapoHaMu

Bara

(kr)

MNMonoxeHHa  Yac none- Temnepatypa Tpusa-
nonuui penHboro (°C) nictb
(piBEHD) nigirpisy (xs) (xBunuH)
3 abo 4 8 170 17-20
3 abo 4 8 175 17-20
2 abo 3 9,5 195 38—-40
2abo 3 10 195 40—-45
2 abo 3 10 195 7074
4 abo 5 8 200 48-55
2 abo 3 8 165 40—-45
2 abo 3 10 180 65—70
4 abo 3 7 200 40—-45
2 abo 3 8 190 20-25
3 abo 4 8 200 30-35
3 abo 4 8 180 10-12
2abo 3 12 200 85-95
3 abo 4 8 200 38—-48
2 abo 3 6 190 40—-43
3 abo 4 8,5 180 60—-65
2abo 3 8 180 25-30
2 abo 3 8 190 8—15
2 abo 3 10 185 20-23
2 abo 3 8 185 18-23
4 abo 5 10 190 9-13
2 abo 3 10 195 35-45
3abo 4 8,5 190 30-37
2abo 3 10 180 50—-65
2,3 abo 4 7,5 195 20-23
2 abo 3 8 190 40—-46
2 abo 3 10 180 30-37
2abo 3 8 175 65-80
2 abo 3 10 175 50—-65
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BubpaHa
yHKuisa

COMPLETE
MENU / TOTOBE
MEHIO

MULTI
COOKING /
MPUTOTYBAHHA
KITbKOX CTPAB

RAPID HEATING
/ WBWIOKE
HATPIBAHHA

Tun ctpasu abo peuent

CTpasw i3 3aneyeHnmu
MakapoHamu

Bara

MNMonoxeHHa Yac none- Temnepatypa Tpusa-
nonuui penHboro (°C) nicTb
(piBEHD) nigirpisy (xs) (xBunuH)
2 abo 3 6,5 180 23-28
2 abo 3 8 190 35-40
2 abo 3 7,5 200 20—22
1,2 ab0o 3 8,5 190 105115
2 abo 3 7,5 200 2835
2 abo 3 7,5 190 28-38
2 abo 3 8 190 23-28
2 abo 3 6 200 13-18
3abo 4 8 210 38-48
2,3 abo 4 7,5 180 1522
2 abo 3 9,5 190 32—40
2 abo 3 10 190 15-22
2 abo 3 8 200 30-35
2 abo 3 7,5 175 40—-45
3 abo 4 6 180 15-20
2,3 abo 4 6,5 165 18-22
1,2abo 3 6 190 15-19
2 abo 3 5,5 175 17-23
1 abo 2 5 180 15-25
1,2abo 3 8,5 190 22-28
2 abo 3 7,5 175 18—-23
2 abo 3 5,5 180 13-15
2 abo 3 3 210 7-9

1 abo 2 4,5 190 15-22
2abo 3 4 190 22—-45
2,3 abo 4 5,5 185 30-32
2 abo 3 6 200 8—15

1 abo 2 8 195 32—-42
1,2abo 3 3 195 6-8
1,2 abo 3 6,5 200 3742
1 abo 2 5,5 190 7—15

1 abo 2 4 185 15-17

HWXKHIM Ta BEpXHiK Harpis, NPMMYyCOBa KOHBEKLIS Ta FpUAb 3 MPUMYCOBOK KOHBEKLIE € CTaHAapTHUMM
(YHKLISIMM NPUTroTYBaHHS. B MOxeTe CKOPUCTATUCS PyYHUMM Nporpamamu ans NpuroTyBaHHs MPOMOHOBAHMX
LLIOAEHHWNX CTPaB, 3aCTOCOBYIOYMN CBOI 3HAHHA 19 HaNalWTyBaHHA TeMMepaTypu, PIiBHIB Ta Yacy roTyBaHHS.
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TECTOBAHI MPOIrPAMU NMPUTOTYBAHHA

- TecTyBaHHS 30iMCHIOBANOCS BiANOBIAHO A0

ctangapty EN / IEC 60350

Lli Tabnumui cneuiansHo CTBOPEHO 415 KOHTPOMOKYMX
opraHis, abv NonerwnT1 nepesipky Ta BUNPOOYBaHHS
PIBHOMAHITHMX MPUCTPOIB.

Ak KopucTyBaTMCa Tabnuuero NPUroTyBaHHsa CTpas
Y Tabnuui 3anponoHOBaHO ONTUMabHy yHKLIO,

LLIO MOXe 3aCTOCOBYBATUCSA 151 MEBHOI CTPaBMK, fKka
FOTYETbCS Ha OAHIM UM KiNIbKOX MOMMUSX OJHOYACHO.
Yac npurotyBaHH4 Bianosigae nepebysaHHIO CTpaBsu
BCEpeaMHi neyi, He BPaxoByOUM Yac Ha NonepeaHin
nigirpis (AKWo noTpibHo).
3HaueHHa TemnepaTypu Ta Yacy NPUroTyBaHHS €
npnbnnaHmumK. BoHK 3anexats Bif 9KOCTi Xap4yOBMX
NPOAYKTIB Ta TUMY akcecyapa.

Cnoyatky cnif ckopucTaTucs pekoMeHa0BaHMK
3HaYeHHAMK. AKLLO nicng TepMiuHoi 06pobK#K
pesynbraT He TakuK, akuii bu mas By, 36inbWiTh
abo 3MEeHLWITb 3Ha4YeHHs yacy. Hawa komnaHis
PEKOMEHOYE KOPUCTYBATUCS akcecyapamu, Lo
BXOOATH 0 KOMMNEKTY BUPODY, a Takox hopMamu
ANS BUMIKaHH4 TOPTIB Ta TaLUfMW, BUTOTOBIEHUMMU
3 TeMHUX MeTaniB. BukoHywWTe BKasiBkm Tabnuui
BMOOPY, B KK NepeniyeHi MpUCcToCyBaHHS, LLIO
BXOAATH 0 KOMMNEKTY BUPODY | pO3MILLYIOTLCS Ha

PIBHUX MOMNLAX.

3a3HaueHi piBHi BIAMOBIAAOTHL NoMUAM 6e3
HaNPAMHMUX PENOK (3HIMITb iX, SKLIO BOHM

BCTaHOB/IEHI).

MpurotyBaHHA pi3HOMaAHITHMX CTPaB OAHOYACHO
[Mpun 3acTOCyBaHHI PEKOMEHIO0BAHMX (hyHKLIV

3 BEHTWUNALIEIO MOXHA rOTyBaTV CTPaBu Ha
PIBHOMAHITHMX NMOAMLSAX 0AHOYACHO. [1pu
NPUroTYBaHHI Ha OAHIM NOAKULI MOXHa Takox
CKOPUCTATUCH CTAaTUYHOK (PYHKLIEHO.

Peuent  ®yHkuis
MicouHe TOP/BOTTOM HEAT
NeuynBso / HATPIB 3ropnt/
3HU3Y
EASY BAKING /
MPOCTE BMMIKAHHSA
Manenbki  TOP/BOTTOM HEAT
TicTeuka / HATPIB 3rOPI/
3HNBY
EASY BAKING /
MPOCTE BMUMIKAHHSA
FAN ASSISTED/
MPMMYCOBA
KOHBEKLIISA
bicksiT TOP/BOTTOM HEAT
6e3 no- / HATPIB 3ropn/
NlaBaHHs 3HN3Y
py
EASY BAKING /
MPOCTE BUMIKAHHA
A6nyurmii - TOP/BOTTOM HEAT
nupir / HATPIB 3ropn/

3HN3Y

KIJTbKOX CTPAB

MULTICOOKING /
MPUTOTYBAHHA

Monme-  PiseHb
penHin  (Hymepadis
nigirpie  3HU3y Bropy)
v 4

v 1-3

v 3

v 3

v 3-5

v 2

v 2

v 1

v 1

Temne- Yac
patypa (XBMAuH)
Y

160 22-26
150 32-38
170 33-38
150 24-28
140 28-35
170 43-48
170 28-32
190 60—70
180 50-55

Axcecyapu/npumiTku

PiBeHb 4: nnacka BonorosbipHa Taus

PiseHb 1: rnnboka BonorosbipHa Taus
PiseHb 3: nnacka BonorosbipHa Taus

PiseHb 3: rnmboka BonorosbipHa Taus

PiseHb 4: rnnboka BonorosbipHa Taus
PiseHb 3: rnnboka Taus

PiseHb 3: nnacka BonorosbipHa Taus
PiseHb 5: rnnboka BonorosbipHa Taus

PiBeHb 2: opma A1 BUMIYKK Ha
cTenaxi

PiseHb 2: popma ang B1niykKM Ha
cTenaxi

PiseHb 1: popma 4ns BUNiuKKM Ha
cTenaxi

PiseHb 1: hopma 4ng BUNIUKK Ha
crenaxi
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Peuent  ®yHkuif

MNone-  PiseHb Temne- Yac Axcecyapu/npumitku
penHin (Hymepauis  patypa (XBWIIUH)
nigirpie  3Hu3y sropy) (° C)

[ga MULTICOOKING /
q6nyunHmnx  MPUTOTYBAHHA
nupora KINTbKOX CTPAB

Buniuka s TOP/BOTTOM HEAT
KMUCNOro / HATPIB 3roPW1/
TicTa 3HNIY

EASY BAKING /
MPOCTE BMIMIKAHHA

v 1 180 50-55 PiseHb 1: 2 popmum ong BUMIYKK
Ha cTenaxi

v 2 165 25-30 PiBeHb 2: hopma 41 BUNIYKK Ha
cTenaxi

v 2 165 28-35 PiBeHb 2: opma o1 BUNIYKK Ha

cTenaxi

3anikaHHs

[Py NPUroTyBaHHI Xap4oBMX NPOayKTiB 6e3N0CepeaHbo Ha CTenaxi Cnig NocTaBuTy
Bon0oro3bipHy Taulo nonuueto Hkye. Lle nonomoxe 3ibpatv 3anmLLKOBI PiavHK Ta

Canpsiu 3 GRILL / TPUJb

TOCTiB

v 5 Piserb 4 2-3 PiBeHb 5: cTenax
(5 xB) He BigunHsaMTE ABEpUATA 1O MOBHOTO
3aBEPLIEHHS MPUrOTYBaHHS.

Byprepu  BBQ / BAPBEKIO

- 4 200 20 PiseHb 4: cTenax
PiBeHb 3: BonorosbipHa Taus
[epeBepHiTb cTpaBy Yepes 10 XBUAMH.

MPOrPAMU AN TOTOBUX MEHIO

/1 2
6 |- S -
5— —
4 |- 1 —
3_ —
2_ —
1 D -

1 HanpsamHi
3 .
2 TlonoxeHHs nonuui
3 Kawmepa neui

MNpuknan:

S lonepenHi 3akycku
1 [Nepuwi cTpasu

2 [pyri cTpaswu

D [ecept

I[HhopMaLlito Npo Bary Ta po3TallyBaHHs HaBedeHO Ha Halomy Beb-canTi: http://recipes.franke.com
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[oTOBE MeHIO cTpaB i3 m'aca

M'acHe meHt0 1

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu
XXEHHS ro npurotyBaHHs  (peuent) Franke
nonuui [0 3aBepLUeHHs
MonepepHi MPO®ITPOSI 3 THKAHTHUM 6 28 XBUWH 20 wr., lNnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku CUPOM TPIOVEP 300r
MNepwi ctpasn  KAHEJTOHI 3 ATOBMYMHOIO 4 41 XBUNUHa 1100 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
[llecept LLUOKONAQHWMI TOPT I3 1 51 xBunuHa 800 r ®opMa Ans BUMIYKK Ha
MEPLIEM Y rnnbokin Bono3bipHin Taui
[pyri cTpasu OAPLLUMPOBAHA LIECAPKA 2 98 XBWAWH 1450 ®opMa ans BUNIYKK Ha rpuni
M'acHe meHio 2
CtpaBa Recipes / PeuenTu lMono-  Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapwu
XEHHs  ro npurotyBaHHa  (peuent) Franke
nonuui [0 3aBeplUEHHS
MNMonepepHi OAPLLUMPOBAHI KABAYKI 6 18 XBWAWH 16 wr., lMnacka BonoroabipHa Taus
3aKyCKM 700r
[ecept ABNYYHUN NPIT 1 34 XBUNNHK 800 r ®opMa ans BUMIYKK Ha
rnmbokin Bono3bipHin Taui
MNepwi ctpasn  JIABAHbBA 31 COYCOM MECTO 4 44 XBUNNHW 1600 r ®opMa ans BUNIYKK Ha rpuni
[Ipyri cTpasu KYPSAYMIM PYNET I3 TOPOXOM | 2 54 XBUWHK 1100 r ®dopma ans BUNIYKK Ha rpuni
CIMAPXEIO
M'acHe meHio 3
CtpaBa Recipes / Peuentu Mono-  Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XEHHs  ro npurotyBaHHs  (peuent) Franke
nonuui 0O 3aBepLUEHHS
MonepepnHi SANEYEHMM OEHXENb 6 22 XBWUVHM 800 r ®opma ang BUMIYKK Ha rpuni
3aKyCKM
MNepwi ctpasun  HbHOKI 4 29 XBWUNWH 650 Dopma 419 BUNIUKK Ha TPUNI
lecept CNIMBOBUW MUPIT 1 51 xBUNKUHa 580r ®dopma ans BUMIYKK Ha
rnnbokin BonosbipHin Taui
[Lpyri cTpasu M'ACO ONKOTO KABAHA B 3 55 XBUNWH 900 r Mnacka BonorosbipHa Taus
COoyCl
M'acHe meHI0 4
Ctpasa Recipes / Peuentu MNono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu
)XXEeHHA  ro npurotyeBaHHs  (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUeHHA
MNMonepepHi MAPIT 31 LUTTMHATOM | CUPOM 6 19 XBUAWH 800 r ®opma ans BUNIYKK Ha rpuni
3aKycKu
Mepwi ctpasu  TMALUTET I3 MOJIEHTOIO TA 4 25 XBUIUH 1200 r ®opma ang BUMIYKK Ha rpuni
OBOYAMMU
Opyri cTpasu IHONYKA, GAPLLUMPOBAHA 3 29 XBUIWH 870r [nacka Bonoro3bipHa Taus
CMAPXEIO
[ecept CONOOKA ®OKAYYA 1 32 XBUAWHK 1100 r ®opma 19 BUMIYKK Ha
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CtpaBa Recipes / Peuentu MNMono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapu
XXEHHs  ro npurotyBaHHA  (peuenTt) Franke
nonuui Ao 3aBeplUeHHS
MNMonepepHi OAPLLIMPOBAHI KBITKM KABAYKA 6 17 XBUAKH 600 r ®opma 4ng BUNIYKK Ha rpuni
3aKyCKM
Mepwi ctpasn  MAKAPOHW MATAPOENE 3 4 23 XBUNWHK 1100 r ®opma 19 BUMIYKKM Ha rpuni
KABAYKAMM
[pyri cTpasu CMAXEHA TENTATUHA 3 28 XBWAWH 900 Mnacka BonorosbipHa Taus
[llecept MYONHT 13 KOPULEKD TA CUPOM 1 41 XBWUNMHa 8501 ®opma ang BUNiYKK Ha
PIKOTA rnnbokin Bono3bipHin Taui
M'acHe meHI0 6
CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XXEHHsi ro npurotyBaHHA  (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUEHHS
MNMonepepHi KAPTOMMAAHI KOLWNKN 6 23 XBUNWHK 800 r lNnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
Mepwi cTpasu OAPLLUMPOBAHI MAKAPOHI 4 38 XBUKH 1100 r ®opma ang BUNIYKK Ha rpuni
[lecept KALUTAHOBWW TOPT 1 38 xBunuH 900 r ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
[Ipyri cTpasu BAPAHAYA HDKKA 3 78 XBUWH 800 r [muboka BonorosbipHa Taus
M'acHe meHio 7
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeH- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
HA nonuui  ro npurotyBaHHs  (peuent) Franke
0,0 3aBepLIeHHS
MonepepnHi OAPLLIMPOBAHI MEPLII 6 25 XBUNKH 6001 ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
3aKycKku
Mepwi ctpan  ACYHA TATMLIA 3 4 34 XBUAKHK 1300 r ®dopma ans BUMIYKK Ha rpuni
LLINHKOKO TA CPOM
[llecept HIMELIbKMI TOPT 1 54 XBUAnHK 850 r ®opma ans BUNiYKK Ha
rnnbokin Bono3bipHin Taui
[pyri cTpasu KYPKA 3 BUHOIPALLOM 3 79 XBUAWH 1450 r [Mnacka Bonoros3bipHa Taus
M'acHe meHio 8
CtpaBa Recipes / PeuenTu MNMonoxeH- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
Hfl nonuuUi ro NpurotyBaHHa  (peuenT)
0,0 3aBepLIEeHHS
MonepepHi OJTIMBKOBI MAHTM 3 TO®Y 6 28 XBWAWH 850r lnacka BoNoro3bipHa Taus
3aKyCKM
MNepwi ctpasn  MAKAPOHU 3 M'ACHVM 4 35 XBUAKH 1100 r ®opma ang BUNIYKK Ha rpuni
HAMOBHIOBAYEM
[pyri cTpasu CMAXEHA TENTATUHA 2 38 xBunuH 900 r ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
[lecept MAPMYPOBWI TOPT 1 65 XBUAWH 13261 dopma ans BUNiYKK Ha rnnubokikn
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loTOBEe MeHIO cTpaB i3 M'aca (HU3bKe eHEProCMNOXMBAHHS)

M'acHe MeHI0 1 (HU3bKEe eHeprocnoXXmMBaHHs)

Ctpasa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepsHo- Bara HeobxinHi akcecyapu
XXEHHsi ro npurotyBaHHa (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUEHHs

MonepepHi MPO®ITPOSI 3 THKAHTHUM 6 45 XBUINH 20 wr., Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku CUPOM TPIOVEP 300r
MNepwi ctpan  KAHEJIOHI 3 ANTOBUYHOLO 4 58 XBWAWH 1100 r dopma ans BUMIYKK Ha rpuni
[lecepr LLIOKONMAOHWI TOPT I3 MEPLIEM 1 65 XBUAWH 800 r ®opma ans BUMiYKK Ha

Yl rnnbokin Bono3sbipHi Taui
[pyri cTpasu OAPLLUMPOBAHA LIECAPKA 2 98 XBUMWH 14501 ®opMa ans BUNIYKK Ha rpuni

M'acHe MeHI0 2 (HU3bKe eHeprocrnoXXuBaHHs)

CtpaBa Recipes / PeuenTu lMono- YacHenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwm
XEHHs ro npurotyBaHHs (peuenTt) Franke
nonuui [0 3aBepLIEHHS

MNMonepepHi OAPLLUMPOBAHI KABAYKI 6 45 XBUNUH 16 wr., Mnacka BonoroabipHa Taus
3aKyCKM 700
[llecept ABNYYHUM NUPIF 1 56 XBUNWH 800 r ®opMa ans BUMIYKK Ha
rnmbokin Bono3bipHin Taui
MNepwi ctpasn  JIASAHBA 31 COYCOM MECTO 4 70 XBUNIWH 1600 1 ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
[Ipyri cTpasu KYPSAYMIM PYNET I3 TOPOXOM | 2 82 XBUAMHM 11001 ®dopMa ans BUNIYKK Ha rpuni
CIMAPXEIO

M'acHe mMeH10 3 (HU3bKe eHeprocrnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XXEHHA ro npurotyBaHHs  (peuenTt) Franke
nonuui [0 3aBepLIeHHS

MonepepHi SANEYEHWUI OEHXENb 6 45 XBUNKH 800 r ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni

3aKycKku

Mepuwi ctpan  HbOKI 4 45 XBUAWH 650 r ®opma ans BUMIYKKM Ha rpuni

lecept CNMBOBUW MUPIT 1 60 XBUAKH 580r ®dopma ang BUMivKK Ha
rnnbokin BonosbipHin Taui

[pyri cTpasu M'ACO OWKOTro KABAHA B COYCI 3 74 XBUAMHK 900 r Mnacka Bonoro3bipHa Taus

M'acHe MeHI0 4 (HU3bKe eHeprocrnoXXmuBaHHs)

Ctpasa Recipes / Peuentu MNono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu
XXeHHA ro npurotyBaHHs  (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUeHHA

MonepepHi MAPIT 31 LUTTMHATOM | CUPOM 6 38 xBunuH 800 r ®dopma o119 BUMIYKKM Ha rpuni

3aKycKku

Mepwi ctpasu  TMALUTET I3 MOJIEHTOIO TA 4 52 XBUNHM 1200 r ®opma ang BUNIYKK Ha rpuni
OBOYAMMU

Lpyri cTpasu IHONYKA, GAPLLUMPOBAHA 3 56 xBunvH 870r [nacka Bonoro3bipHa Taus
CIMAPXEO

[ecept CONOOKA ®OKAYYA 1 56 XBUNWH 1100 r ®opma 19 BUNIYKK Ha

rnnbokin Boao3bipHin Taui
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M'acHe MeHI0 5 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHHSA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapu
XXEHHs  ro npurotyBaHHA  (peuenTt) Franke
nonuui Ao 3aBeplUeHHS

MNMonepepHi OAPLLIMPOBAHI KBITKM KABAYKA 6 43 XBUNNHM 6001 Mnacka BonorosbipHa Taus

3aKycKu

Mepwi ctpasn  MAKAPOHW MATAPOENE 3 4 48 XBUUH 1100 r ®opma 19 BUMIYKKM Ha rpuni
KABAYKAMM

[pyri cTpasu CMAXEHA TENTATUHA 3 56 XBUAWH 900 ®opma ang BUMIYKK Ha rpuni

[llecept MYONHT 13 KOPULEKD TA CUPOM 1 58 xBWUAWH 8501 ®opma ang BUNiYKK Ha
PIKOTA rnnbokin Bono3bipHin Taui

M'acHe MeHI0 6 (HU3bKe eHeprocrnoXXWBaHHs)

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapu
XXEHHS ro npurotyBaHHs (peuenTt) Franke
nonuui [0 3aBepLIeHHs

[lecept KALUTAHOBWI TOPT 1 42 XBUIMHK 900 r ®opma ang BUMiYKK Ha
rnnbokin Boao3bipHin Taui

MNMonepepHi KAPTOTJTAHI KOLLMKKN 6 49 XBUAKH 800 r Mnacka BonorosbipHa Taus

3aKyCKM

MNepwi ctpasn  OAPLUIMPOBAHI MAKAPOHU 4 60 XBWUAWH 11001 ®opMa ans BUNIYKK Ha rpuni

Npyri ctpasu BAPAHAYA HDKKA 3 96 xBWnWH 800 r ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni

M'acHe MeHI0 7 (HU3bKe eHeprocrnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapu
XeHHs ro npurotyBaHHs  (peuenTt) Franke
nonuui [0 3aBepLieHHs

MNonepepHi OAPLLIMPOBAHI MEPLI 6 52 XBUIUHM 600 r [Mnacka Bonoros3bipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasn  ACYHA TATMWA 3 LUMHKOIO TA 4 65 XBUAWH 13001 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
C1POM
lecept HIMELIbK M TOPT 1 65 XBUAWH 850 r ®opma a4ng BUNiYKK Ha
rnnbokin Bono3abipHin Taui
[pyri cTpasu KYPKA 3 BUHOITPAOM 3 86 xBWAWH 14501 ®dopMa ans BUMIYKKM Ha rpuni

M'acHe MeHI0 8 (HM3bKe eHeprocrnoXXuBaHHs)

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- YacHenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapwm
XEHHs ro npurotyBaHHs (peuenTt) Franke
nonuui [0 3aBepLIeHHS

MonepepHi OJTMBKOBI MAHTK 3 TO®Y 6 56 xBWAWH 8501 Mnacka BonoroabipHa Taus
3aKyCKM
MNepwi ctpasu  MAKAPOHU 3 M'ACHUM 4 58 XBUMIKH 1100 ®opMa ans BUNIYKK Ha rpuni
HAMOBHIOBAYEM
Npyri ctpasu CMAXEHA TENTATUHA 2 58 xBnnvH 900 r ®opma ans BUMIYKK Ha
rnnbokin Boao3bipHin Taui
lecept MAPMYPOBWI TOPT 1 65 XBUAWH 1326 1 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni

- 98-
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PubHe meHto 1

FS913M /FS913P

CtpaBa

MonepepHi
3aKyCKH

Recipes / Peuentu

PubHe meHto 2

HeobxinHi akcecyapu
Franke

CtpaBa

MonepepnHi
3aKycKku

Recipes / Peuentu

PubHe meHto 3

HeobxigHi akcecyapwu
Franke

®opMa Ans BUMIYKK Ha
rnnbokin Bono3bipHin Taui

CtpaBa

MonepepHi
3aKycKu

M'SSICHUI ®APLL, SANEYEHUNA Y

Recipes / PeuenTu

BEPMILLESI

PubHe meHio 4

HeobxinHi akcecyapwu
Franke

®opma on9 BUNIYKK Ha
rnnbokin Boao3bipHin Taui

CtpaBa

MonepepHi
3aKyCKH

Recipes / Peuentu

Mono- Yac HenepepsHo- Bara
XXEHHS o NpUroTysaHHa (peuenT)
nonuui [o 3aBepLlUeHHs
6 22 XBUNWHK 600r
4 27 XBWUIUH 12001
1 44 XBUIUHK 950 r
2 50 xBUNWH 800 r
MNono- Yac HenepepsHO- Bara
XXEHHS TO MPUroTyBaHHA  (peuenT)
nonuui [o 3aBepLUeHHs
6 35 XBWAWH 1200 r
4 41 xBUNMHa 1200 r
1 45 XBUINH 890 r
2 45 XBUIUH 800 r
Mono- Yac HenepepBHO- Bara
)KXEHHSI TO NPUroTyBaHHA (peuenT)
nonuui [0 3aBepLieHHs
6 25 XBUIWH 400 r
2 32 XBUNIUHK 600r
4 46 XBUAUH 1300 r
1 46 XBUIUH 680r
MNono- Yac HenepepBHO- Bara
XEHHA  ro MpUroTyBaHHA (peuenT)
nonuui [0 3aBepLIeHHs
6 24 XBUNUHWM 900
1 30 xBuAnH 800 r
4 34 XBUAWHM 12001
3 45 XBUNWH 800Tr
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PubHe meHio 5

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XXEHHsi ro npurotyBaHHA (peuenTt) Franke
nonuui [o 3aBepLlleHHs

lecept AHAHACOBWIA NMAPIT 1 22 XBUAWHM 300r ®opma a4ng BUNiYKK Ha
rnnbokin Bono3bipHin Taui

MNonepepnHi CMAXEHI APTULLIOKK 6 29 xBUAWH 500r ®opma ang BUNIYKK Ha rpuni

3aKycKku

Mepwi ctpaBn  PU30TO 3 KPEBETKAMW CKAMMI 4 32 XBUAMHM 1100 r ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
TA TPUBAMMU

[Lpyri cTpasu KATbBMAPW 3 TOPOLLKOM 3 40 XBUAUH 900 r Mnacka Bonoros3bipHa Taus

PubHe meHI0 6

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XXEHHsi ro npurotyBaHHa (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUeHHS

MonepepHi KYbKI 31 CONOHOT TPICKM 6 21 XBUIMHA 600r lNnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku

MNepuwi NNA3AHBA 3 MOPEMPOLYKTAMW 4 38 XBUKH 1300 ®opma ang BUNIYKK Ha rpuni
cTpasu TATOPOWIKOM

Dpyri ctpasn  COHUEBKK (PVBA) 3 42 XBUNVHK 11001 ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
[ecept NAMOHHMI TOPT 1 48 XBUIUH 800 r ®opma 19 BUNIYKK Ha

rnnbokin Boao3bipHin Taui

PubHe meHio 7

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepsHo- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XEHHs  ro npurotyBaHHs (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUEHHs

MonepepHi BANTBALLIHEN 6 14 XBUNWH 400 r [Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku

[pyri cTpasu OAPLLMPOBAHMI N10CO Cb 3 22 XBUNWHK 800 r ®opMa ans BUMIYKKM Ha rpuni
[llecept LIMTPYCOBMM MAPIT 1 36 XBUAMH 700 ®opMa ans BUMiYKK Ha

rnnbokin Bono3bipHin Taui

Mepwi ctpasu  PUC, KAPTOMNA TA MIAN 4 42 XBUAWHK 1400 r ®opma o5 BUNIYKKM Ha rpuni

PubHe meHto 8

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapwu
XXEHHA ro npurotyBaHHa (peuent) Franke
nonuui [0 3aBepLIeHHs

MonepepnHi FPEBIHLI 3 LIMBY/IEKO NMOPEN 6 24 XBUIINHM 550r ®opma ang BUNIYKK Ha rpuni

3aKycKku

Mepwi ctpasu  TAJIBATE/IE 3 MOPEMPOOYKTAMW 4 28 xBUNWH 750 ®opma anga BUMiYKK Ha rpuni

Opyrictpasn  MOPCbBKWIM MOPX Y COYCI 2 34 XBUNWHM 700 rHa Mnacka BonorosbipHa Taus
2 wmart

[lecept NUMOHHWI NKPIT 1 34 XBUNINHM 600r ®opma ang BUNiYKK Ha

rnnbokin Bono3bipHin Taui
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loToBe MeHIo cTpaB i3 pubu (HU3bKE EHEProCNOXXMBAHHSA)

PnbHe meHI0 1 (HM3bKE EHEProCnoXUBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapwu
XXEHHSi  ro npurotyBaHHs (peuent) Franke
nonuui 0o 3aBepLIEHHS
MonepepHi WALTNYKM 3 PUBU-MEYA 6 42 XBUNWHK 600r lNnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasu  [TACTA 3 PALIKIO TA KPEBETKAMM 4 50 XBWUAMH 1200 r ®opMa ans BUMIYKKM Ha rpuni
[ecept FPYLUEBWIA MUPIT 1 52 XBUINHM 950 r ®opMa ans BUMIYKK Ha
rnnbokin Bono3bipHin Taui
[Ipyri cTpasu MOPCBKII OKYHb Y ®O/b3l 2 65 xBUNWH 800 r ®opma a9 BUMIYKKM Ha rpuni
PnbHe MeHI0 2 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHHA)
CtpaBa Recipes / Peuentu MNono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
XEeHHS ro NnpurotyBaHHs  (peuenT)
nonuui [0 3aBepLIEHHs
[ecept TOPT MAPTAPUTA 1 50 XBUAMH 890 r Dopma ans BUMiYKK Ha rnbokikn
BO036ipHiV Tauli
MNMonepepHi MAPIT I3 TOCOCA 6 53 XBUNMHK 1200 1 lMnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasu  PUBHUW MAPIT 4 57 XBUNUH 1200 ®opma 4ng BUNIYKK Ha rpuni
[pyri cTpasu NOPALAY ©O/b3I 2 59 XBUIUH 800 r ®opMa ans BUMIYKKM Ha rpuni
PubHe meHI0 3 (HU3bKE eHEepProcnoXuBaHHS)
CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapwu
XXEHHsi ro npurotyBaHHs (peuent) Franke
nonuui [0 3aBepLieHHs
MonepepHi OAPLLIMPOBAHI AHYOYCH 6 48 XBUNUH 400 Mnacka BonoroabipHa Taus
3aKyCKM
lpyri ctpasn  PYJIETUKKW 3 MOPCbKOIO A3MKA 2 48 XBUAUH 6001 ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
Llecept NOrYPTOBMM TOPT 1 54 XBUNUHN 6801 Dopma A5 BUMiUKM Ha
rnnbokin Boao3bipHin Taui
Mepuwi M'ACHMI OAPLLI, BANEYEHII Y 4 57 XBUNWH 13001  ®opma ons BUNIYKK Ha rpuAi
cTpasu BEPMILLIENI
PubHe meH10 4 (HM3bKE EHEPrOCNOXUBAHHS)
CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHo- Bara HeobxigHi akcecyapu
XeHHs  ro npurotyBaHHsa (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBepLlUEHHs
MonepepnHi TPICKA 3 APTULLOKAMM 6 45 XBUINH 900 r [nacka Bonoros3bipHa Taus
3aKycKku
[llecept ME/JOBWI TOPT 1 48 XBUNUH 800 r ®opma ang BUNiYKK Ha
rnnbokin BonosbipHin Taui
Mepwi ctpasu  ClATETI, SAMEYEHI B MAIMEPI 4 59 XBUAUH 1200 r ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
Dpyri ctpasu NALW 13 KAMEPCAMUA 3 62 XBUNNHM 800 r ®opMa ons BUMIYKK Ha rpuni
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PnbHe mMeHI0 5 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHH)

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
)XKE€HHsi ro npurotyBaHHa (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUeHHS

[Hecepr, AHAHACOBWI MAPIF 1 32 XBUAMHK 300r ®dopMa ans BUMiYKK Ha
nonepenHi rnnbokin Bono3abipHin Taui
3aKycKu

MNMonepepHi CMAXEHI APTULLUOKW 6 48 XBUUH 500r ®opma 19 BUMIYKKM Ha rpuni
3aKycKku

Mepuwui PNU30TO 3 KPEBETKAMW CKAMIMI 4 54 XBUNUHK 1100 r ®opma ang BUNIYKK Ha rpuni
cTpaBsu TA TPUBAMK

Dpyri ctpasn  KAJTbMAPU 3 TOPOLLKOM 3 62 XBUNWHM 900 r [nacka Bonoro3bipHa Taus

PnbHe meHI0 6 (HU3bKE eHeprocnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
)XKEHHsi ro npurotyBaHHs (peuent) Franke
nonuui [o 3aBepLIeHHs

MonepenHi KYNbKWM 31 CONOHOI TPICKM 6 39 XBUANH 600 r Mnacka Bonoros6ipHa Taus

3aKycKku

Mepwi ctpasn  JIABAHbA 3 MOPEMPOOYKTAMK 4 54 XBUAWHK 1300 r ®opma a9 BUNIYKK Ha rpuni
TA TOPOLLKOM

Opyri ctpasn, COHLEBWK (PUBA) 3 54 XBUANHK 1100 r ®opma ang BUMIYKK Ha rpuni

necept

[lecept NIMMOHHWIA TOPT 1 54 XBUNUHK 800 r ®opma ang BUMiYKK Ha

rnnbokin Bono3bipHin Taui

PnbHe mMeHI0 7 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHHs)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMono- Yac HenepepBHo- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XXEHHsi ro npuroTtyBaHHa (peuent) Franke
nonuui [o 3aBepLlUeHHS

MNMonepepHi BANBALLIHEN 6 32 XBUAMHK 4001 Mnacka BonorosbipHa Taus

3aKycKu

[Ipyri cTpasu OAPLLMPOBAHMI NOCOCH 3 35 XBUAKH 800 r ®opMa an9 BUNIYKK Ha rpuni

[lecept LIMTPYCOBUW MAPIT 1 53 XBUANHK 700r ®opma ang BUMiuKK Ha
rnbokin Boao3bipHin Taui

Mepwictpasu  PUC, KAPTOMNA TA MIAI 4 58 XBUANH 14001  ®opma [N1s BUMiUKM Ha FpUN

PnbHe meHI10 8 (HU3bKE EHEProCNOXUBaHHS)

CtpaBa Recipes / Peuentu Mono- Yac HenepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapwu
XEHHs ro npurotysaHHs (peuent) Franke
nonuui Ao 3aBeplUeHHs

MonepepHi MPEBIHLI 3 LIMBY/EIO MOPEN 6 45 XBUINH 550r lNnacka Bonoro3bipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasn  TAJIbATEJIE 3 MOPEMPOAYKTAMK 4 50 xBUNWH 750 ®dopMa ans BUMIYKKM Ha rpuni
[lecept NMMOHHWIA NMUPIT 1 50 xBUKH 600 r ®opMma ans BUMiYKK Ha
rnnbokin Bono3bipHin Taui
Npyri ctpasu MOPCbKWIM MOPX Y COYCI 2 59 xBunvH 700 rHa  ®opMa ans BUMIYKKM Ha rpuni
2 wmar.
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loToBe MeHio 3 4 niu Ta xniba

MeHt0 3 4 niu

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHn- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
Hf MONUUI ro NPUroTyBaHHA (peuenT)
[0 3aBepLUeHHA

1 MILA MAPTAPUTA 6 28 XBUNWH 400 r Nnacka BonorosbipHa Taus

2 MIUA 3 BEKOHOM TA OfIUBKAMK 4 28 XBUAWH 4001 Ha rpuni
3 ................... |—| |uA3TyHuEMTAuM5yﬂE@ : ....é..é..).(BMﬂMH e H arpmm ..................................................
4 .................. |—] |uA3OBOqAMM ......................... 1 25X S e |— ﬂMGOKaBonOFOS@pHaTauﬂ .............

XnibHe MeHI0

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeH- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
Hfl MonuuUi  ro MPUroTyBaHHA  (peuenrT)
[0 3aBepLUEHHA

1 XMB / MUA 6 25 XBUNUH 500 r [Mnacka BonorosbipHa Taus
2Xﬂ|5/|—|||_lA4 ..................... e 500r ................. H arpmm ..................................................
3xﬂ|5/|—”|_lA ...................................... 2 ...................... S 500r ................. H arpmm ..................................................

4 XM6 / THUA 1 27 XBUIIWH 500r [nnboka sonorosbipHa Taus

loToBe MeHto 3 4 niy Ta xniba (HW3bKe eHEProCcnoOXUBaHHS)

MeH10 3 4 niuy

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeH- Yac HemepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
Hfl MONUUi o NpUroTyBaHHA (peuenT)
[0 3aBepLUEHHA

1 MUA 3 YOPHUMIK ONTMBKAMW 6 38 XBMAMHK 4001 lMnacka BonorosbipHa Taus
2 ................... |—| |uA3UMHKO}OTArPM5AMM .......... 138XBMWHM P rﬂM6OKaBonO|—036|pHaTauﬂ .............
3 ................... |—] ||_lA3OBOqAMV| .................................... 2 38XBMHMHM P Harpmm ..................................................
4 MILA 3 TYHUEM TA UMBYEKO 4 38 XBUAKHK 400 r Ha rpuni

XnibHe meHI0

CtpaBa Recipes / Peuentu MNonoxeH- Yac HemepepBHO- Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
Hfl MONMMUi  ro MpUroTyBaHHs  (peuenT)
[0 3aBepLUEeHHS

1 X6 / NIUA 1 49 XBUNWH 500r fnnboka sonorosbipHa Taus
2Xﬂ|5/|’]||_lA ...................................... 2 ...................... o 500r ................. H arpmm ..................................................

3 XM6 / THUA 4 53 XBUAKHK 500r Ha rpuni

4 XM / MUA 6 55 XBUNUH 500 r lNnacka BonorodbipHa Taus
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MeH10 0300pOBYOIro XapuyBaHHSA

CtpaBa Recipes / Peuentn MonoxeH- Yac HenepepBHO- Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
HS MonuMUi o NPUroTyBaHHA (peuenT)
[0 3aBepLUEHHS
1 ATHATUHA/CBUHWMHA /BAPAHUHA 3 194 XBUNUHM 1550 r [Mnacka BonoroabipHa Taus
3 PUBA 3 92 XBUNWHK 1100 r Mnacka BonorosbipHa Taus
2 nTnuA 3 138 XBWAWH 600 r lMnacka BonorosbipHa Taus
4 TENATUHA 3 195 XBUAUHK 1100 [Mnacka BonorosbipHa Taus
5 OBOMI 3 75 XBUIWH 900 r Mnacka BonorosbipHa Taus

OUYULLEHHSA TA Oorndan

[Nepen byab-9KMM OUMLLIEHHSAM Ta AOMNSAA0M HEODXIAHO:
> O3HaMoMMKTMCS i3 3aranbHOO iHopMalLlieto
Woao 6e3nekn B YaCTUHI OUMLLEHHS (OMB. PO34iN
(IH(hopmMauis Wono TeXHIKK Besnekuy).
D> BUMKHYTM Miy.
- 3anexHo Big Toro, K BCTAHOB/IEHO MiY:
Bif'enHaNMTe Niv abo BiAKMIOUITh XKMBNEHHS
3a [I0NOMOrOt0 FOIOBHOMO BUMMKAYa
enekTpoMepexi, Hanpuknaa BUMKHYBLLM
3anobixHuK neyi B 3anobixHin kKopobui.

3aranbHi pekomeHpgauii

[1ngMK Ha OCHOBI Mevi Bifl PIBHOMAHITHUX XapyoBMX
MPOAYKTIB (COYCIB, LyKpY, DIfIKIB Ta XMPIB) 3aBXau
CMPUYMHEH] NPOSIMBAHHAM Ta PO3XJIIOMYBAHHAM PIOWH.
PosxntonyBaHHS CTaeTbCs MNif Yac NPMUroTyBaHHs
CTpaB, BOHO 3a3BM4Yan € Pe3yNbTaTOM roTyBaHHS

Npwv 3aHaLTo BUCOKMX Temnepatypax. [1ponmBaHHs
TPanAsaTLCA NPU BUKOPUCTAHHI 3aHaATO Manoro
MoCyay UM Yepes HempaBuIbHUA PO3PAXYHOK
36inblWeHHs 06'eMy CTpaBw B NPOLIECI MPUrOTYBAHHS.
LLlo6 yHMKHYTK 060X Npobnem, BUKOPUCTOBYMTE
rmbOKI EKHOCTI AN rOTyBaHHS abo X BONOro30ipHy
Taulo, L0 BXOAUTb IO KOMMIEKTY Mevi.

ABW emanboBaHi YaCTUHM Nevi Ta YaCTUHKU 3 HEPXKABIKOUOT

CTani NMMWanucs gK HOBi, X CNif PerynspHoO YUCTUTK

BOLOIO 3 AOAABAHHAM CreLianbHUX MUMHMX 3aCObiB.

D> [lepel NOYAaTKOM OYMLLEHHS CNif NepekoHaTucs,
Lo NiY 4OCTaTHLO OX0JoNa.

> He BMKOPWCTOBYWTE 3ac0obu NS OUMLLEHHS Napoto
UM NPAMi CTPYMEHI BOAM.

D> [1py UMLLEHHI MeTaneBnx YaCcTuH ABepUAT neyi
He cnif BUuKopucToByBaTh rpybi abpasunsHi
MaTepianv uM rocTpi MeTanesi 3acobu Ang 3HATTA
6pyay. BoHn MOXyTb ApsnaTv NOBEPXHIO Ta
po3apoboBaTH CKIO Ha LLIMATOYKM.

> B xoaHOMy pasi He KOpUCTyWTecs ckpebaukamu,
CTaneBoto ryobkoto, XJ1I0pOBOLHEBOKO KMCIIOTOIO
Ta iHWKWMK 3acobamu, WO MOXYTb ApsnaTy
MNOBEPXHIO UM NNLLIATU CRIAM Ha HiM.

D> T1pK OUMLLEHHI eMaNibOBaHWX MOBEPXOHb Ta
Kamepu neyi cnif BUKOPUCTOBYBATU BUKITIOUHO
rapsvy Boay Ta Heabpa3uBHiI MUUHI 3acobu.

D> [Ing ynLleHHs ckia HeobXigHO KOPUCTYBaTUCH
(PIPMOBUM CKTOOUNCHUKOM.

BukopucTaHHs yHKUIT aBTOMaTUUYHOTO
OUMLLEHHS

Lis dyHKUIS OOCTyNHa NuLle aAng neyew i3 gyHKUieto
MiPOMITUYHOTO OUULLEHHS (Hanpuknag, onsa FS913P).

3asasku pyHkuii ABTOMATUYHOIO OYNLLEHHA
MOBEPHEHHS YMCTOTHU MeYi NepeTBOPIOETLCHA Ha
WBKMAKY W nerky npouenypy. Temnepatypa, Lo
LOCAraeTbCs y BiAAINEHH NS NPUTOTYBaHHA

(480° C) 3BYyrneuboBye BCI 3anuLLKK DI Ta Xupy.
[Mpw 3OIMCHEHHI LIbOrO NpoLEeCcy AesdKi YaCTUHKM
MOXYTb POBIrpiBaTUCA LO CBITIHHS; Lie ABuULLE, LLO
00yMOBNEHE MOMEHTaNIbHUM CMatoBaHHAM, € LINIKOM
HOPMasbHUM.

AKwWwo akTueysatn gyHkuito ABTOMATUYHOIO
OYULLIEHHSA, aeepusTa nevi byae 3abnokoBaHo
nicns Nepworo ABOXBUIMHHOTO LMKAY, MiCNq Y0oro

iX He MOXHa byae BIAYMHWUTK. 3aropuTbCa 3HaY0K
HaBICHOTO 3amka.

3aTeMHEHHS PIAKOKPUCTaNYHOro ekpaHa npw
3[IMCHEHHI NIPOMITUYHOIO OUULLEHHS € HOPMATbHUM.
Lle 3ax1cHMM 3axin, Lo obepirae ekpaH Npw
3aCTOCYBaHHI BUCOKMX TeMMepaTyp.

Mu pekoMeHOYyEMO PO3NOYMHATM LIMKI OUMLLIEHHS 3
KiMHaTHOI TemnepaTtypu neui.
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Mepen ounweHHaM

Akcecyapw, 3anuLieHi B neyi, MOXyTb

nepeLwKoaXXaTu NpasunbHIA LMPKynaUii NoB.iTps,

wo mae npoxoauTtu bins Bcix ctiHok. Lli akcecyapwm

TaKOX MOXYTb NOLWKOAUTUCS Yepe3 BUCOKI

Temnepartypu.

D> [icTtaHbTe BCI akcecyapw (BonorosbipHi Taui,
cTenaxi, 3B1YanHi Ta TeNeCkoniyHi pevku).

> He nuwanTe xoaHWX NpeaMeTiB BCepeaunHi neui.

D> Buoanitb 3anMWKKM DKi 3@ ONOMOrO0 BOMOroi ryoKu.

D> Y oOHOMY pasi He BUKOPUCTOBYMTE MUWHI
3acobwu abo bynb-Ki iHLWIi cneumndiuHi 3acobu ans
OUMLLIEHHS.

D> YHuKaWTe nepellkomxaHHs UMpKyaLUii noBiTps
nepen nepeaHim 6okom neui.

> He nuwanTe xoaHi NnpeaMeTy Ha pyylli ABEPLST.

3a yac niponiTMYHOro OUMLLEHHS NOBEPXHi
MOXYTb Aiy)Xe CU/IbHO HarpiBaTucA.
> TpumakTe fiTei noaani Big NPUCTPOLO.

» OuuliynTe BHYTPILIHIO CKASIHY NaHesnb 3
BUKOPUCTAHHAM MWUIBHOTO PO3UMHY.

» 3anycTith PyHkuito ABTOMATUYHOIO
OYULLUEHHA 3 ekpaHa.

Micna ounweHHs

»  OuunCTITb BHYTPILLHIO CKSHY NaHenNb 3
BUKOPUCTAHHAM CKI00YUCHMKA.

» [licng ounLLEeHHs Cnif peTeNibHO BUCYLLIUTH BCI
YaCTUHM Neyi.

OunweHHa Kamepu neui

Byob-aKi NAgMU BUAANSaTM NPOCTille, NOKK Ny Lie

Tenna, a niaMu — CBixi.

D> [Nepen NoYaTkOM OYMLLEHHS CNiA NepekoHaTncs,
IO MY JOCTaTHLO OX0N10Na.

» [lpu OuMLLEHHI EMaNbOBaHUX MOBEPXOHb Ta
Kamepw neyi cnif BUKOPUCTOBYBATK rapsyy Body
Ta HeabpasmBHi MUIHI 3acobu.

» [licns ounLLeHHs Cnif peTenbHO BUCYLLIUTH BCI
YaCTMHM Neui.

OuunweHHa aBepuAaT neui

D> [lepen NoYyaTKOM OYMLLEHHS CNiA NepekoHaTncs,
WO NiY 4OCTaTHLO OX0J0Na.

LLlo6 monerwunt OUmLLeHHS neyi, MoXHa 3HATH 3 Hel

ABepuaTa (ouB. po3ain (3HIMaHHSA OBEPUAT neui).

3HiMaHHSA oBepuAT neui

» BigunHits aBepusTa
neyi 0o KiHus.

[eTni ABepuUAT OCHALLEHO ABOMA PyXOMUMMU
3amKamu.

» LLlo6 3BifbHUTK
neTnto, NigHIMITb
3aMOK, YTPUMYHOUM
ngepusTa 3 bokis
bina netensb.

» [loBepHiTb 06maBa
6noKytoui 3amKm
NIOHN3Y.

» BigirHite 610Kytoyi raukin fo KiHUS AOHK3Y.

» 3auuHiTb ABepudTa
HanoNOBUHY.

» [loTarHits 3a
nBepusTa Ha cebe.
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BcTaHOBNEHHA ABEpPUAT Nedi Ha micue

[icns oumLLIEHHS CNif 3aHOBO BCTAHOBWTH ABEPLIATA

neui Ha MicLe.

» BcTasTe netni [0 iXHiX KaHaBOK.

» 3aropHitb ABa HMOKyOYi rayuku (Lo
BMKOPMWCTOBYIOTHCS B AKOCTI (DIKCATOPIB NETENb)
Aoropwu.

YBATA! lMowkopkeHHs neyi yepes HenpaBuibHe

NOBOAXEHHSA!

D> Y )kooHOMY pasi He HamaramTecs 3aYnHUTH
[BepuaTa, akuio xova 6 oanH i3 3aMKiB 4YaCTKOBO
UM MOBHICTIO BIIYMHEHWN.

» 3aunHiTb ABEpLSTA Neyvi.

OuMLeHHs CKNIHUX NaHenen asepuar neuvi

Abu peTenbHille OUNCTUTU CKASHI NaHeni, ABepusTa

neyi Ta cami naHeni MoXHa 3HATH.

[BepusTa neui MatoTb 3 CKAAHI NaHeni, 4 CKNaHi

naHeni BCTaHOBNEHI B NiponiTUuHin mogeni FS 913 P

(cepeamHHa ckngHa nNaHenb):

- BHYTPIWHS CKNSHa NaHenb (posTawosaHa bavxye
00 Kamepw);

- CepeluHHa CkgHa naHesnb (BcepeduHi ABepusr
neui);

- BOBHILLIHA CKNIHA NaHeb.

BHYTPILWHIO Ta CepefMHHY CKMIFHI NaHesi MOXHa

3HIMaTK A9 OUMLLEHHS.

BHYTPILWHIO NOBEPXHIO 30BHILLIHBOT CKNAHOT

MaHeni MoOXHa YNCTUTK, KONW 3HATO BHYTPILLHIO Ta

CepeavHHy CKbHI naHeni.

3HiIMaHHSA Ta OYULLEHHS BHYTPIWHbOI CKNAHOI

naHeni aBepusaT neui

D> [lepel NOYATKOM OUMLLEHHS CNiA NepekoHaTucs,
WO MY 4OCTaTHbO OXOM0NA.

» BigunHit aBepusTa
neui 0o KiHus.

» [loBepHiTb 06MaBa YOPHI 3aMKH (3i CNOBOM
CLEAN (OuuileHHs) y HWXKHIK YaCTuHI ABepLsT)
Ha 180° TaK, Wob BOHK yBIMWAK A0 BIANOBIAHUX
nasiB y KOpnyci neuvi.

FS913M /FS913P

- O60B'A3KOBO MOBEPHITb YOPHI 3aMKM A0 KiHLS.
B 3aMKK MaloTb 3aiTV Ha CBOI MiCLISt 3i 3BYKOM
KnauaHHs.

YBATA! lMowkopkeHHs neyi yepes HenpaBuibHe

NOBOMAXXEHHSA!

SAKLO He MOBEPHYTH 3aMKKM MOBHICTIO, MPWU 3HIMaHHI

CKIGHOI MaHeni ABepusaTa nevi MUTTEBO 3aUMHATLCS.

D> Y xooHOMY pasi He HamaramTecs 3aYnHUTH
ABepuaTta, kLo xo4a 6 0iMH 3aMOK YaCTKOBO UM
MOBHICTIO HE TPMMAE CKJISIHY NMaHeb.

» O6epexHo LToB-
XawTe BHYTPILLHIO
cknaHy nanens (1)
BiO cebe [0 neui.
[1icns uboro Tpoxu
MiAHIMITb BHYTPILLHIO
CKAHY naHens (2).

B [IBa YOpHI
3aMKkM He aadyThb
ngepusTam
3aYUHUTUCA.

»  OuUCTITb BHYTPILIHIO CKNIAHY MaHesb.

3HiIMaHHS Ta OUMLLEHHS CEPeAUHHOT CKNAHOI

naHeni ABepusT neui

[Micns 3HIMaHH$ BHYTPIWHBLOI CKASAHOI NaHeNi MoXHa

3HATW CEPEOMHHY CKNSHY NaHensb.

» Ob6epexHo NigHIMITb CepeMHHY CKNISHY NaHenb Ta
3BI/IbHITH 1T Bifl r'yMOBMX BCTABOK 3 060X OOKIB.

» OunCTiTb CEPEaMHHY CKNIAHY NaHenb.

3HiMaHHS Ta OUMLLEHHA BEPXHIX HaKNagokK
CKNSIHUX NaHenewu

LLlo6 nonerwunt 0umLLEHHS BEPXHIX HaKNanok
ABEPUAT Neui, iXx MOXHa 3HATH. BepxHi Haknaaku
KpinngTbCa ABOMA FBUHTAMU: OOMH PO3MILLYETLCS

B NMPaBOMY BEPXHbOMY KYTi, @ iHLIMKA — Y NiBOMY
BEPXHbOMY KyTi I3 BHYTPILLUHBOrO HOKY ABEPLAT Neui.
LLlo6 3HATH BEPXHI Haknanakw, cnig 060B'A3K0BO
[icTaTv BHYTPILWHE CKIO.
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» BUKPYTITb FBUHTU KPINJIEHHS Yy MPABOMY BEPXHLOMY
KyTi Ta 1iBOMY BEPXHbOMY KYTi [IBEPUAT Nevi.

» [licTaHbTe BEPXHIO HaKNaaKy.

» OuunCTITb BEPXHIO HaKNaaKy.

BcTaHOBNeHHA CKNIHUX NaHenew Ha micue
[MpaBunbHE NONOXEHHS 3aHOBO BCTAHOBIEHWUX CKSHMX
naHenen noadraveHo Hanucom TEMPERED GLASS
(3araptoBaHe ckfo), Lo Mae byTu YiTKo BUOHO.

P AKLO BEPXHIO HAaK1aAKy Ha CKO 3HATO, MOMICTITh
il Ha micue.

P SKLIO CepeanHHy CKIfHY NaHenb 3HATO,
BCTaHOBITb i1 Ha MiCLie 32 JOMNOMOTOK MyMOBMX
BCTaBOK.

» BCTaHOBITb BHYTPIWHIO CKNSHY NaHeNb Ha MicLe.

» [loBepHITb ABa 3aMKu (ikcauii Ckna B iXHe
MOYaTKOBE MOMOXEHHS.

» 3aumnHiTb ABEpUSATA Meui.

YnweHHa 60KOBMH Ta TeNnecKoniyHmxX
penok

LLlob peTenbHO NpoYncTUT BOKOBUHM Ta
TENECKONIYHI PENKH, iX MOXHA 3HATU 3 Neyi.

3HiMiTb TeneckoniuHi permku

o 2’
——

1
o <=
(e

ManioHok A
» MiuHo HaTUCHITb (1) nocepennHi pewitkm bing
HWKHbOI onopu pewku. [pu LUboMy TeneckonivHa

perka mae nepebyBaTit B 3aUMHEHOMY NONOXKEHHI.

» [loBepHiTb perKy NpoTU FOAMHHWUKOBOI CTPINKM (2)
Ta BUMMITb 1T 3 ONOpHOI pewiTku (3).

MantoHok B

» ButdarHite pewitky (1). MNpu ubomy TeNeckonivyHa
perika Mae nepebysatu y BifUMHEHOMY
MOMOXEHHI.

» [loBepHiTb penKy 3a FOAMHHUKOBOK CTPINKOK (2)
Ta 3a4yeniThb i 3@ HWXHIO NonMUKo (3), HATUCHYBLUK
B OiK ABOX raykiB 40 KnauaHHs.

» [ligHimiTb TeneckoniyHy pewky (3), 0oAHOYaCHO
BMCYBatoun ii (2) y npoTunexHuit 6ik neui.

» 3HiMiTb TENEeCKONIUHI perku.

3HiMiTb 60KOBUHU

43

/\r‘l
==

» BifirHiTe OHW3Y XPECTOBMHY, AKY 3aiKCOBaHO y
(bnaHui, Ta BUTAMHITH il 3 KAHABKMW.

» [10TArHIT GOKOBMHY AOrOPM 3@ 3HIMITb i1 3 ABOX
BEPXHIX raykis.

OuunieHHs

» OuncTiTb BOKOBMHM Ta TENECKONIYHI PENKM.

» [licns ounLLEHHS HaxmNiTb BOKOBMHY Ta BCTaBTe
ii 10 ABOX BIAMOBIAHWMX PENOK Y BEPXHIN
4aCTUHI neyi. [OBTOPITbL L0 Onepauito 3 iHWOLo
6OKOBMHOIO.

P 3arHitb XpeCToBMHyY, 3aikcoBaHy y dgnaHui,
[Oropu Ta BCTaBTe i1 A0 KaHaBKw.

» BcTaBTe TeNeCcKOMiYUHI penku.
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3amiHa namnu neui

[Neui Franke ocHalleHO ABOMa flaMnamu NpsMOKyTHOT
(hopmu. HoBa namna, WO BCTAHOBOETLCS Ha MicLe
CTapol, Mae 3a40BOMbHATY Taki TEXHIYHI BUMOTW:

- TepmocrivkicTb: 300° C

- Hanpyra: 220—240 B, 50/60 Tu

- [lotyxHicTe: 40 Bt

- [MiokmoueHns: G9

YBAI'A! HenpaBunbHe BCTaHOBNEHHSA Npu3Beae A0

NOLWKOMKEHHSA namnu!

D> He TopkawvTecs namnu ronuMu pykamu.

D> Ckopuctantecs WMaTkoM TKaHUHU YK KyXOHHUMU
cepBeTKamu.

A MOMEPEO>KEHHA! ImoBipHicTb

eneKTPUYHUX Tpasm!

D> [lepw HiX 3amiHtoBaTh namny, 060B'43K0BO
BMMKHITb Miy.

A MOMEPEO>KEHHA! EnekTpuuHi TpaBmu
uepes HernpasusbHE MNOBOAXEHHS!
D> BUMKHITb Miy.

- 3anexHo Bif TOro, 4K BCTAHOBNEHO Miy:
Bif'enHaNTe Niv abo BiAKNIOUITh XKMBNEHHS
3a OMOMOrOI0 rOMI0BHOMO BUMMKAYa
eneKkTpoMepexi, Hanpuknaa BUMKHYBLUK
3anobikHUK nedi B 3anobixHin kKopobuli.

P 3HIMITb CKNIFHE MOKPUTTA, 0bepexHo Niadism

MOro BUKPYTKOLIO 3 MPSIMUM J1€30M.

» [lictaHbre namny 3 ii Tpumaya.
» 3amiHiTb namny.
» [10BTOPHO BCTAHOBITb Ha MICLIE CKSIHE MOKPUTTS.

OBCJ1YTOBYBAHHSA1 TA PEMOHT

D> ObcnyroByBaHHS eNeKTPUYHMUX KOMMOHEHTIB Cil
NOBIPATU NULLE NpeacTaBHUKaM B1pobHuKa abo
LEHTPY KJTIEHTCHKOI NIATPUMKM.

D> TMowkomxeHi kKabeni Moxe 3aMiHIOBATH BUKITIOUHO
npeacTaBHKUK BUpobHUKa abo LeHTPY KNIEHTCbKOT
NiATPUMKMN.

» [lpu 3BEPHEHHI 00 LEHTPY KNIEHTCHKOI MiATPUMKM
060B'A3KOBO 3a3HauTe Taky iHPopMaLito:
- TUN HECnpaBHOCTI;
- mogens npunaay (Art.);
- cepiHun Homep (S.N.).
Lli BinomocTi 3a3HaueHo Ha Tabnuuui 3
XapakTepucTrkaMu npucTpolo.

Bepcis nporpamHoro 3abeaneyeHHs

3asHaueHui napameTp MICTUTb TEXHIYHY iHpopMmaLlito
NS NpeAcTaBHUKA LIEHTPY KNIEHTCbKOI NIATPUMKM

Ha BMNALOK BTPyYaHHS B CUCTEMY €NeKTPOHHOMO
KepyBaHHS.

» HatucHiTh .
B 3'aguTbCcs MeHto SETUP (HanawrtyBaHHs) 3
PIBHUMM MapamMeTpamu.
» HatucHite SOFTWARE VERSION (Bepcis
nporpamMHoro 3abesneyeHHs).
B BigobpasuTbcs iHpopmaLis Npo nporpamHe
3abe3neyeHHs.

NemoHcTpauis

Llto onuito MOXyTb akTvByBaTH MLLE TEXHIYHI haxiBui
3 06CNyroByBaHHs.

3a3HaueHa onuis LO3BOMIFE NEPEMILLYBATUCH MiX
(byHKUIAMK ekpaHa 6e3 akTvBaLil HarpiBasbHUX
enemeHTiB. BoHa € BKpal 3pyyHOto 115 BUCTABOK,
npeseHTaLiv NpoayKLii TOLLO.
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YTUNISALUIA
Lle# cumBon Ha BMPOOLI Un Ha NakyBaHHI

E O8Hayae, Lo NPUCTPIK He niansrae

mmmm  )/TW1i3aLIT Pa30M i3 MOOYTOBUM CMITTAM.

HanexHa yTunisauis npucTpoto gonomarae
YHWKHYTW HEFAaTUBHUX HACNIAKIB A1 HABKOMUWHBLOTO
cepenoBuLLa Ta 300POB'A MoaeN.

[1ns oTpUMaHHa noKNaaHiWWX BiAOMOCTEN NPO
BTOPMHHY Nepepobky NpUCTpOto 3BepTantecs Ao
YMOBHOBAXEHOIo OpraHy, MiCLeBOi Cyxowm yTunisauii
BiAxofiB abo nocTavyanbHMKa NPUCTPOIO.
D> YTunidywTte NpucTpin, WO BiANpaLoBaB CBOE,
Ha crneuianbHOMY NMyHKTI 360py CMITTS 418
ENEeKTPOHHMUX Ta eNeKTPUYHNX MPUCTPOIB.

3rigHo 3 anpekTtneoto 2012/19/€C woao 3HMKEHHS
KiNIbKOCTI WKIASIMBUX PEYOBMH, LLIO BUKOPUCTOBYIOTHCH
B €NEKTPUYHMX Ta ENEKTPOHHUX Npunaaax, Ta Wwoao
yTunisadii Bigxois.

KNIEHTCbKA NIATPUMKA

CvMBON NepekpecieHoro CMITTEBOIO KOWKMKa Ha
npunaai 03Hayae, Lo Nicns 3aBepLleHHs TEPMIHY
“oro cnyxou npucTpin Tpeba yTnnidyatm okpemo
Bifl NOBYTOBOIO CMITTS.

TakmMm YMHOM, KONW 3aBEPLIMNTLCA TEPMIH Cnyx6u
npunaay, KOpUCTyBay 3060B'93aHUIA BIAHECTM KOTO
110 BIANOBIAHOIO LIEHTPY BTOPUHHOI NepepobKu

N8 eNeKTPOHHOro Ta eNeKTPOTEXHIYHOTO CMITTS.
[pUCTpiN Tak caMo MOXHa MOBEPHYTU AMNEPOBI NpK
KyniBi HOBOrO Npwnaay Takoro X Tuny.

HanexxHuit po3ainbHui 36ip CMITTS, L0 NUWAEThCS
nicns BMBENEHHS 3 ekcnyatauii npunagy ons
noaanbloi BTOPUHHOI Nepepobku, Moro nogansiua
obpobka Ta yTmnizauis B eKONOTiYHKUI cnocib
AornomaratoTb nonepeamnTy NOTEHUIMHO HeraTMBHWUK
BMN/IMB Ha HABKOMIMLUHE CepeaoBuLLe Ta 340P0B'a
nofen. By tak camo 0onoMoxeTe y NOBTOPHOMY
BMKOPWUCTaHHI Matepianis, LLLO 3aCTOCOBYIOTHCA MpPW
BMPOOHMLTBI Npuiagis.

» KOHTaKTHy agpecy LeHTPY KNIEHTCbKOI NIATPUMKM
y Balin KpaiHi 3a3HaYeHO Ha 3BOPOTHIM CTOPIHUI
LbOro NocibHKKa, a TakoX Ha Halwomy Beb-canTi:

- www.franke.com
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TEXHIYHI OAHI
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lneHTUdikauis sBupoby
Tvn: OE-9D
Mopenb: FS 913 M / FS 913 P

» [lvs. Tabnuuky 3
XapakTepucTkamu
NpUCTpPOLO, AKY
NPUKPINIEeHo 10 BUPOOY.

Knac eHeproegekTvneHocTi (BianosiaHo oo 2009 /
60350-50304 / EN) BM3HayaeTbCs 3a NoKas3HMUKamu
Taknx POOOUNX PEXMMIB: PEXMM eHEPro3bepexeHHs
Ta CTaTUYHe (PyHKUIOHYBaHHS.

SKWo noTpibHO po3paxysaTh 06CAr CNOXMUTOI

MNapameTp 3HayeHHs

480 x 370 x 405

(WxBxT)
Hanpyra 1a yactoTa cTpymy 220—-240 B,
XUBNTEHHS 50/60 Ty

CymapHa noTy>HiCTb Ta
HOMiHan 3anobixHKMKa

3HauYeHHSA NOTY)XHOCTI HarpiBanbHUX Ta
pobounx enemeHTiB

3ipyacTui ABUryH 27 ... 40 Bt
Jlamna ocBITNEHHS 40 BT (x2)
TaHreHUIHWI BEHTUAATOP 15 ... 35 Bt

eHeprii, 3HIMITb BHYTPILWHIO YaCTUHY OOHOAPOTOBOI
NiHiT nepenavi (BiANOBIAHO 0 HOPM PEeryntoBaHHS
2009 / 60350-50304 / EN).

5 5 ) HarpiBanbHui enemeHT B 1250 Bt
MKOPUCTaHHA NPUCTPOIO € beaneuHm Ak is HVSKHITT YacTUHI neui
HanpﬂMHMMM ﬂ'nﬂ TaLLI’ TaK I 663 HMX' ..........................................................................................................................
[pwnb 2100 Br
HarpiganbHi enemeHt# i3 2650 Bt
TEXHOJOTIE ANHAMIYHOTO
NPUroTyBaHHS
MapameTp Cumson 3HaueHHs OaunHunus
BUMipIOBaHHS
laeHTuikauis moaeni FS-CR 913-982 DCT
Tvn neui BbynoBaHa
Bara npunany M 41 Kr
KinbkicTb kamep 1
[>xepeno Tenna B KOXHIV kKamepi enekTpuyHe
06'eM KOXHOI kKamepw V 74 n
EHeprocnoxuBaHHa ong HarpiBaHHg ctaHgaptHoro 3aeaH-  EC electric 1,12 kBT roa/umkn
TaXXEHHS B KAMEPI eNeKTPUYHOI MeYi UMKIYHO B PEXUMI cavity
KOHBEKLUIT 419 KOXHOI Kamepw
EHeprocnoxumBaHHa Ang HarpiBaHHsg cTaHOapTHOro EC electric 0,53 KBT ron/umkn

3aBaHTaXEHHS B Kamepi eNeKTPUYHOI neyi UMKNIYHO
B PEXMMI MPUMYCOBOT LMPKYNALLIT NOBITPS 418 KOXHOT
Kamepw

KoeiuieHT eheKTUBHOCTI BUKOPUCTAHHS €NEKTPOEHEPTIT
AN KOXHOT Kamepw

cavity




FS913M /FS913P m

MNapameTp Cumson 3HaueHHs OauHunus BUMI-
ploBaHHSA

loeHTudikauis moaeni FS 913 P DCT

vn neui BbynosaHa

Bara npunany M 43 Kr

KinskicTb kKamep 1

[>xepeno Tenna B KOXHiW kamepi eneKkTpuYHe

06'eM KOXHOI kKamepw V 74 n

EHeprocnoxuBaHHa ang HarpisaHHs ctangaptHoro  EC electric cavity 1,12 KBT roa/umkn

3aBAHTAXEHHS B KAMEPi e1IeKTPUYHOI Neyi
UMKIIYHO B PEXMMI KOHBEKLIT AN19 KOXHOI Kamepw

EHeprocnoxuBaHHa ang HarpiBaHHsg ctaHgaptHoro  EC electric cavity 0,70 KBT ron/umkn
3aBaHTAXEHHS B KAMepIi eNeKTPUYHOI neui

LUMKIYHO B PEXMUMI MPUMYCOBOI LMpKynaLii

MOBITPSA A9 KOXHOI Kamepw

KoediuieHT eheKTUBHOCTI BUKOPUCTAHHS EEI cavity 81
eNeKTPOEHeprii ANg KOXHOI Kamepw

BrpobHumK nocTinHo abae Npo BOOCKOHaNeHHs cBoei  [loknafHilli TEXHIYHI AaHi MOXHa OTpMMaTK Ha CauTi:
npoaykuii. Yepes ue TekcT Ta 306paxeHHs B LbOMY - www.franke.com

NOCIBHMKY MOXYTb 3MiHIOBaTUCS HE3 NonepeaHbOro

NOBIAOM/IEHHS.
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www.franke.com

Argentina

Industrias Spar San Luis S.A.
Buenos Aires 1008

Phone +54 11 4311 7655

Belgium

Franke N.V.

9400 Ninove

Phone +32 54 310 111

Brazil

Franke Sistemas de Cozinhas do Brasil Ltda.

89219-512 Joinville, SC
Phone +55 47 3431 0501

Canada

Franke Kindred Canada Limited
Midland, ON L4R 4K9

Phone +1 866 687 7465

China

Franke (China) Kitchen Systems Co., Ltd.

Heshan, Guangdong, 529700
Hotline 400 882 9898

Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9

Phone +420 281 090 411

Denmark

Franke Kitchen Systems Denmark
8520 Lystrup

Phone +45 8624 9024

Egypt

Franke Kitchen Systems Egypt S.A.E.
6th of October City

Hotline 16828

Finland

Franke Finland Oy
76850 Naarajarvi
Phone +358 15 341 11

France

Franke France S.A.S.
60230 Chambly

Phone +33 130 289 400

Germany

Franke GmbH

79713 Bad Sackingen
Phone +49 7761 52 0

Greece

Franke Hellas S.A.

19003 Markopoulo Attikis (Athens)
Phone +30 22991 500 00

Hong Kong SAR

Franke Asia Hong Kong Office
Causeway Bay

Phone +852 3184 1900

India

Franke Faber India Limited
Aurangabad - 431 136
Phone 1800 209 3484

Italy

Franke S.p.A.

37019 Peschiera del Garda
Numero Verde 800 359 359

Kazakhstan

Franke Kazakhstan Ltd.
040918 Almaty City
Phone +7 727 297 3812

Morocco

Franke Kitchen System SARL
21 000 Casablanca

Phone +212 522 674 200

Norway

Franke Kitchen Systems Norway
8520 Lystrup, Denmark

Phone +47 35 566 450

Poland

Franke Polska Sp. z 0.0.
05-090 Raszyn

Phone +48 22 711 6700

Portugal

Franke Portugal S.A.
2735-531 Cacém

Phone +351 21 426 9670

Romania

Franke Romania SRL
Pantelimon 077145
Phone +40 21 350 1550

Russia

Franke Russia GmbH
199106 St. Petersburg
Phone +7 812 703 1540

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.

010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

South Africa

Franke South Africa
Durban 4052

Phone +27 31 450 6300

Spain

Franke Espafia S.A.U.
08174 Sant Cugat del Vallés
Phone +34 93 565 3535

Sweden

Franke Futurum AB
930 47 Byske

Phone +46 912 405 00

Switzerland

Franke Kiichentechnik AG
4663 Aarburg

Phone +41 800 583 243

Thailand

Franke (Thailand) Co., Ltd.
Bangkok 10110

Phone +66 2 013 7900

The Netherlands
Franke Nederland B.V.
5700 AD Helmond
Phone +31 492 585 111

Turkey

Franke Mutfak ve Banyo
Sistemleri Sanayi ve Ticaret A.S.
41400 Gebze Kocaeli

Phone +90 262 644 6595

Ukraine

Franke Ukraina LLC
02081 Kyiv

Phone +38 044 492 0015

United Arab Emirates
Franke LLC

Ras Al Khaimah

Phone +971 7 203 4700

United Kingdom

Franke UK Ltd.
Manchester M22 5WB
Phone +44 161 436 6280

USA

Franke Kitchen Systems LLC
Smyrna, TN 37167

Phone 800 626 5771
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