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BbBEOEHWUE

YBaxxaemu KJIMEHTH,
Bnaronapum Bu, ue nsbpaxrte npoaykT Ha Franke.

Mpeown na nanonseate ypHaTa, NPOYETETE BHUMATENHO YKa3aHMATa U CbBETUTE B TOBA PbKOBOLCTBO. Taka
lle MOXeTe [1a 3non3eate ypHata No Ha-006pus BbAMOXEH HaUMH 1 la Cu ocurypute 6eanpobnemHa
ekcnnoaraumsa 3a MHOrO rOMHM.

[TageTe TOBa PHKOBOLACTBO Ha NOTPEeOUTENS 3a CMpaBka Npw Hyxaa.

Frames Ha Franke e (hypHa OT HOBO MOKONEHME, Cb3aaneHa aa npeobbpHe NpencTaBuTe BM 3a rOTBEHE B
AOMALLUHWN M MPOMECUOHANHM YCTOBMS.

Beue TecTBaHaTa TexHonorusg 3a anHamuuro roteeHe (DCT) e akTyanuaupaHa ¢ HD aucnnen, Kowuto

BM M0O3BOMABA Aa NpOrpamMupare, naaHMpare v KOHTPOAMpaTe BCEKM NPOLEC Ha FOTBEHE CaMO C eJHO
LNOKOCBaHe.

C Frames Ha Franke n3bopbT € BbB BalLMTE pPbLE:

MoxeTe na n3bepete fa rotBuTe NO CTaPOMOLEH HaUMH, KaTo CK NoMaraTe ¢ Ha-MOAEPHUTE TEXHONOTUYHK
aKTyanuaauumu, ¢ KouTo e obopynsaHa ypHara.

Mnv moxe fa ce Bb3Mo/3BaTe OT 3anNMCaHn peLenTy v MbJIHW MEeHIOTa, KOUTO Le HanpaBsaT X1BOTA BU
no-neceH, No-6vp3 1 NO-34PaBOCOBEH.

ETo onuwuunTe, OT KOMTO MOXETe fa u3bwupare:

MANUAL (PBYEH) - ToTBEHE B PBUEH PEXMM WM HACTPOWBAHE Ha CMCTeMaTa, Temneparyparta u
BPEMETPAEHETO CMOPeA NPeanoYnTaHmaTa.

AUTO (ABTOMATUYEH) - ToTBeHe B aBTOMAaTUYEH pPeXMM 3a NMoBeYe pa3HOObpasdHM peLenT 1 MbHW MeHoTa.
ECO COOKING (EKOTOTBEHE) - loTBEHE B @aBTOMATUUYEH UM EKOTIOTUYEH PEXMM C NMOBEYE PasdHOObpasHK
PELEnTU M Mb/IHW MEHIOTa 3@ 30PABOC/IOBHO XpaHEHE.

Frames Ha Franke e BUCOKOTEXHOMOTMYEH W ECTETUYECKM YPed, B KOMTO YMeNO Ca CbYeTaHW AU3anH,
(YHKLUMOHANHOCT 1 CTUA. YPensT € NOAXOAAL 33 BCAKO MACTO M rapaHTupa U3KIOUYMTENHA HaAeXAHOCT
bnarofapeHve Ha KaueCTBEHUTE MaTEPUaN U BHUMAHMETO, OTAENEHO Ha BCEKM AETaus, TUMUYHU 338 BCUUKM
nponykTtv Franke.
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3A PbKOBOOCTBOTO
ToBa pbKkOBOACTBO Ha NOTPEOMTENA € BaMaHO 3a Cumeon 3HaueHue
HAKOMKO MO,D,eﬂa Ha ypeﬂ.a- SaTOBa © BB3MOIKHO  ceeeesesesesmsmsmsmsmee et
HSIKOW OT OMmMcaHnTe (DYHKLMM M CBOICTBA fa He ca A lpenynpeauTenetx cumeon.
HaNIMYHW 3a BaLUMA KOHKPETEH MOAEN. lpenynpexperue cpeuly puck ot
Franke sanassa npagoto cu fa npasu npomern A
B NpoaykTa 6e3 npeBapuTeNHoO U3BECTHE. > [elicTBus 3a 6e30MacHOCT U
Lisnata nHdopmaumata e BapHa KbM MOMEHTA Ha npeaynpexaeHus ¢ Len uabsreaqe Ha
13/1aBaHeTo . HapaHsABaHWS WX NMOBPEOW.
b BHUMATENHO NIPOUETETE PKOBOACTBOTO Ha <o e ————— —

noTpebuTens, Npean aa uanonasare ypesa. > [encTeue. Ykasea KkakBo AencTBue aa
> [ageTe PbKOBOACTBOTO Ha NoTpebUTeN. e D e
» lM3nonssanite ypena, onncaH B TOBa PbKOBOACTBO | PegyﬂTaT_ PegyﬂTaT OT €[JHO WM MoBeYe

Ha noTpebuTens, caMmo No npefHasHayeHue. NencTBuS.

v MpenBapuTeNHO yCcnoBue, KOeTo Tpsibea

NMPEOAHA3SHAYEHUE

[la e cnaseHo Npeaun npeanpuemaHe Ha
clleHOTO OencTBuHe.

DypHaTa e npefHa3HayeHa 3a U3Non3BaHe
eAVMHCTBEHO B AOMALLHW YCNOBKS OT
HenpoheCnoHanmncTu.

DypHaTa e npeaBnaeHa aa ocurypsiea
npogecrnoHanHn pesyntat B JOMallHK YCI0BUS.

ToBa € yHu1BepcaneH ypea, KOWTo npeanara
beszonaceH n neceH n3bop Ha pas3NnyHKM MeToaM 3a
roTBeHe.

MHOOPMALINA 3A BESOINMACHOCT

> [poueTeTe pbKOBOACTBOTO Ha NoTpebuTens
“ MHpopmaumsaTa 3a He30nacHOCT, Npeau
Na nanonaeare gypHara.

> [lageTe pbKOBOACTBOTO Ha NoTpebuTtens 3a
ObaeLn cnpasky.

[Mpon3BOANTENSAT HE HOCKU OTFTOBOPHOCT

3a €BeHTYya/lHN WeTn, KOUTO Bb3HUKBAT
BCNEACTBME Ha HEMPABWIEH MOHTaX MK
HenpaBuaHa, HeNoaXoasLla UK HepasyMHa
ynotpeba Ha ypeaa.

EnexTpuueckarta 6esonacHocCT Ha hypHaTa
Ce ocurypsiBa ypes 3a3emMsBaHe, cbobpaseHo
C NeNCTBALLMTE PernaMeHTL.

3a [la ce rapaHTupa besonacHa v ehunkacHa

paboTa Ha enekTpuueckms ypea:

> 13nonaBaiiTe ycnyrute camo Ha
YMbAHOMOUEHN CEPBU3HU LIEHTPOBE.

> He npomeHsnTte yHKUMKUTE Ha ypena.

A To3n ypell He e npeaHa3HayeH 3a
ynotpeba OT nnua (BK/IoUMTENHO aeLa)

C HaManeHun puanyecku, CEH30PHU UIn
YMCTBEHM CMNOCOOHOCTM MK C NUNCa Ha ONUT
M 3HaHWS, OCBEH ako He ca HabmogaBaHu
WK MHCTPYKTUMPAHKW OTHOCHO ynoTpebaTta

Ha ypeaa oT IMLUETo, OTFOBOPHO 3a TAXHaTa
6e3onacHoCT.

[euata TpsibBa na 6vaat HabnoaasaHu, 3a aa
ce rapaHTvpa, 4e He urpasr ¢ ypeauTe.

Tosu ypen He e urpauka.

_5_
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> [lageTe neuata ganed oT ypeaa u ot
OMNaKoOBbYHMTE MaTepUanm.

> He ocTtaBsanTe neuarta 6e3 Haa3op B
61130CT [0 ypena.

> He paspeluaBainTe Ha AelaTta aa Mrpast ¢
ypena.

> He nosBonsBante Ha AelaTa Aa [OKOCBaT
ypena unu 6yToHnTe My No Bpeme
Ha M3Mnon3BaHe MIn HedabaBHO cnef
M3MNON3BAHETO MY.

npaBMJ'IEH MOHTa>X U NMNocCTaBdaHe

Ako dypHata TpsbBa fa e HeNpPeKbCHATo
BK/IIOYEHA B €N1eKTPO3axXpaHBaHEeTo:
> MoOHTaX®bT Ha ypena TpsbBa 3a4b/MKUTENHO
[la Ce U3BbPLLUBA OT CEPBUIHMSA LIEHTHP,
eNeKTPOTEXHUK UK creumanHo obyyeHn
CNY>XXUTENWU C Noaxoadila KBannmpukaums.
> MoHTMpanTe ypeaa no HauuH,
KOWTO MO3BO/MABA NPEKbBCBAHE Ha
eNeKTpo3axpaHBaHEeTO M C PasCcTodaHue
Ha OTBOPa Ha KOHTaKTa, rapaHT1paLlo
MbJIHO NPEKBbCBAHE B YCNOBUSA Ha
CBpbxHanpexeHue karteropums lll.
> YBepeTe Cce, e ypedwT e CBbp3aH
OMPEKTHO B €NEKTPUYECKUSA KOHTAKT.
- 3a cBbp3BaHe Ha ypena He TpsbBa aa
Ce U3Mnon3eaT afantepu, paskioHUTENN
WK YOBIDKUTENN.
> Ypenst He TpabBa aa ce uanara Ha
aTMOCMEPHO BANAHME (OBXA, CIBHLUE).

MpaBunHa ynotpeba

> 13nonseawTe ypena caMo 3a NpUroTesHe
Ha XpaHa 1 roTBeHe.

> 13nonaBaiTe TepMOPbKaBULIM, KOraTo
MoCTaBsATe WK BauTe CbAOBE OT (hypHaTa.

> Korato roTeuTe BbB (hypHaTa, npaseTe
cnpaBka C pbkOBOACTBaTa 3a ynotpeba Ha
ypeauTe 3a roTBeHe, 3Mos3BaHu C Hes.

> He nocTtaBanTe 3axpaHBallM kabenn Ha
APYrv enekTprUUYecKn ypeam Bbpxy ropeLim
4acTu Ha hypHaTa.

> He n3nonseawnTe BLTPELWHOCTTa Ha
(hypHaTa 3a CbXpaHeHWe Ha BeLlM.

> He nanonseanTe 3ananvmMu TeYHOCTM B
61130CT 00 ypHarTa.

> 3nonsBaiite camMo TEPMOMETBP, KOWTO ce
npenopbyBa 3a Tasu PypHa.

Puck ot nperpasaHe 1 nospena Ha

(pypHaTa nopaau 3aTpyaHeHa BeHTMnaums!

> Hukora He MOKpMBaWTe BBTPELLHUTE CTEHK
Ha ypHaTa ¢ anymMmHMeBO onmno, 0CobeHo
L0NHATa vacT Ha Kamepara Ha ypHara.

> He bnokupanTe BEHTUNAUMATA UM OTBOPUTE
3a OxJlaxaaHe Haf Bpartarta Ha ypHara.

> Ypenst He TpabBa aa ce MHcTanupa 3ag
NlekopaTuBHa BpaTa, 3a aa ce naberxe
nperpssaHe.

YBpexpaaHe Ha emanna Ha (pypHaTa nopaau

HenpaeunHo 6opaBeHe CbC CcbOBETE 3a

neyeHe!

> [1o Bpeme Ha roTBEHe HMKOra He MoCcTaBauTe
Cb[IOBETE 3a MNeyYeHe AMPEKTHO BbpXY
N0/1HaTa NOBbPXHOCT Ha dypHara.

> [locTaBanTe CbhOBETE 3a MeYeHe camo
BbPXY CKapuTe WK TaBUTE 3a OTTUYAHE,
KaTo M3non3eate eAHo OT NeTTe Bb3MOXHM
HMBa Ha (pypHaTa.

A OnacHocT oT usrapsiHus!

1o Bpeme Ha ynoTpeba ypeasr ce Harpssa.
TpabBa na ce BHMMaBa 1 1a ce n3bsrea
KOHTaKT C HarpsBalluTe eNemMeHT BbB
BbTPELWHOCTTa Ha hypHaTa.

BHUMAHMWE: [locTbnHUTE YacTu MoraT aa ce
HarpeaT no Bpeme Ha ynotpeba. Manku neua
TpsabBa na ce abpxar ganey ot ypeaa.

A OnacHocT oT usrapsHus!

KpasiT Ha apbXkaTta Ha Bpatata MOXe fia ce

3arpee MHOrO OT BEHTU/IMPaHWS ropeLl Bb3ayX.

> Korato oTBapsTe unv 3atBapsTe Bpartarta,
BMHAru xBallavTe ApbxkaTa no cpeaara.

> BuHaru noctaBsaite 6yToHUTE 3a
ynpasaeHne B U3KTOYEHO NOMOXKEHME,
KOrato He uanonaeare ypHara.

A OnacHocCT OT TOKOB yaap BCrneacTeue

Ha nospepa B ypepna!

> He BK/lOYBaWTe NoBpeaeH ypea.

> M3knoueTe npeanasuntens ot TabnoTo ¢
npeanasunTenu.

> CBbpXETE Ce C OTOPU3MPaH CEPBUS.
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A OnacHocrT ot TokoB yaap!

> He flokocBaWiTe ypea ¢ MOKpW 4acTu Ha
TAM0TO.

> He nanonseante ypena bocu.

> He ngbpnanTe ypena uiv 3axpaHBalius
kaben, 3a Aa ro U3KNoUNTE OT KOHTaKTa.

BHUMAHME: lNpenn cmaHa Ha OCBETUTENTHOTO
TANO Ce YBEPETE, Ye ypenbT e U3KIIKoYeH, 3a Aa
ce n3bertHe onacHOCTTa OT TOKOB yAap.

no.ﬂﬂp'b)KKa M NOYnNCTBaHE

[peav noaapbxKa win NoYMCTBaHe:

> M3knoueTe ypeaa oT eNekTpo3axpaHBaHeTo,
HanpuMep M3KJtoyeTe NpeanasuTens ot
TabnoTo ¢ NpeanasuTeni.

®ypHaTa MMa crneumanHo NoKpUT1e oT emann,

KOETO Ce MouncTBa IeCcHO. Bbnpeku ToBa

Franke npenopbyBa pefoBHOTO NMOYMCTBAHE

Ha ypHaTta, 3a [la ce u3berHe neyeHe BbpXy

3aMbPCABaHUA M OTNaraHus oT NPeamLLIHO

roTBEHE.

> He nanonaeante rpybm abpasdvsHm
MNOYNCTBALLM NpenapaTh un OCTPU MeTasHK
NpeaMETH MpK NMOYUCTBAHE Ha CTHKIIOTO Ha
BpaTaTa Ha pypHaTa, Thii KaTo Te MoraT Aa
Haapackar NoBbPXHOCTTA, KOETO [1a [oBede
[0 HanykBaHe Ha CTbK/aTa.

> He n3nonseante ypeam 3a NOYUCTBAHE C
napa win OMpeKTHa BO4Ha CTPyH.

A OnacHocT OT TOKOB yaap BCneacTsue

Ha NpPOHMKBaHe Ha TeyHocT!

Ypenbst Cbabpxa enekTpuyeckn KOMMOHEHTH.

> BHMMaBaWTe na He NPOHMKBA TEYHOCT BbB
BLTPELWHOCTTA Ha ypeaa.

> He nanonseawnTe napa noa HangraHe 3a
NoYncTBaHe Ha ypena.

> He na3nonaseanTte Mokpa kbpna 3a
MNOYMCTBAHE Ha PabOTHUTE eNEMEHTM.

PemoHT

> He nosBonsiBanTe Ha Apyr OCBEH Ha
KBanMuumMpaH cneumannct 1a MOHTMpa
WK PEMOHTUPA ypena BU.

> CBbpXeTe Ce C YMbJAHOMOLLEH OT
MPOW3BOANTENS CEPBMBEH LIEHTBP MK
KBanuuumpaH cneumanucT B crneaHute
cnyvau:

- HesabaBHo cnen pa3onakoBaHe, ako
umare KonebaHus no OTHOLLIEHME Ha
LLeNoCTTa Ha ypeaa

- [lo BpemMe Ha MOHTaxa (CbriacHo
yKasaHusaTa Ha NpoM3BOANTENS)

- KonebaHuns oTHOCHO npasuiHaTa ynotpeba
Ha ypena

- HewnsnpaBHOCT nnn He3aL0BONMUTENHA
pabota

- [loaMsiHa Ha enekTpMYecKms KOHTaKT, ako
e HECbBMECTUM C LUencena Ha ypeaa

- Ako 3axpaHBalmaT kaben e NoBpeaeH,
TpsibBa fla ce NoAMEHMW OT NMPOU3BOANTENS,
HEroB CEPBU3 WK OT NULLe C NOA0OHa
KBanudukaums, 3a fa ce nsberHar
€BEHTYaH1 PUCKOBE.

N3BaxxpaHe oT ynoTtpeba

> AKO pypHaTa HsdMa fa ce 13nonaea
noseye, NO3BbHETE B CEPBU3HUSA LEHTHP
WNW Ha KBanM@UUMpaH cneumnanucT, 3a
Na NpekbCHE eneKkTpo3axpaHBaHeTo Ha
ypena.

MHOOPMALNA 3A NECTEHE HA EHEPIUS

PabotHute pexxumn GENTLE HEAT (NTIEKO
HATPABAHE) »n HOT AIR (TOPELL Bb34YX) nmat
NO-ManbK Pasxol Ha EHeprus OT ApyruTe HaluyHKU
(PYHKLMK 3a TOTBEHE.

> MNabareaiiTe Aa oTBapsTe YeCTO BpaTarta.

> [lpeasapuTenHoTo 3arpsBaHe TpsbBa Aa cTtaBa
Bb3MOXHO Hal-6bp3o0.

D> 3arpsBanTte (ypHaTa camo ako pesyntatute ot
MeyeHeTo 3aBMCAT OT TOBA.

D> Ako cnopea peuenTaTta orpeTeHsT TpsbBa aa
OCTaHe BbB (pypHaTta noseye o1 30 MUHYTH,
nskovete ypena 5 - 10 MuHyTv Npean Kpas Ha
neyeHeTo.
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MPEMELN
DypHa
1 KoHTponeH naHen
4
2 [lpwvxka Ha npeaHarta
5 Bpara
6 3 CTbkN0 Ha NpefHata
= — BpaTa
— 4 OcsetieHue
= 5 Bopnaun 3a ckapy v

B
{1 TaBu 3a OTTMYAHE
—\ 6 Oxnaxnall BeHTUNaTop
(3agHa cTeHa)

(Cooling fan) BeHTtunatop 3a oxnaxpaHe

3a na ce Hamanu Temnepartypata npv BparaTa,
KOHTPOMHMS NaHeN 1 CTPaHWYHWUTE CTEHM, BallaTa
¢ypHa Franke e obopynsaHa ¢ BeHTUNATOP 32
oxnaxmaaHe, KOWTO Ce aKTMBMPa aBTOMATUYHO, KOraTo
(hypHaTta cTaHe MHOTO ropetia. Korato e BK/toYeH
BEHTMNATOPBT 3a OX/aXaaHe, Bb3yXbT Ce 0TBEXa
HaBbH Mexay NpeaHus NaHen v Bpatata Ha dypHara.
CkopocTTa Ha M3BexaaHnsa Bb3ayx ce ONTUMmn3npa,

Bopauu 3a CKapu 1 TaBu 3a OTTUYaHE
~

3a fla He ce cb3paBa ObPKOTUS B KyXHsTa 1 3a fa ce
ceefe A0 MUHUMYM LLYMbT.

3a na ce npeanasaT KyxHeHCKUTe LiKagoBe,
BEHTMNATOPBT 3@ OXNaxaaHe Npoab/kasa Aa pabotn
cnef rotBeHe A0 3a0BONUTENHOTO OXNlax/iaHe Ha

3nonsear ce 3a NPaBUIHO NO3MLMOHMPAHE Ha
ckapwTe 1 TaBuTe 3a OTTUYaHe B 6 NpeBapuTENHO
onpeneneHu no3uumn (B 3aBUCMMOCT OT MOLENa; OT
1 00 6 otnony Harope). Tabnuuara 3a roteeHe (CTp.
19) nokassa kos e Han-gobpata No3nLmns 3a BCekn

(hypHara.

TWUM rOTBEHE.

Akcecoapu

OnucaHue

EmannupaHu TaBu 3a neueHe,/rotBeHe

O6urKHOBEHO Ce M3Mon3ea 3a chbnpaHe Ha TEUHOCTUTE,
OTAENSHM NPU NeYEHE Ha XpaHa, UK 3a NPUrOTBAHE Ha ACTUS
AVPEKTHO B TaBaTta 3a OTTMYAHeE.

TaBuTe 3a OTTMUaHe TpsbBa Oa ce BaasaT OT pypHaTa, Korato
He ce u3nosnsear. TaBuTe 3a OTTMYaHe ca n3paboTeHn oT
eMainnpaHa cTomaHa ¢ MHaekc 3a xpaHu ,,AA“

Ckapa

Nanonaea ce 3a NOCTaBAHe Ha Cb0OBE 3a NneveHe, HOpMKM 3a
CnaakuLv 1M Apyru CbAoBE, KOMTO Ca pas3nnyHK OT TaBaTa 3a
OTTUYaHe KbM hypHaTa, KakTo U CbOBE 3a MPUrOTBAHE Ha
Meco 1 prba OCHOBHO C PyHKUMKUTE 3a rpwn v Typbo rpun,
3annyaHe Ha xnab n ap. XpaHata He TpsbBa fa B3auMo-
AencTBa AMPEKTHO CbC CKaparta.
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KoHTponeH naHen

2 3 4
o K
1 Konue, naso
2 [uvcnnew
3 VIKOHW OT MEHIOTO
4 Konye, OACHO
NkoHa Ha Nme Ha kon- DOyHKuMA
KonyeTo yeTto
Konue, nsaso BnesTe B cnuchbka ¢ Nporpamu 3a pbyHO roTBEHE:
P> 3aBbpTeTe KonyeTo HafsCHO.

Ha oucnnes ce nosBsBa CNMUCHKBLT C NPOrpaMmuTe 3a pbYHO roTBEHeE.
» 3aBbpTeTe KONYETO HaAACHO, 3a fa NPEeBbLPTUTE NPEe3 CrMCHKa.

CnupaHe Ha (ypHara:
» 3asbpTeTte konyeto B noaunums 0.

Konue, asicHo CrapTupaHe Ha ypHara:
» HatucHeTe konyeTo 3a KpaTko.

HaBwurpaHe BLTpe B MeHIo:
» 3aBbpTeTe KONUETO HaSBO UK HAASCHO.

MpoBepeTe U3bpaHWTe AEMHOCTH, BbBEETE NOAMEHIO 1 NOTBbPAETE
nporpamara:
» HatucHeTe KONYeTo 3a KpaTko.
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MKOHU OT MEeHIOTO Ha aucnnes

OcHoBeH uarnep

1 [leiicTBUTENHO BpEMe
2 lKOHa OT MEHIOTO
3 Mme Ha MeHIoTo

MANUAL ECO COOKING ECO COOKING WELLNESS

NkoHa oT WNMe Ha meHIOTO DyHKUMA
MEHIOTO

PBYHO [OTBEHE B PBUYEH PEXMUM

. ABTOMATMYHO T[oTBeHe B aBTOMATUUEH Pexmum

EKOIOTBEHE B TOBa MeHI0 ca BK/IIOYEHM CleflH1Te Nporpamu:
/; KOHOMWYHM peuenTut U UKOHOMUYHM MbIHU MEHIOTA
[OTBEHE C NO-MaNbK Pasxod Ha eHeprud 3a u3nonaeaHe Ha butoBaTa
eneKTPOeHeprus No Han-emkaceH HaumH. PellenTute B TOBa MeHIO ca
cblmTe Kato B pexnum AUTO, HO C NO-Manbk pasdxol Ha eHeprus npu
roTBeHe.

- B nporpamara RECIPES moxe fa roteuTe camo Ha eaHo HUBO.
- B nporpamata COMPLETE MENU moxe fia roTBMTE Ha YeTUpw HMBa.

WELLNESS B ToBa MeHto e Bk/toueHa cnefHata nporpama: Wellness
. [pUroTBsiHE Ha ACTUA C MECO, prba 1 3eNeHUYLIM MO HAMb/IHO ECTECTBEH
HaUMH 1 C MO-Manko MadHWHW. [1pu Tadm Nporpama roTBeHETO € C NO-TOAMO
BpEMETPaeHe 1 H1CKa TemnepaTtypa BuTpe B XpaHata (okono 100 °C), bes aa ce
n06aBs 0110 UK pyra MasdHuHa. 10 T03M HauuH 3anasBaTte opuUrnHanHara
XpaHuTenHa CTOMHOCT Ha XpaHaTta (MuHepanu, BUTaMmnH1 1 ap.) u

nofyepTaBaTe eCTECTBEHMS 1 BKYC.
- B nporpamata WELLNESS moxe fa rotBute camo Ha efjHO HMBO.

B TOBa MeHI0 MOXeTe aa KOH(*)VIprl/IpaTe aucnnea Hanp. Yac, e3nk, ApKocTt
M KOHTPAaCT.

PELLEMTU B ToBa MeHto Moxe fla n3bupate OT padIM4yHK KaTeropmu, Hanp. nacTa,
E 3eneHYyLmn, Meco, puba, TopTu, xns6 nam nuua.

MbJ/IHO MEHIO B TOBa MeHo Moxe fa n3bupate OT padfMUHK NPOrpamm 3a MbHU MEHIO-
Ta, Hamp. MEeHI0 ¢ Meco, MeHKo ¢ puba, 4 nuun, xnab B 4 Tasw.
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1 2 3 £ 1 MMe Ha MeHIoTo

AR AR AR L
. MANUAL 18:11 H -
= : 3 [lencrButenHo Bpeme

{4 Pasfenn ¢ HaCTPOMKM Ha MporpamuTe (CMBO: aKTMBHA HACTPOMKA)

Ll :5 iMe Ha pasaena

SYSTEM TEMPERATURE DURATION

1 2 5 11 Vme Ha MeHIoTo

i 2 [lercTBUTENHO BpEME

3 Peuenta v NbHO MEHIO C NPUMEPHA KapTUHKa 1 UMe

B pexxum ECO COOKING n3rnefsr e CblumaT, HO UMETO Ha MEHIOTO
i cbabpka ECO B kpasi.

H ReciPES 18:1

i VEGETABLES

Marnen Sub menu (MogmeHto)

ToBa NOAMEHIO Ce NosBsBa, KOraTto HaTUCHeTe W 3adbpXuTe ® no Bpeme Ha nporpaMupaHe.

..........................................................................................

H vanuaL 5 1 1 [lenicTBuTENHO Bpeme. MkoHaTa ¢ amnyna ce nokasea, KoraTo

: \1 (ypHata pabotu, 3arpsBa unu e nporpamupana.

2 £ 2 VIKOHM Ha (yHKLMM (MMETO Ha MKOHaTa He Ce Mokassa TyK; BUXTe
Tabnuuata no-gony)

OyHKUms

‘) BACK (HA3AL) 3x04 OT MOAMEHIOTO M BPbLUAHE KbM MPeduLLHOTO
MEHIO
O RESET CHRONOMETER HynupaHe Ha BpeMETO 3a roTBEHE M BPDEMETPAEHETO,
(HYNMMPAHE HA XPOHOMETBP) Cnef KaTo roTBEHETO € 3anoyvHano

Ako cTe nporpamupany BpeMeTpaeHeTo Ha roTBeHe
C OT/IOXeH CTapT, AMCNNEeAT nokasea obLLoTo Bpeme
3a roTBEHE W BPEMETO, B KOETO FOTBEHETO Lije
NPUKITIIOUMN.
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BKJTOUBAHE 3A INMbPBU MbT

Korato nanongaeate ypHata 3a mbpBw MbT:

» OTBOpeTe NpenHarta Bpata u ce yBepeTe,
ye hypHaTa e npasHa. [pemaxHeTe BCUYKM
akcecoapw v 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha (ypHara.

» [IpoBepeTe ganu nomelleHneTo e nobpe
MPOBETPEHO, HaMNp. OTBOPETE BpaTUTE W
nposopuuTe.

» HatucHere ® 3a [la BK/touuTe (pypHaTa.
®  Cnepn BK/IIOYBAHETO CE MOKA3Ba YACOBHMKDT,

AOKOCHETE ® OTHOBO, CNlell KOETO Ce MosBsBa
OCHOBHWSAT U3rnea.

> N3bepete N 1 HaTUCHeTe ®

» 3a na nsbepete nporpamata MULTICOOKING B

pasnen OYHKUWW, 3asbpTeTe @ HaaACHO.

» B pasnena 3a TEMIMEPATYPA n3bepete
MakcumanHarta Temnepatypa (270 °C).

» B pasnena DURATION (BPEMETPAEHE) nsbepete
004 40M.

» Pabotete ¢ ypHara, oOKaTo € npasHa, Ha
MakCMMasHa TeMnepartypa 1 ocTaBeTe BpaTaTta
HaMbIHO 3aTBOPEHA.

MwupwnamaTa, KogTO Lie yCeTuTe Npu Tasu onepauums,
e B Pe3ynTaT Ha M3NapeHMeTo Ha BELLECTBa,
M3MON3BaHM 3a 3aliMTa Ha (pypHaTa B neproaa
Mexay NPOW3BOACTBOTO M PEANHOTO ¥ MOHTUPaHe.
Cnen 40 MuHyTH (bypHaTa crnvpa aBToMaTUYHO U
cnef Kato M3CTUHe, e roTOBa 3a U3MNOoN3BaHe.

KOHOUTYPUPAHE HA OUCIJIEA

B Tasu rnasa e HamepuTe nHPopmMaums Kak
Aa HacTpouTe (PYHKUMWTE Ha ancnnesa cnopeq
npeanoyuTaHmaTa cu.

Hauano Ha KoHuUrypupaHeTto

> 3asbpreTe ® HanAcHo, 3a na nabepete 95 1
natnucrere ®).
® [okasBa ce meHio HACTPOMKA 1 pasnuuHuTe
onLMM.

KoH(purypupaHe Ha yaca
> 3asvprere R), nsbepere TIME (UAC)

HaTUCHETe ®

» 136epeTe yacose, MUHYTU U CEKYHAM, KaTO
3asbpTTe U Hatuckete (R).

KoH(purypupaHe Ha e3uka
> a6epete LANGUAGE (E3UK) u Hatucrere R).

> 136epeTe BalLMg €3MK, KaTO 3aBbPTUTE "
MpPeBbPTUTE MPE3 CUCHKA.

KoH(purypupaHe Ha apKoCT Ha aucnnes
» W3bepete DISPLAY BRIGHTNESS (APKOCT HA

OMUCTINER) u Hatucrere R).
» HacTpoWTe spkoCTTa Ha KOHTPOMHMA NaHes, KaTo

3aBbpTUTE ® n M36epeTe €ednH OT CETMEHTUTE
Ha IeHTata.

KoHdurypupaHe Ha cunata Ha 3ByKa Ha
anapmara

> 136epete SOUND (3BYK) u Hatncrere (R).

» HacTpoiTe 3ByKa, Kato 3aBbpPTUTE ® n nabepete
e0WH OT CerMeHTUTe Ha neHTara.

KoH(purypupaHe Ha TUN YaCOBHUK Ha aucnnes
» 3bepete CLOCK DISPLAY TYPE (TUIM

YACOBHUK HA IUCNES) v natncrere ®).
» 3bepete npeanountaH opmar: aHanoros
YaCOBHMK MU LIMPPOB YACOBHNK.

U3kniousaHe Ha gucnnes

[vcnnear moxe fa ce U3kym aBToMaTnyHoO, KoraTo
naktousate ypHata. AKO Tas3u onums e akTueBmMpaHa,
YaCOBHMKBT He Ce BMXKaa.

» 36epete DISPLAY OFF (AUCINEAT E

M3KIIIOYEH) n Hatucrete R).

MpukniousaHe Ha KOHUTypupaHeTo
» 3a na notBbpanTe KOHDUrypaumsTa, HaTUCHeTe
33 2 CekyHaM .
® [JosBsiBa Ce OCHOBHOTO MeHt0. HacTpowkunTe By
e 6baaT 3anaseHu.

-12 -
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YMNOTPEBA

» 3a na nsnonasate Hal-eekTUBHO dypHaTa
Franke, ce koHcynTupaiite ¢ Tabnuuata 3a
roTeHe.

[oTBEHE B pbUEH peXxum

B pbueH pexwum rotute, Kato HacTpovBaTe
nporpamarta, Temnepatypara 1 BpeMeTpaeHeTo
crnopen NpeanoymTaHusTa cu.

» 3asbpreTe @ 3a [la BNeseTe B CNMCHhKa C
Nporpamu 3a pbYHO roTBEHE.
® [losssaga ce pexumsT MANUAL (PBYHO) ¢
Pas3nnuHU pasnenu:

Pasgen OnucaHue

FUNCTION N36op OT pasdnuuHK Nporpamu

(®PYHKUHNN) (BmxTe pasnen ,llporpamu 3a
PbYHO rotBeHe®)

TEMPERATURE  W36epete xenaxata temnepa-

(TEMIEPATYPA)  Ttypa ot muH. 50 °C g0 makc.
270 °C (3a nporpama GENTLE
HEAT (JIEKO HATPSABAHE):
230 °C)

DURATION [MocoueTe BpeMeTpaeHeTo B

(MPOABIDKM- 4acoBe U MUHYTH

TE/THOCT)

> 3asbpreTte @ 3a na nsbepete nHAMKMpaHaTa
nporpama.

» 3asbprete ® 3a fa n3bepere TEMIEPATYPA

nwnn BPEMETPAEHE v HatucHeTe .

- 3a Bceku pasgen: 3aBbpTeTe ® 3a [a
n3bepete TemnepaTypa Wi BpeMeTpaeHe u
HatucHete (R), 3a na notebpauTe.

» [locTaBeTe NpuroTBeHata xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpeTe Bpararta.
» HatucHete ® 3a 2 cekyHau, nsbepete I]: 7z

HaTUCHeTe ® 3a [la NOTBbPAMUTE.

® [lporpamara 3a roTBeHe ctapTvpa.

3a cnupaHe Ha nporpamara:
» 3aBbpTeTe @ Ha noaunums 0.

[oTBEHE B aBTOMaTUUEH pexum

B aBTOMaTUUEH pexunm nma MHOTO PeLenTH U MbJIHK
MEHIOTa, KOMTO ca uaeanHu 3a Bawerto nobpo 3apase
n popma.

> 3asbprere ® 3a na nsbeperte KH v HaTvcHeTe ®
® [losssaBa ce meHto AUTO (ABTOMATHYHO) cbe
CBOWTE NOAMEHIOTA:

- RECIPES (PELIENTW)

B ToBa MeH0 MOXe fa nsbupare oT pasInyHK
KaTeropuu, Hanp. nacTta, 3efieH4yuUun, meco, pnba,
TOPTH, XN96 Man nNuua.

- [MbJ/IHX MEHIOTA

B TOBa MeHI0 MOxe fa n3buparte oT pasdnuHu
nporpamun 3a MbjHM MEHIOTA, Hanp. MEHIO C MECO,
MeHIo ¢ puba, 4 nuum, xnsb B 4 TaBu.

MpumMep 3a nporpama c peuenta

> 3aBbpreTe ® 3a fa n3bepete =l 1 HaTUCHeTE ®
» 36epete n HatucHeTe PASTA (MACTA), cnen
ToBa n3bepete n HatucHere CANNELLONI
(KanenoHw).
® [losBaBa Ce pestoMe Ha peuenTara:

Paspnen OnucaHue

INFO ABTOMaTMUHO 3agaBaHe Ha

(MHOOPMALMWA) Ttemnepatypa, nporpama u
nokassaHe Ha onTMmasnHaTta
nosunumMs Ha TaBaTa

TIME ABTOMaTMUHO 3agaBaHe Ha

(BPEMETPAEHE)  BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo

» HatucHere ® 3a 2 cekyHAaw.

> 3asbpreTte @ 3a na nsbepete nHAMKMpaHaTa
nporpama.

» [locTaBeTe NpuroTBeHata xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpETE BpaTata.

» HartucHerte ® nsbeperte 3 v Hatuchere ®
3a [la NOTBbpPAMUTE.
® [lporpamarta 3a roTBeHe ctapTvpa.

3a cnupaHe Ha nporpamara:
» 3asbprete @ Ha nosuums 0 n HaTucHeTe ®

MNoppobHuTe peuenTu (CbCTaBKM U NPUrOTBAIHE)
e HamepuTe Ha Hawwua yeb cauT:
- http://recipes.franke.com
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Mpumep 3a nporpama ¢ NbJIHO MEHIO

> 3aBbpreTe ® 3a fja n3beperte ﬂ W HaTUCHeTe ®
» N3bepete n HatncHete MEAT (MECO).
® [losBABa Ce pe3loMe Ha MbJIHOTO MEHIO:

Pazpnen Onucanue

PROGRAM ABTOMATWYHO 3a[laBaHe Ha
(MPOrPAMA) nporpamara 3a rotBeHe
TEMPERATURE = ABTOMaTtWuHO 3afaBaHe Ha
(TEMMNEPATYPA) TtemnepatypaTta

TRAY INFO ABTOMATUYHO NMokKa3BaHe Ha
(MHOOPMALMA  onTumanHata no3uums Ha
3A TABATA) TaBata

TIME ABTOMATUYHO 3a[laBaHe Ha
(BPEMETPAEHE) BpemeTpaeHeTO Ha roTBEeHeTO
» HatucHerte ® 3a 2 cekyHau.

» 3aBbpTeTe @ 3a na nsbepete MHOMKMPaHaTa
nporpama.
[locTaBeTe NpurotBeHaTa xpaHa BbB hypHaTa v

3aTBOpETE Bpartarta.

HaTtucHeTe ® 3a fa noTBbPaAMTE, 3bepeTte I]:
W HaTUCHETE , 3@ 1a NOTBbPAMTE.
® [Iporpamarta 3a roTBeHe ctapTvpa.

3a cnvpaHe Ha nporpamara:
» 3aBbpTeTe @ Ha nosuumnsa 0 n HaTucHeTe ®

MNoppobHuTe peuenTu (CbCTaBKM U NPUrOTBSIHE)
e HamepuTe Ha Hawwusa yeb caunT:
- http://recipes.franke.com

Pexum Ha ekoroTBeHe

B peXum Ha eKONOrMYHO roTBEHE MMaTe Bb3MOXHOCT
[la NPUToTBATE EKOTOTMYHO Pa3INYHK PELIENTU U
MbJIHW MEHIOTA.

B TOBa MeHIO peuenTuTe ca ChbLMTE KaTo B PEXUM
AUTO (ABTOMATMYHO), HO C NO-Manbk pa3xo Ha
EHeprus nNpu rotBexe.

> 3aBbpreTe ® 3a [1a n3beperte ladl vt HaTUCHETE ®
® [losssaBa ce meHioTo ECO COOKING
(ExorotBeHe) cbC CBOMTE NOAMEHIOTA:

- PELIEMNTW 3A EKOIOTBEHE

B TOBa MeHI0 MOXe fa n3buparte oT pasdnnuyuHu
KaTeropuw, Hanp. nacra, 3efieH4yLn, meco, puba,
TOPTH, X196 MK nuua.

- Mb/IHA EKOMEHIOTA

B TOBa MeHI0 MOXe fa n3buparte oT pasdnuHu
NporpaMu 3a MbJIHK MEHIOTA, Hanp. MEHKO C MeCO,
MeHIo ¢ puba, 4 nuum, xnsb B 4 TaBu.

lMpumep 3a nporpama c ekopeuenTta

> 3asbprere ® 3a na nsbepete B v HaTvcHeTe ®
» N36epete n HatucHeTe PASTA (MACTA), cnen
ToBa n3bepete n HatucHere CANNELLONI
(KAHE/TOHMW).
® [osBaBa Ce pestoMe Ha peuenTara:

Pasnen OnucaHue

INFO ABTOMaTWMYHO 3afaBaHe Ha

(MHOOPMALUMWMA) TemnepaTypa, nporpama u
nokasBaHe Ha onTUmanHaTa
nosunumMs Ha TaBaTa

TIME ABTOMaTMYHO 3agaBaHe Ha

(BPEMETPAEHE) BpemeTpaeHeTo Ha roTBEHETO

3asbpTeTe @ 3a na nsbepete nHaMKMpaHaTa
nporpama.

[locTaBeTe NpurotTBeHaTa xpaHa BbB pypHaTa
3aTBOpeTE BpaTarta.

HaTucHeTe ® nsbepete H: M HaTUCHETEe ®
3a la NOTBbPAMUTE.

® [Iporpamarta 3a roTBeHe cTapTu1pa.

3a cnvpaHe Ha nporpamara:
» 3aBbpreTe @ Ha nosuumnsa 0 n HaTucHeTe ®
MNoppobHuTe peuenTu (CbCTaBKM U NPUrOTBAIHE)

e HamepuTe Ha Hawwusa yeb cauT:
- http://recipes.franke.com
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Mpumep 3a nporpama ¢ Nb/IHO MEHIO 3a
eKoroTBeHe

> 3asbpreTte ® n3bepete E W HaTUCHeTe ®
» 3bepete n HatncHete MEAT (MECO).
B [losBsBa Ce pPe3tOMe Ha MbIHOTO MEHIO:

Pazpnen Onucanue

PROGRAM ABTOMATUYHO 3a[laBaHe Ha
(MPOrPAMA) nporpamara 3a roteeHe
TEMPERATURE  ABTOMaTtW4HO 3afaBaHe Ha
(TEMIMEPATYPA) Ttemnepatyparta

TRAY INFO ABTOMATMUYHO MoKa3BaHe Ha
(MHOOPMALMA  ontumanHata nosuums Ha Taata
3A TABATA)

TIME ABTOMATUUHO 3aaaBaHe Ha
(BPEMETPAEHE) BpemeTpaeHeTO Ha roTBEHETO

» 3aBbpTeTe @ 3a na nsbepete MHOMKMpaHaTa
nporpama.

» [locTaBeTe NpuroTBeHaTa xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpETE BpaTata.

» HaTtucHete ® n3bepete I]: N HaTUCHETE ®
3a [1a NOTBbPAUTE.
® [Iporpamarta 3a roTBeHe ctapTvpa.

3a cnupaHe Ha nporpamara:
» 3aBbpTeTe Ha noauunsg 0 n HaTuCHeTe ®

[oTBEHEe B PeXxum 3a 34paBOC/IOBHO
roTBeHe

B pexnma 3a 340paBOCNIOBHO rOTBEHE MOXE [1a
l/I36I/1paTe OT pas3inyHM onuMm 3a peuentun, Hanp.
arHewko, CBMHCKO, OBHELIKO, MUNELLKOo, pm6a,
TENELWKO N 3e1eHYYyLN.

Mpumep 3a nporpama ot ,,3APaBOCNOBHU

Taau nporpama No3BofnsiBa NPUroTBAHE Ha ACTUS C
Meco, prba 1 3eneHYyLIM Mo HaMb/IHO ECTECTBEH
HaUYMH M C NO-Manko MasHWHW. [1pK Hes FOTBEHETO

e C Mo-rofNsMo BpeMeTpaeHe v H1CKa Temneparypa
BbTPE B xpaHata (okono 100 °C), 6e3 na ce nobass
0NMO WM fpyra MaaHuHa. 1o To3M HaumnH 3anasBaTe
OpPUrMHaNHUTE XPaHUTENHM KayecTBa Ha XxpaHaTa
(MUHepanu, BUTaMWHKU 1 p.) v noadyepTaBaTe
eCTeCTBEHMS 1 BKYC.

> 3asbpreTte ® nabepete M HaTUCHeTe ®
» W3bepete v HatncHeTe VEGETABLES
(SBEJTIEHYYLMN).
B [losBsBa Ce pestoMe Ha MbAHOTO MEHIO:

Pasnen OnucaHue

PROGRAM ABTOMaTMYHO 3adaBaHe Ha
(MPOrPAMA) nporpamara 3a rotseHe
TEMPERATURE ABTOMaTMYHO 3adaBaHe Ha
(TEMNEPATYPA) temnepatypata

TRAY INFO ABTOMATMYHO MOKa3BaHe Ha
(MHOOPMALMA  ontvmanHata nosuums Ha Taata
3A TABATA)

TIME ABTOMAaTMUYHO 3aaBaHe Ha
(BPEMETPAEHE) BpemeTpaeHeTo Ha roTBEHETO

> 3asbpreTte ® 3a na nsbepete MHOMKMpaHaTa
nporpama.

» [locTaBeTe NpuroTBeHata xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpETE BpaTata.

» HartucHete ® nsbeperte I3/ varucrere ®
3a [ia NOTBbPAUTE.
® [Iporpamara 3a rotBeHe crtapTupa.

3a cnupaHe Ha nporpamara:
> 3asbpreTte @ Ha nosuums 0 1 HaTUCHeTe ®
MNoppobHuTe peuenTu (CbCTaBKM U NPUFOTBSIHE)

e HamepuTe Ha Hawwusa yeb cauT:
- http://recipes.franke.com
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3apgaBaHe Ha KpaéeH 4yaC Ha roTBeHeTO

B aBTOMaTMU€eH peXxuM Ha rotBeHe
» 3aebprete (R), 3a na Bnesete B cnmchKa C
nporpaMu 3a aBTOMaTMYHO rOTBEHE.
B [losgaBa ce pexnmbst ABTOMATUYHO ¢
pasnunuHKn pasnenu. B nporpamarta PELLEMTK
n3bepete NMACTA/KAHENOHMW.

» HartucHerte ® 3a 2 cekyHau.

» 3aBbpTeTe @ 3a na nsbepete MHOMKMpaHaTa
nporpama.

» [locTaBeTe NpUroTBeHaTa xpaHa BbB hypHaTa u
3aTBOpETE BpaTata. HatucHete ®

CANELLONI

® [lokasBa ce
uarnen ¢
NoMEHO.

> 3asbprere ® 3a na nabepete Ll v HaTvicHeTe ®
> 13bepeTe YacoBe U MUHYTH Upe3 3aBbpTaHE U
NPOABMKUTENHO HAaTUCKaHE Ha ®

» 3asuprete ® 3a na nabepete Y 1 HaTMcHeTe
, 33 @ NOTBbLPANTE.
B (DypHaTta € B PeX1M Ha roTOBHOCT.

@OypHaTa n3uncnaBa BPEMETO 3a CTapThpaHe Bb3
OCHOBA Ha n3bpaHaTta NPOAB/IKUTENNHOCT Ha TOTBEHE
WNW Nporpama 1 npeaBapuTenHO 3aJafeHus Kpan.
[OTBEHETO 3amnoyBa B M34YMUCNEHOTO BpEME 33
ctaptvupare. Camo 8 pasgen PELLEMTU B nporpama
ABTOMATWUYHO, EKOIOTBEHE 1 3[AIPABOCJ/1IOBHU
MOXeTe [a 3afafeTe KpaeH yac 3a npuroTeaHe Ha
ACTHeETO.

HactponBaHe Ha Taumepa

TaPuvlepr MOXXE [1a CE M3MOJ3Ba BbB BCUUKKN PEXNMMU
Ha rOTBEHe, Tbi KaTo He 3aBUCH OT PYHKLIMKTE.

B PEXMUM Ha PbYHO roTBEeHE

» Hatucherte ® 3a 2 cekyHau.

CANELLONI

® [lJokasBa ce
uarnen ¢ i
NoJMEHo.

» 3aBbpreTe ® 3a fa n3bepete K&l v HaTUCHeTe ®
» 3bepeTe yacoBe U MUHYTK UpPES 3aBbPTAHE U
NPOAB/KUTENHO HAaTUCKaHe Ha ®
> 3asbprete ® 3a fa nsbepete pgd v HatncHete
, 33 [la NoTBbpAUTE.
B TanmepbT pabotu Ha 3adeH OoH.

KoraTto cBbpLUK, e YyeTe 3BYK.
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NMPOrPAMU 3A PBbYHO NOTBEHE

MNporpama OnucaHue Konue/Mo3unuus

GENTLE HEAT (JIEKO HATPABAHE) @ 1
Temnepatypata ce perynnpa mexay 100 n 230 °C 3a roTBeHe C HUCHK

pasxon Ha eHeprug (1000 Bata).

BpemeTo 3a roteeHe e No-AbAro, a ToBa NMO3BOJISBA NO-AEIMKATHO

paBHOMEPHO NPUroTBSHE Ha XxpaHaTta (Hanp. ,,.30paBOCNOBHO" rOTBEHE).

Tasu yHKUMA e noaxoasLla 3a NpelBapuTenIHO 3arpsBaHe Ha ypHarta

npeau NocTasBsHe Ha NPUroTBEHUTE NPOAYKTH.

DEFROSTING (PASMPA3ABAHE) @
* : 1
0 3ananeHata Temnepatypa e 25 °C u e BKJTIOYEH BbTPELWHUAT BEHTMIATOP
3a oxflaxaaHe.
Tasn pyHKUMA e noaxoadula 3a 6aBHO pa3mpassBaHe Ha XxpaHa unu 3a
oxNnaxpaaHe Ha ypHaTa cnef rotBeHe. c

DOUGH RESTING (BTACBAHE HA TECTO) @ |

3ananeHata Temnepatypa e 30 °C 1 e UBKJIKOUYEH BBTPELLHNUAT BEHTMAATOP

> N3bepeTe
Temneparypa

> N3bepeTe
3a oxflaxnaaHe. 10 T03n HaunH ce cb3aasaT aeanHu ycnoBus 3a
Temneparypa
BTaCBaHe Ha TecTo.
¢

LOW TEMPERATURE (HUCKA TEMIEPATYPA) @ |

OyHkuumdra ,Low Temperature® e naeanHa 3a No-AbAr0 NPUrOTBAHE Ha > Vs6enere
ICTUA Ha HWCKa TemnepaTypa, 3a ia Ce 3anadu CBEXECTTa Ha NpoayKTuUTe P

y Temneparypa

¥ OpraHoNEnTUYHWUTE UM CBOMCTBA. (07 60 °C 10
MoxeTe na npuroTeate Meco, puba un senquyvuM, KaTo 3anasBsare 100 °C) ¢
MbPBOHAYaNHUA UM BKYC U XPaHUTENHUTE CBOWCTBA. ®
PLATE WARMING (3ATOMNNAHE HA YAHUATA) @ |

3ananeHata Temnepatypa e mexay 35 °C u 55 °C. Tasn yHKuMS > Vsbepere
e noaxoasula 3a 3aTONSgHE Ha CrOTBEHa, HO CTy[eHa XpaHa wiv 3a
noaobpXaHe Ha npubopute unn xpaHata Tonaum, 63 ToBa Aa ce 0TpassiBa Tenieparypa
Ha pesynTatuTe OT rOTBEHETO. c

. HOT AIR (FOPELL Bb3AYX) @ )

Tasun gyHkums 3a roteeHe DCT ¢ HMCBK pasxon Ha eHeprug (1500
BaTa) e NoAxoAadula 3a NPUroTBaHe Ha rongMo pasHoobpasune oT ACTus.
[MpOObMKUTENHOCTTA HA FOTBEHE € MO-roNgMa, HO padnpeaeneHneTo Ha
TOM/MHATa € ONTUMAHO, a TOBa rapaHTMpa OTIMYHK Pe3YNTaTh NPK HUCHK
Pa3xofl Ha eHeprus.
PIZZA (MULA) @ 3

HarpeBatenute ce KOMBMHMPAT C BUCOKO KOHLEHTPUpaHa TOM/vHa B
[0NIHaTa yacT Ha ypHata. Tadun PyHKUMS e naeanHa 3a NpPUroTBsiHe Ha
mMua, 3aWoTo e HYXXHO OCUTypsiBaHe Ha TOM/MHA OTAOMNY NPU FrOTBEHE
CaMmo Ha elHO HMBO. [TpUroTBAHETO € ObP30, a NepPeKTHUTE pesynTaTu
Ca rapaHTupaHu (3a npeaBapuTeNHoO 3arpseare nanonaearte BbP30
HATPABAHE, a cnen ToBa NpeBk/toyeTe Ha pexum ,,Mnua“).
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MNporpama OnwucaHue Konue/Mo3unuusa
7 EASY BAKING (JTECHO MEYEHE) @
P 4
Z ToBa e naeanHata yHKLMS 3@ HEOMWUTHWUTE roTBaun. Ypes CbueTaBaHeTo Ha

DCT v TpaauumoHHK HarpeBatenn ce noctura banaHcmMpaHo padnpeneneHve
Ha TonAnHaTa, KOeTo NO3BOMSIBA MPUrOTBAHETO Ha PadHO0bpPa3HM ACTUS C
orpaHnyeHo abcopburpaHe Ha MOMEHTHaTa MOLLIHOCT.

@' COMPLETE MENU (Mb/TIHO MEHIO) @ 5
| N Upes cbuetaBaHeTo Ha DCT v TpaAMUMOHHKM HarpeBaTenu ce NocTUra

NOCTENEeHHO pasnpenenenme Ha TonaMHaTa NpeanMHO B TOPHOTO HUBO,

KOETO € naeanHo 3a NPUroTBAHE Ha roNeEMU KOMMYECTBa XpaHa Ha 2-3 HuBa.

@ MULTI COOKING (HAKONKO ACTUA HABEOHBXK) @ 6
[Npn Tasu yHKUMS Ce M3MoN3BaT BCUYKM HarpesaTenu Ha ypHara
(DCT u TpagnumoHHu). 3a pasnuka ot gpyHkumata COMPLETE MENU
(MbNHO MeHI0) Tadn yHKUMS Nogasa TOMJMHA OCHOBHO B JO/IHATA YacT
Ha ypHaTa, KoATO € naeanHa 3a npuroTesHe Ha 4 Huea (x146, 4 nuum,
COMeHw Narose).

RAPID HEATING (BbP30 HAIPABAHE) @ 7
Tasu M3KNIUMTENHO MOLLHA yHKLMS Npuiara edpekTa Ha TeXxHOormsTa

Ha AMHAMWYHO roTBEHE. 3a KPaTKo BpeEME Ce AOCTUraT BUCOKM

Temnepatypu. Tasu yHKUMS € noaxoasiia 3a TPaanLUMOHHO NPUrOTBSIHE

Ha roneMu napyeta Meco (Hanmp. arHewku ByT, NneyeHe Ha Npace cykanye,

CBMHCKM/Tenewkn ByT, neveHa Ha dypHa LIyHKa).

ENERGY SAVING (NECTEHE HA EHEPIUA) @ 7
C 1asun yHKUMS NecTuTe pasxoda Ha eHeprus BbB (hypHaTa no Bpeme

Ha rotBeHe. Ho T He e noaxopsila 3a BCAKO acTue. [penopbyBa ce 3a

AecepTy C TeUYeH LEHTBP U 3a hypHa CbC CTalHa TemnepaTypa.

0 BBQ (BAPBEKIO) @ g
= TpaanuUMOHHWAT FPUN M FOPHUTE HarpeBaTenn paboTaT CbBMECTHO C
DCT. TonnuHaTta ce reHepvpa camo B ropHarta 4yacT Ha (pypHara, KaTo ce
“3nbYBa PaBHOMEPHO BbPXY MOBBPXHOCTTA Ha XpaHara. Tasdu yHKUKs e
NoAXOAALLA 3@ MPUrOTBAHE Ha KPEXKO MECTO MM Manku napyera Meco u

xambyprepu.
— GRILL (FPUN) @ 9
[Mpw Tasun PyHKUMA Ce M3MON3BA CaMO FOPHUAT P 1 e naeanHa 3a

npenuyaHe Ha xn46 unu 3a 3anuyaHe Ha meco wnm puba.
— FAN GRILL (TP C BEHTUJIATOP) @ 9
TonnuHaTta oOT rpuna ce pasnpenens paBHOMEPHO Ypes 3aH1g BEHTUNATOP.

NneanHa 3a MPUroTBAHE Ha rosfiemMn nap4veTta Meco M NUNELIKo.

TOP & BOTTOM HEAT (3AIrPABAHE OTIOPE U OTAONY) @ 10

Tasu TpaanunoHHa (i)yHKLI,VIﬂ € naeasnHa 3a BCUYKMK ACTU4A, 3a NEeYEHE Ha
X196 1M cnagkulimn, KakTo U 3a roTBEHE Ha MeYeHO MEeCO M arHeLko.

FAN ASSISTED (HATPABAHE C BEHTUJTATOP) @ 10
ToBa e TpaauMUMOHHa (hyHKLMSA, M3NON3BaHa 3a KULLIOBE, CONEHM Nanose,

neceptn n neyeHo Meco Ha ABe HKBaA.
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TABJIMLA 3A TOTBEHE

FS 982 M

YkasaHusTa B Tabnuiata 3a roteeHe ca B pedynTaT Ha rotBapcki TECTOBE, MPOBEAEHM OT EKMUM
OT NPOhECHMOHANHM roTBaun. Te ca caMo 3a OPUEHTUP M MOraT Aa Ce NPOMEHST CNope[ NYHUTE

npeanoYynTaHua.

N3bpaHa Tvun xpaHa unu Terno  Hueo 3a Bpewme 3a Temnepatypa [lpoabn-
pyHKLMA peuenTa (xr) neyeHe (HMBo) npensaputenHo (°C) xuten-
3aronnsHe HOCT
(MuH) (MyHYTH)
JIEKO Muau 0,5 3unn 4 8 170 17-20
T P A
[lanoBe cbC 3eneHuyum 1 3w 4 8 175 17-20
AcTng ¢ neyeHa nacta 1,8 2unnn 3 9,5 195 38-40
KaHenoHwu 1,3 2ummm 3 10 195 40-45
[TeueHo rosexno 1,3 2unmn 3 10 195 70-74
Puba B xapTus 0,4 4 vnn 5 8 200 48-55
buckeuTH 0,8 2ununn 3 8 165 40-45
A6bnKos nan 1,6 2unmm 3 10 180 65-70
[OPELL Munua Ha napue 1,3 4 nnn 3 7 200 40-45
Bb3YX e eteeterareeteraetetaetasaeterastetaetataeataeeat s et e et s At ae s et s A e A et aes ShAse s A A e e e s A e s A e A s A AR A A A e bR s At A s e A s A e A et e e s b e s e et e A et s e s e es b e ne et eb st erassenanesaesenee s
MeyeHn 3eneHuyum 1 2mm 3 8 190 20-25
[TbnHeHW nanaynHkm 1,3 3unn 4 8 200 30-35
Xambyprepu 180 3 4 8 180 10-12
[TeyeHo CBMHCKO 1,3 2unmn 3 12 200 85-95
Koctyp 0,8 3unn 4 8 200 38-48
Puba B con 0,8 2umnmn 3 6 190 40-43
Taptv 1,3 3wnn 4 8,5 180 60-65
MALA Xna6 1 21 3 8 180 25-30
[MMua ¢ ThHKO TEeCTO 0,2 2unnmn 3 8 190 8-15
Mnua dokaua 1,3 2 3 10 185 20-23
®okayva 1,3 2unn 3 8 185 18-23
3aneyeH YecHoB xna6 0,4 4 vnn b5 10 190 9-13
JIECHO Kanenoxu 1,3 2nnmn 3 10 195 35-45
NEYEHE eeteeteteoetesaetetaeietaetataetetaetataeaet et a et s e et At s A et et s A A et Aes ShAneesas e s e e e s A e s A e A A s A RS A e A e b A s At A s e At e A et A A e e sa s e e s sa A es s e saes et ane et et antesassenanenaeserees
3aneyeHu acTusg ¢ napmesaH 1,3 3unn 4 8,5 190 30-37
lMak ¢ Meco 1 3eneHvyLn 1,8 2unn 3 10 180 50-65
OrpeTeH cbC 3eneHyyLm 1,2 2 unn 3, nnn 4 7,5 195 20-23
[Meyenn kapTodu 1,5 2vn 3 8 190 40-46
Unnypa 0,8 2vnm 3 10 180 30-37
3aek (napuera) 1,1 2vm 3 8 175 65-80
Kekc 0,9 2unmn 3 10 175 50-65

~19 -



FS 982 M
N3bpaHa Tvn xpaHa unu Terno  Hwueo 3a Bpewme 3a Temnepatypa [lpoabn-
yHKLMS peuenTa (xr) neyeHe (HMBo) npensaputenHo (°C) xuten-
3aTtonnsHe HOCT
(MuH) (MyHYTH)
[Tb/THO lMaloBe cbC cupeHe 0,8 2unm 3 6,5 180 23-28
MEHIO e
[lanoBe cbC 3eneHuyum 1,5 2vnm 3 8 190 35-40
OrpeTeH ¢ fomatu 9 6p. 2vnm 3 7,5 200 20-22
MeyeHo Tenewko 1,3 1 unn 2, unn 3 8,5 190 105-115
[Meten 0,4 2unmn 3 7,5 200 28-35
Tpecka 1,5 2unmn 3 7,5 190 28-38
Mopckw nsson 0,7 2unmmn 3 8 190 23-28
ByTepku ¢ kpem 0,9 2unn 3 6 200 13-18
HAKOJTKO lonam cencku xnsb 1,5 3 4 8 210 38-48
L T
HABEOHBX  SCMEHUYKOBDNAN B zum s 00 180 oz
fcTna ¢ neyeHa nacta 1,3 2unn 3 9,5 190 32-40
[Munad c opms 1 2vm 3 10 190 15-22
Puba meu 0,8 2umm 3 8 200 30-35
[apueta nune 1 2 ummn 3 7,5 175 40-45
KpoacaHwu 12 6p. 3wnm 4 6 180 15-20
MHoronnctHo Tecto 0,8 2 unn 3, unn 4 6,5 165 18-22
BBP30 OrpeTeH C TUKBHYKM 1,4 1 wan 2, unn 3 6 190 15-19
T
OrpeTeH ¢ TopTeNnHm 1 2 umn 3 5,5 175 17-23
KaproeHn kHeanu 1,5 1 wnn 2 5 180 15-25
[nwyeta ¢ meco 1 1w 2, unn 3 8,5 190 22-28
Munewkwn kpunua 1 2unmn 3 7,5 175 18-23
HapgeHuum 15 6p. 2 3 55 180 13-15
Necepr ,llokonagoso 6oHe* 9 6p. 2 3 3 210 7-9
MbdurHM 9 6p. 1 vn 2 4,5 190 15-22
BAPBEKIO Omnert 1,8 2 3 4 190 22-45
Puben naw 1,8 2 unn 3, unu 4 5,5 185 30-32
ArHewku wuwyeta 1 2vm 3 6 200 8-15
CsuHckM pebpa 1,8 1 nmm 2 8 195 32-42
Xambyprepu 180 1 mam 2, unm 3 3 195 6-8
[MbcTbpBa 0,8 1w 2, unn 3 6,5 200 37-42
Cnafku NbaHEeHW nanaymHkm 12 6p. 1mnm 2 5,5 190 7-15
MuHukpoacanu 12 6p. 1 2 4 185 15-17

fOpeH W 10feH HarpeBaTen, ropeH v I0NeH HarpesaTen ¢ BEHTUNATOP, TPW C BEHTUNATOP, TPUA Ca CTaHOapTHH
dyHKUMK 3a roTBeHe. MoxeTe na M3nonaBaTe NporpamnTe C pbyHa HaCTPOMKa 3a SCTUsl, KOUTO eXeHEBHO
NpUroTeATe, KaTo Npunarate NO3HaHUATa C OTHOCHO TeMMepaTypa, HUBa, yNpaBieHe Ha BpeMeTO 3a NPUroTBsIHe.
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FTOTBAPCKU TECTOBE

FS 982

M

- CwvrnacHo Cranpapt EN/IEC 60350

Teau Tabnmum ca CbCTaBEHW OT KOHTPOSTHUTE OPraHu
C LN ynecHsBaHe Ha M3NUTBAHETO M TECTBAHETO Ha

pasnuYHK ypeau.

Kak pna n3anonssate Tabnuuarta 3a roteBeHe

Tabnuuata npengnara naeanHata QyHKUMS 3a

onpeneneH tmn ACTne Bbpxy €4HO UK noBeye HWBa

elHOBPEeMEHHO.

[Mpoob/MKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE BKJ/IKOYBA BPEMETO
3a roTBEHE OT MOMEHTa Ha NOCTaBAHE Ha Chla BbB
(bypHaTta, be3 npeaBapuTENHOTO 3arpsBaHe (ako e

HeobxoamMmo).

TemnepatypuTe 1 BpeMeTpaeHeTo ca ¢

|'|p|/|61'|VI3VIT€ﬂHI/I CTOMHOCTM M 3aBMCAT OT KAYeCTBOTO

Ha XpaHaTta 1 Thna akcecoap.

MbpBOHaYanHoO cnaseanTe NPenopbUNTENHNUTE

CTOMHOCTH M ako PEe3YyNTaThT HE € 3aA0BOJIUTENEH,
yBENMYETE NN HamaneTe NPpoab/IHKUTENHOCTTA.

MpenopbyBame M3MON3BAHETO Ha NpeanaraHuTe
C ypena akcecoapw, hOpMu1 3a TOPTH W TaBM,

n3paboTeHn oT TbMeH MeTan. CnaseawTe ykasaHusTa
B Tabnuuara 3a M360p, KbAETO Ca ONUCaHM

npenocTtaBeHNUTE akcecoapn 3a OTAe/IHUTE HKMBA.

[locouyeHunTe HMBA Ce OTHACAT 3a ckapuTe bes
nab3rawmTe Bogaum (Mons, OTCTPaHeTe ru).

loTBeHe Ha pa3nnyHua 1CTug eqHOBpPpEeMEeHHO

KaTo nanonaeare NpenopbynTenHmuTe QyHKUUM C
BEHTWATOP, MOXETE [1a FOTBUTE Ha HAKONKO HMBA

€IHOBPEMEHHO. KoraTo rotBute camo Ha eHO HUBO,

MOXXE [la M3Mosa3BaTe N CtaThyHaTa (byHKLI,I/Iﬂ.

PeuenTa OyHKuMA MNpensa- Huso
putenHo (otmony
3aTonnsHe Harope)

Cnankuu 3ATPABAHE 4 4

OT MacneHo OTrOPE/OTAONY

oot e .

NNECHO MEYEHE v 1-3

Manku SATPSABAHE 4 3

Kekcyeta OTIroOPE/OTHONY

JIECHO MEYEHE 4 3
HATPABAHE C v 3-5
BEHTUNATOP

Manouwnan 3ATPABAHE v 2

6es npobaseHa  OTIFOPE/OTOONY

vashuba .

NNECHO MEYEHE v 2
S611KOB Nak 3ATPABAHE 4 1
OTrOPE/OTOONY
HAKOMKO ACTUA 4 1
HABEOHDBX

[Ba HAKOMKO ACTHA v 1

46bNKOBM Nas

HABEOHDBX
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Temnepatypa Bpewme-

(°C)

TpaeHe
(MyHYTH)

Akcecoapu/benexku

HuBo 4: nnocka TaBa 3a
OTTHhYaHe

Hueo 1: pbnboka TaBa 3a
oTThuaHe

Hueo 3: nnocka TaBa 3a
oTThuaHe

Hueo 3: abnboka TaBa 3a
oTTMYaHe

Hueo 4: obnboka TaBa 3a
oTThUaHe
Hueo 3: TaBa 3a OTTUYaHE

HuBo 3: nnocka TaBa 3a
oTTWYaHe

Hueo 5: nbnboka TaBa 3a
oTTWYaHe

HuBo 2: TaBa 3a neveHe
BbPXY CKapa

HuBo 2: TaBa 3a neveHe
BbPXY ckapa

Hugo 1: TaBa 3a neuexe
BbPXY CcKapa

HuBo 1: TaBa 3a neveHe
BbPXY CKapa

HuBo 1: 2 TaBn 3a neyeHe
BbPXY CKapa
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PeuenTa DOyHKuMA MNpensa- Huso Temnepatypa Bpewme- Akcecoapu/benexku
putenHo (otmony (°C) TpaeHe
3aTtonnsHe Harope) (MnHYTH)
Cnaakuwm ¢ SATPABAHE v 2 165 25-30 HuBo 2: TaBa 3a neueHe
mas OTrOPE/OTOONY BbPXY ckapa
JIECHO MEYEHE v 2 165 28-35 HwBo 2: TaBa 3a neueHe

BbPXY ckapa

AKO roTBuTE AICTUE ONMPEKTHO BbPXY CKapaTta, NOCTaBEeTe TaBa 3a OTTUYAHE Ha

[OOSTHOTO HUBO.

[10 TO3M HaUMH BCUYKM TEYHOCTUTE OT ACTUETO Lle Cce c1:6epaT B Hed, a q)ypHaTa BU

e oCtaHe 4yucrta.

3aneyveH GRILL (FPW/T) 4 5 Hueo 4 2-3 Hweo 5: ckapa
CaHBWY (5 MuH) P Bparara Tpabsa na e
3aTBOpEHa Npes usnoTo
BpeMme, 10KaTO rOTBUTE.
Byprepwu BAPBEKIO He 4 200 20 HwBo 4: ckapa
HwBo 3: TaBa 3a oTTnyaHe
P O6bpHeTe xpaHaTa
cnen 10 MuH.
NMPOIrPAMU 3A MBJIHO MEHIO
1 2 3 1 Bopauun
/ 2 HwvBo 3a neyeHe
3 BwrpelwHocTTa Ha dypHata
6 |- S -
5 |- — MNpumep:
4 - 1 _ S Mpensctue
1 1BO fcTHE
2 2po fcTne
3 - m D Necept
2 |- 2 -
1 - D -

MHbopmaums 3a TernoTo 1 noauumaTta: Ha yeb caunta: http://recipes.franke.com
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MbnHO MeHI0 ¢ Meco

MeHto ¢ meco 1

XpaHa Peuentn HuBo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MeHHO M3BnMYaHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3nonaea

Mpepactne  [MMKAHTHW EKITEPU CTPIOEP 6 28 MUH 20 6p. 300 r Tlnocka TaBa 3a OTTUYaHe

1BO ficTHe KAHETOHWM C FOBEXIO 4 41 MuH 1100 r TaBa 3a nevyeHe BbPXY ckapa

[llecept LUIOKOMALIOBA TOPTA C 1 51 MuH 800 r TaBa 3a neveHe BbpXy AbnboOKa

YN TaBa 3a OTTMuYaHe

2po actue [MB/THEHA TOKAYKA 2 98 MUH 14501 TaBa 3a neveHe BbPXY cKapa
MeHto ¢ meco 2

XpaHa Peuentu Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,

neyeHe MNEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOWMTO fa ce u3nonsea
MNpensctue MB/IHEHW TUKBNYKK 6 18 MUH 16 6p. 7001 [lnocka TaBa 3a OTTUYAHE
[llecept ABBKOB MAN 1 34 MuH 800 r TaBa 3a neveHe BbpXy AbnbOKa
TaBa 3a OTTWYaHe
1BO ficTue JNNABAHA C MECTO 4 44 MuH 1600 1 TaBa 3a nevyeHe BbPXY cKapa
2po actue MAJTELLIKO PYTIO CTPAX 2 54 MUH 1100 r TaBa 3a nevyeHe BbpXY ckapa
1 ACIEPXN

MeHto ¢ meco 3

XpaHa Peuentu Hueo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,

rneyeHe MNEHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3Non3ea

MpepscTtue OlrPETEH C PE3EHE 6 22 MUH 800 r

1BO fAicTHe HbOKW 4 29 MuH 650 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
[ecept TAPT CbC C/TMBU 1 51 MUH 580r TaBa 3a neueHe BbPXY AbnbOKa
TaBa 3a OTTWYaHe
2po actue MAUIAH B COC 3 55 MUH 900 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHrio ¢ meco 4
XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
...................................................................................................... neuere NeHHo u3enuuane (peuenta) KOWTO na ce usnonssa
Mpepsctme  OJIAH CbC CIMAHAK 6 19 MuH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
1BO ficTHe MATE C MOMEHTA W 3ENTEHYYUM 4 25 MWH 1200 r TaBa 3a neuere BbPXY ckapa
2po actue MBAHEHA NMYWKA C ACMEPXKM 3 29 MUH 870r [1lnocka TaBa 3a OTTMYaHe
ﬂecepTCﬂAﬂKA(DOKAqA .................................... 1 ............... e o ...};Ba - n;que Bb.r.)xy .......

MeHto ¢ meco 5

XpaHa Peuentn Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMNEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOWTO Aa ce U3MOJ3Ba
Mpepsctne  TMbJ/IHEHW LUBETOBE OT 6 17 MUH 6001 TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
TUKBUYKI
1BO ficTHe MANAPLENN C TUKBUYKM 4 23 MWH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY Cckapa
2po acTtue [MEYEHO TEJIELLKO 3 28 MUH 900 r [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
[lecept MYOWHT OT PUKOTA C KAHENTA 1 41 MUH 850r TaBa 3a nevyeHe BbpXY

nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
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MeHto ¢ meco 6

XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,

neyeHe TMEHHO MU3BNIMYaHE (peuenTa) ‘..I.('S)VITO nacewusnonsga
MpepsacTtue KAPTO®EHN KOLLHNYKMA 6 23 MUH 800 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTHe [MB/THEHA MACTA 4 38 MUH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
[lecept TOPTA C KECTEHM 1 38 MuH 900 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
2po actue ATHELWKW BYT 3 78 MUH 800 r

MeHto ¢ meco 7

XpaHa PeuenTn Hueo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Axcecoap Franke,
neyeHe nNEHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMWTO Aa ce M3NON3Ba
MNpepsctne  [MH/THEHW YYLUKKA 6 25 MWH 600r TaBa 3a neyeHe BbPXY cKapa
1Bo AcTue AAYHM HYOBAN C LUYHKA U 4 34 MuH 1300 TaBa 3a nevyeHe BbPXY cKapa
CHPEHE
[ecept HEMCKA TOPTA 1 54 MuH 850 r TaBa 3a neuyeHe BbPXY ObIOOKA
TaBa 3a OTTUYaHe
2po actue MANE C TPO3ME 3 79 MUH 1450 r [lnocka TaBa 3a oTTMYaHe
MeHio ¢ meco 8
XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe nNeHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3Mon3ea
Mpepsctme KHEOANMM C MAC/TUHU N TOQY 6 28 MUH 850 [Mnocka TaBa 3a OTTMUaHe
1Bo fAicTHe MACTA C IMBJTHEX OT MECO 4 35 MUH 1100 1 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
2po actue  [TEYEHO TEJIELLKO 2 38 MuH 900r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
lecept MPAMOPHA TOPTA 1 65 MuH 1326 1 TaBa 3a neueHe BbPXY

nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe

[MbNHO MEHI0 C Meco - UKOHOMWUEH PEeXUm

MeHio ¢ Meco 1 - UKOHOMUYEH PEeXUM

XpaHa Peuentn Hueo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe nNeHHO M3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO fa ce M3nons3ea
Mpepsctne [MMKAHTHW EK/TEPU C TPIOEP 6 45 MuH 20 6p. 300 r Tlnocka TaBa 3a OTTUYaHe
1BO ficTHe KAHENTOHW C TOBEX[O 4 58 MuH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
[ecept LLIOKOMALIOBA TOPTA C YHLt 1 65 MUH 800 r TaBa 3a nmeyeHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue  [Tb/THEHA TOKAYKA 2 98 MuH 1450 r TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
MeHto ¢ Meco 2 - UKOHOMUUYEH PEXUM
XpaHa PeuenTn Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MeHHO U3BNMUYaHe (peuenTa) KOMTO fa ce M3nonssa
Mpepactue  [Tb/IHEHW TUKBUYKN 6 45 MuH 16 6p. 700 r  [lnocka TaBa 3a OTTMYaHe
[ecept ABBAKOB MAN 1 56 MUH 800 r TaBa 3a nmeuyeHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo actne  JIA3AHA C MECTO 4 70 MWH 1600 1 TaBa 3a neveHe BbPXY ckapa
2po actue  [TMJIELLKO PYJIO C TPAX 2 82 MUH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
ACTIEPXMW
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MeHto ¢ Meco 3 - UKOHOMUUYEH PEXUM

XpaHa Peuentun Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
......................................... . ..Meuene . NeHHowssnuuawe (peuenta) =~ KOWTO mace u3nonssa
MpepscTtue OlrPETEH C PE3EHE 6 45 MUH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
1BoO AcTue HbOKW 4 45 MuH 650r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
[ecept TAPT CbC CliBA 1 60 MuH 5801 TaBa 3a neuyeHe BbpXYy AbbOKa
TaBa 3a OTTUYaHe
2po acTtue MWIrAH B COC 3 74 MUH 900 l1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHio ¢ Meco 4 - UKOHOMUYEH PEXUM
XpaHa PeuenTn Hueo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
........................................................................................................ neueHe ~MeHHO u3enuuaHe (peuenta) KoWTo Aaceusnonssa
Mpepsctme  OJIAH CbC CIMAHAK 6 38 MuH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
1Bo AcTue [ATE C MONMEHTA U 3ENTEHYYLUM 4 52 MuH 1200 r TaBa 3a neueHe BbPXY cKkapa
2po actue MBHEHA NMYUKA C ACTEPXM 3 56 MUH 870 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
[lecept CNALOKA ©®OKAYA 1 56 MuH 1100 r TaBa 3a nevyeHe BbPXy

nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe

MeHi0 ¢ Meco 5 - UIKOHOMUYEH PEXUM

XpaHa Peuentn HuBo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
neyeHe nNeEHHO U3BNMUYaHe (peuenTa) KOMTO fia Ce M3MNOoN3Ba
Mpepactue  [Tb/IHEHW LUIBETOBE OT TUKBHUYKKM 6 43 MuH 600 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue MAMAPOENN C TUKBUYKIA 4 48 MuH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY Cckapa
2po acTtue MEYEHO TEJELWWKO 3 56 MuH 900 r TaBa 3a neveHe BbPXY Cckapa
lecept MYOUHT OT PUKOTA C KAHEJTA 1 58 MuH 8501 TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHto ¢ Meco 6 - UKOHOMUUEH PEXUM
XpaHa Peuentn HuBo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe NEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO fa Ce M3MNOoN3Ba
[lecept TOPTA C KECTEHW 1 42 MuH 900 r TaBa 3a nevyeHe BbpXy
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
Mpepsactme  KAPTOOEHW KOLLUHMYKK 6 49 MWH 800 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTHe MBIHEHA MACTA 4 60 MuH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbPXY Ckapa
2po actue AMHELLKW BYT 3 96 MuH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY CKkapa
MeHto ¢ Meco 7 - UKOHOMUUYEH PEXUM
XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MNEeHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3non3ea
Mpepactue  [BJTHEHN YYLLIKN 6 52 MUH 600 [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTHe ANYHWU HYOBAM C LLUYHKA U 4 65 MUH 13001 TaBa 3a neyeHe BbPXY Ckapa
CWPEHE
[lecept HEMCKA TOPTA 1 65 MuH 850 TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue [MANE C TPO3AE 3 86 MUH 1450 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
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MeHto ¢ Meco 8 - UKOHOMUUEH peXuMm

XpaHa Peuentn Hueo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe nNEeHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOWMTO Aa ce U3non3ea
Mpepactme KHEANN C MACITMHA 1 TODY 6 56 MUH 850 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTHe MACTA C MbNIHEX OT MECO 4 58 MuH 1100 r TaBa 3a neueHe BbPXY CKkapa
2po actue  [TEYEHO TEJIELLKO 2 58 MUH 900 r TaBa 3a neyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
[ecept MPAMOPHA TOPTA 1 65 MUH 1326 1 TaBa 3a neyeHe BbPXY CKapa

MbnHO MeHto ¢ puba

MeHto ¢ puba 1

XpaHa Peuentn Hueo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
........................................................................................................ neueHe ~MeHHO u3BnuuaHe (peuenta) KoWTO faceusnonssa
Mpepsactne  LWALIYETA OT PUBA MEY 6 22 MUH 600 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Boﬂcme .......... ﬂ ACTACPAHMKMOMCKAPMHM4 .............. S e TaBa%nequeBbpxyCKapa
[ecept TAPT C KPYLUN 1 44 muH 950 TaBa 3a neueHe BbPXY cKkapa
2po actue  JIABPAK BbB ©O/MNO 2 50 MuH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY CKkapa

MeHto ¢ puba 2

XpaHa PeuenTn Hueo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe nNeHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOWMTO Aa ce U3Non3ea
MNpepsctme TAPT CbC CbOMTA 6 35 MWH 1200 1 [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue PUBEH MAM 4 41 MUH 1200 TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
lecept TOPTA ,MAPTAPUTA® 1 45 MUH 890r TaBa 3a neueHe BbPXY
Obnboka TaBa 3a oTTMYaHe
2po actne  [TATUKA BBbB ©O/TMO 2 45 MuH 800r

MeHto ¢ puba 3

XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe neHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO fa ce M3MNon3sa
Mpepactue  [TbJ/IHEHA AHLLOA 6 25 MWH 4001 [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
2po acTtue PONTUA OT MOPCKWM E3MK 2 32 MUH 600 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
1Bo ficTHe TUMBA OT BEPMUYESIN 4 46 MUH 1300 1 TaBa 3a neueHe BbPXY Ckapa
Lecepr TOPTA C MOTYPT 1 46 MUH 680 r TaBa 3a NeueHe BbLPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHto ¢ puba 4
XpaHa PeuenTn Huso 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MeHHO M3BNMYaHe (peuenTa) KOWTO oa ce U3non3sa
Mpepsctme TPECKA C APTULLIOK 6 24 MUH 900 r l1nocka TaBa 3a oTTMyaHe
llecept MELEHA TOPTA 1 30 MUH 800 r TaBa 3a nevyeHe BbPXy
nbvnboka TaBa 3a oTTMYaHe
1BO ficTHe MEYEHN B XAPTUA CMATETU 4 34 MuH 1200 1 TaBa 3a nevyeHe BbPXY Ckapa
2po actue  [JTATUKA C KATEPCH 3 45 MUH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY cKkapa
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MeHto ¢ puba 5

XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe TMeHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO Aa ce M3non3ea
Decept TAPT C AHAHAC 1 22 MUH 300 TaBa 3a neueHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
MNpepsctne  [MTbPXXEH APTULLIOK 6 29 MuH 500 r TaBa 3a neueHe BbPXY CKkapa
1Bo AcTue PN30TO CbC CKAMIMU U THBN 4 32 MUH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
2po acTtue KANIMAPU C TPAX 3 40 MuH 900 l1nocka TaBa 3a oTTMYaHe
MeHio ¢ puba 6
XpaHa PeuenTn Hueo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe nNeHHO M3BNMYaHe (peuenTa) KOWTO Aa ce U3Non3ea
MNpepsctne  TOMYETA OT OCOJIEHA TPECKA 6 21 MUH 600 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTne JNABAHSA C MOPCKW [IAPOBE U 4 38 MUH 1300 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
[PAX
2po actne  [KOH [1IOPU 3 42 MUH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbpXY CKapa
[lecept NTIMMOHEHA TOPTA 1 48 MUH 800 TaBa 3a nevyeHe BbPXy

nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe

MeHto ¢ puba 7

XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe neEHHO U3BNMYaHe (peuenTta) KOMTO fa ce M3MNON3Ba
Mpepactme BEKAC 6 14 MUH 400 r [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue [Tb/THEHA CbOMTA 3 22 MUH 800 r TaBa 3a neueHe BbPXY ckapa
[ecept TAPT C UMTPYCOBM MNTOOOBE 1 36 MUH 700 TaBa 3a neveHe BbPXY
nbvnboka TaBa 3a oTTMYaHe
1Bo AcTue OPU3, KAPTOOW 1 MU 4 42 MUH 1400 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
MeHto ¢ puba 8
XpaHa PeuenTn Hueo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe NEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO Ja ce M3MNOon3Ba
Mpepsctve  MWOW C MPAS3 6 24 MuH 550r TaBa 3a neueHe BbPXY Cckapa
1BO ficTHe TANMMATENM C MOPCKW JAPOBE 4 28 MWH 750 TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
2po acTtue MOPCKW CKOPITMOH B COC 2 34 MuH 700 r3a 2 [lnocka Taea 3a OTTUYaHe
napueta
[ecept JIMMOHEH TAPT 1 34 MUH 600 r TaBa 3a neuyeHe BbPXY
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
MbnHO MeHio € pM6a - IKOHOMUYEH PEXUM
MeHio ¢ puba 1 - UKOHOMUYEH pEXUM
XpaHa PeuenTn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe MNEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOWTO oa ce U3non3sa
MNpepsctne  LWMLWYETA OT PUBA MEY 6 42 MuH 600 r [lnocka TaBa 3a OTTUYaHe
1BO ficTHe MACTA C PAOVKNO U CKAPMON 4 50 MuH 1200 r TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
[llecept TAPT C KPYLLN 1 52 MuH 950 TaBa 3a nevyeHe BbpXy
nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po actue JTABPAK BbB ®OJTMO 2 65 MUH 800 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
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MeHio ¢ puba 2 - UKOHOMUYEH PEXUM

XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe nNeHHO U3BNMYaAHe (peuenTa) KOWMTO Aa ce U3Non3ea
lecept TOPTA ,MAPTAPUTA® 1 50 MuH 890r TaBa 3a neveHe BbPXY

Mpepsctme  TAPT CbC CbOMIA 6 53 MUH 1200 1 [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
1BO ficTne PUBEH MAM 4 57 MUH 1200 r TaBa 3a neyeHe BbpXY ckapa
2po acTtue [MTATUKA BbB ©OJTIMO 2 59 MUH 800 r

MeHio ¢ puba 3 - UKOHOMUYEH PEXUM

XpaHa PeuenTn Hueo 3a Bpewme 3a nocte- Terno Axcecoap Franke,
neyeHe MeEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOWTO Aa ce U3MoOn3Ba
Mpepsctne [Tb/IHEHA AHLLUOA 6 48 MuH 400 r [Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
2po sactne  POJILA OT MOPCKM E3NK 2 48 MUH 600r TaBa 3a neveHe BbPXY ckapa
[ecept TOPTA C MOTYPT 1 54 MuH 680r TaBa 3a neuyeHe BbPXY
avnboka TaBa 3a OTTUUaHE
1Bo actne  TWIMBAJT OT BEPMUYE/TA 4 57 MuH 1300 r TaBa 3a nevyeHe BbPXY ckapa
MeHto ¢ puba 4 - MKOHOMUYEH PEXUM
XpaHa Peuentn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
neyeHe neHHO U3BNUYaHe (peuenTta) KOMWTO Aa ce U3NON3Ba
MNpepsctne  TPECKA C APTULLOK 6 45 MuH 900 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
[lecept MEOEHA TOPTA 1 48 MuH 800 r TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue MEYEHW B XAPTUA CMATETU 4 59 MUH 1200 r TaBa 3a neveHe BbPXY Cckapa
2po acTtue MNATUKA C KATEPCH 3 62 MUH 800 r TaBa 3a neyeHe BbpXY ckapa
MeHio ¢ puba 5 - UKOHOMUYEH peXUM
XpaHa PeuenTn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe NEHHO U3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO fa Ce M3MNOoN3Ba
[lecepTHo TAPT C AHAHAC 1 32 MUH 300r TaBa 3a nevyeHe BbpXy
npepsctue nbnboka TaBa 3a OTTMYaHe
Mpepsctne  [MTbP)XEH APTULLIOK 6 48 MUH 500 r TaBa 3a neuere BbPXY Ckapa
1BO ficTHe PMU30TO CBbC CKAMMA U T'bbA 4 54 MuH 1100 r TaBa 3a neyeHe BbPXY Ckapa
2po acTtue KANTMAPU C TPAX 3 62 MUH 900 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
MeHio ¢ puba 6 - UKOHOMUYEH peXUM
XpaHa PeuenTn Huso 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
rneyeHe NEHHO M3BNMYaHe (peuenTa) KOMTO Aa ce M3non3ea
Mpepactne TOMYETA OT OCOJIEHA TPECKA 6 39 MUH 600 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo Actne  JIA3AHA C MOPCKM JAPOBE UTPAX 4 54 MUH 1300 TaBa 3a neyeHe BbpXY ckapa
2po actne  [1KOH [JOPU 3 54 MUH 1100 1 TaBa 3a neyeHe BbpXY ckapa
necept
lecept JIMMOHEHA TOPTA 1 54 MuH 800 TaBa 3a nevyeHe BbPXY

nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
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XpaHa Peuentn Hueo 3a Bpewme 3a nocte-  Terno Akcecoap Franke,
........................................................................................................ fleuene MmeHHo uBnMuake  (peuenta) KoATo paceusnonssa
Mpepsactme BEKAC 6 32 MUH 400 r [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe
2po acTtue [MB/IHEHA CbOMTA 3 35 MUH 800 r TaBa 3a nevyeHe BbpXY ckapa
[lecept TAPT C LUMTPYCOBM MNOLOBE 1 53 MUH 700 TaBa 3a neyeHe BbpXY
nbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
1Bo AcTue OPU3, KAPTOOUM 1 MANON 4 58 MuH 1400 r TaBa 3a neyeHe BbpXY Ckapa
MeHio ¢ puba 8 - UKOHOMUYEH pEXUM
XpaHa PeuenTn Hueo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..... neueHe ~MeHHO u3enuuare (peuenra) ~ KOWTO face usnonssa
MNpepsctve  MWOW C MPAS3 6 45 MuH 550 Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe
1Bo AcTue TATMATESIM C MOPCKW JAPOBE 4 50 MuH 7501 TaBa 3a neueHe BbpXYy ckapa
[llecept NMAMOHEH TAPT 1 50 MuH 600 TaBa 3a nevyeHe BbPXY
nvnboka TaBa 3a OTTMYaHe
2po acTtue MOPCKW CKOPIMMOH B COC 2 59 MuH 700rs3a2  TaBa 3a nedveHe BbpXy CKkapa
napueta
MbnHO MeHIO - 4 nuun n xna6
MeHio 4 Muum
XpaHa  Peuentu Hueo 3a Bpeme 3a nocte-  Terno Axcecoap Franke,
..................................................................................................... neueHe MEHHO u3Bnuuare (peuenra) — KOWTO pace u3nonssa
1 MALA ,MAPTAPUTA® 6 28 MUH 400t [Mnocka TaBa 3a oTTMYaHe
2 MAUA C BEKOH 1 MACITHN 4 28 MuH 400t Ha rpun
3 MALA C PUBA TOH M YK 2 28 MUH 400r Ha rpun
4 MMLA CbC 3EJTEHYY LN 1 25 MUH 400r Nvnboka TaBa 3a oTTHYaHe
MeHto Xnsab
XpaHa Peuentn Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..................................................................................... neuere ..MEHHOM3BMMuane (peuenta) =~ KOWTO aacewusnonssa
1 XNAb/TMUA 6 25 MWH 500 r [nocka TaBa 3a oTTUYaHe
2 XNAb/TMNLUA 4 27 MUH 500r Ha rpun
3 XNA6/MMUA 2 27 MUH 500 r Ha rpun
4 XNA6/TMMUA 1 27 MUH 500r [vnboka TaBa 3a oTTMYaHE
MbnHO MeHo - 4 NUUU N xNa6 - UKOHOMUYEH PexXum
MeHio 4 Muum
Xpana  Peuentu Huso 3a Bpeme 3a nocte-  Terno Axcecoap Franke,
..................................................................................... neuere ..MEHHOM3BMMuane (peuenta) = KOWTO aacewsnonssa
1 MAUA C YEPHW MACTTNHA 6 38 MuH 400 lMnocka TaBa 3a OTTMYaHe
2 MALUA C LUYHKA U TbbA 1 38 MuH 400 [lbnboka TaBa 3a oTTMYaHe
3 MALUA CbC 3ENTEHYYLM 2 38 MUH 400 Ha rpun
4 MMUA C PUBA TOH K TYK 4 38 MuH 4001 Ha rpun
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MeHio Xnab

XpaHa Peuentn Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..................................................................................... neuewe ..MeHHowssnMuawe (peuenta)  KOWTO mace usnonssa

1 XNA6/MMUA 1 49 MWH 500r [vnboka TaBa 3a oTTMYaHE
ZXHHB/HMHA ...................................... 2 ...................... P 500r ................. H arpm ....................................................

3 XNAB/TMNUA 4 53 MUH 500 r Ha rpun

4 XNAb/TMNLUA 6 55 MUH 500 r [Tnocka TaBa 3a oTTMYaHe
MeHto Wellness

XpaHa Peuentn Hugo 3a Bpeme 3a nocte- Terno Akcecoap Franke,
..................................................................................... neuewe . ..MeHHowssnMuawe (peuenta)  KOWTO mace usnonssa

1 ATHELLKO/CBMHCKO/OBYE 3 194 MuH 1550 1 [lnocka TaBa 3a OTTMYaHE
3 ................... P MBA ........................................................................... S 1100r ................ [—| ﬂOCKaTaBaaaOquaHe ..................

2 MNTUYE 3 138 MuH 6001 Mnocka TaBa 3a OTTMYaHe

4 TENELLKO 3 195 MuH 1100 r l1nocka TaBa 3a OTTMYaHe

5 SEJTEHYY LM 3 75 MWH 900 [1nocka TaBa 3a OTTMYaHe

MOYNUCTBAHE U TPUXH

Mpenu na npeanpuemeTe NOYMCTBaHE U NOAAPBXKA:
> lNpoueteTe obuiata MHGopmaLums 3a besonacHOCT

B pasnena ,,MHpopmaums 3a beaonacHocT®.

D> Maknouete typHara.

- B 3aBMCMMOCT OT HaumMHa, No KOMTO € MOHTMpaHa
(hypHata: N3knoueTe ypHaTa unm npekbecHeTe
eneKTpo3axpaHBaHEeTO Ha enekTpuyeckaTta
cUCTEMA, Hanp. KaTo nakoumnTte BylloHa Ha
(hypHaTa OT eneKTpnuYeckoTo Tabno.

Obwu npenopbku

[leTHaTa Mo ObHOTO Ha (hypHaTa OT TOTBEHETO Ha
Pas3nMyHK NPOAYKTHU (COCOBE, 3axap, MPOTEUHM K
Mas3HuHa) ce obpadysaTt OT pasnnBaHe Uan NpbCKaHe.
[IpbCKAHETO MO BPEME Ha roTBeHe 0OMKHOBEHO

e B pesynTaTt Ha roTBeHe nNpu MHOrO BUCOKa
Temnepatypa. Pa3nuBaHeTo Ha xpaHa ce nony4yasa,
KOraTo M3Mon3eaTte TBbPAE ManbkK Cbl MK He CTe
npeaBvanav NpaBuIHO yBeanYaBaHeTo Ha obema Ha
XpaHaTa no Bpeme Ha roteeHe. Tean npobnemu morat
na ce n3b4rear, KaTo ce n3nonsBar AvnboKM CbaoBe
3a roTBEHE WM TaBaTa 3a OTTMYaHe, NPeaoCTaBeHa ¢
thypHara.

Yactute Ha pypHaTa OT HepbXaaeMa CToMaHa u

emaln 3anasBaT BUAa CU W U3rNexaaT kKaTo HOBM, ako

Ce MOoYMCTBaT PEAOBHO C BOAA UMM CbC CreunanHu

npenapatu.

> OypHata Tpsbea na e cTyaeHa, npeav na
3anoyHeTe NoYNCTBaHETO.

> He nanonaeanTte ypeau 3a nouncreaHe ¢ napa
WK OMPEKTHa BOLHA CTPYyS.

> He nanonseaiite rpybu abpaduBH1 MaTepuany
WK OCTPU METANHU CTbPranku 3a NoYUCTBaHe
Ha CTBbKJIEHUTE YacTW Ha BpaTUTe Ha pypHara.
Te mMoraT a HapaHAT MOBbPXHOCTTA U Aa
NpeLn3BUKaT MPbCBAHE Ha CTHKIIOTO.

> Hukora He nanonaeanTe cTbpranku, uHa Ten,
COfHa KMUCeNuHa UAn Apyrn NpoaykTu, Kouto buxa
HapaHWK UKW Hagpackaau NOBbPXHOCTTA.

> Manonasaiite camo ropella Boaa v HeabpasueHK
npenapatu, Korato NoYMUCTBaTE EManNUpaHnTe
MOBBPXHOCTU W BBTPELIHOCTTA Ha pypHarTa.

D> ManonasaiiTe KauecTBeH Npenapat 3a NOYNCTBaHe
Ha CTBbK/IEHUTE NaHeNn.

- 30 -



FS 982 M

MouncTBaHe Ha BBTPELHOCTTA Ha
¢ypHaTa

[To-necHo e Aa OTCTpaHuTe neTHara, 4oKaTo ypHaTa

e ToMnna v JOoKaTo neTHaTa ca NpecHw.

D> O®ypHata Tpsbea na e cTyaeHa, npeav na
3amnoyYHeTe NOYMCTBAHETO.

» l13nonaBaiTe ropella Boaa v HeabpasneHu
npenaparu, Korato NoYMUCTBaTe eMannupaHnTe
MOBBPXHOCTU M BBTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.

» [loacylieTe BHAMATENHO BCMUKM YACTU Ha
(ypHaTa cnen nouncTBaHe.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha ypHaTa

D> OypHata Tpsbea na e cTyaeHa, npeav na
3amnoyHeTe NOYMCTBAHETO.

3a no-necHo nouncTBaHe Ha pypHaTa BpaTaTa W

MOXe fla ce OTCTpaHu (BuxTe pasgen ,,OTCTpaHaBaHe

Ha BpaTaTa Ha ypHaTta“).

» l13nonaBaiTe Ka4eCTBeH Npenapat 3a NoYMcTBaHe
Ha CTbK/I0TO.

» [loacyliete BHUMATENHO BCUUKM YacTH Ha
(ypHaTta cnea noyncTBaHe.

OTcTpaHaBaHe Ha BpaTaTa Ha (ypHaTa

» OtBOpETE HAMBIHO
BpaTaTa Ha hypHara.

[MaHTUTE UMaT ABE NOABMXHM 3aKOUaNKK.

» 3a na ocsoboaute
naHTaTa, NoBAWUTHe-
Te 3aK/toyankara
W IpbXTEe BpaTaTta
OTCTpaHu 61130 A0
naHTuTe.

» 3asbpTeTe aBe-
Te 3aK/ntoyBaLln
KYKWYKM Ha ene-
MEHTUTE Haaony.

» YBepeTe ce, ye 3aKIIoYBALLMNTE KYKMUKM Ca
obbpHaTK M3LSN0 Haaony.

» 3aTBOpETE BpaTtaTa
HanonoBMHa.

» WapbpnaiiTe Bpata-
Ta HaBbH.

MocTaBAHe Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa

Cnepn nounctBaHe BpaTtaTa Ha pypHaTta TpsibBa fa ce

nocTtasun obpaTHo.

» [1nb3HeTe NaHTUTE B MPOLENUTE UM.

» 3aBbpTeTe ABeTe 3aktoyBalln KYKUUYKK
(M3non3BaHK Kato NPUCTaBKK 3a NaHTUTE) Harope.

BHUMAHMWE! MNMoepexpaaHe Ha ypHaTa nopaau

HenpasunHo 6opaseHe!

D> Hwkora He ce onuTBamnTe fla 3aTBapsTE BpaTtaTa,
KOrato eduHUAT UKW ABaTa efeMeHTa ca YaCTUYHO
WM HaMb/IHO OTBOPEHM.

» 3aTBOpETE BpaTtaTa Ha pypHaTa.

MouncTBaHe Ha CTbKJIEHWUTE MaHENM Ha
BpaTaTa Ha (pypHaTa

BpataTa Ha pypHaTa v CTbKNIEHUTE NaHenu Morat aa

Ce OTCTPaHAT 3a NO-IECHO MOYNCTBAHE Ha CTbKIEHMS

naHen.

Bpatata Ha doypHaTa nma 3 CTbK/IeHM naHena:

- BbTPeWeH CTbKNEH NaHen (Han-61130 ao
Kamepara)

- CpeneH CTbk/eH naHen (BbB BpaTata Ha ypHara)

- BbHLUEH CTbK/IEeH NaHen

BBTpeluHUAT CTbKIEH NaHen U CPEOHMAT CTbKIEH

naHen morar fia ce BaasT 3a NO-NECHO MOYNCTBAHE.
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BpreLIJHaTa CTpaHa Ha BbHLWHKA CTbKIEH MaHEN
MOXXe fila Ce MNo4YnCTn, JOKaTo Ca CBaseHW BbTPELLIHNA
M cpeaHna naHersn.

OTcTpaHfiBaHe M NOYUCTBAHE Ha BbTPELLUHUSA

CTbKJ/IEeH NaHen Ha BpartaTta Ha pypHaTa

D> O®ypHata Tpsbea fna e cTyaeHa, npeav na
3amnoyYHeTe NOYMCTBAHETO.

» OTBOpETE HAMbBIHO
BparaTa Ha yp-
HaTa.

P> 3aBbpTeTe ABaTa YepHu enemeHTa (C aymarta
CLEAN (IMOYNCTBAHE) 8 nonHata yacT Ha
BparaTa) Ha 180°, 3a la nacHaT Cc rHesaara B
pamkaTa Ha ypHarta.

- TpsbBa na 3aBbPTUTE YEPHUTE EIEMEHTU
“3usno.
B FnemeHTWTE LpaKBaT Ha MACTO.

BHUMAHMWE! MNospexpaaHe Ha pypHaTa nopaau

HenpasunHo 6opaseHe!

AKO He cTe 0ObpHaIM 3akoYBaLLMTE eNlEMEHTU

M3UAN0, NPU OTCTPAHABAHe Ha CTbKIEHUS NaHen

BpaTtaTa Ha pypHarta Lie ce 3aTBopu HesabasHoO.

D> Hwkora He ce onuTeanTe fa 3aTBapsTe BpataTa,
KOraTo eMHMWAT UK ABaTa eNEMEHTA Ca
0CBOBOOMAN YACTUUHO UM HAMBIHO CTBKIEHMS
naHen.

» BHumatenHo us-
AbpnanTe BbTpeLl-
HUS CTBKMIEH NaHen
(1) KM pypHaTa.
Cnep ToBa noBaur-
HeTe BLTPELWHUS
CTbKNEeH naHen (2).
B [lgaTa YepHH

enemeHTa e
nonpeuvat Ha

BparaTa na ce
3aTBOPM.

» [louncrete BbTPELWHNA CTbKIEH MaHes.

OTcTpaHsiBaHe M NOYUCTBaHe Ha cpefHus

CTbK/IEH MaHen Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa

Cnen KaTo U3BaaMTe BBLTPELLIHMS CTbKEH NaHen,

MOXe [1a OTCTPaHWTE U CPeaHUs CTbKAEH NaHen.

» BHUMaTENHO NOBAMIHETE CPEAHUS CTbKAEH NaHesn
OT ryMEeHWTe YNNbTHEHWS OT ABETE CTPAHM.

» [louncTeTe CpefHUs CTbKAEH NaHen.

OTcTpaHaBaHe U MOYUCTBAHE HA FTOPHUTE
NanCHU Ha CTbKJIEHUTE NaHenu

3a no-KkayecTBEHO MOYUCTBAHE FOPHUTE NANCHM Ha
BpaTaTa Ha pypHaTa MoraT fia ce oTcTpaHsT. [opHUTe
NalcHM ca pUKCMpaHK Ha MSCTO C [1Ba BUHTA,
eAVHWUAT B TOPHUS AEeCEeH, a IPYrvsaT B ropHUs NsB
BIb OT BLTPELLIHATa CTpaHa Ha BpaTaTa Ha dypHarTa.
[OpHMTE NanCHK MoraT fia ce OTCTPaHAT caMo KoraTo
€ CBaNeHO BBTPELLIHOTO CTHKO.

» OTBbpTETE BUHTOBETE 32 (PMKCUMPAHE B FOPHMSA
NeCeH v ropHUs N9B brb/l Ha BpaTaTa Ha dypHarta.

» OTcTpaHeTe ropHata naincHa.

» [louncreTe ropHata namcHa.

lNMocTaBsHe Ha CTbKNEHUTE NaHenu

[MpaBMAHOTO MSACTO Ha CTbK/IEHUTE NaHenu

e 06o3HaueHo ¢ aymmte TEMPERED GLASS

(BAKAJIEHO CTbKIJ10), kouto Tpsbea aa ce yetat

naeanHo.

» AKO ca CBaneHu, BbPHETe rOpHWUTE NalCHM Ha
CTBKIOTO 06PAaTHO Ha MACTO.

» AKO e CBaneHo, BbpHeTe CpelHUs CTbK/EH NaHen
06paTHO Ha MACTO MeX[y FYMEHUTE YNIBLTHUTENN.

» BbpHeTe BbTpelHMs CTbkaeH naHen obpartHo Ha
MSCTO.

» BbpHeTte 1BaTa eneMeHTa 3a 3aibpXaHe Ha
CTBK/I0TO 06PaTHO Ha MACTOTO UM.

» 3aTBOpETE BpaTtaTa Ha pypHarTa.
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MouncTBaHe Ha CTPAHUUYHUTE PaMKU U
TEeNecKONUUYHUTEe BoJauu

3a fla NouncTUTE LATeNHO CTPAHUYHWUTE PaMKH
W TeNeCKOMMYHMTE BOdauu, Te MoraT aa bvaar
OTCTpaHeHu oT pypHarta.

OTCTpaHﬂBaHe Ha TeneCcKonnyHuTe soaayuu

3
0— =
——
1
0— <=
—

Qurypa A

» C TeneckonuuHms Boaay B 3aTBOPEHO MONOXEHME
HaTMcHeTe cunHo (1) B cpenaTa Ha ckapara,
KbAeTo Ce CBbp3Ba [10fIHaTa CTpaHa Ha Boaava.

» 3aBbpTeTe BoAaya B Nocoka, obpatHa Ha
YaCOBHMKOBATa CTpenka (2) n ro oTcTpaHeTe OT
pelleTbYyHaTa NoBbPXHOCT (3).

Qurypa b

» C TeneckonuyHus Boaay B OTBOPEHO MONOXEHNE
npuaBwxeTe Hanpen ckapata (1).

» 3asbpTeTe BoAaya no Nocoka Ha YacoBHMKOBATa
cTpenka (2) v ro CBbPXeTe C Hau-noNHMS padT
(3), KaTo HaTMCKaTe No NPOOBL/HKEHMETO Ha ABaTa
HOCaua, 4OKaTo YyeTe LipakBaHe.

OTcTpaHABaHe Ha CTPaHUYHUTE paMKH

» ManbpnaiTe HaOony HanpeyHata YyacT, KOSTO
e NocTaBeHa BbB (hMKCKpallaTa BTyKa, U
OTCTpaHeTe OT npouena.

» [IpbrHeTe CTpaHMYHaTa pamka Harope u
OTCTpaHeTe OT ABETE FOPHM KYKH.

lMounctBaHe

» [louncTteTe CTpaHUYHUTE PaMKK U
TENEeCKONMYHUTE BOJAYN.

» Cnen nouncTBaHe ApbXKTE CTPaHWYHaTa pamka
HaK/IOHEHA W BMbKHETE CTPaHUYHUTE pamKu
CbOTBETHO B [1BAaTa BoJaya B ropHara yacT.

» laabpnaiiTe Harope HanpeyHaTa YyacT, KosTo
€ NoCTaBeHa BbB (hmKcHpallata BTy/Ka, 1 4
BMbKHETE B rnpolena.

» BMbKHETE TENECKOMUUHUTE BOdAYM.

MoaMaHa Ha namnaTta Ha ¢ypHaTa

®ypHute Franke ca obopyasaHu C ABE NPABOBLIbHM
namnu. Jlamnata 3a nogmsHa TpsabBa aa oTrosaps Ha
CnefHnTe TeXHUYECKM N3UCKBAHMS:
TepmoycTonumsocT: 300 °C

HanpexeHwne: 220-240 V, 50/60 Hz

MouwHocT: 40 W

CsbpaBaHe: G9

BHUMAHMWE! NospexpaHe Ha namnaTta nopaau

HenpasunHo 6opaseHe!

> MabsareaiiTe na nokoceaTte naMmnuTe C ronum pble.

D> Manonaeaiite Kbpna wam napye KyxHeHcka
xapTua.

A MPEOYNPEXXOEHUE! Puck ot TokoB ynap!
D> OypHata TpsbBa fa e u3kYeHa, npeau na
noaMeHuTe namnara.

A MPEOYNPEXXOEHUE! Tokos ynap nopagu
HenpasunHo 6opaseHe!
D> Maknouete typHara.

- B 3aBMCMMOCT OT HauMHa, Mo KOMTO € MOHTMPaHa
thypHata: N3kmoueTe ypHaTa nunm npekbecHeTe
eNeKkTPO3axpaHBaHETO Ha enekTpuyeckara
CUCTEMA, Hanp. KaTo n3kmouunte ByLloHa Ha
(hypHaTa oT enekTpuueckoTo Tabno.

» OTcTpaHeTe CTbKAEHWUS Kanak, KaTo BHUMaTeNHO
ro paskaumTe C Naocka oTeepTka.

» OTcTpaHeTe namnata OT Abp)aya i.

» [loomeHeTe namnara.

» [locTaBeTe 0bpaTHO CTbKIEHMS Kanak.
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NoAAOPBXKA U PEMOHT

D> llopapbKkata Ha efleKTpuyeckute yactm Tpsabsa
[a Ce M3BbpLUBa CaMO OT MPOM3BOAMTENS MU OT
OTOPU3MPAH CEPBHUS.

D> [loBpeneHuTe kabenu 3ab/HKUTENHO Ce
MOAMEHSAT CaMO OT NPOU3BOANTENS UMK OT
OTOPU3MPAH CEPBHUS.

» KoraTo ce cBbp3BaTe C OTOPU3NPaAH CepBUS3.
TpsibBa 1a UM NpenocTaBuTe cneaHara
MHopMaLms:

- TWN Ha rpewka
- Mofen Ha ypepa (apT.)
- CepueH Homep (C.H.)
Tasu nHopmaums Lie HamepuTte Ha Tabenata C AaHHW.

Bepcus Ha co(Tyepa

Tasn onumsa cvabpxa nonesHa 3a ObcnyxeaHe Ha
KNMEeHTU MHpopMaLms B Clyyan Ha MHTEPBEHLMS B
eNeKTPOHHOTO ynpaBneHue.

» l13bepeTe v HaTUCHeTe .
® [lokasBa ce meHio SETUP (HACTPOWKA) ¢
PasAnUYHM ONUMMN.
» 3bepete n HatnucHete BEPCUA HA CODTYEPA.
® [losBsaBa ce MH(OpMaumsaTa 3a codTyepa.

Iemo

OnuwmsaTta Moxe fia ce akTMBMpPa camo OT CEPBU3EH
TEXHUK.

Tasu onumna No3BOMSBA HAaBUIrMPaHe BbB yHKLMKUTE
Ha aucnnes 6e3 akTMBMpPaHe Ha HarpeeatenuTe.
[NonesHa e npwu yyactue Ha ypeaa B TbProBCKy
U3NOXEHUS UK NPOAYKTOBK MPE3EHTALMM.

U3XBBPJIAHE
CUMBONBT BbPXY NPOAYKTa MU BPXY

E onakoBkaTa nokassa, Ye ypeabr He TpsbBa
mmmm 3 CE M3XBLPAS C OUTOBMTE OTNAABLN.

/I3XBBbPNSHETO Ha ypeaa no noaxoasiy HaumnH

nonpuHacs 3a u3bsareaHe Ha BpeiHUTe NocneanLUmn 3a

oKO/nHaTa cpeaa v 34paseTo.

[onbnHWTENHA MHOPMaLKMS 3a peunkanpaHe Ha

ypena e HamepwTe Npu KOMNETEHTHUTE OpraHu,

MecTHaTa cnyxba 3a OTBexaaHe Ha oTnaabLUy Uan oT

Tbproeela Ha ypeaa.

D> MaxBbpnsnTte Beye HeroaHus 3a ynortpeba ypen
Ha NpefHa3Ha4YeHUTe MecTa 3a M3XBbPIISHE Ha
eN1eKTPOHHM U eneKTpUYeckn yCTPOMCTBa.

B cvotsetcTeue ¢ [InpekTtnea 2012/19/EO

OTHOCHO HamMansBaHETO Ha BpeHWTe BELLECTBRa,
M3MON3BaHM B ENTIEKTPUYECKMN K €NEKTPOHHM ypeau, u
NIENOHMPAHETO Ha OTnaabLM.

OBC/TY>XBAHE HA KJITUEHTH

CMMBOSTBT CbC 3auepTaH KOHTEMHEp 3a OTNagbLUy
BbPXY ypena 03HauaBa, Ye B Kpas Ha XMU3HEeHWS
UMKbBN Ha NpoayKTa ToM He Tpsbea fa bbvae
M3XBBPIAH C OUTOBUTE OTNAABLM.

Korato ypensr AOCTUIHE Kpas Ha XM3HEHUS CK
UMKBI1, NoTpebutendar Tpabsa aa ro oTHece a0
noaxoadLl cbbmnpateneH NyHKT 3a peunkanpaHe Ha
eNEeKTPOHHN W eNeKTPOTEXHUYECKM OTNaabLM MK aa
ro BbpHe Ha TbproBeLa npu KynyBaHe Ha HOB ypen OT
nofobex Tum.

[1paBunnHOTO padaenHo cbbrpaHe Ha bpakyBaHu
ypenu 3a nocnensaulo peumkanpare, obpaborka

M eKONOrMYHO [eNOHMpaHe NpeaoTBpaTsBa
HeraTMBHOTO Bb3[EWCTBME BBPXY OKOMIHATa cpena

W 3PABETO U YNECHsABA PELMKIMPAHETO Ha
MaTtepuanuTe, U3non3eaHu 3a NPOM3BOACTBOTO Ha
ypena.

» ApectT 3a Bpb3ka 3a BallaTa [bpxaBsa Lie
HamepuTe Ha NocfedHaTa CTpaHula Unu Ha
Hawws yeb cant www.franke.com
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MNpoanykToBa naeHTUduUKauma MapameTbp CTONHHOCT
T|/||-|. OE_QD ..........................................................................................................................
Mogen: FS 982 M PabotHu pasmepn Ha pyprata 480 x 370 x 405
» BwxTe Tabenata ¢ OaHHW, (MM) ................................................................... ( BxLLIxﬂ) ..................
MocTaBeHa BbpXY NpoayKTa. 3axpaHBallo HanpexeHue u 220-240V,
yecToTa Ha ToKa 50/60 Hz
Obula MOLWHOCT U MOWHOCT Ha 2900 W, 16 A
npeanasurens
CTOMHOCTM Ha MOLIHOCTTA U 3axpaHBalLuTe

Knac Ha eHepruiHa e)eKTMBHOCT (CbrnacHo
2009/60350-50304/EN) ce onpenens upes paboTHu

€/IEMEHTH

g PaovaneH asurarten 27 ... 40 W
pe»(MMm: EHeprMMHa e(beKTVIBHOCT U CTATUKA. e s bbbt st
Kpywka Ha namnaTta 40 W (2x)
3a ﬂa MSqMCﬂMTe KanauMTeTa’ OTCTpaHeTe ..........................................................................................................................
BLTPELIHATA YaCT Ha BOAELIMA kaben (CbrnacHo .Janrenumanen sentvnatop 19 3OW
pernameHT1 2009/60350‘50304/'5'\‘) |—OpHa yacT 520 W/124 \
Paborara ¢ ypena e 6e3onacHa cbvC v 6e3 BofaunTte [lonHa yacT 1250 W
3a TaBa. ..........................................................................................................................
[pun 2100 W
Harpesatenu Ha DCT 2650 W
MNapameTbp CumBon CtoMHocT M3mepBatenHa
eaunHuua
NoeHtTndurkauma Ha mogena FS-CR 913-982 DCT
™mn dypHa BrpageHa
Terno Ha ypena M 41 K
bpon oTaeneHus 1
N3TOUHMK Ha TONMHA 3a BCAKO OTAeNeHme enekTpuyecka
ObeMm Ha BCAKO OTAeneHne V 74 n
KoHcymauusaTa Ha eHeprus npu 3arpsBaHe Ha CtaHaapTHO EC enek- 1,12 kWh/umkbn
KOMIMYECTBO XPaHa B €1HO OTAENEHME Ha eNekTpruyecka TPUYECKO
(hypHa B KOHBEKTOPEH PEXMM Ha BCAKO OTAENEHNE oTAeneHne
KoHcymaumsaTa Ha eHeprus npu 3arpsBaHe Ha CTaHaapTHO EC enex- 0,53 kWh/umnksbn
KOMIMYECTBO XpaHa B eHO OTAENIeHME Ha enekTpruyecka TPUYECKO
(hypHa B pPEXMM Ha LUMPKynaums Ha gypHaTa Ha BCAKO OTAeneHne

oTaenexHne

KoeduumneHT Ha eHepruiHa etheKTUBHOCT 3a BCSKO
oTaeneHue

Mpon3BOAMTENST HENPEKbCHATO Ce CTPEMU fa
yCbBbPLIEHCTBa NpofykTa. [Mopaaun Tasu npuymHa
TEKCTHT M UMOCTPaLMKUTE B TOBA PbKOBOACTBO MOraTt
na 6baaT npomeHeHn 6e3 NpeaynpexaeHve.

[lonbnHWTENHA MHOPMAaLIMA 32 TEXHUYECKMTE JaHHM
llle HaMepuTe Ha:
www.franke.com
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UvoD

Vazeny zakaznik,
dakujeme vam, Ze ste si vybrali vyrobok firmy Franke.

Pred pouZivanim rury si dokladne precitajte pokyny a rady uvedené v tomto navode. To vdm umozni pouZivat
ruru najlepsim moznym spésobom a zaisti mnoho rokov bezproblémovej prevadzky.
Tento navod si odlozte na vyhladavanie v buddcnosti.

Rury Frames od firmy Franke su rlry dalSej generacie, ktorych cielom je zmenit svet domaceho a profesio-
nalneho varenia.

Uz osvedCena Technoldgia dynamického varenia (DCT) bola vylepSena s HD displejom, ktory vam umozni
programovat, planovat a kontrolovat kazdy proces varenia jednoduchym dotykom.

Frames od firmy Franke vam dava slobodu volby:

Mb&Zete sa rozhodnut pre ,klasické” varenie s podporou najnovsich technickych zlepSeni, ktoré poskytuje
rara.

Alebo si moZete vychutnat zaznamenané predpisy a celé menu, vdaka ktorym bude vas kaZzdodenny Zivot
jednoduchsi, rychlejsi a zdravsi.

Mb&Zete si vybrat z nasledujicich moZnosti:

RUCNE - Varenie v runom reZime a nastavenie systému, teploty a trvania podla poZiadaviek.
AUTOMATICKE - Varenie v automatickom reZime a vychutnanie si irokej $kaly pripravenych receptov a ce-
lych menu.

EKO VARENIE - Varenie v automatickom rezime alebo ekologickom rezime a vychutnanie si Sirokej Skaly pri-
pravenych receptov a celych menu, ktoré su dokonalé pre vase zdravie.

Rury Frames od firmy Franke predstavuju technologicku a esteticki modernizaciu, ktora sa dokonale kombi-
nuje dizajn s technoldgiou. Ide o elegantny kusok vhodny pre akékolvek umiestnenie, ktory dokaZe zarudit vy-
nikajdcu spolahlivost vdaka kvalite materidlov a pozornosti venovanej detailom, ktora je pre produkty Franke
typicka.
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O TOMTO NAVODE

Tento névod na pouZivanie sa vztahuje na niekol'ko

modelov zariadenia. MdZe sa teda stat, Ze niektoré

opisané vlastnosti a funkcie nebudd v uréitom modeli

k dispozicii.

Spoloénost Franke si vyhradzuje pravo na Upravy

produktu bez predoslého upozornenia. V Case

vydania boli vSetky uvedené informacie spravne.

» Pred pouzivanim zariadenia si dokladne precitajte
navod na pouzivanie.

» Navod na pouzivanie si uchovajte.

» Zariadenie opisané v tomto navode na pouzivanie
pouzivajte vyluéne v sulade so zamySlanym
pouzitim.

ZAMYSLANE POUZITIE

Symbol Vyznam
Varovny symbol. Varovanie proti
nebezpecenstvu Urazu.
> Kroky, ktoré treba vykonat v bezpedi, a

varovné poznamky na zabranenie Urazu
alebo poskodeniu.

= Vysledok. Vysledok jedného alebo
viacerych krokov.

4 Predbezna podmienka, ktoru treba
splnit pred vykonanim naslednej akcie.

Rura bola vyrobena vyluéne na neprofesionalne
pouZivanie v doméacnosti.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Tato rura je skonstruovana tak, aby poskytovala
profesionalny vykon v domacnosti. Je to znacne
univerzalny spotrebic, ktory umoznuje bezpecny a
lahky vyber rozlicnych metéd varenia.

> Pred pouzivanim rdry si dokladne precitajte

navod na pouzivanie a bezpecnostné
informacie.
> Navod si uchovajte pre budulce pouzitie.

Vyrobca nemdze byt volany na zodpovednost
za pripadné Skody, ku ktorym dojde v
dosledku nespravnej inStalacie a nespravneho,
nevhodného alebo neprimeraného pouzitia
zariadenia.

Elektricka bezpecnost riry je zabezpecCena
iba vtedy, ked je rura pripojena k
uzemnovaciemu systému v sulade s platnymi
predpismi.

Aby ste zabezpecili bezpecnu a efektivnu

¢innost tohto elektrického zariadenia:

> Kontaktujte iba autorizované strediska
zaékaznickeho servisu.

> Neupravujte Ziadne funkcie zariadenia.

A Toto zariadenie nie je urcené na

pouzivanie osobami (vratane deti) so

znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo

mentalnymi schopnostami ani osobami bez

znalosti a skusenosti. Vynimkou su pripady,

kedy im osoba zodpovedné za ich bezpecnost

poskytne dohlad alebo pokyny suvisiace s

pouzivanim.

V rémci dohladu nad detmi je potrebné

zabezpecit, aby sa so spotrebicom nehrali.

Toto zariadenie nie je hracka.

> UdrZiavajte zariadenie a jeho balenie mimo
dosah deti.

> Nenechajte deti pohybovat sa v blizkosti
zariadenia bez dohladu.

> Nedovolte detom hrat sa so zariadenim.

> Nedovolte defom, aby sa dotykali zariadenia
alebo jeho ovladacich prvkov pocas ich
pouzivania alebo hned po ich pouziti.
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Spravna inStalacia a umiestnenie

Ak ma byt rdra trvale pripojena k

napajaciemu zdroju:

> Zabezpecte, aby inStalaciu zariadenia
vykonal iba zakaznicky servis,

elektrotechnik alebo zaskoleny pracovnik s

prislusnymi vedomostami/vzdelanim.

> Uistite sa, Ze zariadenie sa nainsStaluje
spésobom, ktory umoznuje odpojenie

od napajania pri otvaracej vzdialenosti

kontaktov umoznujdcej Uplné odpojenie pri

prepatovych stavoch v kategorii lll.

> Zabezpecte, ze zariadenie je zapojené
priamo do sietovej zasuvky.

- Zabezpecte, Ze na pripojenie zariadenia
sa nepouzivaju ziadne adaptéry,
viacnasobné zasuvky alebo predlzovacie
kable.

> Zabezpecte, ze zariadenie nie je vystavené
poveternostnym vplyvom (dazd, sInko).

Riadne pouzitie

> Zariadenie pouzivajte iba na pripravu a
varenie jedal.

> Pri vkladani nadob do rdry alebo
vytahovani nadob z riry pouzivajte
ohnovzdorné rukavice.

> Pri pouzivani zariadenia sa riad'te navodmi
na pouzivanie zariadeni na varenie, ktoré
sa pouzivaju spolu s rurou.

> Napajacie kable inych elektrickych
spotrebicov neklad'te na horuce Casti rary.

> Nepouzivajte priestor rury na skladovanie
akychkolvek predmetov.

> Nepouzivajte horfavé kvapaliny v blizkosti
rary.

> Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu
pre tdto raru.

Riziko prehriatia a poruchy rary v dosledku

zablokovaného vetrania!

> Nikdy nezakryvajte vnutorné steny rary
hlinikovou féliou. Obzvlast to plati pre
dolné Casti priestoru rury.

> Nezablokujte vetranie ventilatora alebo
chladiace otvory nad dvierkami rary.

> Spotrebi¢ sa nesmie montovat za
dekorativne dvierka, pretoze to moze
sposobit jeho prehriatie.

FS 982 M

Poskodenie smaltu v rare v dosledku

nespravnej manipulacie s hrncami alebo

nadobami!

> Pocas varenia nikdy nekladte hrnce alebo
nadoby priamo na dno priestoru rary.

> Hrnce a nadoby kladte iba na roSty alebo
odkvapkavacie plechy, ktoré su poskytnuté
na niektorej z piatich drovni dostupnych v
priestore rury.

A Riziko popalenia!

Spotrebic¢ sa pri pouzivani zohrieva. Pri
manipulacii vnutri rdry je potrebné davat
pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov.

VAROVANIE: PocCas pouzivania sa pristupné
sUcCasti zahrievaju. Deti by sa k spotrebicu
nemali priblizovat.

A Riziko popalenia!l

Okraj drzadla m6Ze mat vySSiu teplotu v

dosledku odvetravania hortceho vzduchu.

> Pri otvarani alebo zatvarani dvierok vzdy
drzte drzadlo v strede.

> Vzdy sa ubezpecte, ze ked sa rura
nepouziva, ovladacie otoc¢né gombiky su vo
vypnutej polohe.

A Riziko drazu elektrickym pradom pri
poSkodenom zariadeni!

> Nezapinajte poskodené zariadenie.

> Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

> Spojte sa so zékaznickym servisom.

A Riziko Urazu elektrickym pradom!

> Nedotykajte sa zariadenia mokrymi
Castami tela.

> Nepouzivajte zariadenie, ked stojite naboso.

> Netahajte zariadenim alebo napajacim
kablom na vytiahnutie zariadenia zo zasuvky.

VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky sa
presvedcte, Ze je zariadenie vypnuté.
Predidete tym moznosti zasahu elektrickym
prudom.
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Udrzba a Cistenie
Pred Udrzbou alebo Cistenim:

> Odpojte zariadenie od privodu energie,
napr. vypnite poistku v poistkovej skrinke.

Rdra pouziva Specialny smalt, ktory sa

lahko udrZiava v Cistote. Spolo¢nost Franke

vSak odporuca Casté Cistenie rury, aby

sa zabranilo pripeceniu Spiny a zvyskov z

predchadzajdceho varenia.

> Na Cistenie skla na dvierkach rdry
nepouzivajte drsné abrazivne Cistice ani
kovové drotenky. Méze sa tym poskrabat
povrch, o mbZe spbsobit rozbitie skla.

> Nepouzivajte parné CistiCe alebo priamy
prud vody.

A Riziko drazu elektrickym pradom pri

vniknuti tekutiny!

Zariadenie obsahuje elektrické komponenty.

> Ubezpecte sa, ze sa do zariadenia
nedostane Ziadna tekutina.

> Na Cistenie zariadenia nepouzivajte
natlakovanu paru.

> Na Cistenie pracovnych prvkov
nepouzivajte mokrd handru.

Oprava

> Nedovolte, aby spotrebic inStaloval alebo
opravoval ktokolvek iny ako kvalifikovany
pracovnik.

> V nasledujucich pripadoch kontaktujte
zaékaznicke stredisko autorizované
vyrobcom alebo kvalifikovany personal:

- Okamzite po rozbaleni, ak mate
pochybnosti o celistvosti zariadenia

- Pocas instalacie (podla pokynov vyrobcu)

- Pri pochybnostiach ohfadom spravneho
fungovania zariadenia

- Pri poruche alebo nedostatocnej
funkénosti

- Pri vymene napajacej zasuvky, ak nie je
kompatibilna so zastrckou zariadenia

- Aby sa predislo rizikam, musi poSkodeny
napajaci kabel vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo osoba s
podobnymi kvalifikaciami.

Vyradenie z ¢innosti

> Ak sa rlra uz dalej nebude pouzivat,
zavolajte zakaznicke stredisko alebo
kvalifikovany personal na odpojenie
zariadenia od napajania.

INFORMACIE NA SETRENIE ENERGIE

Prevéadzkové rezimy JEMNE TEPLO (GENTLE HEAT)
a HORUCI VZDUCH (HOT AIR) vyuZivaji mene;
energie ako ostatné dostupné funkcie varenia.

> Vyhnite sa ¢astému otvaraniu dvierok.

D> Zabezpecte €o najrychlejsi predohrev.

D> Vnutorny priestor rary predhrievajte iba vtedy, ak
vysledky pecenia zavisia od predhriatia.

> Ak recept na zapekané jedlo vyuZiva zvySkové
teplo dlhSie ako 30 mindt, vypnite spotrebic 5 -
10 mindt pred koncom varenia.
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PREHLAD

Rira

1 Ovladaci panel

4 2 Drzadlo prednych

5 dvierok

3 Sklo prednych dvierok

6 4 Osvetlenie

5 Vodiace listy pre rosty
a odkvapkéavacie plechy

6 Chladiaci ventilator
(zadné strana)

Chladiaci ventilator

Na znizenie teploty pri dvierkach, ovladacom paneli

a bo¢nych stranach je vaSa rura Franke vybavena
chladiacim ventilatorom, ktory sa automaticky
aktivuje, ked sa rura rozhoruci. Ked je chladiaci
ventilator zapnuty, vzduch sa odvetrava z rary

medzi prednym panelom a dvierkami rary. Rychlost
vypudzovaného vzduchu bola optimalizovana, tak aby
nedoSlo k naruseniu inej ¢innosti v kuchyni a aby sa

hluénost udrzala na minime. PouZivaju sa na spravne umiestnenie roStov a

Aby sa ochranili kuchynské jednotky, chladiaci odkvapkavacich plechov v Siestich prednastavenych
ventilator bezi aj po ukonceni varenia, az kym rura polohach (v zavislosti od modelu; 1 az 6 zdola).
dostatoCne nevychladne. Tabulka vareni (strana 52) uvadza najlepSiu polohu

pre kazdy typ varenia.

PrisluSenstvo Opis

Smaltovy podnos na pecenie masovych a miénych
pokrmov

ZvyCajne sa pouzivaju na zachytavanie Stiav z grilovanych jedal
alebo pre jedla varené priamo na odkvapkavacom plechu.
Odkvapkavacie plechy sa musia vybrat z rary, ked sa
nepouzivaju. Odkvapkéavacie plechy su vyrobené zo
smaltovanej potravinarskej ocele triedy ,,AA.

Rost

PouZziva sa na drzanie panvic, cukrarskych foriem a
akychkolvek nadob okrem poskytnutych odkvapkavacich
plechov alebo na varenie méasa a ryb hlavne s funkciami
grilovania a turbogrilovania, opekanie chleba atd. Jedlo by
nemalo prist do priameho kontaktu s roStom.
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Ovladaci panel

2 3 4
o K

1 OtoCny gombik, lavy
2 Displej
3 lkony menu
4 Otocny gombik, pravy
Ikona Nazov otocného Funkcia
oto€ného  gombika
MO KA

Otocny gombik, VstUpte do zoznamu programov manualneho varenia:

lavy » Otocte otocny gombik doprava.

Na displeji sa zobrazi zoznam programov manualneho varenia.
» Otacanim gombiku doprava sa pohybujete po zozname.

Zastavenie chodu rary:
» Otocte otocny gombik do polohy 0.

Otocny gombik, Spustite ruru:
pravy » Kratko stlacte otocny gombik.

Pohybujte sa v ramci menu:
» Otocte otocny gombik dolava alebo doprava.

Overte svoje operacie, vstupte do podriadeného menu a potvrdte
program:
» Kratko stlacte otocny gombik.
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Ikony menu na displeji

Hlavné zobrazenie

1 Aktuélny Gas
2 lkona menu
3 Nazov menu

ECO COOKING 'WELLNESS

MANUAL ECO COOKING

Ikona menu Nazov menu Funkcia

MANUALNE Varenie v manualnom rezime

AUTOMATICKE Varenie v automatickom reZime

EKOVARENIE V tomto menu su poskytnuté nasledujuce programy:
Recepty Eko a Celé menu Eko

Varenie pri znizenej spotrebe energie na ¢o najekologickejSie vyuzitie

dostupného zasobovania domacnosti energiou. Recepty v tomto menu su

rovnaké ako v AUTOMATICKOM rezime, ale s nizSou spotrebou energie

na varenie.

- V programe RECEPTY (RECIPES) moZete varit iba na jednej Grovni.

-V programe CELE MENU (COMPLETE MENU) mbZete varit na $tyroch
drovniach.

POHODA V tomto menu su poskytnuté nasledujice programy: Pohoda (Wellness)
(WELLNESS) Varenie ms . L, . . R
arenie masa, ryb a zeleninovych jedal Uplne prirodzenym spésobom a s
obmedzenym mnozstvom tuku. Tento program si vyzaduje dlhSie varenie
pri nizkej teplote vo vnutri potraviny (priblizne 100°C) bez pridania oleja
alebo inych tukov. To vdm umozni zachovat pvodnu nutri€énd hodnotu

potraviny (mineraly, vitaminy atd.) a zvyraznit jej prirodzené chute.
- V programe POHODA (WELLNESS) mdZete varit iba na jednej trovni.

NASTAVENIE V tomto menu méZete nakonfigurovat displej, napr. ¢as, jazyk, jas a
kontrast.

RECEPTY V tomto menu si moZete vyberat z rozlicnych kategérii receptov, napr.
cestoviny, zelenina, maso, ryby, kolace, chleba alebo pizza.

CELE MENU V tomto menu si mbZzete vyberat z rozlicnych programov pre celé menu,
napr. masové menu, rybie menu, 4 x pizza, chleba na styroch plechoch.
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Nazov menu

LiSta menu

Aktualny Cas

Useky s nastaveniami programu (sivé: aktivne nastavenia)
Nazov Useku

POHLAD V manualnom rezime

..........................................................................................

1 2 3

4

a s ON =

SYSTEM TEMPERATURE DURATION

1 2 1 Nazov menu

2 Aktuélny Cas

: 3 Recept alebo celé menu so vzorovym obrazkom a ndzvom
Zobrazenie v rezime EKO VARENIE (ECO COOKING) je rovnaké, ale
nazov menu obsahuje slovo ECO na konci.

H ReciPES 18:1

i VEGETABLES

Zobrazenie podriadeného menu
Toto podriadené menu sa zobrazi, ked poCas programovania stlacite a podrzite ®

1 1 Aktuélny Cas. Ked' je rdra v ¢innosti, zahrieva sa alebo programu-
\1 i je sa, zobrazuje sa ikonka ampulky.
2 2 lkony funkcii (nazov ikony sa tu nezobrazuje, pozrite si tabulku
:  nizSie)

NASTAVENIE CASU Nastavenie &asu ukon&enia varenia

UKONCENIA
@ CASOVAC Nastavenie Casu poplachu
-\cl)'- VYPNUTE SVETLO Zapnutie/vypnutie vnutorného osvetlenia
’ 1 Y
NAVRAT Opustenie podriadeného menu a névrat do predchadzajiceho menu
O ZNOVUNASTAVIT Znovu nastavte &as a dizku varenia po spusteni varenia
HODINY

Ak ste naprogramovali dlzku varenia s odlozenym
Startom, na displeji sa zobrazi celkové trvanie varenia
a C¢as ukoncenia varenia.
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PRVE ZAPNUTIE

Pri prvom pouZziti rury:

» Otvorte predné dvierka a uistite sa, ze rura je
prazdna. Odstrante celé prisluSenstvo a zatvorte
dvierka ruary.

» Uistite sa, Ze miestnost je dobre vetrand, napr.
otvorte dvere a okna.

» Stlacte ® na spustenie rary.

B Po spusteni sa zobrazia hodinky. Znova stlacte
moznost ® a zobrazi sa hlavné zobrazenie.
> Vyberte BN a stlacte ®

» V Gasti FUNKCIE vyberte program SUBEZNE
VARENIE otocenim doprava.

KONFIGURACIA DISPLEJA

» Na Useku TEPLOTA (TEMPERATURE) zvolte
maximalnu teplotu (270 °C).

» V Useku TRVANIE (DURATION) nastavte 00h 40,

» Prézdnu riru nechajte bezat pri maximalne;j
teplote s Uplne zatvorenymi dvierkami.

Zapach, ktory si pocas tejto ¢innosti mozete
vSimnut, je désledkom odparovania latok pouZitych
na ochranu rdry v ¢ase medzi vyrobou a aktualnou
inStalaciou.

Po 40 minutach sa rura automaticky vypne, po
vychladnuti bude pripravena na pouzitie.

Tato kapitola vysvetluje, ako nastavite vlastnosti
displeja podla vasich preferencii.
Spustenie konfiguracie

» Otocte ® doprava na volbu [el a stlaCte ®
B Objavi sa menu NASTAVENIE (SETUP) a
zobrazi rozliéné moznosti.

Konfiguracia ¢asu

> Otoste ®), vyberte CAS (TIME) a stlacte ®) .

» Otéacajte a stlacajte ® na nastavenie hodin,
mindt a sekund.

Konfiguracia jazyka

> Vyberte JAZYK (LANGUAGE) a stlagte ®).

» Otacanim a posuvanim sa po zozname
vyberte svoj jazyk.

Konfiguracia jasu displeja

» Vyberte JAS DISPLEJA (DISPLAY BRIGHTNESS) a
stlaCte )

» Otacanim ® a vyberom jedného zo segmentov
pruhu nastavte jas ovladacieho panela.

Konfiguracia hlasitosti poplasného ténu
> Vyberte ZVUK (SOUND) a stlatte (R).

» Otacanim ® a vyberom jedného zo segmentov
pruhu nastavte hlasitost.

Konfiguracia typu zobrazenia hodin

» Vyberte TYP ZOBRAZENIA HODIN (CLOCK
DISPLAY TYPE) a stlacte (R).

» Vyberte svoje oblibené zobrazenie: analdgoveé
hodiny alebo digitalne hodiny.

Vypnutie displeja

Displej sa mdZe vypnut automaticky pri vypnuti rary.

Ak je tato moznost aktivovana, hodiny nie su viditelné.

» Vyberte VYPNUTY DISPLE] (DISPLAY OFF ) a
stlacte ®

Ukondéenie konfiguracie

» Na potvrdenie konfiguracie podrzte na 2 sekundy

stlacené ®
®  (Objavi sa hlavné menu. Vase nastavenie sa ulozi.
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PREVADZKA

» Pre najlepSie vyuzitie vasej rury Franke si pozrite
tabulku vareni.

Varenie v manualnom rezime

V manualnom reZime varite pomocou nastavenia
programu, teploty a trvania podla vasich preferencii.

» Otocte @ na vstup do zoznamu programov
manualneho varenia.
®  Zobrazi sa menu MANUALNE (MANUAL) s
rozlicnymi dsekmi:

Vlyberte z rozlicnych programov
(pozrite si kapitolu Programy
manualneho varenia)

Nastavte pozadovanu teplotu
od min. 50 °C po max. 270 °C
(v programe JEMNE TEPLO
(GENTLE HEAT): 230 °C)

Vlyberte trvanie v hodinach a
minutach

» Otocte ® na vyber programu.

» Otocte ® na vyber TEPLOTY alebo TRVANIA a
stlaGte ®
-V kazdom Useku: Otocte ® na vyber teploty

alebo trvania a potvrdte stlacenim ®

» VloZte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.

» Stlacte |]: podrZte na 2 sekundy stlacené ® a
potvrdte stlaenim ®
® Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:
» Otocte @ do polohy 0.

Varenie v automatickom rezime

Automaticky rezim poskytuje vela receptov a
kompletnych menu, ktoré su skvelé pre vaSe zdravie
a dobry pocit.

» Otocte ® na vyber a stlacte ®
®  Objavi sa menu AUTOMATICKE (AUTO) s jeho
podriadenymi menu:

- RECEPTY

V tomto menu si méZete vyberat z rozlicnych
kategorii receptov, napr. cestoviny, zelenina, méaso,
ryby, kolace, chleba alebo pizza.

- CELE MENU

V tomto menu si méZete vyberat z rozlicnych
programov pre celé menu, napr. masové menu, rybie
menu, 4 x pizza, chleba na Styroch plechoch.

Priklad programu receptu

» Otocte ® na vyber 18 a stlacte ®

» Vyberte a stlacte CESTOVINY (PASTA), potom
vyberte a stlacte CANNELLONI.
® (Objavi sa zhrnutie receptu:

Usek Opis

INFORMACIE Automatické nastavenie teploty a
programu a zobrazenie optimalnej
polohy plechu

CAS Automatické nastavenie dizky varenia

» Podrzte na 2 sekundy stlacené ®

» Otocte @ na vyber zobrazeného programu.

» Vlozte pripravené suroviny do priestoru rdry a
zatvorte dvierka.

» Stlacte I]: vyberte ® a potvrdte stlacenim ®
B Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:

» Otocte ® do polohy 0 a stlacte ®

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na nasej internetovej stranke:

- http://recipes.franke.com

Priklad programu celého menu

» Otocte ® na vyber m a stlacte ®
> Vyberte a stlatte MASO (MEAT).
®  Objavi sa zhrnutie celého menu:

Usek Opis

PROGRAM Automatické nastavenie programu
varenia

TEPLOTA Automatické nastavenie teploty

INFORMACIA  Automatické zobrazenie optiméalne;]

O PLECHU polohy plechu

CAS Automatické nastavenie diZky varenia



» PodrZte na 2 sekundy stlacené ®

» Otocte @ na vyber zobrazeného programu.

» Vlozte pripravené suroviny do priestoru rury a
zatvorte dvierka.

» Stlacte I]: na potvrdenie, vyberte ® a potvrdte

stlacenim .
B Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:
» Otocte @ do polohy 0 a stlacte ®

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na nasej internetovej stranke:
- http://recipes.franke.com

Varenie v rezime ekovarenia

V rezime ekovarenia si vychutnavate varenie
ekologicky Setrnym spdsobom s mnohymi receptami
a celymi menu.

Recepty v tomto menu su rovnaké ako v
AUTOMATICKOM rezime, ale s nizSou spotrebou
energie na varenie.

» Otocte ® na vyber a stlacte ®
® (Objavi sa menu EKOVARENIE (ECO
COOKING) s jeho podriadenymi menu:

- EKORECEPTY

V tomto menu si mdZete vyberat z rozlicnych
kategorii receptov, napr. cestoviny, zelenina, méaso,
ryby, kolace, chleba alebo pizza.

- CELE EKOMENU

V tomto menu si mdZete vyberat z rozlicnych
programov pre celé menu, napr. masové menu, rybie
menu, 4 x pizza, chleba na Styroch plechoch.

Priklad programu ekoreceptu

» Otocte ® na vyber Il a stlacte ®

» Vyberte a stlacte CESTOVINY (PASTA), potom
vyberte a stlacte CANNELLONI.
B QObjavi sa zhrnutie receptu:

Usek Opis

INFORMACIE Automatické nastavenie teploty a
programu a zobrazenie optimalnej
polohy plechu

CAS Automatické nastavenie diZky varenia

» Otocte @ na vyber zobrazeného programu.
» VloZte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.

FS 982 M

» Stlacte H: vyberte ® a potvrdte stlaéem’m®.
® Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:

» Otocte ® do polohy 0 a stlacte ®

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k

dispozicii na nasej internetovej stranke:

- http://recipes.franke.com

Priklad programu celého ekomenu

» Otocte ® vyberte ﬂ a stlacte ®
» Vyberte a stlaéte MASO (MEAT).
®  (QObjavi sa zhrnutie celého menu:

Usek Opis
PROGRAM Automatické nastavenie
programu varenia
TEPLOTA Automatické nastavenie teploty
INFORMACIA  Automatické zobrazenie
O PLECHU optimalnej polohy plechu
CAS Automatické nastavenie dizky varenia

» Otocte @ na vyber zobrazeného programu.
» VloZte pripravené suroviny do priestoru rary a
zatvorte dvierka.

» Stlacte I]: vyberte ® a potvrdte stlacenim ®
® Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:
» Otocte @ do polohy 0 a stlacte ®

Varenie v rezime Pohoda

V rezime Pohoda si méZete vyberat z rozlicnych ka-
tegdrii receptov, napr. jahnacina, bravcovina, barani-
na, hydina, ryby, tefacina a zelenina.

Priklad programu menu Pohoda

Tento program umoznuje varit maso, ryby a zeleninové
jedla uplne prirodzenym spésobom a s obmedzenym
mnozstvom tuku. VyZaduje si dIhSie varenie pri nizkej
teplote vo vnutri potraviny (priblizne 100°C) bez pridania
oleja alebo inych tukov. To vdm umoZni zachovat
povodnu nutriénd hodnotu potraviny (mineraly, vitaminy
atd’) a zvyraznit jej prirodzené chute.

» Otocte ® vyberte a stlacte ®
» Vyberte a stlacte ZELENINA (VEGETABLES).
® Objavi sa zhrnutie celého menu:
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Usek Opis

PROGRAM Automatické nastavenie programu
varenia

TEPLOTA Automatické nastavenie teploty

INFORMACIA  Automatické zobrazenie

O PLECHU optimalnej polohy plechu

CAS Automatické nastavenie dizky varenia

» Otocte @ na vyber zobrazeného programu.
» Vlozte pripravené suroviny do priestoru rury a
zatvorte dvierka.

> Stlaste [, vyberte ® a potvrdte stlacenim ®
® Program varenia sa spusti.

Na zastavenie programu:
» Otocte @ do polohy 0 a stlacte ®

Detaily receptov (ingrediencie a priprava) su k
dispozicii na nasej internetovej stranke:
- http://recipes.franke.com

Naplanovanie ¢asu ukoncenia varenia

V automatickom rezime varenia

» Otocte ® na vstup do zoznamu programov
automatického varenia.
B Zobrazi sa menu AUTOMATICKY s rozli¢nymi
Usekmi. V programe RECEPTY zvolte
CESTOVINY/CANNELLONI.

» Podrzte na 2 sekundy stlacené ®

» Otocte ® na vyber zobrazeného programu.
» VloZte pripravené suroviny do priestoru rary a

zatvorte dvierka. Stlacte ®

B /obrazi sa
podriadené
menu. :

Hl CANELLONI

» Otocte ® na vyber il a stlacte ®
» Na nastavenie hodin a minit otocte a dlho stlacte
» Otocte ® na vyber g a stlacte ® na
potvrdenie.
® Rdra je teraz v zaloZnom rezime.

Rura vypodita Cas spustenia na zéklade zvoleného
Casu varenia alebo programu varenia a aktualneho
Casu ukoncenia. Varenie sa zacne vo vypocitanom
ase spustenia. Cas skon&enia varenia moZete
nastavit iba v ¢asti RECEPTY reZimov AUTOMATICKY,
EKOVARENIE a POHODA.

Nastavenie ¢asovaca

Casovac sa dé pouZit vo vietkych reZimoch varenia a
nezavisi od Ziadnej funkcie.

V manudlnom rezime
» Podrzte na 2 sekundy stlacené ®

® /obrazi sa CANELLONI
podriadené

menu.

» Otocte ® na vyber a stlacte ®
» Na nastavenie hodin a minit otoCte a dlho stladte
» Otocte ® na vyber g a stlacte ® na
potvrdenie.
® CasovaC bezi na pozadi.

Po uplynuti nastaveného Casu spusti zvukovu
signalizaciu.
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PROGRAMY MANUALNEHO VARENIA

Program Opis Otocny gombik/
poloha
JEMNE TEPLO OF
-S- Pri pedeni pri nizkom vykone (1 000 W) mozno teplotu regulovat v

rozmedzi od 100 do °230 C.

Casy varenia st prediZené, €o umoZfuje velmi jemné a rovnomerné
varenie (napr. varenie typu ,wellness“). Tato funkcia je vhodné na
predohrev rary pred vlozenim pripravenych potravin.

ODMRAZOVANIE
D

Nastavena teplota pri zapnutom vnutornom chladiacom ventilatore je 25 °C.
Tato funkcia je vhodna na pomalé rozmrazovanie jedla alebo vychladnutie ®
rdry po vareni. S

ODPOCIVANIE CESTA OF
@ Nastavena teplota pri vypnutom vnutornom chladiacom ventilatore je 30 °C.
To vytvara idealne podmienky na kysnutie cesta. ®
s

NiZKA TEPLOTA © ;
Funkcia Nizka teplota je idealna na dlhSie varenie jedal pri nizkej teplote s > Nastavte teplotu
cielom zachovat makkost a organoleptické vlastnosti. .
MoZete varit maso, ryby a zeleninu pri zachovani pévodnej vone a goodoéj)C)Csd&?)

nutricnych hodnét.

OHRIEVANIE PLECHU @ 1
Nastavena teplota je medzi 35°C a 55°C. Tato funkcia je vhodna na

ohrievanie uz uvarenych, ale vychladnutych jedal alebo na udrZiavanie . ®
tanierov alebo jedla v teplom stave bez ovplyvnenia varenia.

HORUCI VZDUCH O,
Funkcia pecenia DCT pri mensom vykone (1 500 W) je vo vSeobecnosti

vhodna pre $iroky rad pokrmov. Casy varenia st dlhSie, ale distriblcia tepla
je optimalna, ¢o zarucuje vynikajlce vysledky pri nizkej spotrebe energie.

PIZZA @ 5
Ohrievacie prvky st skombinované tak, aby vytvorili silne koncentrované

teplo v dolnej Casti rury. Tato funkcia je idealna na pecenie pizze, ktora

vyZaduje ohrev zdola na jednej Urovni. Varenie je rychle a perfektné

vysledky st zaruené (na predohrev pouZite funkciu RYCHLY OHREV

(RAPID HEATING) a potom prepnite na rezim Pizza).

JEDNODUCHE PECENIE O
a Idedlna funkcie pre zacinajlcich kucharov. Kombinacia technolégie DCT a

tradi¢nych ohrievacich prvkov vytvéra vyvazanu distriblciu tepla, ¢o umoZnuje

varit Siroku Skélu jedal s obmedzenym okamzitym pohlcovanim energie.

. CELE MENU @ .
E Kombinéacia technoldgie DCT a tradicnych ohrievacich prvkov vytvéara
postupné Sirenie tepla, hlavne smerom k hornej urovni, ¢o je ideélne na
varenie velkych objemov jedél na 2 - 3 drovniach.
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Program Opis Otocny gombik/
poloha

SUBEZNE VARENIE OP
Tato funkcia vyuziva vSetky ohrievacie prvky rury (DCT aj tradi¢né). Na

rozdiel od funkcie CELE MENU (COMPLETE MENU) této funkcia vytvéra
teplo hlavne v dolnej Casti rury, €o je ideélne pre varenie na Styroch
urovniach (chleba, 4 x pizza, slané kolace).

RYCHLY OHREV ©-
Tato velmi silna funkcia vyuziva posiliovaci efekt DCT. Vysoké teploty

sa dosiahnu v kratkom Case. Tato funkcia je vhodné pre tradi¢né varenie

velkych kusov masa (napr. jahfacieho stehna, peceného prasiatka,

bravCového, telacieho stehna, Sunky pecenej v rure).

USPORA ENERGIE ©
) ) . o . e 7
Tato funkcia znizuje spotrebu energie rurou pocas varenia. Nie je vSak
vhodna pre vSetky druhy jedal. Toto nastavenie sa odporuca vyuzivat pri
kolaCoch s jemnym stredom a pri udrziavani izbovej teploty vnatri rary.

W BARBECUE @ g
=Y Tradiénému grilu a ohrievacim prvkom pomaha technolégia DCT. Teplo
sa vytvara iba v hornej Casti rdry a rovnomerne sala na cely povrch
potraviny. Tato funkcia je vhodna pre malé alebo méakké kusky méasa a
hamburgery.

wvow GRIL ® 9
Tato funkcia vyuziva iba horny gril a je idealna pre toasty alebo opecCenie
méasa alebo ryb.

= GRIL S VENTILATOROM O,
Teplo generuje gril a Siri zadny ventilator. Idealne na varenie velkych kusov

masa a hydiny.

HORNE A DOLNE TEPLO ®© 1
lz] Tato tradi¢na funkcia je idealne pre vSetky jedla, pecenie chleba a kolacov

a pripravu pec¢eného masa a jahnaciny.

S VENTILATOROM ©
Tato tradi¢na funkcia sa pouZiva pre kolace, slané kolace, dezerty a

pecené maso pre varenie na dvoch Urovniach.
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TABULKA VARENI
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Pokyny v tabulke vareni vyplyvajd z testovacich vareni vykonanych timom profesionalnych kucharov. Ich
Ucelom je iba poskytnit usmernenie a méZu sa menit podla osobnych chuti.

Vybrand funkcia Typ jedla alebo recept

JEMNE TEPLO

VENTILATOR

JEDNODUCHE
PECENIE

Rozbif

Fish en papillote (ryba
pecena v papieri na pecenie)

Hmotnost Uroven (Groverl) Cas predohrevu Teplota Trvanie

(kg)

- 52 -

(min.) (°C) (minuty)
8 170 17 - 20
8 175 17 - 20
9,5 195 38 - 40
10 195 40 - 45
10 195 70 - 74
8 200 48 - 55
8 165 40 - 45
10 180 65-70
7 200 40 - 45
8 190 20 - 25
8 200 30 - 35
; 1 80 .............. 10_12 .......
12 200 85-95
8 200 38 - 48
6 190 40 - 43
8,5 180 60 - 65
8 180 25-30
8 190 8-15
10 185 20 - 23
8 185 18 - 23
10 190 9-13
10 195 35 -45
8,5 190 30 - 37
10 180 50 - 65
alebo4 75 195 20 - 23
8 190 40 - 46
10 180 30 - 37
8 175 65 - 80
10 175 50 - 65
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Vybrana funkcia Typ jedla alebo recept Hmotnost Uroven (Groverl) Cas predohrevu Teplota Trvanie
(kg) (min.) (°C) (minaty)
CELE MENU Syrové kolace 0,8 2 alebo 3 6,5 180 23 -28
Zeleninové kolace 1,5 2 alebo 3 8 190 35-40
Gratinované paradajky 9 ks 2 alebo 3 7,5 200 20 - 22
Peené telacie 1,3 1 alebo 2 alebo3 8,5 190 105 - 115
Mlady kohut 0,4 2 alebo 3 7,5 200 28 - 35
Treska 1,5 2 alebo 3 7,5 190 28 - 38
Cert morsky 0,7 2 alebo 3 8 190 23 - 28
Veternik so Slahackou 0,9 2 alebo 3 6 200 13-18
SUBEZNE Velky pecen sedliackeho 1,5 3 alebo 4 8 210 38 - 48
VARENIE chleba
Zeleninovy kola¢ 0,8 2 alebo 3alebo4 7,5 180 15-22
Zapekané cestovinové jedla 1,3 2 alebo 3 9,5 190 32 - 40
RyZa na sp6sob pilaf 1 2 alebo 3 10 190 15 - 22
Meciar obycéajny 0,8 2 alebo 3 8 200 30-35
Kuracie kusky 1 2 alebo 3 7,5 175 40 - 45
Croissanty 12 ks 3 alebo 4 6 180 15-20
Odpalované cesto 0,8 2 alebo 3 alebo 4 6,5 165 18 - 22
RYCHLU OHREV  Gratinované cukety 1,4 1 alebo 2 alebo3 6 190 15-19
Zapekané tortelliny 1 2 alebo 3 55 175 17 - 23
Zemiakové knedle 1,5 1 alebo 2 5 180 15 - 25
Masové kebaby 1 1 alebo 2 alebo3 8,5 190 22 - 28
Kuracie kridla 1 2 alebo 3 7,5 175 18-23
Klobasy 15 ks 2 alebo 3 5,5 180 13-15
Cokoladovy dezert Bonet 9 ks 2 alebo 3 3 210 7-9
Mafiny 9 ks 1 alebo 2 4,5 190 15 - 22
BARBECUE Omeleta 1,8 2 alebo 3 4 190 22 - 45
Rybaci kolad 1,8 2 alebo 3 alebo4 5,5 185 30 -32
Kozlacie raznici 1 2 alebo 3 6 200 8-15
BravCové rebra 1,8 1 alebo 2 8 195 32 - 42
Hamburgery 180 g 1 alebo 2 alebo3 3 195 6-8
Pstruh 0,8 1 alebo 2 alebo 3 6,5 200 37 - 42
Sladké pInené palacinky 12 ks 1 alebo 2 55 190 7-15
Mini croissanty 12 ks 1 alebo 2 4 185 15-17

Standardnymi funkciami pe&enia st horny a spodny ohrey, s ventildtorom, gril a gril s ventilatorom. Pre
kazdodenné poufZitie si v ndvode preditajte Cast s programami pecenia navrhovanych pokrmov. Teplotu,
Urovne pecenia a potrebny ¢as mbZete odvodzovat aj na zaklade svojich skisenosti.
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OTESTOVANE VARENIE
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- V sulade s normou EN/IEC 60350

Tieto tabulky boli vypracované pre kontrolné orgéany
s ciefom ulahdit preskdSanie a otestovanie rozliénych
zariadeni.

Ako citat tabulku vareni

Tabulka navrhuje idealnu funkciu, ktora sa moze
pouZzit pre konkrétne jedlo varené na jednej Grovni
alebo na niekolkych urovniach subezne.

Casy varenia sa vztahuju na vloZenie surovin do rry,
bez predohrevu (ak sa vyzaduje).

Teploty a Casy varenia su priblizné hodnoty a zavisia
od kvality potravin a type prislusenstva.

Na zaCiatku pouZzivajte odpori¢ané hodnoty a
neskor, ak vysledok tepelnej Upravy nie je taky, aky
sa o8akéva, prediZte alebo skratte as. Odporicame
pouZivat dodané prisluSenstvo, plechy na pecenie

a plechy vyrobené z tmavého kovu. Riadte sa
vyberovou tabulkou, ktoré vymenuva dodané
polozky, ktoré sa umiestiuju na rozlicnych urovniach.
Uvedené Urovne sa vztahuju na pozicie bez vodiacich
list (odstrante ich).

Subezné varenie odliSnych jedal

Pouzitie odporuc¢anych funkcii varenia umoznuje
stbezne varit na rozli¢nych Grovniach. Pri vareni na
jednej Urovni moZete vyuZit aj staticku funkciu.

Recept Funkcia Predohrev Uroveii Teplota Cas PrisluSenstvo/Poznamky
(zdola  (°C) (minuty)
hore)
Krehké HORNE/BOCNE TEPLO v 4 160 22 - 26  Uroveh 4: plytky odkvapkavaci plech
PO O e oo e e e oo oo et .
JEDNODUCHE PECENIE v/ 1-3 150 32-38 Uroveri 1: hiboky odkvapkévaci plech
Uroven 3: plytky odkvapkévaci plech
Malé HORNE/BOCNE TEPLO 3 170 33-38 Uroven 3: hiboky odkvapkavaci plech
KOlaGe s S e e il i Bl i i siilib .
JEDNODUCHE PECENIE 3 150 24 - 28 Uroven 4: hiboky odkvapkavaci plech
Uroveh 3: hiboky plech
S VENTILATOROM 4 3-5 140 28-35 Uroveri 3: plytky odkvapkavaci plech
Urovefi 5: hiboky odkvapkavaci plech
Piskétovy  HORNE/BOCNE TEPLO 2 170 43 -48 Uroven 2: plech na pe€enie na roste
KOIAE by e S i Bt i) ttititi}ii .
pridania JEDNODUCHE PECENIE 2 170 28 - 32 Uroven 2: plech na peCenie na roste
tuku
Jabl&ny HORNE/BOCNE TEPLO 1 190 60 - 70  Uroveh 1: plech na pedenie na roste
KOI4E N e e i it i .
SUBEZNE VARENIE 1 180 50 - 55 Uroven 1: plech na pecenie na roste
Dva SUBEZNE VARENIE 1 180 50 - 55 Urover 1: 2 plechy na peenie na roste
jabléné
kolace
Kysnuté HORNE/BOCNE TEPLO v 2 165 25-30  Uroven 2: plech na pedenie na roste
buchty e e R il i I B Ll i lict .
/ JEDNODUCHE PECENIE v 2 165 28 - 35 Uroven 2: plech na pe€enie na roSte
Grilovanie Ak potravmy tepelne upravujete priamo na roSte, umiestnite na Uroven pod roStom
odkvapkavam plech. To umozni zachytit zvysky po vareni a uchovat riru Cista.
Opekany  GRILOVANIE v 5 Uroveri4 2-3 Uroven 5: rost
sendvic (5 min.) P Pocas celého varenia musia byt
dvierka zatvorené.
Burgre BARBECUE nie 4 200 20 Uroveh 4: rost
Uroveri 3: odkvapkavaci plech
P Otodte jedlo po 10 min.
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PROGRAMY CELEHO MENU

1 Vodiace listy
/1 2 3 2 Uroveh
3 Vnutorny priestor rary
6 |- S -
5 | _ Priklad:
B | S Predjedlo
4 1 1 Prvé jedlo
2 Druhé jedlo
3 |- - D Dezert
2 - 2 7
1~ D ]

Informécie o hmotnosti a pozicii najdete na stranke: http://recipes.franke.com

Celé masové menu

Masové menu 1

Jedlo Recepty Urovein Cas postupného Hmotnost  PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo CESTO PROFITEROLES NA SLA- 6 28 minut 20ks 300 g Plytky odkvapkévaci plech
NO SO SYROM GRUYERE
Prvé jedlo  CANNELONI S HOVADZIM MASOM 4 41 minGt 1100 g Plech na pedenie na grile
Dezert KOLAC Z CILI COKOLADY 1 51 mindt 800 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo  PLNENA PERLICKA 2 98 mindt 1450 g Plech na pegenie na grile
Méasové menu 2
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného  Hmotnost  Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE CUKETY 6 18 minut 16 ks 700 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert JABLCNY KOLAC 1 34 mindt 800 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo LASAGNE S PESTOM 4 44 minlt 1600 g Plech na pe&enie na grile
Druhé jedlo KURACI MASOVY BOCHNIKS 2 54 minGt 1100 g Plech na pe&enie na grile
HRASKOM A SPARGLOU
Masové menu 3
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného  Hmotnost  Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo ZAPEKANY FENIKEL 6 22 minut 800 g Plech na pecenie na grile
Prvé jedlo GNOCCHI 4 29 minat 650 g Plech na pecenie na grile
Dezert SLIVKOVY KOLAC 1 51 minGt 580 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Druhé jedlo DIVIAK V OMACKE 3 55 min(t 900 g Plytky odkvapkavaci plech
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Masové menu 4

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo SPENATOVY KOLAC 6 19 minat 800 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo PASTETA S POLENTOU A ZELENINOU 4 25 minat 1200 g Plech na pe&enie na grile
Druhé jedlo MORKA PLNENA SPARGLOU 3 29 minGt 870 g Plytky odkvapkéavaci plech
Dezert SLADKA FOCACCIA 1 32 minut 1100 g Plech na pecenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Méasové menu 5
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost  Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE CUKETOVE KVETY 6 17 minat 600 g Plech na pe&enie na grile
Prvé jedlo CESTOVINY PAPPARDELLE S 4 23 minat 1100 g Plech na pecenie na grile
CUKETAMI
Druhé jedlo PECENE TELACIE 3 28 minut 900 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert SKORICOVY PUDING SO SYROM 1 41 minat 850 ¢g Plech na pecenie na hlbokom
RICOTTA odkvapkavacom plechu
Méasové menu 6
Jedlo Recepty Uroven Cas postupného  Hmotnost  Prislu$enstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Predjedlo ZEMIAKOVE KOSICKY 6 23 mindt 800 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo PLNENE CESTOVINY 4 38 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Dezert GASTANOVY KOLAC 1 38 minut 900 g Plech na pedenie na grile
Druhé jedlo JAHNACIE STEHNO 3 78 minut 800 g Hlboky odkvapkavaci plech
Méasové menu 7
Jedlo Recepty Urovein  Cas postupného Hmotnost  Prislu$enstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo PLNENA PAPRIKA 6 25 minat 600 g Plech na pecenie na grile
Prvé jedlo  VAJECNE REZANCE SO SUNKOU 4 34 minat 1300 g Plech na pegenie na grile
A SYROM
Dezert NEMECKY KOLAC 1 54 minat 850 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo  KURCA S GRAPEFRUITOM 3 79 minat 1450 g Plytky odkvapkavaci plech
Masové menu 8
Jedlo Recepty Uroveii  Cas postupného  Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo OLIVOVE TOFU KNEDLICKY 6 28 mindt 850 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo  CESTOVINY PLNENE MASOM 4 35 minGt 1100 g Plech na pedenie na grile
Druhé jedlo  PECENE TELACIE 2 38 minut 900 g Plech na pegenie na grile
Dezert MRAMOROVY KOLAC 1 65 mint 1326 g Plech na pe&enie na hibokom

odkvapkéavacom plechu
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Celé masové menu - nizka spotreba energie

Méasové menu - nizka spotreba energie

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo¢nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo CESTO PROFITEROLES NA 6 45 minat 20 ks 300 g  Plytky odkvapkavaci plech
SLANO SO SYROM GRUYERE
Prvé jedlo  CANNELONIS HOVADZIM MASOM 4 58 mindt 1100 g Plech na pedenie na grile
Dezert KOLAC z CILI COKOLADY 1 65 mindt 800 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo PLNENA PERLICKA 2 98 mindt 1450 g Plech na pegenie na grile
Masové menu 2 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo¢nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE CUKETY 6 45 minuat 16 ks 700 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert JABLCNY KOLAC 1 56 min(t 800 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo LASAGNE S PESTOM 4 70 minut 1600 g Plech na pelenie na grile
Druhé jedlo  KURACI MASVY BOCHNIK'S 2 82 mindt 1100 g Plech na pecenie na grile
HRASKOM A SPARGLOU
Masové menu 3 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo ZAPEKANY FENIKEL 6 45 minat 800 g Plech na pecenie na grile
Prvé jedlo GNOCCHI 4 45 minut 650 g Plech na peCenie na grile
Dezert SLIVKOVY KOLAC 1 60 minGt 580 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Druhé jedlo  DIVIAK V OMACKE 3 74 minGt 900 g Plytky odkvapkévaci plech

Jedlo Recepty Urovenn Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
............................................................................................................................ vytiahnutia _ (recept)  Franke, ktoré sa pouZije
Predjedlo  SPENATOVY KOLAC 6 38 mindt 800 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo PASTETA S POLENTOU A ZELENINOU 4 52 minut 1200 g Plech na pecenie na grile
Druhéjedio  MORKA PLNENA SPARGLOU 3 56 minut 870 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert SLADKA FOCACCIA 1 56 minut 1100 g Plech na pecenie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Méasové menu 5 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Urovein Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
............................................................................................................................. vytishnutia (recept)  Franke, ktoré sapouzije
Predjedlo PLNENE CUKETOVE KVETY 6 43 minGt 600 g Plytky odkvapkéavaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY PAPPARDELLE S CUKETAMI 4 48 minat 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo  PECENE TELACIE 3 56 minGt 900 g Plech na pedenie na grile
Dezert SKORICOVY PUDING SO SYROM 1 58 minat 850 g Plech na pecenie na hlbokom

RICOTTA

odkvapkévacom plechu
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Méasové menu 6 - nizka spotreba energie

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného  Hmotnost  Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Dezert GASTANOVY KOLAC 1 42 minat 900 g Plech na pedenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Predjedlo ZEMIAKOVE KOSICKY 6 49 minat 800 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo PLNENE CESTOVINY 4 60 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo JAHNACIE STEHNO 3 96 minut 800 g Plech na pecenie na grile
Masové menu 7 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENA PAPRIKA 6 52 minut 600 g Plytky odkvapkéavaci plech
Prvé jedlo  VAJECNE REZANCE SO SUNKOU 4 65 minGt 1300 g Plech na pegenie na grile
A SYROM
Dezert NEMECKY KOLAC 1 65 mindt 850 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo KURCA S GRAPEFRUITOM 3 86 minut 1450 g Plech na peCenie na grile
Méasové menu 8 - nizka spotreba energie
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Predjedlo OLIVOVE TOFU KNEDLICKY 6 56 min(t 850 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY PLNENE MASOM 4 58 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo PECENE TELACIE 2 58 mindt 900 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Dezert MRAMOROVY KOLAC 1 65 min(t 1326 g Plech na pedenie na grile

Celé rybacie menu

Rybacie menu 1

Jedlo Recepty Urovenn Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Predjedlo RAZNICI Z MECIARA 6 22 minGt 600 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo  CESTOVINY SO SALATOM 4 27 minGt 1200 g Plech na pedenie na grile
RADICCIO A KREVETAMI
Dezert HRUSKOVA TORTA 1 44 minGt 950 g Plech na pedenie na grile
Druhé jedlo  MORSKY OSTRIEZ V ALOBALE 2 50 minut 800 g Plech na pecenie na grile
Rybacie menu 2
Jedlo Recepty Uroveir Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo LOSOSOVY KOLAC 6 35 minut 1200 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo  RYBACI KOLAC 4 41 minGt 1200 g Plech na pedenie na grile
Dezert KOLAC ,TORTA MARGHERITA® 1 45 minGt 890 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo PRAZMA KRAIOVSKA V ALOBALE 2 45 minGt 800 g Plech na pecenie na grile
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Rybacie menu 3

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo PLNENE ANCOVICKY 6 25 minGt 400 g Plytky odkvapkévaci plech
Druhé jedlo ROLKY Z MORSKEHO JAZYKA 2 32 minut 600 g Plech na pe&enie na grile
Prvé jedlo TIMBALE Z CESTOVIN VERMICELLI 4 46 minat 1300 g Plech na pe&enie na grile
Dezert JOGURTOVY KOLAC 1 46 minat 680 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Rybacie menu 4
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo TRESKA S ARTICOKAMI 6 24 minat 900 g Plytky odkvapkéavaci plech
Dezert MEDOVY KOLAC 1 30 minat 800 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo  SPAGETY PECENE V PAPIERI NA 4 34 minGt 1200 g Plech na pegenie na grile
PECENIE
Druhé jedlo PLESKAC S KAPARAMI 3 45 minat 800 g Plech na pedenie na grile
Rybacie menu 5
Jedlo Recepty Urovenn Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Dezert ANANASOVA TORTA 1 22 minGt 300 g Plech na pecenie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Predjedlo SMAZENE ARTICOKY 6 29 minat 500 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo RIZOTO S KREVETAMI A HUBAMI 4 32 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo  KALAMARE S HRASKOM 3 40 minat 900 g Plytky odkvapkavaci plech
Rybacie menu 6
Jedlo Recepty Uroveir Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo GULOCKY ZO SOLENEJ TRESKY 6 21 minut 600 g Plytky odkvapkéavaci plech
Prvé jedlo LASAGNE S MORSKYMI PLODMI 4 38 minut 1300 g Plech na pecenie na grile
A HRASKOM
Druhé jedlo  RYBA SV. PETRA 3 42 minut 1100 g Plech na pelenie na grile
Dezert CITRONOVY KOLAC 1 48 minat 800 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Rybacie menu 7
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo SLUKA 6 14 minat 400 g Plytky odkvapkavaci plech
Druhé jedlo  PLNENY LOSOS 3 22 minut 800 g Plech na pelenie na grile
Dezert CITRUSOVY OVOCNY KOLAC 1 36 minit 700 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo RYZA, ZEMIAKY A MUSLE 4 42 minat 1400 g Plech na pelenie na grile
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Rybacie menu 8

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo HREBENACKY S POROM 6 24 mint 550 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo TAGLIATELLE S MORSKYMI PLODMI 4 28 minat 750 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo  ROPUSNICOVITA RYBA V OMACKE 2 34 mindt 700 gna  Plytky odkvapkévaci plech
2 porcie
Dezert CITRONOVA TORTA 1 34 minat 600 g Plech na pecenie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Celé rybacie menu - nizka spotreba energie
Rybacie menu 1 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo RAZNICI Z MECIARA 6 42 minat 600 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo CESTOVINY SO SALATOM RADIC- 4 50 minut 1200 g Plech na pelenie na grile
ClO A KREVETAMI
Dezert HRUSKOVA TORTA 1 52 minat 950 g Plech na pecenie na hibokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo MORSKY OSTRIEZ V ALOBALE 2 65 minut 800 ¢ Plech na pecenie na grile
Rybacie menu 2 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost  Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Dezert KOLAC ,TORTA MARGHERITA® 1 50 minGt 890 g Plech na pecenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Predjedlo LOSOSOVY KOLAC 6 53 mindt 1200 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo  RYBACI KOLAC 4 57 mindt 1200 g Plech na pedenie na grile
Druhé jedlo PRAZMA KRALOVSKA V ALOBALE 2 59 mindt 800 g Plech na pedenie na grile
Rybacie menu 3 - nizka energie
Jedlo Recepty Urovenn Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Predjedlo PLNENE ANCOVICKY 6 48 minat 400 g Plytky odkvapkévaci plech
Druhé jedlo ROLKY Z MORSKEHO JAZYKA 2 48 minut 600 g Plech na peCenie na grile
Dezert JOGURTOVY KOLAC 1 54 minat 680 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedla TIMBALE Z CESTOVIN VERMICELLI 4 57 minut 1300 g Plech na pecenie na grile
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Rybacie menu 4 - nizka energie

Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo TRESKA S ARTICOKAMI 6 45 minuat 900 g Plytky odkvapkavaci plech
Dezert MEDOVY KOLAC 1 48 minat 800 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo  SPAGETY PECENE V PAPIERI NA 4 59 mint 1200 g Plech na pedenie na grile
PECENIE
Druhé jedlo PLESKAC S KAPARAMI 3 62 minGt 800 g Plech na pedenie na grile
Rybacie menu 5 - nizka energie
Jedlo Recepty Urovenn Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Zakusok ako  ANANASOVA TORTA 1 32 minult 300g Plech na pecenie na hlbokom
predjedlo odkvapkavacom plechu
Predjedlo SMAZENE ARTICOKY 6 48 minGt 500 g Plech na pedenie na grile
Prvé jedlo RIZOTO S KREVETAMI A HUBAMI 4 54 minut 1100 g Plech na pecenie na grile
Druhé jedlo  KALAMARE S HRASKOM 3 62 minGt 900 g Plytky odkvapkévaci plech
Rybacie menu 6 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouzije
Predjedlo GULOCKY ZO SOLENEJ TRESKY 6 39 minat 600 g Plytky odkvapkévaci plech
Prvé jedlo LASAGNE S MORSKYMI PLODMI 4 54 minat 1300 g Plech na pecenie na grile
A HRASKOM
Druhé jedlo  RYBA SV. PETRA 3 54 minut 1100 g Plech na pelenie na grile
dezert
Dezert CITRONOVY KOLAC 1 54 minat 800 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkéavacom plechu
Rybacie menu 7 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZije
Predjedlo SLUKA 6 32 minut 400 g Plytky odkvapkéavaci plech
Druhé jedlo PLNENY LOSOS 3 35 minat 800 ¢g Plech na peCenie na grile
Dezert CITRUSOVY OVOCNY KOLAC 1 53 mindt 700 g Plech na pe&enie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Prvé jedlo  RYZA, ZEMIAKY A MUSLE 4 58 mindt 1400 g Plech na pedenie na grile
Rybacie menu 8 - nizka energie
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spolo&nosti
vytiahnutia (recept) Franke, ktoré sa pouZzije
Predjedlo HREBENACKY S POROM 6 45 minat 550 g Plytky odkvapkéavaci plech
Prvé jedla TAGLIATELLE S MORSKYMIPLODMI 4 50 minut 750 g Plech na pecenie na grile
Dezert CITRONOVA TORTA 1 50 mindt 600 g Plech na pegenie na hlbokom
odkvapkavacom plechu
Druhé jedlo  ROPUSNICOVITA RYBAV OMACKE 2 59 mindt 700 gna  Plech na pe&enie na grile
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Celé menu 4 x pizza a chlieb

Menu 4 x pizza

Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného Hmotnost Prisluenstvo od spoloénosti
.......................................................................................................................... vytishnutia (recept)  Franke, ktoré sapouzije

1 PIZZA MARGHERITA 6 28 minut 400 g Plytky odkvapkéavaci plech

2 PIZZA SO SLANINOU A OLIVAMI 4 28 minut 400 g na grile

3 PIZZA S TUNIAKOM A CIBULOU 2 28 minut 400 g na grile

4 PIZZA SO ZELENINOU 1 25 minat 400 g Hiboky odkvapkavaci plech
Chlebové menu

Jedlo Recepty Uroverfi Cas postupného  Hmotnost  Prislusenstvo od spoloénosti
............................................................................................................. vytiahnutia (recept) . Franke ktoré sapouzije

1 CHLIEB/PIZZA 6 25 minat 500 g Plytky odkvapkéavaci plech

2 CHLIEB/PIZZA 4 27 minat 500 g na grile

3 CHLIEB/PIZZA 2 27 minut 500 g na grile

4 CHLIEB/PIZZA 1 27 minat 500 g Hiboky odkvapkavaci plech

Celé menu 4 x pizza a chlieb - nizka spotreba energie

Menu 4 x pizza

Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost PrisluSenstvo od spolo&nosti
........................................................................................................................... vytiahnutia (recept)  Franke, ktoré sa pouzije
1 PIZZA S CIERNYMI OLIVAMI 6 38 minut 400 g Plytky odkvapkéavaci plech
2 PIZZA SO SUNKOU A HUBAM| 1 38 minut 400 g Hlboky odkvapkavaci plech
3 PIZZA SO ZELENINOU 2 38 minut 400 g na grile
4 PIZZA S TUNIAKOM A CIBULOU 4 38 minut 400 g na grile
Chlebové menu
Jedlo Recepty Uroveri Cas postupného ~ Hmotnost  Prislusenstvo od spoloénosti
............................................................................................................. vytiahnutia (recept) ...[Franke ktoré sapouzije
1 CHLIEB/PIZZA 1 49 minut 500 g Hlboky odkvapkavaci plech
2 CHLIEB/PIZZA 2 49 minat 500 g na grile
3 CHLIEB/PIZZA 4 53 minut 500 g na grile
4 CHLIEB/PIZZA 6 55 minut 500¢g Plytky odkvapkavaci plech
Menu Pohoda (Wellness)
Jedlo Recepty Uroveii Cas postupného Hmotnost Prislusenstvo od spoloénosti
............................................................................................................................ vytiahnutia _ (recept)  Franke, ktoré sa pouZije
1 JAHNACINA/BRAVCOVINA/BARANINA 3 194 mindt 1550 g Plytky odkvapkavaci plech
3 RYBY 3 92 minit 1100 g Plytky odkvapkavaci plech
2 HYDINA 3 138 minat 600 g Plytky odkvapkavaci plech
4 TELACIE MASO 3 195 mindt 1100 g Plytky odkvapkavaci plech
5 ZELENINA 3 75 minat 900 g Plytky odkvapkéavaci plech
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CISTENIE A OSETROVANIE

Pred vykonanim akéhokolvek Cistenia a udrzby:
D> Precitajte si vSeobecné bezpecnostné informacie

o Cisteni v kapitole ,Bezpecnostné informacie®.

> Vypnite raru.

-V zavislosti od spdsobu instalacie rary: Vytiahnite
ruru zo zasuvky alebo odpojte zariadenie v
hlavnom vypinaci elektrického systému, napr.
vypnite poistku v poistkovej skrinke.

VSeobecné odporicania

Skvrny na dne rdry z rozliénych produktov varenia
(omacky, cukor, proteiny a tuk) st vzdy spdsobené
rozliatim a Splachnutiami). K Splachnutiam dochadza
v priebehu varenia a zvyCajne st dosledkom varenia
pri prilis vysokych teplotach. K rozliatiu dochadza,
ked' s nadoby na varenie prilis malé, alebo v
dosledku nespravneho odhadu narastu objemu pocas
varenia. Tymto problémom sa da predist pouzitim
hibokych nadob na varenie alebo odkvapkavacieho
plechu dodaného s rurou.

Pri pravidelnom Cisteni vodou alebo Specialnymi

Cistiacimi prostriedkami ostand nerezové a smaltové

Casti rury ako nové.

> Predtym nez zaCnete Cistit sa ubezpecte, ze rdra
je studena.

> Nepouzivajte parné Cistie alebo priamy prud vody.

> NepouZivajte drsné brdsne prostriedky alebo
ostré kovové Skrabky na Cistenie sklenenych
Casti dvierok rury. Mohli by posSkriabat povrch a
spoOsobit roztrieStenie skla.

> Nikdy nepouZivajte Spongie na drhnutie, drotenku,
kyselinu chlorovodikovu alebo iné produkty,
ktoré by mohli poSkriabat povrch alebo na nom
zanechat stopy.

> Na Cistenie smaltovych povrchov a vnutorného
priestoru rury pouzivajte iba horicu vodu a
neabrazivny Cistiaci prostriedok.

> Na sklenené panely pouzivajte znackové Cistidlo
na sklo.

Cistenie vnitorného priestoru rary

Akékolvek Skvrny je jednoduchSie odstranit, kym je

rura eSte tepla a Skvrny eSte nové.

> Predtym neZ zaénete Gistit sa ubezpecte, Ze rira
je studena.

» Smaltové povrchy a vnutorny priestor rury
Cistite hordcou vodou a neabrazivnym Cistiacim
prostriedkom.

» Po vycisteni vSetky Casti rury dokladne osuste.

Cistenie dvierok rary

> Predtym nez zaCnete Cistit sa ubezpecte, ze rira
je studena.

Na zjednoduSenie Cistenia rury sa dvierka rury daju

vybrat vid. kapitolu ,,Vybratie dvierok rdry).

» Na sklenené povrchy pouZzivajte znackové Cistidlo
na sklo.
» Po vycisteni vSetky Casti rury dokladne osuste.

Vybratie dvierok rary

» Uplne otvorte
dvierka rury.

Zavesy su vybavené dvomi pohyblivymi zamkami.

» Na uvolnenie zave-
su zdvihnite zamku
a podrzte dvierka
na bokoch vedla
Zavesov.

» Otocte dva haciky
blokov smerom
dole.

» Zaistite, Ze haciky blokov su Uplne otocené
smerom dole.
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» Zatvorte dvierka
spolovice.

» Potiahnite dvierka
smerom von.

» Uplne otvorte
dvierka rdry.

> Ovtoétevdva Cierne bloky (so slovom CLEAN
(CISTIT) v dolnej Casti dvierok) o 180° tak, aby
zapadli do sediel v konStrukcii rary.

Montaz dvierok rary

Po Gisteni sa dvierka rury musia namontovat spat.

» Zasunte zavesy do ich drazok.

» Otocte dva haciky blokov (pouzité ako uchytky
zavesu) smerom hore.

UPOZORNENIE! PoSkodenie rary v dosledku

nespravnej manipulacie!

> Nikdy sa nepokusajte zatvorit ruru, ked je jeden
alebo obidva bloky Ciastocne alebo Uplne otvorené.

» Zatvorte dvierka rary.

Cistenie sklenenych panelov dvierok riry

Dvierka rury a sklenené panely sa dajd vybrat, aby sa
umoznilo dokladné vycistenie skleneného panelu.
Dvierka rury maju tri sklenené panely:

- vnutorny skleneny panel (pri vnatornom priestore)
- prostredny skleneny panel (v dvierkach rury)

- vonkajsi skleneny panel

Vnutorny skleneny panel a prostredny skleneny panel
sa daju vybrat na Cistenie.

Po vybrati vnutorného skleneného panelu a
prostredného skleneného panelu sa da vycistit
vnutorna strana vonkajSieho skleneného panelu.

Vybratie vnitorného skleneného panelu z

dvierok rury a jeho vycistenie

> Predtym nez zaCnete Cistit sa ubezpecte, ze rira
je studena.

- Ubezpecte sa, Ze ste Cierne bloky Uplne otogili.
® Bloky s kliknutim zapadnu do svojej polohy.

UPOZORNENIE! PoSkodenie rary v dosledku

nespravnej manipulacie!

Ak bloky nie su Uplne otocené, vytiahnutie skleneného

panelu sposobi okamZité zatvorenie dvierok rury.

> Nikdy sa nepokUSajte zatvorit riru, ked jeden
alebo obidva bloky Ciastocne alebo Uplne uvolnili
skleneny panel.

» Opatrne potlacte
vnutorny skleneny
panel (1) smerom
k rure. Potom
zdvihnite vnutorny
skleneny panel (2).
® Dva Cierne

bloky zabra-
nia zatvoreniu
dvierok.

» Vydcistite vnatorny skleneny panel.
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Vytiahnutie a Cistenie prostredného

skleneného panelu dvierok rary

Po vybrati vnutorného skleneného panelu sa da

vybrat prostredny skleneny panel.

» Opatrne vytiahnite prostredny skleneny panel z
gumenych okrajov na obidvoch stranach.

» Vydcistite prostredny skleneny panel.

Vytiahnutie a vycistenie hornych list

sklenenych panelov

Aby sa zabezpecilo dokladnejSie vycistenie, daju

sa odstranit horné listy dvierok rury. Horné listy

su pripevnené dvomi skrutkami. Jedna je v pravom

hornom rohu a druha v flavom hornom rohu na

vnutornej strane dvierok rdry. Horné listy sa dajd

vytiahnut iba po vybrati vnitorného skla.

» Odskrutkujte fixacné skrutky v pravom hornom
rohu a v lavom hornom rohu dvierok rury.

» Vytiahnite hornd listu.

» Vydcistite hornu listu.

Montaz sklenenych panelov

Spravnu polohu instalovanych sklenenych panelov

ukazuje vyraz TEMPERED GLASS (TEMPEROVANE

SKLO), ktory musi byt dokonale Citatelny.

» Ak je horna lista skleneného panelu
odmontovana, vratte ju spat na miesto.

» Ak je prostredny skleneny panel odmontovany,
vratte ho spat na miesto medzi gumené okraje.

» Vratte vnutorny skleneny panel spat na miesto.

» Otocte dva bloky, ktoré pridrZiavaju sklo, spat do
ich pdvodnej polohy.

» Zatvorte dvierka rary.

Vycistenie bo¢nych ramov a vysuavacich
vodiacich list

Na dokladné vycistenie boénych ramov a vysuvacich
vodiacich list sa ramy a liSty dajd vybrat z rdry.

Vybratie vysuvacich vodiacich list

© ) 3»
——

1
o <=
—

Obrazok A

» Privyslvacej vodiacej liSte v uzavretej polohe
pevne zatlaGte (1) na stred dréteného rostu, kde
sa zachytava dolna strana listy.

» LiStu otocte proti smeru hodinovych ruciciek (2) a
vyberte ju zo zakladne rostu (3).

Obrazok B

» Vysuvaciu liStu ponechajte v otvorenej polohe a
vysunte droteny rost (1).

» LiStu pootoCte v smere hodinovych ruciciek (2) a
zachytte ju o spodnu Cast (3) jej zatlaGenim smerom
k dvom hacikom, kym nezacCujete cvaknutie.

Vybratie boénych ramov

43

O () 0

» Ohnite priecnik zachyteny vo fixatnom puzdre
smerom dole a vytiahnite ho z drazky.

» Potlacte bocny ram smerom hore a odopnite ho z
dvoch hornych hacikov.

Cistenie

» Vycistite bocné ramy a vyslvacie vodiace listy.

» Po vycistite drzte bocné ramy naklonené a
zasunte ich do dvoch zodpovedajicich vodiacich
prvkov v hornej Casti.

» Ohnite priecnik zachyteny vo fixacnom puzdre
smerom hore a zasufite ho do drazky.

» VloZte vyslvacie vodiace liSty.

Vymena svetla v rure

Riry Franke st vybavené dvomi obdiZnikovymi svetlami.
Nahradné svetlo musf spifat tieto technické poZiadavky:
- Odolnost voci teplote: 300°C

- Napatie: 220 - 240V, 50/60 Hz

- Vykon: 40 W

- Pripojenie: G9
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UPOZORNENIE! Poskodenie svetla v dosledku
nespravnej manipulacie!
> Nedotykajte sa svetiel holymi rukami.

> PouZivajte handru alebo kus kuchynského papiera.

A VYSTRAHA! Moznost trazu elektrickym pridom!
> Pred vymenou svetla zaistite, Ze rira je vypnuta.

A VYSTRAHA! Riziko trazu elektrickym

pradom v dosledku nespravnej manipulacie!
> Vypnite raru.

UDRZBA A OPRAVY

-V zavislosti od spésobu inStalacie rary: Vytiahnite
ruru zo zasuvky alebo odpojte zariadenie v
hlavnhom vypinaci elektrického systému, napr.
vypnite poistku v poistkovej skrinke.

» Opatrne vypacte kryt svetla skrutkovacom s
plochou ¢epelou a vytiahnite ho.

» Vytiahnite svetlo z drZiaku.

Vymente svetlo.

» Znova nasadte skleneny kryt.

v

D> Ubezpecte sa, ze udrzbu elektrickych
komponentov vykonava iba vyrobca alebo
zékaznicky servis.

> Ubezpecte sa, ze vymenu poskodenych kablov
vykonava iba vyrobca alebo zakaznicky servis.

» Pri osloveni zékaznickeho servisu poskytnite
nasledujuce informacie:
- typ poruchy
- model spotrebica (Cl.)
- sériové &islo (SC)
Tieto informaécie su uvedené na datovom Stitku.
Softvérova verzia
Tato moznost obsahuje technické informécie

uzito¢né pre zakaznicky servis v pripade zasahu do
elektronického ovladania.

LIKVIDACIA

> Vyberte a stlacte 8.
® (Objavi sa menu NASTAVENIE (SETUP)
s rozliénymi moZnostami.
> Vyberte a stlate SOFTVEROVA VERZIA
(SOFTWARE VERSION).
B /obrazia sa informacie o softveéri.

Demo

Tuto moznost moZe aktivovat iba servisny technik.
MoZnost umoZnuje pohybovat sa medzi funkciami
zobrazenia bez aktivacie ohrievacich prvkov. To

je uzito€né pri prilezitostiach ako veltrhy alebo
prezentacie produktov.

Prislusny symbol na zariadeni alebo obale
znamena, Ze sa zariadenie nemoZe vyhodit
mmmm d0 doméceho odpadu.

Spravnym odstrénenim zariadenia pomozete zabranit
Skodlivym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie.

DalSie informacie o recyklécii zariadenia vam moze

poskytnut zodpovedny organ, miestna sluzba

likvidacie odpadu alebo predajca zariadenia.

> Vyradené zariadenia odstrante na Specialnom
zbernom mieste pre elektrické a elektronické
zariadenia.

V stlade so smernicou 2012/19/EU o zniZeni
nebezpecnych latok pouzivanych v elektrickych a
elektronickych pristrojoch a o likvidacii odpadu.

Symbol preskrtnutého smetného koSa na spotrebici
znamena, Ze na konci svojej zivotnosti sa produkt
nesmie vyhodit do domového odpadu.

To znamena, Ze po uplynuti Zivotnosti spotrebica ho
pouzivatel musi odviest do vhodného recyklacného
strediska pre elektricky a elektronicky odpad

alebo vratit predajcovi pri kipe nového spotrebica
ekvivalentného typu.

Spravny samostatny zber odpadu vyradenych
spotrebi¢ov na nasledné recyklovanie, spracovanie
a ekologicky Setrnu likvidaciu poméha predchadzat
potencialnym negativnym dopadom na Zivotné
prostredie a zdravie. Ulahcuje recyklovanie
materialov pouZitych pri vyrobe spotrebica.
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ZAKAZNICKY SERVIS

» Pozrite si kontaktnu adresu pre vasu krajinu na
zadnej strane navodu alebo na nasSej internetovej
stranke www.franke.com.

TECHNICKE UDAJE

Identifikacia produktu

Parameter Hodnota
Typ OE_QD .........................................................................................................................
Model: FS 982 M Pracovné rozmery rury 480 x 370 x 405
» Pozrite si vyrobny Stitok (mm) ..................................................... ( SXVXH) ................................
umiestneny na spodku Napajacie napatie a 220 - 240V, 50/60 Hz
produktu. frekvencia
Celkovy vykon a 2900 W, 16 A
menovity prad poistky
Hodnoty napajacich a ohrievacich prvkov

Triedu energetickej ucinnosti (podfa 2009/60350-

. , A “ ; Hviezdicovy motor 27 ... 40 W

50304/EN) urcuju prevadzkove rezimy: Setrenie v ..................................................................................................................
energie a statika. LBIOVKE O W2
Na vypocet objemu odstrafite vnltornd stranu Jangencidlny ventilator 15 3SW
vodiaceho drotu, ak existuje (podfa predpisu Strecha 520 W/124 V
2009/60350-50304/EN). e s

) o . . Dno 1250 W
Prevadzka Spotreb|oa je bezpecna S vIozenym| ajs e L
vybranymi vysuvnymi listami. Gril 2100 W
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Parameter Symbol Hodnota Merna jednotka
|dent|f|kac,amode|u ........................................................................... F S_CR ................................ 9 13_982DCT .................................................
Typruryvstavana ...........................................................
Hmotnostspotreb,éa ......................................................................... M 41 ................................. k g ....................................
PoéetvnummyChp“estorov ...................................................................................................... 1 .............................................................................
Zdrojteplaprekaédyvnummypnestorelektrley .........................................................
ObJemkaidehovnummehoprlestoru ................................... \/ ............................................ 74 ................................ R
SpOtrebaenerglepOtrebneJnaomatle ................................. E Cvnummy .................... 112 ............................. k Wh/Cyk|US ...............

Standardného objemu vo vnutornom priestore priestor

elektrickej rdry pocas cyklu v konvenénom rezime  elektrickej rary
pre kazdy vnutorny priestor

Spotreba energie potrebnej na ohriatie EC vnatorny 0,53 kWh/cyklus
Standardného objemu vo vnutornom priestore priestor

elektrickej rdry poc¢as cyklu v reZime ndteného elektrickej rary

obehu vzduchu pre kazdy vnutorny priestor

Koeficient energetickej ucinnosti pre kazdy EEl vnatorny 61

vnutorny priestor priestor

Vyrobca produkt neustéle vylepsuje. Text a obrazky v DalSie informécie o technickych Gdajoch su k
tomto navode mozu byt teda bez oznamenia zmenené.  dispozicii na:
www.franke.com
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SMICT

FS 982 M

Betyn
Mpo uen nocibHMK
BukopucTaHHA 3a NpU3HAYEHHAM

IHopmauis wopno TexHikm 6esneku

lNpaBunbHe BCTaHOBNEHHSA Ta PO3MiLLEHHSA
LinboBe BUKOPUCTaHHS

O6cnyrosyBaHHs Ta OYMLLEHHS

PemoHT

BusepneHHs 3 ekcnnyarauii

IHbopmauis wono eHepro3bepexxeHHs

Ornan
Miy
MNaHenb KepyBaHHA
3HauKKN MEHIO Ha eKpaHi

MNepwe BMUKAHHS
HanawTyBaHHs ekpaHa

Ekcnnyarauis

MpurotyBaHHA Xi B py4HOMY peXuMi

MpuroTyBaHHs DKi B aBTOMaTUUHOMY
pexumi

MpuroTyBaHHs B €KOMOTFYHOMY PEXUMI

MpuroTyBaHHs B peXMMi 030POBUYOr0 XapuyBaHHS

MnaHyBaHHS Yacy 3aBepLUEHHS NPUroTYBaHHS

HanawTyBaHHs Tanmepa

Mporpamu ons NpUroTyBaHHS BPYYHY
Tabnuusa NpuroTyBaHHa cTpas

TecToBaHi NporpamMmy NPUroTyBaHHS
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lMporpamu ang roToBUX MEHIO 90
loToBe MeHIO cTpaB i3 M'Aca 90
loToBe MeHIO CTpaB i3 M'ica (HU3bKe eHeprocnoXXMBaHHA) 92
loToBe MeHIO cTpaB i3 pubu 94
loToBe MeHIO cTpaB i3 pubu (HU3bKE eHEProcnoXXMBaHHSA) 96
loToBe meH!Io0 3 4 niy Ta xniba 98
loToBe meHIo 3 4 niu Ta xniba (HU3bKe eHeprocnoXXuBaHHA) 99
MeHI0 0300pOBUYOro XapuyBaHHS 99

OuunweHHs Ta pornsa 100
3aranbHi pekomeHpauii 100
OuuweHHs Kamepu neui 100
OuunueHHs aBepuaT neui 100
3HiMaHHA ABepuAT nevi 100
BcTaHoBneHHs aBepuAT neyi Ha micue 101
OuMlLeHHs CKNSHUX NaHenen ABEpUAT neui 101
YnweHHa 60KOBUH Ta TENECKOMIYHUX PENOK 102
3amiHa namnu neui 103

O6cnyroByBaHHs Ta PEMOHT 103

YTunizauis 104

KnienTtcbka nigrpumka 104

TexHiuHi gaHi 104
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BCTYI

LLlaHOoBHWI NOKyNLO / WaHoBHa rocnoamHe!
[axkyemo 3a Te, Wo Bubpanu npogykuito Franke.

Nepen noyaTKkoOM KOPUCTYBaHHS NiYYI0 CNif PETENbHO 03HAMOMMTUCS 3 IHCTPYKLIAMM Ta nopaaamu,
HaBeLeHUMM B LIbOMY NOCIBbHUKY. Lle [03BONWTL OTpUMaTH MakCMalbHy KOPUCTb Bif MeyYi Ta rapaHTyBaTume
6aratopiuHy 6eanepebiiHy poboTy NPUCTPOIO.

36epexiTb Len NOCIOHMK KOPUCTyBaYa A8 03HANOMNEHHS 3 HUM Y ManbyTHbOMY.

Frames by Franke — ue niy HaCTynHOro NOKONIHHS, NPU3HAYeHa AN AKICHOrO NOKPALLUEHHs K AOMAaLIHbOro,
TaK i NPOgECIMHOr0 NPUIrOTYBAHHS iXi.

Mu nonosHUAK BMNPOOyBaHy TEXHONOTIO AMHamMiYHOro npurotyBaHHs (DCT) ekpaHoM 3 po3LinbHOK
gpatHicTio HD. 13 H1M BK 3MOXeTe nNporpamyBaTu, NiaHyBaTu Ta KOHTPOSIOBATH FOTYBAHHSA KOXHOI CTpaBu
€OVHUM [JOTUKOM.

I3 Frames by Franke Bu cami BubupaeTte, wo Bam pobutw.

Bu MoxeTe rotyBath Xy TpaamuiiH1M cnocobom, K1 JONOBHEHO HaWNepPenoBilMMM TEXHONOTIYHUMM
OHOBJ/IEHHSAMM, BTINIEHUMM B Meui.

[iu TakoX Mae yHKLIO 3anucaHux peLenTiB Ta FOTOBUX MEHIO, L0 JOMOMOXYTb 3p0BUTM MOBCAKAEHHE XMUTTS
NPOCTILLIMM, AUHAMIYHILLMM Ta 300POBILMM.

Bu moxeTe BUOMpPATH 3-NOMIK TaKMX BapiaHTIB MPUrOTYBaHHS:

BPYYHY: npurotyBaHHs ki B pyUYHOMY PEXMMI, @ TaKOX HanawTyBaHHA CUCTEMM, TeMMepaTypu Ta TpUBaNoCTI,
9K BM 3abaxaerte.

ABTOMATHUYHO: npurotyBaHH: iXi B aBTOMaTUYHOMY PEXMMI, LLO AO3BONSE HACONOAXKYBATUCS LIMPOKUM
PIBHOMAHITTAM PELEnTIB Ta FOTOBMUX MEHIO.

EKOMOTYHE MPUTOTYBAHHSA: npurotyBaHHs ki B aBTOMATUUHOMY UK €KONOTIYHOMY pexmmax, LWo J03BONSE
HaCONOMXKYBATUCA LUMPOKMM PIBHOMAHITTAM peLenTiB Ta FOTOBUX MEHIO, fKi MPUHECYTb ONTUMAasbHY KOPUCTb
3710pOB't0.

Peanisytoun TEXHONOTIUHI Ta €CTETUYHI OHOBMEHHS, WO i€anbHO NOEAHYIOTh AM3alH Ta NPOAYKTUBHICTb, Miy
Frames by Franke € BTineHHsM eneraHTHOCTI ANS KOXHOIO NpUMilLieHHs. 3aBasku BUCOKIM SKOCTi MaTepianis
Ta Heabuskin yBasi, NpuaiNeHin aetanam KoxHoro Bupoby Franke, us niy xapakTepuayeTbCs HEMMOBIPHOIO
HagdiiHIcTIO.

- 72 -



FS 982 M

MPO LLEU MOCIBHUK

Lle# nocibHMK 3aCTOCOBYETHCSA N0 KiNbKOX MOAENEN
NPUCTPOt0. TakUM YMHOM, AesKi onMcaHi 0cobanBOCTI
Ta PyHKLIT MOXYTb BYT HEQOCTYNMHUMM [N BaALLOI
KOHKPETHOI Moaeni.
Komnanig Franke 3anuwae 3a coboto NnpaBo BHOCUTH
3MiHW 10 CBOET NpoaykLii 6e3 nonepeaHbOro
NoBIiAOMIEHHSA. YCI laHi BIpHI Ha MOMEHT nybnikauil.
» [lepel NO4YaTKOM KOPUCTYBAHHSA MPUCTPOEM
cnifl peTenbHO 03HAMOMMUTUCS 3 MOCIOHMKOM
KopuCTyBava.
» 36epexitb NOCIOHNK KOPUCTYBaYa.
» BuKOpUCTOBYWTE NPUCTPIN, ONUCAHUIA B LiIbOMY
NOCIOHKKY, BUKITIOUHO 3@ NMPUBHAYEHHSM.

CumBon 3HaueHHs
CuMBON NonepemKeHHs.
[MonepemxeHHs Npo Hebe3neky TpasM.
> 3anobixHi 3axoan abo nonepemxysasnbHi
MPUMITKM, WO JONOMaratTb YHUKHYTU
TPaBM UM NMCyBaHHA ManHa.
> [is. Bkagye Ha aito, Ky cnif BUKOHaTK.
u Peaynbrat. Pegynkrat ogHiei um Kinbkox aii.
v [MonepeaHs ymoBa, gKy NoTpibHO

BMKOHATK Mepen HaCTYMHO Jieto.

BUKOPUCTAHHSA 3A NMPUSHAYEHHAM

Lis niv npr3HayeHa BUKIIOYHO AN HEMPOMECIMHOro
NPUroTyBaHHS DKi B AOMALLHIX yMOBaXx.

[1iy CNPOEKTOBAHO 3 HAaroJ1I0COM Ha MPOMECIvHIN
NPOAYKTMBHOCTI, L0 AOCATaeTbCs Baoma. Llew
npunan BULINAETbCA MHYUKICTIO BUKOPUCTAHHS
Ta MOX/IMBICTIO NPOCTOro v 6eaneyrHoro subopy
PIBHOMaHITHKX cNocobiB NPUroTYBaHHS CTPaB.

IHOOPMALIA LWOAO TEXHIKU BE3MNMEKH

> [lepea no4aTKOM KOPUCTYBAHHSA Miv4yto cnig > He 3MiHIOUTE PYHKLIT Ta XapaKTepUCTUKM

peTenbHO 03HAMOMMTMCS 3 MOCIBHMKOM
KOpUCTYyBaya Ta iHhopMaLieto o0
TEXHIKK besneku.

> 30epexiTb NOCIOHMK A5 3BEPHEHHS 10
HbOrO B ManbyTHLOMY.

BupobHuk He bepe Ha cebe BianoBiganbHICTb
3a MMOBIPHI MOLIKOXEHHS, LLIO €

HaC/iIKOM HenpaBuIbHOro BCTAHOB/EHHS

Ta HEMPABU/IbHOTO, HEBNACTMBOIO UM
HEepPO3CYA/IMBOrO BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO.

[lna rapaHTyBaHH4 enekTpuyHol besneku
neyi i cnif NigKMounT [0 3a3emeHol
eNeKTPOMeEpPEeXi I3 JOTPUMAHHAM YNHHMX
HOPM PEeryitoBaHHs.

AbU LieV ENEKTPUYHMI NPUCTPIN NpaLitoBaB

6e3neyHo Ta e)eKTUBHO, AOTPUMYMTECS

Takunx Npasui.

I> 3BepTanTecs nuuwe [0 BNOBHOBaXEHMUX
CEPBICHUX LEHTPIB;

NPUCTPOLO.

A Llen npunan He Npu3dHaveHo ans

BUKOPWUCTaHHA 0CODaMK (BKJIIOYHO 3 AITbMMU)

3 0OMEeXeHUMU PIBUYHUMU, CEHCOPHUMM UK

PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, @ TaKOX 0cobamu,

9Kl He MatoTb HaNeXHUX 3HaHb | JOCBIAY

N5 ekcnayartadii Bupoby, gKLWo BOHM He

nepebyBatoTb Nifg HArNA40M Ta IM He HalaHo

IHCTPYKTaX LOLO eKcrayaTauii npunagy

0coboto, fKa Bi[NOBIAAE 3a IXHIO Oeaneky.

[ornaganTe 3a OiTbMu, HE 0O3BONAOYM IM

rpatucs 3 npunamnom.

Llen npuctpiv — He irpawkal

> TpumanTe giten nogani Bif NPUCTPOIO Ta
nakyBanbHWX Matepianis.

> He 3anuwwanTe Oiten 6ins npuctpoto 6e3
Harnaay.

> He possonsuTe AiTam rpatmcs 3
MPUCTPOEM.
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> He noaBonsaiTe 4iTAM TOPKaTUCS MPUCTPOIO
UM eNIeMEHTIB MOro KepyBaHHS B MOMEHTH
BMKOPUCTaHHA npunady Ta oapasy nicns
3aBeplleHHs poboTu.

MpaBunbHe BCTaHOBEHHSA Ta
PO3MilLEHHS

Akwo nepenbaveHo, wo niyv byge NocTinHO
NILKIOYEHOI0 0 IXepena XUBIeHHS
> BCTaHOBMEHHS MPUCTPOIO Mae 3AiMCHIOBATH

BMKJ/IIOYHO MPEACTaBHUK CYXOM

KSTIEHTCBKOI MIATPUMKHM, eNeKTPUK Uu

chnewianbHO HaByeHi ocobu 3 BIANOBIAHUMY

3HAHHSMM Ta HaNEXHOIO OCBITOHO.
> BCTaHOBITb MPUCTPIV TaKUM YMHOM,

1106 Bbyno 3abeadneyeHo BiAKIOYEHHS

Bil mKepena xuBneHHs. [pu

LLbOMY Ma€ 3anuatucs BikHO nif

KOHTaKT, ke OW rapaHTyBano noBHe

BIAK/TIOYEHHS €N1eKTPUUYHOIO CTPYMY Mpw

nepeBaHTaxeHHI 3a Hanpyroto knacy .

> [MpucTpiv cnig nigknoyaty 6eanocepenHbo

N0 PO3ETKN ENEKTPOMEPEXI.

- 3abopOHEeHO BMKOPUCTOBYBATH
nepexiaHWKK, poarany>yBadi po3eToK Ta
MNOAOBXYBa/bHI Kabeni Ans NiakaoYeHHs
MNPUCTPOIO.

> Cnig beperty NpucTpin BiA BNMBY
aTMOCMEPHMX ABMLL (AO0LLY, COHAYHMX

MPOMEHIB).

LlinboBe BUKOPUCTAHHA

> [1pUCTpPIV NPUBHAYEHO BUKIKOYHO ANS
MPUIOTYBAHHSA DX Ta MIArOTOBKM Xap4OBMX
MPOAYKTIB O CMOXMBAHHS.

> O6OB'A3KOBO BASranTE pyKaBuLi, KOu
CTaBUTE EMKOCTI [0 MeYi Ta KoK aicTaere
IX 3BIOTH.

> [1pu KOPUCTYBaHHI MPUCTPOEM BUKOHYMTE
BKa3iBKW, HaBeeHi B NoCibHMKaX
3 KOPUCTYBaAHHS NPUCTPOSIMU A1
MPUTOTYBAHHSA iXI, LLO 3aCTOCOBYIOTLCA
pPasoM i3 Mivyto.

> He knafitb Kabeni XMBNEHHS IHWMX
eNeKTPONpUNaaiB Ha rapayl YacTuHK neui.

> He 3bepiranTe XoaHi NnpeamMeTv BCepeamHi
Kamepwu neui.

> He KopucTynTecs 3auMUCTUMU pianHaMu
6ing neui.

> KopwucTynTecs nuiie TeMnepatypHUMm
[laTYnKaMu, aKi pPeKOMeHL0BaHO and Uiel neui.

Pu3unk neperpiBaHHsa Ta HECNpaBHOCTI Neui

yepe3 6nokyBaHHA BeHTUNALII!

> Y )O[OHOMY pasi He BKpMBAUTE BHYTPILLHI
CTIHKM Neyi antoMiHIEBOIO (DOSLIOHO.
OcobnmBO e CTOCYETbCA HMKHBOI YaCTUHM
Kamepu neui.

> He bnokyunTte BEHTUAALIMHI KaHanu
BeHTUNATOpa abo 0TBOPIB 4N4
OXOMIOMKEHHS, L0 po3TalloBaHi Hag
AnBepuU[aTaMu neui.

> [Npunan He NPU3HaAYeHo AN YyCTaHOBKM
3a ekopaTvBHMMK BEpUSTaMK, 10O
YHUKHYTU Neperpisy.

MNowKon)XeHHs eManboBaHOIO NOKPUTTS

neyi yepes HenpaeBunbHe NOBOAXEHHS 3

KacTpynsiMu Unm emKocTamu!

> [1pn NpMUroTyBaHHI iXi B XOOHOMY
pasi He CTaBTe KacTpy/li UM EMKOCTI
6e3nocepenHbo Ha HUKHIO MOBEPXHIO
Kamepu neui.

> CTtaBTe KacTpyni Ta EMHOCTI fiLle Ha
cTenaxi Yvn BoNoro3bipHi Taui Ha OfHIM
3 N'ATV NONMLb, PO3MILLEHNX BCEpPEanHI
Kamepu neui.

A He6eaneka onikis!

[Mpunan HarpiBaeTbCS Mif YaC BUKOPUCTAHHS.
Bynbre obepexHi 1 He TopkanTecs
HarpiBanbHUX eNEeMEHTIB yCepeamnHi neui.

MOMEPEOXEHHA: nocTynHi yactHU MOXYTb
ByT1 rapgunmu nig Yac BUKOPUCTaHHS. He
aonyckawTe aiter 0o npunaay.

A He6eaneka onikis!

KiHeub pyyku OBepUAT MOXe ByTu rapsadilinm

yepes BiABELEHHS rapayoro nositps npw

BEHTUNAUII.

> [1pw BIDYMHEHHI UM 3aUMHEHHI ABEPUAT CNif
3aBXav TPUMATKCA 3a CEPEanHY PYUKK.

> [lo 3aBeplleHHi poboTuK 3 niyuto chia
060B'A3KOBO NMEPEBOANTH PYUKM KEPYBAHHS
Y BUMKHYTE MOMOXEHHS.

A PU3KUK enekTpuyHUX TpaBM yepes

KOPUCTYBaHHS HECMPaBHUM NpUCTPOEM!

> He BMuKaWTe HeCnpaBHUM NPUCTPIN.

> BUMKHITb 3an0BiKHUK Y 3anobikHi kopobui.

> 3BEPHITbCS [0 LIEHTPY KJTIEHTCHKOIO
obcnyroByBaHHs.
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A Pusuk enekTpuyHmx Tpasm!

> YHWKaWTe KOHTaKTy YacCTWH Tina, Ha aKux €
BOJIOTA, 3 MPUCTPOEM.

> He KopuCTyWTECSH NPUCTPOEM BOCOHIX.

> He TArHiTb 3@ NPUCTPIN Un Kabenb XUBNEHHS,
o6 Big'enHaTv mpunag Bid pO3ETKM.

MNOMEPEO>XEHHSA: nepen 3amiHo0
namnoyku ong 3anobiraHHa Hebeaned
YyPaxeHHs enNekTpUYHNM CTPYMOM YMEBHITHCA,
O nNpunan BUMKHYTO.

Ob6cnyroByBaHHSl Ta OUMLLEHHSA

Mepen 06CnyroByBaHHAM UM OUMLLEHHSM

> Bin'enHavite npucTpiv BiA mxepena
XMBNEHHS (Hanpukiam, BUMKHITb
3anobixxHUK y 3anobixkHin Kopobi).

[Niuka Mae NOKPUTTS 3i crewianbHOI eMani,

NiATPMMYBATU YMCTOTY SKOI LOBOSII MPOCTO.

BooHouac komnaHisa Franke pekomeHaye

IKHaMYacTille YUCTUTM eEMANbOBaHI MOKPUTTS,

abu YHUKHYTK 3anikaHHa B'innneoro bpyay Ta

3aMMLLKIB DXI Nicns 11 NPUroTyBaHHS.

> He BUKOPWUCTOBYMTE abpasaunBHi OUMCHI
3acobu abo rocTpi metanesi ckpebaukun ang
OUMLLIEHHS CKISIHMX AeTanen ABepLAT neui,
OCKIfTbKM BOHM MOXYTb NOAPANAaTH MNOBEPXHIO
Ta CNPUYNHUTK POSTPICKYBAHHS CKAa.

> He BuKopuCTOBYyMTE 3aC0BM 15 OUMLLIEHHS
Mapoto Yn NpPsMi CTPYMEHI BOaM.

A Puank enekTpuuHux Tpasm yepes
noTpanffsHHA piAMHW BCEpeanuHy
npuctpoto!

[MpUCTPIN MICTUTb eNeKTPUYHI KOMMOHEHTK.

> Cniokynte 3a ™M, WOO BCepeanHy
MPUCTPOIO He NPOoHKMKana Bosora.

> 3ab0pPOHEHO YMCTUTM NPUCTPIM Napoto, L0
NOAAeTbCH Mif TUCKOM.

> 3abOpOHEHO YMCTUTK PODOUI eNeMEHTH
MPUCTPOIO BOSIOMOD TKAHMHOLO.

PemoHT

> BCTaHOBNEHHS Ta PEMOHT Npuiamy mMae
30iMCHIOBATM BMKIIOYHO KBaNidhikoBaHMM
nepcoHar.

> Y 3a3HauyeHux cuTyauisx 3Beprantecs
N0 CEPBICHOTO LIEHTPY, YTOBHOBAXEHOTO
BUPOBOHMKOM, abo X [0 KBanidpikoBaHOIo
nepcoHany:

- AKLIO BX MAETE CYMHIBM LLOMO
LLiNiICHOCTI NPMCTPOIO 0Apa3dy Nicns Moro
pPO3MNaKyBaHHS;

- 1151 BCTAHOBIEHHS NPUCTPOLO (3rigHO 3
IHCTPYKLIAMK BUPOOHMKA);

- KLU0 BUHMKAIOTb CYMHIBM LLIOJ0
NPaBUILHOCTI POHOTU MPUCTPOIO;

- Y pasi HeCrnpaBHOCTI YM He3aLO0BIbHOI
pobOTH NPUCTPOLD;

- MpW 3amiHi eNeKTPOPO3eTKH, SKLLO BOHa
HEeCyMIiCHa 3i LUTeKepOM MPUCTPOID;

- LLlo6 3anobirti pusmkam, 3amiHy LWHypa
XMBMEHHS B Pasi MOro NOWKOMKEHHS Mae
3MIWCHIOBATH BUPOOHWMK, MOro NpeacTaBHUK
abo (paxisui 3 BIAMOBILHOK KBasigikaLieto.

BuBeneHHsa 3 ekcnnyartauil

> AKwo Bu binbliue He 3bmpaeTecs
KOPUCTYBATUCH MiYYto, 3BEPHITHCS [0
CEPBICHOIO LEHTPY UM KBanNiMikoBaHOrO
nepcoHany, abu Big'eqHaT niy Bif
[KEPena XMBNEHHS.

IHOOPMALIA WWOAOO EHEPTO3BEPEXXEHHS

Y pexxumax GENTLE HEAT (M'ake HarpisaHHs)

Ta HOT AIR (lapsue nosiTps) CNoX1BaHHS
eNeKTPOeHeprii € MEHWMM Y MOPIBHAHHI 3 IHLIMMM
LNOCTYMHUMM (PYHKLUIAMY NPUTOTYBAHHS.

> He BiguMHsanTe ABEpUATA 3aHAATO YacTo.
D> 3piMcHIOMTe NnonepeaHe nigirpiBaHHs
AKHaWLWBMAaWe.

> [MonepeaHbo nigirpisante Kamepy nevi, nuiie
AKLLO pesynbraTu BUMiKaHHA Cnpasai 3anexarb Bif
uiel onepadii.

D> fAkwo 3a peuenTtom 3anikaHku 40 CTpasu cnif
3aCTOCOBYBATK 3aNMLLIKOBE TeMOo binbLue
30 XBWKH, BUMKHITb Npunag 3a 5—10 XBUAWH [0
3aBepLUEHHS TOTyBaHHA.
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Miy
1 [laHenb kepyBaHHs
4 2 Pyuka nepefHix apepuat
5 3 Ckno nepegHix asepuat
6 4 OcsiTneHHs
5 HanpsmHi ons ctenaxis

Ta BONOro30ipHMX Talb
OX0NnomXytUniA BEHTH-
naTOp (3BOPOTHIN BiK)

o

BeHTUNATOP 0OXONOAXKEHHS
Abu nBepusTa, NaHenb KepyBaHHA Ta Bi4HI NOBEPXHI
neui Franke He neperpisanucs, ii 0OCHalleHo
BEHTUNSTOPOM OXONOMXKEHHS, IKMM aBTOMATUYHO
aKTMBYETbCA NPW HarpiBaHHi nevi. Konn BeHTMASTOP
OXONTIOXKEHHS YBIMKHEHO, MOBITPS BUBOAMUTLCA i3
nedi yepes NPOMIKOK MK NepeaHbO NaHeNto Ta
ngepusatamu nedi. LLB1AKICTb BiABEAEHHS NOBITPS
cneuianbHO ONTMMI30BaHO, abu He CTBOpPIOBATH )
HE3PYUHOCTI Ha KyXHi Ta 3BECTM LM Bifl NPUCTPOIO BUKOPKUCTOBYIOTLCS AN NPaBUIbHOIO PO3MILLEHHS

10 MiHiMymy. CTeNnaxiB Ta BONOro3bipHMX Taub y 6 nonepeiHbo
LLlo6 3axMCTATH KyXoHH] MEBAI Ta NpUGTPo, BU3HAUEHX NONOXEHHSX (3aNexXuTh B Moaeni,
BEHTUNATOP OXOMOMKEHHS MPOAOBKMTH NPaLlioBaTh HyMepaLia 8ia 1 A0 6 MOYMHAETLCA 3HM3Y). Y TabAMLi
MO 3aBEPLIEHHI NPUTOTYBaHHS, NOKA Miv He oxonoHe  TPUTOTYBAHHS PigHIX CTPaB (C. 95) BrasaHo
0CTATOUHO. HalikpaLle MONOXEHHS ANs KOXHOI CTPaBy.
Akcecyapu Onuc

EmanboBaHe Aeko Ana BUNiKaHHA/CMaXXeHHs

3asBnuyan BUKOPUCTOBYETLCS AN 30MpaHHs COKy 3i CTpas,
O 0bCMaXxytoTbCs Ha rpuii, abo X ANg NPUroTyBaHHS i
6e3nocepeaHbo Ha BONOro3bipHi Taui.

AKLLO BW He 3bMpaeTecd KOPUCTYBATUCS BONOrO30IpHUMMY
Tausmu, 060B'A3KOBO AicTaHbTe iX i3 neyi. BonorosbipHi Tadi
BWUIOTOBJIEHO i3 eMaNiboBaHoi cTani knacy «AA), wo nonyckae
KOHTaKT i3 XapuoBMMM NPOLYKTaMu.

Crenax

B1KOpUCTOBYETLCA B AKOCTI MiACTaBKM 418 CKOBOPIAOK,
hopmM aNns BUNIYKK Ta Byab-AKMX IHWMX NOCYANH, OKPIM
BONIOrO30ipHMX Tallb, WO BXOAATh O KOMMNEKTY. BiH Takox
niginae ong NpUroTyBaHHa M'aca uu pubu 3 BUKOPUCTaHHSM
nepeBaxHo yHKLIK rputo Ta Typborputo, Ans 3anikaHHs
xniba Towo. Mpu ubomy cnif yHukaT 6e3nocepenHboro
KOHTaKTYy Xap4oBWX NPOLYKTIB 3i CTENAXKEM.
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MNaHenb KepyBaHHA

2 3 4
o K
1 Pyuka, niea
2 ExpaH
3 3Hauku MeHto
4 Pyuka, npaBa
3HauoK Hassa pyuku DOyHKUin
pyuyKu
Pyuka, nisa [lepexif 0O CAMCKY NPOrpam NpUroTyBaHHS BPYYHY.
» [ToBEPHITb PyYKy NPaBopyu.

Ha ekpaHi 3'9BUTbCSH CMMCOK NPOrpam NpuroTyBaHHS BPYYHY.
» [loBepTaiiTe pyuKy NpaBopyy, o6 NpoKpyyyBaTH CIMUCOK.

3ynuHka poboTtu neui:
P NOBEPHITb PYUKY B MONOXEHHA 0.

Pyuka, npaBa 3anyck neui:
» HaTWUCHITb PyYKy KOPOTKO.

Hagirauis BcepeanHi MeHio:

P NoBeEpPHITb pyuKy NniBopy4 abo npasopyu.

[MepeBipka Bawwx onepadin, nepexif 4o NiAMEHIO Ta NiATBEPIXEHHS NPO-
rpamu:

» HaTWUCHITb PyuKy KOPOTKO.

3HAUYKKM MEHIO Ha eKpaHi

OcHoOBHe nogaHHA

1 [ToTouyHMK yac
2 3HaAY0K MEeHo
3 HasBsa mMeHto

MANUAL ECO COOKING ECO COOKING WELLNESS
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HasBsa meHto DOyHKUin

MANUAL / [TpUroTyBaHHS DKi B pyUYHOMY PEXMUMI
PYYHUWM PEXXUM

AUTO / ABTOMA-  T[lpuroTyBaHHs i B aBTOMaTUUYHOMY PeXMMI
TUYHWUIA PEXXUM

ECO COOKING Y UbOMY MEHI0 AOCTYMHI Taki nporpamu:
/ EKONOIYHE eKO-peLenTyn Ta roTOBI eKO-MEHIO.
MPUTOTYBAHHSA

[TpUroTyBaHHS CTPaB 3 MOHWXEHUM CMOXMBAHHAM €N1eKTPOEHepri,

L0 AO3BONSE BUKOPUCTOBYBATM NOBYTOBY €N1EKTPOMEPEXY B

HanbiNbLw BepexnMBUA AN HABKOMMLLIHBOTO cepeaoBulla cnocib. Y

LUbOMY MeHt0 peuentu aHanoriyHi 0o ABTOMATUYHOIO pexwuwmy,

npoTe NS IXHbOro NPUroTYBaHHS BUTPAYaETbCH MEHLLE eHeprii.

- [lporpama RECIPES (Peuentn) 3abesdneuye npurotyBaHHs nuLie
Ha OAHOMY PIBHI.

- [lporpama COMPLETE MENU ([oToBe meHi0) 3abesneuye
MPWUIrOTYBaHHS CTPAB Ha YOTUPLOX PIBHAX.

WELLNESS / Y UbOMY MEHIO OCTYMHa Taka nporpama: 030p0OBYE XapyyBaHHS.
0310POBYE

XAPUYBAHHS [MpUroTyBaHHsa M'ACHUX, PUOHMX Ta OBOYEBMX CTPaB Yy LISIKOM

NPMPOAHIN cNocib 3 MiHIMaNbHO KifbKIiCTIO XMPY B FOTOBIN CTPaBi.

Lls nporpama nepeabayvae TpuBane rotyBaHHsS Npu HU3bKUX

Temnepatypax (bnmsbko 100° C) BepeanHi ctpasu. lNpu ubomy

He Tpeba goaasatv oNito UM iHWi XxupK. Lle nossonse 3bepiraty

MEePBMHHY XapyoBY LIIHHICTb NPOAYKTIB (BMICT MiHepanis, BiTamiHiB

TOLLO), @ TaKOX POBUTU IXHIM NPUPOAHUI CMaK Lie SCKPaBilLUM.

- [lporpama WELLNESS (O3nopoBue xapuyBaHHs) 3abeanevye
MPUrOTYBaHHA NWLLE Ha OAHOMY PIBHI.

SETUP / Y UbOMY MEHIO MOXHA HanallToOBYBaTH BiLOOPaAXKEHHS Ha ekpaHi,
HANALWUTYBAHHA  Hanpwknag yac, MOBY, ICKpaBiCTb Ta KOHTPACT.

RECIPES / Y LUbOMY MEHIO MOXHa BUOMPATK 3-NMOMIX Pi3HWMX KaTeropin peLenTis,
PELIEMTH Hanpuknaa 3 MakapoHiB, 0BOYIB, M'saca, pnbu, nuporis, xniba um niun.

COMPLETE MENU Y ubomy MeHI0 MOXHa BUBMPATH 3-NOMDK Pi3HUX Nporpam ans
/ TOTOBE MEHIO  rotoBux MeHIo, Hanpuknaa ans M'aCHOro MeHto, MeHto CTpas 3 pubw,
4 niu, xniba Ha 4 Tauax.
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HasBa MeH1o
Panok MeHto

I'IO.ElAHHFI AN PYYHOTO pexumy

..........................................................................................

1 2 3
MoToUHMM yac

' i4 Pospinu 3 HanawTyBaHHAMM NPOrpamMu (Cipum BUAINEHO aKTUBHE
al i HanawTyBaHHs)

:5 Hassa pospiny

PWN =

SYSTEM TEMPERATURE DURATION

1 2 {1 Hagsa MeHIo

£ 2 MoTouHMi Yac

3 PeuenT un rotoBe MEHIO 3 MPUKNAA0OM 30DpaXEHHS Ta IMEHI

B pexxvmi EKONOMNYHOIO NMPUTOTYBAHHA nonaHHa € Takum xe,
npoTe A0 Ha3B MEHIO HanpuKiHUi aogaetscs yactuHka ECO.

H ReciPES 18:1

i VEGETABLES

MopaHHA nigMeHto
SIKLIO HATUCHYTW W yTPUMYBATK ® Npv NPOrpamMyBaHHi, 3'9BUTbCA 3a3Ha4YeHe MigMEeHHO.

1 TMoTouHui yac. 3Havyok konbw BinobpaxaeTbea Todi, Konm niy
: nepebysae B pobOUOMY PEXMMI, POBITPIBAETHCS, UM AKLLO i

i 3anporpamoBaHo.

2 3Hauku (yHKLIM (Ha3By 3Hauka TyT He BKadaHo, AMB. TabnuLo

HUXYeE)
DOyHKUin
3ANMYCK 3anyck NpuroTyBaHHs
MPUTOTYBAHHA
BCTAHOBJIEHHA YACY BcTaHOBNEHHS Yacy 3aBepLIEHHS NPUTrOTYBaHHS
3ABEPLLUEHHA
@ TAUMEP BcTaHOBNEHHS Yacy nonepenxyBanbHOro curHany
-\CI)'- BUMKHEHHA BMuKaHHA/BUMUKAHHSA OCBITNEHHS 3CepeanHu
ah OCBITNEHHA
MOBEPHEHHA Buxig i3 MiAMEHIO Ta MOBEPHEHHS [0 MonepeaHboro MeHIo
O CKMOAHHA CKunaaHHs yacy Ta TpMBaNoCTi NPUroTyBaHHS, AKLLO NpoLec
XPOHOMETPA rOTyBaHHS BXe pO3rnoYaBcy

SIKLLO BM 3anporpamyBanu TpUBanicTb MPUroTyBaHHsS  BifoOpasnTbCcs CymMapHUiA Yac NPUroTyBaHHS Ta yac
DKi 3 ypaxyBaHHSM BiKNaAeHOro noyarky, Ha ekpaHi  3aBepLUEHHS, Konu cTpasa byae rotoBoto.
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NMEPLLUE BMUKAHHA

[Mpu NepoMy BUKOPUCTaHHI neui

» BiguuHiTh NepenHi ABepusTa Ta nepekoHanTecs,
IO NiY NOPOXHS. BuitmiTh yce npunanas Ta
3aUMHITb ABEpLUATa Neyi.

» [lepekoHaWTecs, WO NpuMiLleHHs Jobpe
NPOBITPIOETLCA. [1N9 LbOro MOXe 3HaL0OUTUCS
BIUYMHWTL BEPI Ta BiKHA.

» HatucHiTb ® Wob 3anycTuTy niu.
® [licng noyatky pobotu Binobpasntbes
FOOMHHWK, HATUCHITb 3HOBY ® TOLi 3HOBY
BINOOPasnTbCS 3aranbHUM BUMNSA.

» Bubepitb Ta HATUCHITb ®

> [loBepHyBLUM PYUKy @ npasopyy, Bnbepitb
nporpamy MPUTOTYBAHHSA KIJTbKOX CTPAB y
posaini ®YHKLIA.

HANALWUTYBAHHA EKPAHA

» Y posnini TEMPERATURE (Temnepartypa) cnig
BMbpaTtu makcumaneHy temnepatypy (270° C).

» Y posnini DURATION (Tpusanicts) cnig Bubpatu
3HaueHHsa 00 roaH 4 XBuimH,

» [10oBHICTIO MOPOXHIO MiYKY CNIA HArpiTV 10
MaKCMManbHOI TeMnepaTtypw i3 3aUnMHEHNMU 10
KiHUS ABepuATaMu.

3anax, 9K11h MOXHa BilYYyTW NPW BUKOHAHHI L€

onepauii, € HacNiaAkoM BUMNApOBYBaHHSA PEYOBKH, LLO

BMKOPWUCTOBYBANMCH AN 3aXMCTY Neyi 3 MOMEHTY

BMXOAY 3 3aBOfY i [0 BCTAHOB/IEHHS Y BAaC BAOMA.

Mo 3aBepueHHi 40 XBUAUH NiY aBTOMATUYHO

3akiHunTb poboTy. Tenep MoXHa KOPUCTyBaTUCH

Nivyto Nicns i OXONOMXKEHHS.

Y UbOMY pO3[ini BUCBITIEHO HanawwTyBaHHA (yHKLIN
avcnnes 3rigHo 3 BaliMmM BNoaobaHHAMM.

NMouaToK HanawTyBaHHS
» [loBepHITH ® npasopyy, Wob snbpatu , Ta

HaTUCHITb ®

B 3'agutbCcs MeHio SETUP (HanawrtyBaHHs) 3
PIBHUMK MapamMmeTpamu.

HanawTtyBaHHS uacy
» [loBepHITb ® Bnbepitb TIME (Yac) Ta HaTUCHITb

®.

» BubepiTb 3HAUEHHS TOANH, XBUINH Ta CEKYH,
MoBEpTatouM Ta HaTUCKarum .

HanawTyBaHHA MOBM
» Bubepitb LANGUAGE (MoBa) Ta HaTUCHITb ®

» Bubepitb MOBY, NoBEPTAIOUMN ® Ta NPOKPYy4youn
BIANOBIAHUM CMMUCOK.

HanawTtyBaHHSA ACKpaBOCTi eKpaHa

» Bubepite DISPLAY BRIGHTNESS (fickpasicTb
eKpaHa) Ta HaTUCHITb ®

» HanawTtynte aCckpaBiCTb NaHesNi KepyBaHHS,
MOBEPHYBLUK ® Ta BUOPABLLUKM OLIMH I3 CETMEHTIB
y CMyai.

HanawTyBaHHSA ry4HOCTi 3BYKY
nonepenyXyBanbHOro curHany
» Bubepitb SOUND (3Byk) Ta HaTUCHITb ®

» 3apaiiTe ryyHicTb, MOBEPHYBLLM ® Ta BMbpaBLLK
O[IMH i3 CErMEHTIB y CMY3I.

HanawTtyBaHHSA TMNy BinobpaxeHHs rOAMHHUKA

» Bubepitb CLOCK DISPLAY TYPE (Tvn
BiLOOpaxeHHs roaAnMHHKNKa) Ta HaTUCHITL (IR).

» Bubepitb yniobneHy obknaamHky (@Hanorosmi ym
LUMDPOBUIA FOANHHWK).

BUMKHeEHHs ekpaHa

EkpaH Moxe BUMMKATUCH aBTOMATUYHO, KOMK Miy

BUMKHEHO. SAKLIO e napameTp akTWBOBAHO,

FOOAMHHWMK He BiLobpaxaTUMETbCA.

» Bubepitb DISPLAY OFF (BumkHyTV ekpaH) Ta
HaTUCHITb ®

3aBeplUeHHSA HanawTyBaHHA
» LLlob niaTBEpPaMTM HanalTyBaHHS, HATUCHITb ®
Ha 2 CeKyHIM.
B 3'9BMTbCH rON0BHE MeHI0. Balli HanawTyBaHHA
byne 36epexeHo.

- 80 -



FS 982 M

EKCIJTYATALIA

» [1ng onTMmanbHOro BUKOpUCTaHHS nevi Franke
PEKOMEH[IyEMO 3BEPHYTUCSA 10 Tabnui
NPUrOTYyBaHHS CTPas.

MpurotyBaHHSA XXi B py4YHOMY peXUMI

Y py4YHOMY pPeXuMi NPUroTyBaHHS 3OINCHIOETHCS
nicns Bubopy nporpamu, TemnepaTypu Ta TpUBaANOCTI
3a BalWMMM BNAaCHUMK BNOJOOAHHAMM.

» [loBepHITb ® 106 NepenTn 40 CNMCKY Nporpam
MPUrOTYBAHHS BPYYHY.
® 3'agutbcs MeHio MANUAL (PyyHuit pexum),
O MIiCTUTb Kifibka po3ainis.

Po3apin Onuc

FUNCTION/ Bubip pisHOMaHITHMX

QOYHKUIA nporpam (ave. po3ain
(Mporpamu ons NpuroTyBaHH
BPYUHY))

TEMPERATURE / Bwubip notpibHoi Temnepatypu

TEMIEPATYPA Bifl MiH. 3HauyeHHsa 50° C no
Makc. 3HaveHHs 270° C (ans
nporpamn GENTLE HEAT
(M'ake HarpiBaHHs) — 230° C)

DURATION / Bubip 3HauyeHHs TpMBanocCTi B

TPUBANICTb roAMHax Ta XBUnMHax

» [10BEPHITb pyuKy @ o6 BMbpatu BkasaHy
nporpamy.

» [loBepHITH ® wob subpatv TEMPERATURE
(Temnepatypa) abo DURATION (TpuBanicTb), Ta
HaTUCHITb ®
- Y KoxHOMy po3aini: [oBepHiTb ® wob smbpatu

3HauyeHHd Temnepatypu abo TpUBaNocCTi, Ta
HaTUCHITb ® NS NIATBEPIKEHHS.

» [loMiCTITb MonepeaHbo MiAroTOBMIEH! XapyoBi

MPOLYKTM [0 Kamepu Mevi Ta 3aUnHiTb ABEpLATa Mevi.

» HaTtucHITL ® Ha 2 cekyHau, BubepiTb I]: Ta
HaTUCHITb NS NIATBEPIKEHHS.
B 3anycTuTbCs Nporpama npuroTyBaHHs.

[Llo6 38ynMHUTK BUKOHAHHS MPOrpamu:
» [loBepHITb B nonoxeHHs O.

MpurotyBaHHSA XXi B aBBTOMaTUYHOMY
pexXumi

ABTOMATUYHMI peXxXmnM MicTUTb BaraTo peLenTis Ta
FOTOBMX MEHIO, AKi ideanbHO MiAX0AATb 41 Balloro
3[0POB’A Ta FAPHOro CamMonouyTTs.

» [loBepHiTb ® wob Bnbpatm , Ta HATUCHITb ®
B 3'aBuTbCs MeHto AUTO (ABTOMATUUHMI pexum)
i3 PIBHMMM MiAMEHIO:

- RECIPES (PELIEMNTHW)

Y LbOMY MEHIO MOXHa BMOMPATK 3-MOMIX Pi3HMX
KaTeropin peLenTis, HaNpuKna 3 MakapoHiB, OBOUIB,
m'sca, pnbu, nuporis, xniba um niuu.

- COMPLETE MENUS (rOTOBI MEHIO)

Y LbOMY MEHIO MOXHa BMOMPATK 3-MOMIX Pi3HMX
nporpam s roToBUX MEHI0, Hanpuknaa ans
M'SCHOrO MEHI0, MEHIO CTpaB 3 pubu, 4 niu, xniba Ha
4 Tausx.

Mpuknag nporpamu peuenTta

» [loBepHiTb ® wob Bnbpatm , Ta HaTUCHITb ®
» Bubepitb Ta HaTuCHITH PASTA (MakapoHu),
nicns yoro Bnbepith Ta HaTncHITb CANNELLONI
(KanenoHi).
® BinobpasnTbCs KOPOTKMM BMUKNa peLenTa:

Po3pnin Onuc

INFO / ABTOMATUYHE HanalwTyBaHHS

IHOOPMALIA  temnepatypw, nporpamu 1a
BIIOOPAXEHHS ONTUMaNbHOTO
po3TallyBaHHs ans Taui

TIME / YAC ABTOMATUUHE HanalTyBaHHS

yacy MPUroTyBaHHs CTpaB

» HatncHith ® Ha 2 CeKkyHaM.

» [losepHitb pyuky (L), wob Bnbpatn BkasaHy
nporpamy.

» [loMiCTiTb NONepeaHbo MiAroTOBMEHI XapYOBi
NPOLYKTM 10 KaMepu MNevi Ta 3a4nHiTb ABEPLATA Mevi.

» HaTucHITb , BUbepiTh ﬂ: Ta HAaTUCHITb ® ans
NiOTBEPIKEHHS.
B 3anycTuTbCs Nporpama npurotyBaHHs.

LLlo6 3ynMHUTK BUKOHAHHS NPOrpamMu:
» [loBEpHITH @ B NONOXeHHs O Ta HAaTUCHITb ®
NoknagHo npo peuenT (iXHi CKNapoBsi Ta

NPUroTyBaHHS) MOXHa Ai3HAaTUCA HA HALIOMY
Beb-caurTi: http://recipes.franke.com
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Mpuknap nporpamu roToBOro MeHio

» [loBepHiTh ® o6 Brbpatu m Ta HaTUCHITb ®
» Bubepitb Ta HatucHiTE MEAT (M'aco).
" Bino6pasnTbCs KOPOTKMIA BUKNAL FOTOBOTO MEHIO:

Poapin Onuc

PROGRAM / ABTOMAaTWYHE HanawTyBaHHA
MPOIrPAMA nporpamu NpUroTyBaHHS
TEMPERATURE / ABTOMaTWuHe HanaliTyBaHH4
TEMTIEPATYPA Temneparypu

TRAY INFO / ABTOMaTUYHE BIAOOpPaxeHHs
IHOOPMALIA OMNTUMASbHOTO PO3TallyBaHHA
MPO TAUIO ond Taui

TIME / YAC ABTOMATUUHE HanalTyBaHH4

TPKU BANOCTI MPUIroTyBaHHA

» HatucHith ® Ha 2 ceKyHau.

» [1oBepHITb pyuKy @ Wwob BmMbpatu BKasaHy
nporpamy.

» [lomicTiTb NONepeaHbo MiAroTOBNEHI XapyoBi
NPOAYKTV A0 KaMepu Mnevi Ta 3a4nHiTb ABEpUSTa Neui.

» HatucHiTh ® ONs NiATBEPAXKEHHS, BUBEpITh I]:
Ta HaTUCHITb ® NS NIATBEPIKEHHS.
B 3anycTuTbCH Nporpama npuroTyBaHHs.

LLlo6 3yrnuHUTM BUKOHAHHA NPOrpamMu:
» [loBepHITH @ B NONOXeHHA O Ta HAaTUCHITL ®

NoknagHo npo peuenTy (ixHi cknapoB.i Ta
NPUroTyBaHHS) MOXHa Ai3HATUCA Ha HaLIOMY
Beb-canTi: http://recipes.franke.com

[MpurotyBaHHA B €KONMOTiYHOMY pEXUMI

ExonoriuHnii pexumm 103BONSE HACONOMKYBATUCA
cnocoboM MPUroTyBaHHS, LLO € APYXHIM A0
HaBKOMMLLHBOIO cepenoBuila. Lien pexunmm MicTuTb
YMMano peLenTiB Ta FOTOBMX MEHIO.

Y UbOMY MEHIO PELIEeNTN aHanorivHi oo
ABTOMATUYHOI O pexumy, npote ang ixHboro
MPUrOTYBaHHS BUTPAYAETLCH MEHLIE eHepril.

» [loBepHITH ® wob smbpatu , Ta HaTUCHITb ®
= 3'autbcs meHio ECO COOKING (EkonoriyHe

MPUrOTYBaHHS) 3 PIBHUMM NIAMEHIO:

- ECO RECIPES (EKOHOMHI PELIENTW)

Y LUbOMY MEHIO MOXHa B1OMpaTH 3-MOMIX PIBHMUX

KaTeropiv peuenTis, Hanpwkaa 3 MakapoHis, OBOUIB,

m'aca, pubu, nuporis, xniba un nium.

- COMPLETE ECO MENUS (FrOTOBI EKOHOMHI
MEHIO)

Y LUbOMY MEHIO MOXHa B1OMpaTH 3-MOMIX PI3HMUX

nporpam ans roToBUMX MeHto, Hanpuknaa ans

M'ICHOrO MEHI0, MeHto cTpaB 3 pubw, 4 niu, xniba Ha

4 Tausx.

Mpuknan nporpamu eKOHOMHOrO peuenTa

» [loBEpPHITH ® wob smbpatu , Ta HaTUCHITb ®
» Bubepitb Ta HatucHITL PASTA (MakapoHu),
nicng yoro Bnbepitb Ta HaTMcHITb CANNELLONI
(KaHenoHi).
B Bigobpasutbcs KOPOTKMIA BUKNaa peuenTa:

Po3pnin Onuc

INFO / ABTOMATUUHE HanalTyBaHHA

IHOOPMALIA  Ttemnepatypwu, nporpamu 1a
BiLOBpaxeHHd ONTMManbHOro
po3TallyBaHHS 04 Taui

TIME / YAC ABTOMATUYHE HanalTyBaHHS

TPWMBANOCTI MPUTOTYBaHHS

» [loBepHiTb pyuKy @ o6 BMbpaTh BKasaHy
nporpamy.

» [lomicTiTb NoOMNepeaHbo MiaroToBEHI Xapyosi
NPOAYKTV A0 KaMepu Mnevi Ta 3a4nHITb ABEpLSTa Neui.

» HaTtucHITbL ® BMOEPITH H: Ta HAaTUCHITb ® ans
NiaTBEPLXKEHHS.
B 3anycTuTbCs Nporpama npuroTyBaHHs.

LLl06 3yMMHWTM BUKOHAHHS MpOrpamu:
» [loepHiTs (L) B nonoxerHs 0 Ta HAaTUCHITL ®

NoknagHo npo peuenTw (iXHi cKNapoBsi Ta
NPUroTyBaHHS) MOXHa Ai3HATMCA Ha HaLIOMY
Beb-canTi: http://recipes.franke.com
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anIKﬂa.El, nporpamMmu roroBuXx €eKOHOMHUX MEHIO

> [loBepHiTb ® B1OEpITL m Ta HAaTUCHITL ®
» Bubepitb Ta HatucHiTE MEAT (M'aco).
" BinobpasnTbCs KOPOTKMIA BUKAL FOTOBOTO MEHIO:

Poapin Onuc

PROGRAM / ABTOMAaTWYHE HanawTyBaHHA
MPOIrPAMA nporpamun NpUroTyBaHHs
TEMPERATURE /  ABTOMatWuHe HanaliTyBaHHs
TEMTIEPATYPA Temneparypm

TRAY INFO / ABTOMaTHYHE BIAOOpaxeHHs
IHOOPMALIA OMNTUMAasbHOTO PO3TallyBaHHA
MPO TAUIO ong Taui

TIME / YAC ABTOMATUUHE HanalTyBaHH4

KU BANOCTI MPUIroTyBaHHA

> [loBepHiTb pyuKy ® Wwob BnMbpatu BKasaHy
nporpamy.

» [lomicTiTb NONEepeaHbo MiAroToBNEHI XapyoBi
NPOAYKTV A0 KaMepu Nevi Ta 3a4nHITb ABEpLSATa Neui.

» HaTtucHITbL ® BMOEpITH H: Ta HAaTUCHITb ® ans
NiaTBEPOXKEHHS.
B 3anycTuTbCsd Nporpama npuroTyBaHHs.

LLlo6 8ynuHUTK BUKOHaHHA Mporpamu:
» [loBepHiTb @ B NOsIOXeHHa 0 Ta HaTUCHITL ®

MpurotyBaHHA B peXnMi 0300POBYOrO
XapuyBaHHS

Y pexxvMi 0300pOBYOro XapyuyBaHHS MOXHa BMbupaTu
PI3HI BapiaHTV peLenTiB CTPaB i3 TakKMx NPoayKTiB,

9K ArHATMHA, CBUHMHA, BapaHuHa, ntuug, puba,
TendTHa Ta 0BOYI.

MNpuknag nporpamu MeH0 0340POBYOTO
XapuyBaHHSA

3aBasgKy Uik nporpami MoxHa roTyeatvt M’iCHi, pubHi
Ta OBOYEBi CTPaABM Yy LIISIKOM NPUPOAHIK cnoci6,
MIHIMI3Yt0um KinbKiCTb XXMpPY B rOTOBIK cTpasi. [laHa
nporpama nepenbayae TpuBane rotyBaHHN npw
HM3bKKMX TemnepaTypax (bnnsbko 100° C) BcepeamHi
cTpasu. [1pu UbOoMy He Tpeba [oaaBaTh Ot UM IHLWI
xupw. Lle nosdsonsge 36epirat NepBMHHY XapyoBy
UIHHICTb MPOAYKTIB (BMICT MiHEpanis, BiTaMiHiB
TOLLO), @ TaKOX POBUTH IXHI NPUPOAHUIA CMaK Lie
HaCUYeHiLmM.

» [loBepHITb ® BnbepiTh K& Ta HaTUCHITL ®
» Bubepitb Ta HaTUCHITH VEGETABLES (OBOUI).
B BinobpasnTbCs KOPOTKMIM BUKa[ FOTOBOMO MEHIO:

Po3apin Onuc

PROGRAM / ABTOMATWYHE HanawTyBaHHA
NMPOrPAMA nporpamu NpuUroTyBaHH4
TEMPERATURE /  ABTOMaTuyHe HanawTyBaHHS
TEMTITEPATYPA Temneparypu

TRAY INFO / ABTOMAaTWMUHe BiOOPAXEHHS
IHOOPMALIA ONTMMasnbHOro

MPO TAUIO po3TallyBaHHs ans Taui
TIME / YAC ABTOMaTMYHE HanawTyBaHHS

TPKU BANOCTI MPUIroTyBaHHA

» [1oBEpHITb pyuKy @ o6 BmMbpatu BKasaHy
nporpamy.

» [loMiCTITb MonepenHbo MiAroTOBMIEH! XapyoBi
MPOLYKTM [0 Kamepu rnevi Ta 3a4nHITb ABEpLATa Mevi.

» HaTUCHITb ® BMOEPITH I]: Ta HaTUCHITb ® oans
MiATBEPLXKEHHS.
B 3anycTuTbCS Nporpama npuroTyBaHHs.

LLlo6 3ynuHUTK BUKOHAHHSA NPOrpamu:
» [loBepHITb ® B NONOXeHHs O Ta HaTUCHITb ®

NoknagHo npo peuenTy (ixHi cknapgoB.i Ta
NPUroTyBaHHS) MOXHa Ai3HATUCA Ha HaLIOMY
Beb-canTi: http://recipes.franke.com

MnaHyBaHHA yacy 3aBepLIEHHS
NPUroTyBaHHS

Y peXxumi aBTOMaTUYHOro NPUroTyBaHHA

> [loBepHiTb pyuKy ® o6 nepewTn 00 CAMUCKY

nporpam aBToOMaTUUYHOro NPUIrOTyBaAHHSA.

" 3’aguTbes MeHio ABTOMATUYHUN PEXKUM,
O MIiCTUTb Kinbka po3ainis. Y nporpami
PELLENT Bnbepitb MAKAPOHWU/KAHEJIOHI.

HatucHiTL ® Ha 2 CeKyHau.

» [loBepHiTb pyuKy ® Wwob BmMbpatu BKasaHy
nporpamy.

» [lomicTiTb NonepenHbO NiArOTOB/EHI XapyoBi
NPOAYKTM A0 KAMEPW Mnevi Ta 3a4nHiTb ABepusTa
neui. HaTUCHITL ®

v
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3'9BUTbCH
nofaHHs
nioMeH1o.

Hl CANELLONI

» [loBepHITH ® wob smbpatu , Ta HaTUCHITb ®
» BubepiTb 3HAaYEHHS FOAMH | XBUIIUH, MNOBEPTAOUM

Ta Ha[OBro HaTUCKatuM pyyKy )
» [loBepHITH ® wob Bnbpatw , Ta HATUCHITb
ANS NiATBEPAXKEHHS.
® [liy nepenae B peXnM 04iKyBaHHS.

iy po3paxye yac noyaTky NPUroTyBaHHa Ha OCHOBI
BMOpaAHOro yacy MpUroTyBaHHs YM NpPOrpaMu
NPWUroTyBaHHS Ta NONepPeaHbO 3a3HAYEHOro Yyacy
3aBepLEHHs NPUroTyBaHHSA. [1pUroTyBaHHs ixi
PO3MOYHETLCS B PO3PAXOBAHWMI Yac noyaTky.
YCTaHOBUTK Yac 3aBepLUEHHS NPUrOTYBaHHS B
posaini PELLEMNTKU moxHa nuwe ans pexwmis
ABTOMATUYHWUW PEXXUM, EKOHOMHWW PEXXUM
i 0300POBYE XAPYYBAHHS.

FS 982 M

HanawTtyBaHHA Taumepa

Taimep MOXHa BMKOPUCTOBYBATH B YCIX peXMMax
MPUrOTYBaHHS, BiH HE 3aNeXMUTb Bif XXOAHOI hyHKLiI.

Y py4YHOMY pexuMi NpUroTyBaHHS
» HatucHitb Ha 2 CeKyHau.

B 3'9BUTbCA

NoLaHHS
nioMeH1o.

Hl CANELLONI

» [10BEpPHITL ® wob smbpatu , Ta HaTUCHITb ®
» BubepiTb 3HAaYEHHS FOAMH | XBUIIUH, MOBEPTAOUM

Ta HAOOBro HaTUCKAKOUM pyuKy ®
» [loBepHITH ® wob Bnbpatw , Ta HaTUCHITb
ONS NIATBEPOXKEHHS.
B Tanmep 3anycTUTbCS y (DOHOBOMY PEXUMI.

Mo SBBepLLIeHHi MPUroTyBaHHA BMU MoYyeTe SByKOBI/M
CuUrHarn.

NMPOrPAMU ONA NPUTOTYBAHHSA BPYUYHY

Mporpama

GENTLE HEAT / M'AKE HATPIBAHHA

Pyuka /
NOMOXEeHHS

Y ubomy pexumi 3anaHa temnepatypa cknagae 100° C, B HbOMY TakoxX

nepenbayeHo BMUKAHHS OXOMOLKYIOUOrO BEHTUIATOPA BCEPEanHI neui,
3aBOAKM AKOMY MOXHa roTyBaTh Mpu HKU3bKOMY eHeprocnoxusanHi (1000 Br).
TpvBanicTb NPUroTyBaHHs cTpas binblia, 3aBASKM YOMY CTpaBH
rOTyBaTUMYTbCS M'SKO Ta YHi(hikoBaHO (Hanpwknad, npu Bnbopi tuny

NPUroTYBaHHS (0300POBYE XapyyBaHH).

Lis doyHKuis miginoe ans

nonepeaHbOoro MidirpiBy nedi nepem Tum, 9K CTaBUTK 10 Hel nonepeaHbo

MiArOTOBNEHI XapyoBi NPOAYKTU.

DEFROSTING / POSMOPO)XYBAHHHA

OXonoaxXyBaHHA neuyi nicns FOTyBaHHA.

Y ubOMy pexwuMi 3aaaHa Temnepatypa cknanae 25° C, B HbOMy Takox
nepenbayeHo BMUKaHHS OXOMOMXKYOYOro BEHTUASTOPa BCEpeanHi neui.
Lis doyHKLUis niginge ang noBinbHOrO PO3MOPOXKYBaAHHS iXi, @ TaKOX NS

©;

» Bubepitb
TeMneparypy
3a OMOMOrolo

DOUGH RESTING / IO3PIBAHHA TICTA

Y ubomy pexwumi 3anaHa temnepatypa cknagae 30° G, B HbOMY Takox
nepenbavyeHo BUMMKAHHS OXOMTOMXKYIOUOro BEHTUNATOPA BCEPEaMHI Meui.
Takui nigxia CTBOPIOE ifeanbHi yMOBM N4 Nigkomy TicTa.

©;

> Bubepitb
TEMneparypy
3a [I0MoMOroto
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MNporpama  Onwuc Pyuka /
MOMOXEHHS

LOW TEMPERATURE / HN3bKA TEMIEPATYPA @ |
DyHKLIS HX3bKOT TeMnepaTypu ineanbHo Miginae Ans NpUroTyBaHHS CTpas > Bubepis
NPOTAroM TPUBANOrO Yacy Npu HU3bKMX TeMnepaTypax. Lle aonomoxe remnepaTypy
30eperTu HXHICTb Ta OPraHoNENTUYHI BNACTUBOCTI DXi. (in 60° C 1o
Bu 3moxeTe rotyBaTti M'aco, puby Ta 0BOYI, HE XXEPTBYIOUMN OPUTIHANBHUM 100° C) 3a
CMaKkoM Ta Xap4oBMMU LLIHHOCTAMMU.

JOMOMOToKo
PLATE WARMING / NIAINPIBAHHSA TAPIJTOK @ 1
3anaHa Temnepatypa cknanae Bin 35° C no 55° C. Taka dyHKUig niginaoe > Bubepits

ann4d pOSiI’piBaHHH FOTOBMX OXOTOAXKEHNX XapPYOBUX I'IpO,ElyKTiB, a TakoXx Aand

L . o Temneparypy
niairpiBaHHa Tapinok uu Hxi 6e3 NpuroTyBaHHA gk Takoro

3a A0rnomoroto

HOT AIR / TAPAYE MNOBITPA ®
. . 2
Lls eHeprosbepiratoua gyHkuis npurotysanHs DCT (1500 Br) 3aranom
nininae ansg WyMpoKoro PiBHOMaHITTS CTpaB. 3HAYEHHS Yacy NPUrOTYBaHHS
30inbLUIEHO, BOOAHOYAC AOCATAETLCS ONTUMANbHUI PO3NOAIN Tenna. 3aBasku
LbOMY BM OTPUMYETE HEMEPEBEPLLEH] PE3YNLTaT NPU MOHWKEHOMY

€HEepProcrnoXmnBaHHi.
PIZZA / NILA O;
HarpisanbHi enemeHTV NpautoBaTmyTs cninbHo, abu reHepyBsaTy

BMCOKOKOHLIEHTPOBAHE TEMO0 Y HWXHIW YacTuHi neyi. Lis dyHKuis ineansHo
niginae ong NpUroTyBaHHs niun, Wo notpebye HarpiBaHHsS 3HW3Y Npu
PO3MILLEHHI Ha OfHIV nonuui. Take NpuroTyBaHHa byne AOBOAI WBUAKKM,

a Ha BMXO[li B1 rapaHTOBaHO OTPMMaeTe JOCKOHaNunM peaynsrat. [ns
nonepenHboro nigirpisy cnig ckopuctatucs dyHkuieto RAPID HEATING
(LBnake HarpiBaHHs), a NoTiM HEOOXIAHO NEPEKIOUYUTUCS Ha PEXUM MILN.

EASY BAKING / MPOCTE BUMIKAHHSA @
v Lls dbyHKUis iaeanbHO niginae g NpUroTyBaHHN CTpas, fki BK 0 TOrO 4
e He rotyBanu. [ToeHaHHA TEXHONOTIT ANHAMIYHOMO NPUIOTYBaHHS Ta
TpadMUIHWUX HarpiBanbHWUX eNeMeHTiB CTBOPIOE 3banaHcoBaHUii po3noain

Tenna. 3aBasku LibOMY MOXHa roTyBaTW HaWpiBHOMaHITHILLI CTpaBw i3

0OMEeXeHNUM MOMEHTANIbHUM CMOXMBAHHAM MOTYXHOCTI.

COMPLETE MENU / TOTOBE MEHIO @
MoeaHaHHs TEXHONOTiT IMHAMIYHOTO NPUIOTYBAHHS Ta TPAAMLINHKUX >
HarpiBanbHUX eNeMeHTiB J03BONSE CTBOPIOBATM CTYMiHUYACTUIA PO3MOAIN

TeMNa NepeBaXHO B HANPSMKY BEPXHbOI MOMULI. Takni pexumM igeanbHo

nininae ong NpUroTyBaHHA BEAMKKUX KiNbKOCTEN Xi Ha 2—3 noauusx.

@ MULTI COOKING / NMPUTOTYBAHHSA KI/IbKOX CTPAB © 6

LI doyHKLIS 3aCTOCOBYE BCi HarpiBasbHi e1eMeHTU neuyi (K i3 TEXHONOrIeto
AMHAMIYHOrO NMPUrOTYBaHHS, Tak i TpaauUinHi). Ha BiamiHy Big dyHKUIT
FOTOBUX MEHIO, us dyHKuUig reHepye Tenno nepeBaxHoO B HUXHIN
4acTWHI Neui, WO ifeanbHO Nigivae Ans po3MillleHHs CTpaB Ha 4 NoauLaX
(xniba, 4 niu, CONOHUX NMUPOTIB TOLLO).
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Mporpama Onuc Pyuka /
................................................................................................................................................................................................................ MONOKEHHA ...
RAPID HEATING / WUBUOKE HATPIBAHHSA © ;
Lls Bkpak noTy>xHa dyHKLIs BUKOPUCTOBYE ehekT MOCUNEHHS, SKMM

NOCAraeTbCs 3aBASIKM TEXHOMOTIT AMHAMIYHOIO MPUroTyBaHHS. BoHa
3abesneyye HarpiBaHHa 40 BUCOKMX TemnepaTtyp 3a Manui yac. Lis
GyHKUiS niginae ong TpaguuUitHoro NPUroTyBaHHN BEMMKUX LUMATKIB M'Aca
(Hanpwknan, arHgYMX HKOK, 3arne4eHoro MOOYHOro NOPOCITH, CBUHAUNX/
TENAYMX HIXKOK Ta 3aneyeHoi LUNHKK).

) ENERGY SAVING / EHEPFTO3BEPEXXEHHA @ ;
s LIS doyHKLiS 003BONSE CKOPOYYBaTH EHEProCNOXMBaHHS Nevi nig vac
NpUroTyBaHHs i. BooHouac Len pexum He niginae ans BCix TMMis
XapyoBMX NPOAYKTIB. PEKOMEHA0BAHO 415 NPUIOTYBaHHS M’SKMX TiCTEYOK
Ta Npu poboTi Nevi 3 KiMHaTHOO TemnepaTypolo.
0 BBQ / BAPBEKIO @ g
=4 TpaauUiMHWIA TPKUNb Ta BEPXHI HarpiBanbHi eeMeHT J0NOBHEHO

TEXHOMOTIEI0 ANHAMIYHOTO NPUTOTYBaHHA. TENNo reHepyeTbCs Nnuwe y
BEPXHi YaCTUHI Nevi, PiBHOMIPHO PO3X0AAYNCH HABKONO MOBEPXHI CTPaBM.
Llg dyHKUis niginae ons HxHWX abo ManeHbKMx LMATOYKIB M'dca, a Takox
ans pybaHux BichwTekcis.

— GRILL / TPUIb @
. " 9
[Npn aKkTmBaUil Liel PyHKLUIT 3aCTOCOBYETHCA NULLIE BEPXHIK rpub. BoHa

ifeanbHo Niginae ANs NpUroTyBaHHs TOCTIB 3 x/iba, a Takox An9 HaaaHHs
PYM'SHOrO KOMIbOpy M'dcy uu pubi.

v FAN GRILL / TPUNb I3 BEHTUNATOPOM ® 9
Mpwnb reHepye Tenno, ke po3noainge 3aaHivi BeHTUNATop. loeansHum
PEeXWUM ON19 NPUTOTYBAHHA BENMKMX WMATKIB M'dca Ta NTuLi.

TOP & BOTTOM HEAT / HATPIB 3rOPU TA 3HU3Y @ 10
lz] Lls TpaouuiiHa dyHKUig ineanbHo niginae ans BCix cTpas, A0S BUMIKAHHS
xniba Ta NMpOoriB, a TakKoX 415 MPUrOTYBAHHSA NEYEHi Ta ATHATUHW.

FAN ASSISTED / 3BACTOCYBAHHA BEHTUNIATOPA @ 10
Ll TpaamuiiHa dyHKLUIS BUKOPUCTOBYETHCS A5 hNaHiB, COMOHWX NMMUPOTiB,
AecepTiB Ta NeYeHi, a TakoX ANS NPUroTyBaHHSA CTPaB Ha ABOX NMOAMLAX.
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TABJTNUSA NMPUTOTYBAHHSA CTPAB

[HCTPYKUIT B LMt Tabnumui NpUroTyBaHHs CTpas — Lie pe3ynsraT KyniHapHWX TecTiB, ki NpoBoaMaa KomaHaa
(haxoBumx KyxapiB. 3a3HayeHi Nporpamu NoAalTbCsH BUKIIOUYHO B SKOCTI OpiEHTUPA. IX MOXHa 3MiHIOBaTH
BIZINOBIHO A0 BNACHUX CMaKkiB.

BubpaHa cyHkuis Tun ctpasu abo peuent  Bara MNMonoxeHHs UYacnonme-  Temnepatypa TpuBanictb
(xr) nonuui penHboro (° Q) (xBunuH)
(piBEHD) nigirpisy (xB)

GENTLE HEAT / Eckanonu 0,5 3abo 4 8 170 17-20

M'SIKE o

HATPIBAHHA D0 PO it 220 B AT K
CTtpasw i3 3aneyeHnmu 1,8 2abo 3 9,5 195 38—40
MakapoHamu
KaHenoHi 1,3 2 abo 3 10 195 40-45
Poctbid 1,3 2 abo 3 10 195 70—74
Pvba B neprameHTi 0,4 4 abo 5 8 200 48-55
Meuunso 0,8 2 abo 3 8 165 40-45
A6NYYHWI Nupir 1,6 2 abo 3 10 180 65-70

HOT AIR / Miua wmatoukamm 1,3 4 abo 3 7 200 40—-45

FAPSIUE e e

noBITPS A0S S G S, 0 O
@apwurpoBaHi MAKHUI 1,3 3 abo 4 8 200 30-35
PybneHi biwTekcu 180T 3abo 4 8 180 10-12
CmaxeHa CBMHMHa 1,3 2 abo 3 12 200 85-95
MopCbKunit OKyHb 0,8 3 abo 4 8 200 38—48
ConoHa pwba 0,8 2 abo 3 6 190 40—43
TicTeuka 1,3 3 abo 4 8,5 180 60—65

PIZZA / TILA Xni6 1 2abo 3 8 180 25-30
Miua Ha TOHKIN OCHOBI 0,2 2abo 3 8 190 8—15
Miua dokavo 1,3 2 abo 3 10 185 20-23
®dokayo 1,3 2 abo 3 8 185 18—23
TocTOBWIM YaCHUKOBUI XJTiO 0,4 4 abo 5 10 190 9-13

EASY BAKING / KaHenoHi 1,3 2 abo 3 10 195 35—45

NPOCTE o

BUMIKAHHA e orpa e e 3200 22 0 il
Mnpir 3 M'acoM Ta 0BOYaMM 1,8 2 abo 3 10 180 50—-65
3aneyeHi oBoyYeBi (rpateH) 1,2 2,3 abo 4 7,5 195 20-23
3aneueHa kapTonns 1,5 2 abo 3 8 190 40—46
Cnap 0,8 2 abo 3 10 180 30-37
Kponuk (Wwmatoukamu) 1,1 2 abo 3 8 175 65-80
HapisaHuit nupir 0,9 2 abo 3 10 175 50—65

- 87 -



m F5 082

BubpaHa cyHkuis Tun ctpasu abo peuent  Bara MonoxeHHs Yac nome-  Temnepatypa TpuBanictb

(xr) nonuui peaHbLoro (°C) (xBMNKH)
(piBEHD) nigirpisy (xs)

COMPLETE MENU  CwpHi nuporu 0,8 2abo 3 6,5 180 23-28

/ TOTOBE MEHIO =" L
OBoueBi nuporu 1,5 2 abo 3 8 190 35—40
3aneueHi nomigopu (rpateH) 9 wr 2 abo 3 7,5 200 20-22
CmaxeHa TenaTuHa 1,3 1,2abo3 8,5 190 105-115
Cmyracta cMmapuia 0,4 2 abo 3 7.5 200 28-35
Tpicka 1,5 2 abo 3 7,5 190 28-38
ByoumnsHuk 0,7 2 abo 3 8 190 23-28
BepuukoBi TicTeuka 0,9 2 abo 3 6 200 13—18

MULTI COOKING /  Benukuh xnib no-cengHcoekn 1,5 3abo 4 8 210 38—48

TP QY B A ]

KITbKOX CTPAB DO PIB 2B 232008 T L A
Ctpasw i3 3aneyeHnmu 1,3 2abo 3 9,5 190 32—-40
MakapoHamu
Mnos 1 2 abo 3 10 190 1522
Pnba-meu 0,8 2 abo 3 8 200 30-35
WmaTtkun kypuatu 1 2 abo 3 7,5 175 40—-45
Kpyacanu 12 wr 3abo 4 6 180 15-20
Bwuniuka 3 nucToBoro Ticta 0,8 2,3 abo 4 6,5 165 18—22

RAPID HEATING /  3aneueHi uykiHi (rpaTeH) 1,4 1,2 a6o 3 6 190 15-19

WBMOKE i

HATPIBARHA | Janeer ToPTem (Pare) L 22002 D A e
MaHTn 3 kapTonni 1,5 1 abo 2 5 180 15-25
LHawnmkun 3 m'aca 1 1,2ab03 8,5 190 22-28
Kypsui kpunbLs 1 2 abo 3 7,5 175 18-23
Kosbacku 15 wr 2 abo 3 5,5 180 13—15
LLlokonagHi mycu 9 wr. 2 abo 3 3 210 7—9
Kekcu 9 wr 1 abo 2 4,5 190 15-22

BBQ / BAPBEKIO Omnet 1,8 2 abo 3 4 190 22—45
PUOHWI nupir 1,8 2,3 abo 4 5,5 185 30-32
KosnatuHa Ha wnaxui 1 2abo 3 6 200 8—15
CBuHsYi pebepus 1,8 1 abo 2 8 195 32—-42
Pybneni bidgtekcn 180 1,2abo 3 3 195 6—8
foneub 0,8 1,2ab60 3 6,5 200 3742
Conoaki haplwmnpoBaHi 12 wr. 1 abo 2 5,5 190 7—15
MAUHLI
MiHi-kpyacanu 12 wr. 1 abo 2 4 185 15-17

HWXHIM Ta BepxHil Harpis, NprMycoBa KOHBEKLIIS Ta FPW/b 3 MPUMYCOBOID KOHBEKLIIEIO € CTaHAaPTHUMM
(PYHKLUIAMM MPUroTyBaHHA. By MOXETE CKOPUCTATUCS PYYHUMK NPOTrpamMamu 4N npurotTyBaHHA MponoHOBaHKUX
LLIOAEHHMX CTPaB, 3aCTOCOBYOUM CBOI 3HAHHS 14 HaNalTyBaHHsA TEMMEPATYPK, PIBHIB Ta Yacy roTyBaHHs.
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TECTOBAHI MPOIrPAMU NMPUTOTYBAHHA

- TecTyBaHHs 30iMCHIOBaNOCS BiANOBIAHO A0
ctangapty EN / IEC 60350

Lli Tabnuui cneuianbHO CTBOPEHO 415 KOHTPOMOKUMX

opraHis, abv nonerwnT nepesipky Ta BUNPOOYBaHH$

PIBHOMAHITHMX MPUCTPOIB.

flk kopucTyBaTucs Tabnuuelo NpMroTyBaHHA CTpas
Y 1abnuui 3anponoHoBaHO ONTUManbHy yHKLIO,
LLIO MOXe 3aCTOCOBYBATUCA N1 MEBHOI CTPaBK, fka
rOTyeTbCA Ha OAHIN UM KiNbKOX MOMMUAX OAHOYACHO.
Yac npwurotysaHHs Bianosifae nepebyBaHHIO CTpasu
BCEpeaMHi neui, He BPaxoBytouW Yac Ha nonepesHin
nigirpis (AKWo noTpibHo).

3HaueHHs TemnepaTypu Ta yacy NPUroTyBaHHA €
npnbnnaHumn. BoHn 3anexats Bif 9KOCTI XapyoBMX
NPOAYKTIB Ta TUMy akcecyapa.

Cnouatky cnif CKopuctaTucs peKoMeHO40BaHNMK
3HAYEHHAMU. SAKLIO nicns TepmiyHoi 06pobku

pes3ynbraT He Takui, skuii bu mas ByTw, 36inbWiTh
abo 3MEeHLWITb 3HauYeHHs yacy. Hawa komnaHig
pekoMeHye KOPUCTYBATUCS akcecyapamu, Lo
BXOAATb A0 KOMNNEKTY BUPOOY, a Takox hopMmamm
LN19 BUMIKaHHA TOPTIB Ta TaUAMK, BUTOTOBIIEHUMU
3 TEMHWX MeTaniB. BukoHywTe BkasiBku Tabnumui
BMOOPY, B AKiN NepeniyeHi NpuMcTocyBaHHs, Lo
BXOAATb 0 KOMMNEKTY BUPODY | pO3MILLYIOTLCS Ha
PIHUX MOANLSAX.

3asHaueHi piBHi BIANOBIAAOTb NOAULAM 6e3 HanPAMHMX
PENOK (3HIMITb iX, IKLLIO BOHW BCTAHOBJIEHI).

MpurotyBaHHA pi3HOMaAHITHMX CTPaB OAHOYACHO
[Npun 3acTOCYyBaHHI PEKOMEHI0BAHMX (hYyHKLIM

3 BEHTUNALIEID MOXHA rOTyBaTV CTPaBu Ha
PIBHOMAHITHMX NONMUAX 0AHOYacHO. pw
NPWUIroTyBaHHI Ha OAHIN NOAMLI MOXHa TaKOoX
CKOpUCTATUCH CTaTUUYHOK (PYHKLIELO.

Peuent OyHKUis MNMonepepHin PiBeHb Temnepatypa Yac Akcecyapu,/npUMiTKu
nigirpise (Hymepa- (° C) (xBunuH)
Lif 3HU3y
Bropy)
[licouHe TOP/BOTTOM HEAT / 4 4 160 22-26 PiBeHb 4: nnacka
Nneynso HAIPIB 3TOPN/3HN3Y BON0OrosbipHa Taus
EASY BAKING / v 1-3 150 32-38 PiseHb 1: rnuboka
MPOCTE BUTMIKAHHA BonorosbipHa Taus
PiseHb 3: nnacka
BonorosbipHa Taus
ManeHbki TOP/BOTTOM HEAT / 4 3 170 33-38 PiseHb 3: rnmnboka
TicTeuka HATIPIB 3rOPW1/3HN3Y BonorosbipHa Taus
EASY BAKING / v 3 150 24-28 PiseHb 4: rnnboka
MNPOCTE BMIMIKAHHSA BonorosbipHa Taus
PiseHb 3: rnnboka Taus
FAN ASSISTED / v 3-5 140 28-35 PiBeHb 3: nnacka
MPUMYCOBA BonorosbipHa Taus
KOHBEKLIIA PiseHb 5: rnnboka
BonorosbipHa Taus
bicksit 6ea  TOP/BOTTOM HEAT / v 2 170 43-48 PiBeHb 2: hopma ong
popasanHg  HAIPIB 3rOPAN/3HN3Y BMMIUKM Ha cTenaxi
KUDy s et eeteteesieesesietaesias ehies e s e s iR s AR A R A A b e AL AR AR e hA e AR e b A bt bsebee b e e bt s e s e s e san s st
EASY BAKING / v 2 170 28-32 PiseHb 2: hopma ang
MPOCTE BUMIKAHHA BUMIUKM Ha cTenaxi
Abnyunuin - TOP/BOTTOM HEAT / v 1 190 60—70 PigeHb 1: popma ons
nupir HATPIB 3rOPW/3HN3Y BMMIYKM Ha cTenaxi
MULTICOOKING / v 1 180 50-55 PigeHb 1: popma ons
MPUTOTYBAHHSA BUMIYKM Ha cTenaxi
KINTbKOX CTPAB
[Ba MULTICOOKING / v 1 180 50-55 PiBeHb 1: 2 hopmu ons
A6y UHMX MPUTOTYBAHHA BMMIYKM Ha cTenaxi
nupora KINMbKOX CTPAB
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Peuent QOyHKUis MNonepepHin PiBeHb Temnepatypa Yac Akcecyapu/npumitku
nipirpis (Hymepa- (° C) (xBMAKH)
Lis 3HM3y
Bropy)
Buniuka 3 TOP/BOTTOM HEAT / v 2 165 25-30 PiBeHb 2: hopma ang
KWUCNOro HATPIB 3rOP/3HN3Y BUMIUKK Ha cTenaxi
TioTa s et R R R R e R SRR Rk ekt ettt
EASY BAKING / v 2 165 28-35 PiBeHb 2: hopma ong
MPOCTE BUTMIKAHHA BUMIYKKM Ha cTenaxi
3anikaHHs [pv NpUroTyBaHHI XxapyoBMX NPOAYKTiB 6e3M0CepenHbO Ha CTeNaxi Cnifg NoCTaBuTH

BOMI0ro36ipHY TaLo NOAMLIEID HUXKYE.
Lle nonomoxe 3ibpaTtu 3anMLLKOBI PIAMHM Ta LWMATKK NPU NPUrOTYBaHHI CTpas, WO
CNPUATAME UMCTOTI Nevi.

CaHpBivu 3 GRILL / TPAb v 5 PiseHb 4 2-3 PiBeHb 5: cTenax

TOCTIB (5 x8) P He siguunaiite gBepusra
A0 MOBHOTO 3aBEPLUEHHS
NPUIOTYBaHHS.

byprepwu BBQ / BAPBEKIO — 4 200 20 PiseHb 4: cTenax

PigeHb 3: BonorosbipHa Taus
» TMepesepHiTb cTpasy
yepes 10 XBUUH.

NMPOIrPAMU O rOTOBUX MEHIO

1 2 3 1 HanpamHi .
/ 2 T1oN0XeHHs nonuui
3 Kamepa neuvi
6 |- S —
5 |- - [Npuknan:
S MonepeaHi 3akycku
4 - 1 - ;
1 [Nepwi cTpasu
2 [pyri cTpasu
3 - m D [ecept
2 |- 2 - i
1= D -

I[H(hopmMaLito Npo Bary Ta po3TallyBaHHs HaBeAeHO Ha Hawomy Beb-canTi: http://recipes.franke.com

[oTOBE MeHIO cTpaB i3 M'aca

M'acHe meHI0 1

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui nNpuroTyBaHHa o  (peuenT)
3aBepLUEHHS

MonepepHi MPO®ITPO/I 3 TIKAHTHUM 6 28 XBUNUH 20 wr., lMnacka BonorosbipHa Taus
3aKyCKM CWUPOM TPIOVEP 300r
Mepwi ctpan  KAHE/IOHI 3 ATOBUYMHOIO 4 41 XBUNMHa 11001 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
[lecept LLIOKONAHWIA TOPT I3 1 51 xBunuHa 800 r ®opma ang BUMIYKK Ha

MNEPLIEM Y rnmbokin Bonos3bipHin Taui
Dpyri ctpasu OAPLLUMPOBAHA LIECAPKA 2 98 XBUMWH 1450 1 Dopma A4Ns BUNIUKK Ha rpuUNi
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M'acHe MeHto 2

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS
lMonepepnHi OAPLLUMPOBAHI KABAYKK 6 18 XBUMIKH 16 wr., Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKHM 7001
[ecept ABNYYHUM NUPIT 1 34 XBUAKHU 800 r ®opma ans BuMivkK Ha rmmbo-
Ki BOA036ipHIiN Taui
MNepwi ctpasn  JIABAHbA 31 COYCOM 4 44 XBUNUHM 1600 r Dopma 419 BUMIYKK Ha TpUNi
MECTO
[pyri cTpasu KYPAYMIA PYNET I3 2 54 xBUAKMHK 1100 r ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni

M'acHe meHt0 3

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepsHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui NpuroTyBaHHs 0o  (peuen)
3aBepLUEHHS

MonepepHi SAMNEYEHMIA OEHXENb 6 22 XBUNUHM 800 r ®opma ans BUMIYKK Ha rpuai
3aKyCKM
MNepwi ctpasun  HbOKI 4 29 xBunvH 6501 Dopma 419 BUMIUKK Ha rpuni
[ecept CIMBOBUW MUPIT 1 51 xBunuHa 580 dopma 419 BUMIUKKM Ha

rnnbokin Bono3bipHin Taui
[pyri cTpasu M'ACO OMKOrO KABAHA 3 55 XBUNKH 900 r lMnacka BonoroabipHa Taus

B COYCI

M'acHe meHI0 4

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa oo  (peuenT)
3aBepLUEHHS

MonepepHi MAPIT 31 LUMMHATOM | 6 19 XBUAWH 800 r dopma AN BUMIUKK Ha TpuUNi

3aKyCKM CHPOM

Mepwi ctpasu  TMALUTET I3 MOMEHTOIO TA 4 25 XBUIINH 12001 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
OBOYAMMU

[pyri cTpasu IHONYKA, DAPLLMPOBAHA 3 29 XBUMIWH 870 r Mnacka BonorosbipHa Taus
CIMAPXEO

[ecept COMOOKA ®OKAYYA 1 32 XBUAWHM 11001 Dopma an9 BUMIUKKM Ha

rnmbokin BonosbipHin Taui

M'acHe MmeHio 5

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui nNpuroTyBaHHs oo  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MonepepHi OAPLLUMPOBAHI KBITKHN 6 17 XBUANH 600 r Dopma 419 BUMNIYKK Ha rpumni
3aKyCKHM KABAYKA
Mepwi ctpasn  MAKAPOHW MAMAPOENE 4 23 XBUNTUHM 1100 r Qopma ans BUMIYKK Ha rpuni
3 KABAYKAMMU
[pyri cTpasu CMAXEHA TENTATUHA 3 28 XBUNWH 900 r lMnacka BonoroabipHa Taus
[llecept MYOWHT 13 KOPALIEKO TA 1 41 XBUNWHa 8501 ®opma ans BUMIYKK Ha
CHPOM PIKOTA rnmbokin BonosbipHin Taui
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M'acHe MeHto 6

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MonepepnHi KAPTOTTAHI KOLLMKHN 6 23 XBUNIUHK 800 r lMnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasn  OGAPLUMPOBAHI 4 38 XBUAKH 1100 r ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
MAKAPOHM
[lecept KALUTAHOBWI TOPT 1 38 XBUNKH 900 r ®opma Aang BUMIYKK Ha rpuni
[pyri cTpasu BAPAHAYA HDKKA 3 78 XBUMIUH 800 r [mnboka BonorosbipHa Taus
M'acHe meHio 7
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLlUEHHS
MNonepepHi OAPLLIMPOBAHI MEPLI 6 25 XBUNIWH 600 r Dopma ANs BUMIUKK Ha rpuni
3aKycKu
Mepwi ctpasn  ACYHA JTATILIA 3 4 34 XBUANHK 13001 dopma AN BUMIYKK Ha TpuUNi
LLIMHKOIO TA CMPOM
Hecept HIMELIbKMW TOPT 1 54 XBUNUHMU 850 r dopma ans BUMiYKKM Ha
rnmbokin BonosbipHin Taui
[pyri cTpasu KYPKA 3 BUHOITPAOM 3 79 XBUAWH 14501 Mnacka BonorosbipHa Taus
M'acHe meHio 8
CtpaBa Recipes / Peuentu [MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui NpUroTyBaHHa Ao  (peuenr)
3aBeplUeHHS
MNonepepHi ONMMBKOBI MAHTW 3 TO®Y 6 28 XBUIIUH 850 r Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
MNepwi ctpasu  MAKAPOHU 3 M'ACHUM 4 35 XBUMWH 11001 dopma ANs BUMIUKK Ha rpuni
HAMOBHIOBAYEM
Npyri ctpasu CMAXEHA TENTATUHA 2 38 xBUAMH 900 r dopma 419 BUMIYKK Ha rpuni
lecept MAPMYPOBWI TOPT 1 65 XBUNMH 13261 dopma ana BUMiuKK Ha

rnmbokin BonosbipHin Taui

[oTOBE MeHlo cTpas i3 M'aca (HU3bKe eHeprocnoXuBaHHS)

M'acHe mMeHI0 1 (HU3bKE eHeprocrnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepsHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHs oo  (peuenT)
3aBeplUeHHs
MonepepHi [MPO®ITPOMI 3 MIKAHTHUM 6 45 XBUIUH 20 wr., Mnacka BonorodbipHa Taus
3aKycKku CMPOM TPIOVEP 300r
Mepwi ctpan  KAHE/IOHI 3 ATOBUYMHOIO 4 58 XBWAWH 1100 r Dopma 419 BUMIUKK Ha TPUNI
[lecept LLUOKONAOHWI TOPT I3 1 65 XBUAWH 800 r ®opma ans BUMiYKK Ha rmbo-
MEPLEM YK Kit Boo36ipHii Talli
[pyri cTpasu OAPLLIMPOBAHA LIECAPKA 2 98 xBUNWH 1450 1 Dopma N9 BUMIUKK Ha rpui
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M'acHe MeHI0 2 (HU3bKe eHeprocrnoXnBaHHSA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS

lMonepepnHi OAPLLUMPOBAHI KABAYKK 6 45 XBUIUH 16 wr., lMnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKHM 7001
[ecept ABNYYHUM NUPIT 1 56 XBUNUH 800 r ®opma ans BUNIYKKM Ha

rnnbokin BonosbipHin Taui
MNepwi ctpasn  JIABAHbA 31 COYCOM 4 70 XBUNUH 1600 r Dopma 419 BUMIYKK Ha Tpuni

MECTO

[pyri cTpasu KYPAYMIA PYNET I3 2 82 XBUAMHM 1100 r ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni

M'acHe meHI0 3 (HU3bKe eHeprocrnoXXuBaHHs)

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui NpuroTyBaHHa oo  (peuen)
3aBepLUEHHS

MNonepepHi SAMNEYEHMIA OEHXENb 6 45 XBUNUH 800 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
3aKyCKM
Mepwi ctpan  HbOKI 4 45 XBUNUH 6501 Dopma A9 BUMIUKK Ha rpuni
[lecept CIMBOBUW MUPIT 1 60 XBUNWH 580r dopma 419 BUMiuKKM Ha

rnnbokin BonosbipHin Taui
[pyri cTpasu M'ACO OMKOrO KABAHA 3 74 XBUAMHK 900 r Mnacka BonoroabipHa Taus

B COYCI

M'acHe MeHI0 4 (HU3bKe eHeprocrnoXXMBaHHs)

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa oo  (peuenT)
3aBepLUEHHS

MonepepHi MAPIT 31 LUMMHATOM | 6 38 XBUUH 800 r dopma AN BUMIUKK Ha TpuUNi

3aKyCKM CHPOM

Mepwi ctpasu  TMALUTET I3 MOMEHTOIO TA 4 52 XBUIMHK 12001 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
OBOYAMU

Opyri cTpasu IHONYKA, DAPLLMPOBAHA 3 56 xBunuH 870r Mnacka BonorosbipHa Taus
CIMAPXEIO

[ecept COMOOKA ®OKAYYA 1 56 xBunuH 11001 Dopma an9 BUMIUKKM Ha

rnmbokin BonosbipHin Taui

M'acHe MeHI0 5 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHHSA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui nNpuroTyBaHHs oo  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MonepepHi OAPLLUMPOBAHI 6 43 XBUINHM 600 r Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku KBITKM KABAYKA
Mepwi ctpasn  MAKAPOHW MAMAPOENE 4 48 XBUIUH 1100 r Qopma ans BUMIYKK Ha rpuni
3 KABAYKAMMU
[pyri cTpasu CMAXEHA TENTATUHA 3 56 xBWAWH 900 r Dopma A1 BUMIUKK Ha TpUNI
[llecept MYOWHT 13 KOPALIEKO TA 1 58 xBuauH 8501 ®opma ans BUMIYKK Ha
CHPOM PIKOTA rnmbokin BonosbipHin Taui
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M'acHe MeHI0 6 (HU3bKe eHeprocrnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS
[lecept KALUTAHOBWW TOPT 1 42 XBUNWHU 900 r ®Dopma ans BUMIYKKM Ha
rnmbokin Bono3bipHin Taui
MNMonepepHi KAPTOTTAHI KOLLMKHN 6 49 XBUNMH 800 r lMnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasun  OAPLLUMPOBAHI MAKAPOHW 4 60 XBUAWH 1100 r ®opma ang BUMIYKK Ha rpuni
[pyri ctpasu BAPAHAYA HDKKA 3 96 XBUNUH 800 r Dopma A9 BUNIUKK Ha rpuni
M'acHe MeHI0 7 (HU3bKe eHeprocrnoXuBaHHA)
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MonepepHi OAPLLIMPOBAHI MEPLI 6 52 XBUNNHK 600 r [Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKu
Mepwi ctpasn  ACYHA TAMNWA 3 LUMHKOIO 4 65 XBUNWH 13001 Dopma A4N19 BUMIYKK Ha rpuni
TA CMPOM
[lecept HIMELIbKII TOPT 1 65 XBUNNH 8501 ®opma ang BUMiYKK Ha rmbo-
Kivt Bofo306ipHii Talli
[pyri cTpasu KYPKA 3 BUHOITPAOM 3 86 XBUAWH 1450 1 dopma ans BUMNIYKK Ha rpuni
M'acHe meHI0 8 (HM3bKe eHeprocrnoXXueBaHHs)
CtpaBa Recipes / Peuentu [MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui NpUroTyBaHHa Ao  (peuenr)
3aBeplUeHHS
MNonepepHi ONMMBKOBI MAHTW 3 TO®Y 6 56 xBunuH 850 r Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasn  MAKAPOHW 3 M'ACHVM 4 58 XBWAWH 1100 r Dopma 419 BUMIYKK Ha rpuni
HAMOBHIOBAYEM
[pyri cTpasu CMAXEHA TENTATUHA 2 58 xBuavH 900 r ®opma ans BUMiYKK Ha rnMbo-
Kivt Bofo306ipHii Talli
[lecept MAPMYPOBWI TOPT 1 65 XBUWH 13261 ®opma Aang BUMIYKK Ha rpuni
loTOBE MeHIo cTpas i3 pubu
PnbHe meHio 1
Ctpasa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepsHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui NpUroTyBaHHsa Ao  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MonepepHi LWALLTNYKA 3 6 22 XBUUHM 600 r Mnacka BonoroabipHa Taus
3aKyCKM PVBU-MEYA
Mepwi ctpasu [TACTA 3 PALIIKIO TA 4 27 XBUNUH 1200 r dopma ANs BUMNIYKK Ha rpuni
KPEBETKAM
[ecept rPYLLEBWIA MUPIT 1 44 XBUNUHK 950 Dopma A4Ns BUNIUKK Ha rpuUNi
[Ipyri cTpasu MOPCBKIIM OKYHb Y ®OMb3l 2 50 XBUNWH 800 r Qopma ans BUMiYKK Ha rpuni
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PubHe meHto 2

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHOro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHsa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MNonepenHi MAPIT I3 TOCOCA 6 35 XBUAWH 12001 [Nnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasu  PUBHUW MAPIT 4 41 XBWUNMHa 1200 ®opma ans BUNIYKK Ha rpuni
[lecept TOPT MAPTAPUTA 1 45 XBUIUH 890 r ®opma ans BUMIYKK Ha rnbokin
BO036ipHiN Talli
[pyri ctpasu NOPALAY ©O/b3I 2 45 XBUINH 800 r ®dopMa ans BUNIYKK Ha rpuni
PubHe meHio 3
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBeplUEHHS
MNonepepHi OAPLLUMPOBAHI AHYOYCH 6 25 XBUNUH 4001 [Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKu
[pyri cTpasu PYNETUKM 3 MOPCBKOTO 2 32 XBUAWHM 600 r Dopma A4N19 BUMIYKK Ha rpuni
A3NKA
Mepwi cTpasu M'SICHMIN OAPLL, 4 46 XBUNUH 1300 r dopma Ans BUMIYKK Ha rpuni
SAMNEYEHMI Y BEPMILLEN
Llecept MOryPTOBMM TOPT 1 46 XBUAUH 680 r dopma AN BUMiuKM Ha

rnmbokin BonosbipHin Taui

PubHe meHio 4

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui nNpuroTyBaHHa oo  (peuenr)
3aBeplUeHHs
MNonepepHi TPICKA 3 APTULLOKAMU 6 24 XBUNIUHM 900 r Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
lecept ME/JOBWI TOPT 1 30 XBUNUH 800 r ®opma ans BUNIYKK Ha rnboKin
BO03bipHIV Taui
MNepwi ctpasn  CIATETI, SATIEYEHI B 4 34 XBUNWHM 1200 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
MATEPI
[pyri cTpasu NAL 13 KAMEPCAMUA 3 45 XBUNUH 800 r dopma A5 BUMIYKK Ha rpuni
PubHe meHio 5
CtpaBa Recipes / PeuenTu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui NpuroTyBaHHa Ao  (peuenr)
3aBeplUEHHS
[llecept AHAHACOBWIA MAPIT 1 22 XBUNUHM 300r dopma ans BUMIYKKM Ha
rnmbokin BonosbipHin Taui
MNonepenHi CMAXEHI APTULLIOKHK 6 29 XBUIIWH 500 r Dopma ANns BUNIYKK Ha rpuni
3aKycKku
Mepwi ctpasn  PU30TO 3 KPEBETKAMM 4 32 XBUAWHM 11001 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
CKAMII TA TPUBAMMU
[pyri cTpasu KAJTbMAPW 3 TOPOLLKOM 3 40 XBUNUH 900 r Mnacka BonorosbipHa Taus
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PubHe meHto 6

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS

MNonepenHi KYNbKM 31 CONOHOI 6 21 xBUAKMHA 600 r lMnacka BonorosbipHa Taus
3aKyCKHM TPICKW
Mepwi ctpasn  JIABAHbA 3 4 38 xBuAuH 1300 r ®dopma ans BUMiYKK Ha rpuni

MOPEMPOLYKTAMMU TA

FOPOLLKOM
[pyri cTpasu COHUEBKWK (PHBA) 3 42 XBUAMHK 1100 r Dopma 419 BUMIYKK Ha rpuni
llecept NAMOHHWI TOPT 1 48 XBUNUH 800 r ®opma ans BUMiYKK Ha

rnmbokin BonosbipHin Taui

PubHe meHio 7

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHss Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHa oo  (peuent)
3aBepLUEHHS
MNonepepHi BANBALIHEN 6 14 XBUAWH 400 Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKu
[Ipyri cTpasu OAPLLMPOBAHMN 3 22 XBUAWHM 800 r ®opMa ons BUMIYKK Ha rpuni
10COCb
[lecept LINTPYCOBUW MAPIT 1 36 XBUAWH 700 ®opma ons BUMIYKKM Ha Mn-
6okivt Bono3bipHin Taui
Mepwi ctpasu  PUC, KAPTOMNNA TAMIAIT 4 42 XBUNUHN 14001  ®opma ons BUMIYKM Ha rpuAi
PnbHe meHio 8
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHa oo  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MonepepHi PEBIHLI 3 LIMBYIEHO 6 24 XBUAWHK 550 dopma ans BUMIYKK Ha rpuni
3aKyCKM MOPEM
MNepwi ctpasn  TAJIBATEJIE 3 4 28 XBUIINH 750 ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
MOPEMPOLYKTAMM
[pyri cTpasu MOPCBKWIM MOPX Y COYCI 2 34 XBUAWHK 700 rHa T[lnacka BonorosbipHa Taus
2 wmar
[ecept NAMOHHWI NKPIT 1 34 XBUAWHK 600 r ®opma ang BUMIYKK Ha
rnnbokint Boao3abipHi Taui
loTOBE MeHIO cTpaB i3 pubu (HU3bKE €HEepProcnoX1BaHHA)
PubHe meHI0 1 (HU3bKE eHepProcnoXuBaHHN)
CtpaBa Recipes / PeuenTu MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui NpuroTyBaHHa Ao  (peuenr)
3aBeplUeHHs
MonepepnHi LWALLUAMYKIA 3 PUBU-MEYA 6 42 XBUNUHMK 6001 lMnacka Bonoros3bipHa Taus
3aKycKku
Mepwi ctpasn  ACTA 3 PALIKIO TA 4 50 XBWAWH 1200 ®opma ans BUMYKK Ha rpuni
KPEBETKAMMW
[llecept FPYLLEBWIA MUPIT 1 52 XBUINHM 950 r ®opMa ans BUMIYKK Ha
rnnbokint Boao3bipHi Taui
[Opyri cTpasu MOPCBKMIA OKYHb Y ®OMb3l 2 65 XBUWH 800 r @opma ans BUMIYKKM Ha rpuni
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PnbHe MeHI0 2 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHa oo  (peuenT)
3aBepLUEeHHS
[lecept TOPT MAPTAPUTA 1 50 XBUMIMH 890 dopma ans BUMiYKK Ha rnnmbokikn
BO030ipHii TaLli

MonepepHi MAPIT 13 TOCOCA 6 53 XBUNMHK 1200 r lMnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku

Mepwi ctpasu  PVBHWI MUPIT 4 57 XBUIINH 1200 r ®opma ang BUMIYKK Ha rpuni
[pyri ctpasu NOPALAY ©O/b3I 2 59 XBUIIWH 800 r ®dopMa ans BUNIYKK Ha rpuni
PubHe meHI0 3 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke

nonuui npurotyBaHHa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS

MNonepepHi OAPLLUMPOBAHI AHYOYCH 6 48 XBUNUH 4001 [Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKu

[pyri cTpasu PYNETUKM 3 MOPCBKOTO 2 48 XBUNUH 600 r Dopma A4N19 BUMIYKK Ha rpuni

A3NKA
Lecept MOryPTOBMM TOPT 1 54 XBUNMHM 680 r ®opma AN BUMiUKM Ha FN60-

Kivt Bofo36ipHii Talli

Mepwi ctpasu  M'ACHUIA DAPLL, 4 57 XBUAUH 1300
SAMNEYEHWIA Y BEPMILLEN]

PubHe mMeHI0 4 (HM3bKe eHeprocnoXuBaHHs)

Dopma Ans BUMIYKK Ha rpuni

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui NpuroTyBaHHa Ao  (peuen)
3aBeplUEHHS
MNonepepHi TPICKA 3 APTULLUOKAMM 6 45 XBUNUH 900 Mnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
lecept ME/JOBWI TOPT 1 48 XBUNUH 800 r dopma an19 BUMIuKKM Ha

rnnbokin Bono3bipHin Taui

Mepwi ctpasn  ClIATETI, SAMEYEHIBTIAMEPI 4 59 XBUNWH 1200 r ®opma ans BUMIYKK Ha rpuni
[pyri cTpasu NAL 13 KAMEPCAMUA 3 62 XBUNNHM 800 r Dopma ANs BUMIUKK Ha rpuni
PubHe mMeHI0 5 (HU3bKe eHeprocnoXuBaHH)
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHa Yac HenepepBHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHa oo  (peuent)
3aBeplUeHHs
Leceprt, none-  AHAHACOBWM MUPIT 1 32 XBUAWHU 300 r ®opMa ans BUMIYKK Ha
penHi 3aKycku rnnbokin Bono3abipHin Taui
MNonepenHi CMAXEHI APTULLIOKK 6 48 XBUIUH 500r ®opMa ans BUMIYKKM Ha rpuni
3aKycKku
Mepwi ctpasn  PN30TO 3 KPEBETKAMM 4 54 XBUAUHK 1100 r ®opma a4ng BUNIYKK Ha rpuni

CKAMTITI TA TPMBAMM

[pyri cTpasu KANNbMAPK 3 TOPOLLUKOM 3 62 XBUNWHM 900 [Mnacka BonorosdbipHa Taus
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PnbHe meHI0 6 (HU3bKE eHeprocnoXuBaHHA)

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHOro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHsa oo  (peuenT)
3aBeplUeHHs
MNonepenHi KYNbKWM 31 CONOHOI TPICKM 6 39 xBunuH 6001 [nacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
MNepwi ctpasn  JIABAHbA 3 MOPEMPOOYK- 4 54 XBUAUHK 1300 r ®opma 4ng BUNIYKK Ha rpuni
TAMMW TA TOPOLLKOM
Dpyri ctpasu, COHLEBUK (PMBA) 3 54 XBUNMHK 1100 r ®opma 4ng BUNIYKK Ha rpuni
necept
lecept NAMOHHWIM TOPT 1 54 XBUAUHK 800 r ®opma ong BUMiYKK Ha
rnnbokin Boao3bipHin Taui
PnbHe MeHI0 7 (HU3bKEe eHeprocrnoXXuBaHHA)
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHs o  (peuenT)
3aBepLUEHHS
MonepepHi BAJTbALLIHENM 6 32 XBUNVHK 400 r lNnacka BonorosbipHa Taus
3aKycKku
[pyri cTpasu OAPLUMPOBAHMM 10COCH 3 35 XBUIIUH 800 r ®opMa ans BUMIYKK Ha rpuni
[lecept LIMTPYCOBMM MAPIT 1 53 XBUNMHK 700 ®dopma ans BUMiYKK Ha
rnnbokint Boao3bipHin Taui
Mepwi ctpasu  PUC, KAPTOMNA TA MIAN 4 58 xBUNUH 1400 r ®opma ans BUMIYKKM Ha rpuni
PnbHe meHI0 8 (HU3bKE eHeprocnoXuBaHHA)
CtpaBa Recipes / Peuentu [MonoxeHHa Yac HenepepsHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npuroTyBaHHs o  (peuenT)
3aBeplUeHHs
MonepepHi PEBIHUI 3 UMBYJIEKO 6 45 XBUNUH 550 r lMnacka BonorodbipHa Taus
3aKyCKM MOPEM
Mepwi ctpasn  TAJIbATESIE 3 4 50 XBWAWH 750 Dopma 419 BUMIYKK Ha Tpuni
MOPEMPOAOYKTAMU
[llecept NAMOHHWI NKPIT 1 50 xBWAWH 600 r ®opma ans BUMiYKK Ha
rnmbokin BonosbipHin Taui
Opyri ctpasn  MOPCbKMI MOPX Y 2 59 XBUNWH 700 rHa  ®opma AN BUMIUKM Ha rpuni
COYCl 2 wwmar.
loToBe MeHIo 3 4 niy Ta xniba
MeHrio 3 4 niu
CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepsHoro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui NpUroTyBaHHs Ao  (peuen)
3aBepLUEHHS
1 MIUA MAPTAPUTA 6 28 XBUNUH 4001 lMnacka BonoroabipHa Taus
2 MUA 3 BEKOHOM TA OIMBKAMKW 4 28 XBUNUH 400r Ha rpuni
3 MUA 3 TYHUEM TA UMBYNEIO 2 28 XBUIIUH 400 r Ha rpuni
4 MiLA 3 OBOYAMU 1 25 XBUNWH 400 r [mnboka BonorosbipHa Taus
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XnibHe meHI0

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepBHOro Bara HeobxigHi akcecyapu Franke
nonuui npurotyBaHHsa 0o  (peuenT)
3aBepLUEHHS
1 XNI6 / MUA 6 25 XBUAUH 500 Mnacka BonorosbipHa Taus
2 X6 / THUA 4 27 XBUIWH 500r Ha rpuni
3 XMIB / MUA 2 27 XBUNUH 500 r Ha rpuni
4 X6 / NIUA 1 27 XBUNUH 500r [mnboka BonorosbipHa Taus

loToBEe MeHto 3 4 niy Ta xniba (HU3bKe eHeprocnoXXmBaHHA)

MeHt0 3 4 niu

CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepsHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui NpUroTyBaHHa A0  (peuenT)
3aBepLUEHHS
1 MUA 3 YOPHUMIK ONTMBKAMW 6 38 XBUAWHK 400 r lMnacka BonorosbipHa Taus
2 MIUA 3 LWAHKOKD TA TPUBAMM 1 38 XBUANHK 4001 Mmnboka BonorosbipHa Taus
3 MUA 3 OBOYAMK 2 38 XBUAMHMK 400r Ha rpuni
4 MUA 3 TYHUEM TA UMBYNEIO 4 38 XBUMHK 400 r Ha rpuni
XnibHe meHI0
CtpaBa Recipes / Peuentu MonoxeHHs Yac HenepepBHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui npUroTyBaHHA o0 (peuenT)
3aBeplUEeHHS
1 XJB / MIUA 1 49 XBUAWH 500r [mnboka BonorosbipHa Taus
2 XJB / MIUA 2 49 XBUNWH 500r Ha rpuni
3 XM / MUA 4 53 XBUNUHMK 500r Ha rpuni
4 X6 / NIUA 6 55 XBUNUH 500 r Mnacka BonorosbipHa Taus

MeHI0 0310POBUYOIr0 XapuyBaHHA

CtpaBa Recipes / Peuentu MNMonoxeHHs Yac HenepepsHoro Bara HeobxinHi akcecyapu Franke
nonuui NPUroTyBaHHA A0  (peuenT)
3aBepLUeHHSA
1 AFHATUHA/CBUHUHA /BAPAHMHA 3 194 XBUAUHK 1550 r lMnacka BonorodbipHa Taus
3 PUBA 3 92 XBUNWHK 1100 r Mnacka BonorosbipHa Taus
2 ATnuA 3 138 XBWAWH 600 r lMnacka BonorosbipHa Taus
4 TENATUHA 3 195 XBUNUHK 1100 1 lMnacka BonorosbipHa Taus
5 OBOUI 3 75 XBUNUH 900 Mnacka BonorodbipHa Taus
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OUULLEHHA TA OOoMsqn

[Nepen byab-9KMM OUMLLIEHHAM Ta AOMSAA0M HEODXIAHO:
D> 03HaoMMUTHCS i3 3arafnbHot iHhopMmaLlieto
oo 6esneku B YaCTMHI OUULLEHHS (OMB. PO3AIN
(IHthopMaLlia woao TexHikn beanekny);
D> BUMKHYTM Miuy.
- 3anexHo Bia Toro, gK BCTAHOBNEHO Miy:
Bif'enHaNMTe Niv abo BiAKNIOUITh XKMBNEHHS
3a 0MOMOrOI0 FOI0BHOMO BUMMKAYa
enekTpoMepexi, Hanpuknaa BUMKHYBLLIN
3anobbKHUK nedi B 3anobixHin Kopobui.

3aranbHi pekomeHpauii

[1ngMK Ha OCHOBI Meui Bif PIBHOMAHITHUX XapyoBUX
NPOAYKTIB (COyCiB, LyKpY, BINKiB Ta XMPiB) 3aBxan
CNPUYNHEHI MPONMBAHHAM Ta PO3XJIOMYBAHHAM
pianH. PosxntonyBaHHs cTaeTbes nig vac
NPWUroTyBaHHS CTPaB, BOHO 3a3BMYal € pesynsraToM
rOTYBaHHS NpW 3aHaATO BUCOKMX TemnepaTypax.
[MponmBaHHa TPANAAIOTLCH NPU BUKOPUCTaHHI 3aHaAToO
Masnoro nocyay Y1 Yepes HenmpasBuIbHUIA PO3PaXyHOK
36inblleHHs 06'eMy CTpaBw B MPOLIECI NPUrOTYBaAHHS.
LLlo6 yHMKHYTK 060X Npobnem, BUKOPUCTOBYITE
rnnMboKi eKHOCTI Ang rotyBaHHs abo X BonorosbipHy
Taulo, LLO BXOAUTb 0 KOMMIEKTY Mevi.

AbW emanboBaHi YaCTUHM Nevi Ta YaCTUHKU 3 HEPXKABIKOUOT
CTani NMMLWanMcs SK HOBI, iX CAia perynspHoO YMCTUTH
BOAOIO 3 A0AaBaHHAM CreLianbHUX MUMHMX 3acObiB.

D> [lepel NOYATKOM OUMLLEHHS CNiA NepeKkoHaTucs,
WO NiY 4OCTaTHbO OXON0oNa.

> He BuKkopmCTOBYMTE 3aCOBU ANS OUMLLEHHS NAPOIO
UM NPAMi CTPYMEHI BOAM.

D> [lpu UMLLEHHI MeTaneBmnx YaCTUH ABEPLAT neyi He
cnig BukopucToByBatv rpybi abpasueHi matepianu
UK rocTpi MeTanesi 3acobwm ang 3HATTS 6pyay. BoHu
MOXYTb ApSNaTh NOBEPXHIO Ta po3apobntoBaTh
CKJ/10 Ha LUMAaTOYKM.

> B xoaHOMYy pasi He KOpUCTyWTecs ckpebaukamu,
CTaneBot rybkoto, XJI0POBOAHEBOK KMCIOTOLO
Ta IHWKUMK 3acobamu, Lo MOXYTb ApsAnaTi
NOBEPXHIO UM NULIATK CAIAM Ha Hil.

D> [lpu OuMLLEHHI EMaNbOBaHUX MOBEPXOHb Ta
Kamepw neyi cnif BUKOPUCTOBYBATU BUKTIIOYHO
rapsuy Boay Ta Heabpa3uBHi MUWHI 3acobu.

D> [Ing YMlleHHs CKASIHUX NaHenen HeobxiaHo
KOpMCTYBaTUCA PIPMOBUM CKIIOOUMCHUKOM.

OunweHHa Kamepu neui

Byab-aKi nnsgMu BUOANSATH NPOCTILLE, MOKK NiY Le

Tenna, a niaMu — CBixi.

D> [lepel NOYATKOM OUMLLEHHS CNiA NepeKkoHaTucs,
O MY 4OCTaTHbO OXO0NA.

» [lpu OuMLLEHHI EManbOBaHUX MOBEPXOHb Ta
Kamepw neyi cnif BUKOPUCTOBYBATK rapsuy BOLy
Ta Heabpas3mBHI MUIHI 3acobu.

» [licns ounLLEeHHs Cnif peTenbHO BUCYLLIUTH BCI
YaCTMHM Neui.

OuuweHHa aBepuAaT neui

D> [lepen NoYyaTKOM OYMLLEHHS CNiA NepekoHaTncs,
WO NiY 4OCTaTHLO OX0JoNa.

Llo6 nonerwmnTn oumniLeHHs nedi, MoXHa 3HATH 3 Hel

aBepusTa (anB. po3ain «3HiMaHHs ABepUST nevi).

» [Ina ynlleHHs cka HeobXigHO KOPUCTYBATUCH
(PIPMOBUM CKTOOUMCHUKOM.

P [licns OUMLLEHHS CNif PeTENbHO BUCYLUUTH BCI
YaCTUHM Neui.

3HiMaHHs aBepuAT neui

» BigunHiTh aBepusTa
neyi 0o KiHus.

[eTni ABepuUAT OCHALLEHO ABOMA PyXOMUMMU
3amKamu.

» LLlo6 3BiNbHUTK
neTnto, NigHIMITL
3aMOK, YTPUMYHOUM
nBepudra 3 bokiB
bing netens.

» [loBepHiTb 0OMaBA
HnoKytoYi 3amku
NIOHM3Y.
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» BigirHiTe 610Kyt0Yi raukm A0 KiHUS JOHKW3Y.

» 3auuHiTh ABepUdTa
HanoNOBMHY.

» [loTarHiTh 3a
nBepuata Ha cebe.

BcTaHOBNEHHA ABepUAT Nedi Ha micue

[1icns ounLLeHHS Cnif 3aHOBO BCTAHOBUTM [iBEpLATA

rneuvi Ha micLe.

» BcTasTte netni fo iXHIX KaHaBOK.

P 3aropHiTb ABa 610Ky0Ui rauku (LLO BUKOPUCTOBYHIOTHCS
B AKOCTI (pikCaTOpIB NETEb) AOTOPU.

YBATA! MowkopeHHs neyi yepes HenpasuibHe

NOBOMXXEHHSA!

> Y xoaHOMY pasi He HaMarawnTecs 3aUnMHUTK
agepusTa, KLWo xoya 6 0uH i3 3aMKiB 4YaCTKOBO
UM MOBHICTIO BiAUMHEHWI.

P 3auuHiTb ABEpUsTa neui.

OuunLLEeHHS CKNAHUX NaHeneun ABepuaT neui

Abu peTenbHille 0UNCTUTM CKNSHI NaHeni, ABepusTa

neyi Ta cami naHeni MoXHa 3HATH.

[lBepusTa neui matoTb 3 CKNGHI NaHeni:

- BHYTPIWHS CKNIFHa NaHens (posTtawosaHa bnavxue
[0 Kamepw);

- CepedrHHa ckaHa naHenb (BcepeawHi ABepusT nevi);

~ BOBHILWIHA CKNISHA NaHenb.

BHYTpILWHIO Ta cCepeanHHy CKNsSHI NaHeni MoXHa

3HIMaTK AN OUMLLEHHS.

BHYTPILIHIO MOBEPXHIO 30BHILLHbOT CKASHOI

NaHesn MOXHa YMCTUTH, KOS 3HATO BHYTPILLIHIO Ta

CepeauHHY CKISHI naHeni.

3HiIMaHHS Ta OUMLLEHHSA BHYTPIiIHbOI CKAAHOI

naHeni ABepusT neui

D> [lepen NoYyaTKOM OYMLLEHHS CNiA NepekoHaTucs,
WO MiY 4OCTaTHLO OXON0NA.

» BiguunHits ABepusTa
neyi 0o KiHus.

» [loBepHiTb 06KMABa YOPHI 3aMKH (3i CTOBOM
CLEAN (OuuLLeHHs) y HWXKHIK YaCTuHI ABepLsT)
Ha 180° TaK, Wob BOHM YBIMLLIAM A0 BIAMOBIAHMX
nasiB y KOpMyci neui.

- O60B'A3KOBO MOBEPHITb YOPHI 3aMKM A0 KiHLS.
B 3amKku MaloTb 3aWTK Ha CBOI MicLst 3i 3BYKOM
KnauaHHs.

YBATA! Mowkop)XeHHs neyi yepes HenpasuibHe

NOBOMXXEHHSA!

AKLIO He NOBEPHYTU 3aMKW MOBHICTIO, MPU 3HIMaHHI

CKNAHOI MaHeni ABepusATa nevi MUTTEBO 3a4YMHATHCS.

> Y xoaHOMY pasi He HamarawnTecs 3aUnMHUTK
ABepuarta, kLo xo4a 6 0iMH 3aMOK YaCTKOBO UM
MOBHICTIO HE TPUMAE CKSAHY NaHenb.
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» O6epexHo LIToB-
XanTe BHYTPILLHIO
CKNIaHy naxers (1)
Bl cebe [0 neui.
[1icns ubOro TPOXm
MiOHIMITb BHYTPILLHIO
CKII9Hy naHers (2).
B []ga YOpHIi 3am-

Kv He fadyTb
agepusTam
3aYNHUTUCS.

» OunCTITb BHYTPILWHIO CKASIHY NaHEeb.

3HiMaHHSA Ta OYMLLEHHS CepeaUHHOI CKNIAHOI

naHeni ABepusT neui

[licns 3HIMaHHA BHYTPIWHbLOI CKNSHOI NaHeni MoXHa

3HATU CepeinHHY CKSHY NaHenb.

» Ob6epexHo NifHIMITb CepeIMHHY CKNISHY NaHenb Ta
3BIi/IbHITH 11 Bifl 'YMOBMX BCTaBOK 3 060X HOKIB.

» OQuunCTITb CEPEMHHY CKNSHY NaHenb.

3HiMaHHSA Ta OUMLLEHHS BEPXHiX HaKnagok

CKNAIHUX NaHenewu

LLlo6 nonerwnti ounLLIEHHS BEPXHIX Haknanok

ABEPLAT Neuyi, iX MOXHa 3HATU. BepxHi Haknaaku

KpinAgTbCa ABOMA FBUHTAMU: OOMH PO3MILLYETLCS

B MPaBOMY BEPXHbOMY KYTi, @ IHLIXIA — y NiIBOMY

BEPXHbOMY KyTi I3 BHYTPILLUHBOrO HOKY ABEPLAT Neui.

LLlo6 3HATH BepXHI HaknanakW, cnig 060B'A3K0BO

[iCTaTV BHYTPILUHE CKIO.

» BUKpYTITb FBUHTU KPIMJIEHHS Y MPABOMY BEPXHbOMY
KyTi Ta NiBOMY BEPXHbOMY KYTi ABEPLAT Neui.

» [licTaHbTe BEPXHIO HaknaaKy.

» OuunCTIiTb BEPXHIO HaKNaaKy.

BcTaHOBNeHHA CKNAHUX NaHenew Ha micue
[MpaBunbHE NONOXEHHS 3aHOBO BCTAHOBNEHUX
CK/ISHMX NaHenew nosHayeHo Hanucom TEMPERED
GLASS (3araproBaHe ckno), wo mae byTtn Yitko
BMAHO.

P SKLLO BEPXHIO HaKMadKy Ha CKIO 3HATO, MOMICTITh
il Ha micue.

P SKLLO CepeanHHy CKfHY NaHenb 3HATO,
BCTAHOBITb i1 HA MiCLLe 3a AOMNOMOIOK rYMOBMX
BCTaBOK.

» BCTaHOBITb BHYTPILWHIO CKNISHY NaHenb Ha MicLe.

» [loBepHiTb ABa 3aMKu hikcauii ckna B iXHe
noYaTKoBe MOMTOXKEHHS.

P 3auuHiTb ABepudTa neui.

YnuweHHa 60KOBUH Ta TENECKOMIYHUX
penok

LLlob peTenbHO NpoYnCTUTH BOKOBUHM Ta
TENECKONIYHI PENKH, iX MOXHA 3HATU 3 Neyi.

3HiMaHHA TenecKoniYHUX pemok

3
o> 1 | =
—

1
o> [] | <=

ManioHok A

» MiuHo HaTUCHITb (1) mocepennHi pewwitku bing
HUXHbOT onopu penku. Mpu LbOMY TeneckoniuHa
perika Mae nepebyBaTu B 3a4MHEHOMY MOMOXEHHI.

» [loBepHiTb perKy NpoTU FOAMHHWUKOBOI CTPINKM (2)
Ta BUMMITb 1T 3 ONOPHOI pewiTku (3).

MantoHok B

» ButarHite pewitky (1). MNpu ubomy TeneckonivHa
pevika Mae nepebyBatu y BigUMHEHOMY
MOMOXEHHI.

» [loBepHiTb peiky 3a roAMHHWKOBOID CTPINKOIO (2)
Ta 3a4eniThb 1T 3a HWXKHIO Nonuuto (3), HaTUCHYBLLK
B OiK ABOX raykiB 40 KnauaHHs.

3HiMaHHAa 60KOBUH

43

=

» BifirHiTe OHW3Y XPECTOBMHY, AKY 3aikCOBaHO y
(bnaHui, Ta BUTAMHITH il 3 KAHABKMW.

» [1oTArHIT GOKOBMHY AOrOpM 3@ 3HIMITb i1 3 ABOX
BEPXHIX raykis.

OuunweHHs

» OuncTiTb BOKOBMHM Ta TENECKONIYHI PENKM.

» [licns ounLLEHHS HaxmNiTb BOKOBMHY Ta BCTaBTe
ii 10 ABOX BIINOBIJHWMX PENOK Y BEPXHIN
4aCTUHI neyi. [OBTOPITbL LD Onepauito 3 iHWOLo
6OKOBMHOIO.
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» 3arHiTb XpecTOBMHY, 3adikcoBaHy y (naHdi,
[IOropwv Ta BCTaBTe ii A0 KaHaBKMW.
» BcTaBTe TeneckoniyHi penku.

3amMiHa namnu neui

[Neui Franke ocHalleHO IBOMa famnamMmuy NpsMOKyTHOI
thopmun. HoBa namna, WO BCTAHOBOETLCA HA MiCLie
CTapoi, Mae 3a10BONbHATM TaKi TEXHIYHI BUMOTH:

- TepmocTinkicTb: 300° C

- Hanpyra: 220—-240 B, 50/60 [u

- [lotyxHicTb: 40 Bt

- [igknoverHs: G9

YBATI'A! lMowkoa)XeHHs namnu yepes HenpasusbHe

nosoaXxeHHs!

D> He TopkanTecs namnu ronuMu pykamu.

> Ckopuctantecs WMaTKOM TKaHUHU YK KYXOHHUMU
cepseTkamu.

A MOMEPEO>KEHHA! ImoBipHicTb

eneKTpUUYHUX Tpaem!

D> [lepw HiX 3amiHtoBaTh namny, 060B'43K0BO
BMMKHITb MiY.

A MOMEPEO>KEHHA! EnekTpuuHi TpaBmu
yepes HenpasunbHe NOBOAXKEHHS!
D> BUMKHITb niy.

- 3anexHo Big TOro, K BCTAHOBNEHO Niy:
Bif'enHaNTe Niv abo BiAKNIOUITh XKMBNEHHS
3a I0NOMOrOI0 FOIOBHOMO BUMUKAYa
enekTpoMepexi, Hanpuknaa BUMKHYBLUM
3anobikHUK nedi B 3anobixHin kKopobui.

P 3HiIMITb CKNIHE NOKPUTTS, 0B6epexHO NiaaiBLLK

MOro BUKPYTKOIO 3 MPSIMUM J1€30M.

» [ictaHbre namny 3 ii Tpumava.
P 3amiHiTb namny.
» [10BTOPHO BCTAHOBITb HA MICLIE CKNIFHE MOKPUTTA.

OBC/TYTOBYBAHHA TA PEMOHT

D> ObcnyroByBaHHS eNeKTPUYHMUX KOMMOHEHTIB CNif
NOBIPATU NWLLE NpeacTaBHMUKkaM B1pobHuKa abo
LEHTPY KNIIEHTCHKOI NIATPUMKM.

[MolwkooxeHi kabeni Moxe 3aMiHIOBATU BUK/TIOYHO
npeacTaBHuUK BUPobHUKa abo LeHTPY KNIEHTCbKOT
MIATPUMKMN.

[pn 3BEPHEHHI A0 LEHTPY KNIEHTCHKOI NIATPUMKM
060B'A3K0OBO 3a3HauTe Taky iHPopmMaLlito:

- TWN HEeCnpaBHOCTI;

- mMogens npunaay (Art.);

- cepiiHui Homep (S.N.).

Lli BinomMOCTi 3a3HayeHO Ha Tabnunulli 3
XapakTepUCTUKaMM MNPUCTPOLO.

Bepcis nporpamHoro 3abeaneueHHs

3asHayeHui napameTp MICTUTb TEXHIYHY iHpopMmaLlito
ANs NpefcTaBHUKA LEHTPY KNIEHTCKOI NIATPUMKM

Ha BMNALOK BTPyYaHHS B CUCTEMY €NEKTPOHHOMO
KepyBaHHS.

» BubepiTb Ta HATUCHITL .
B 3'autbes meHto SETUP (HanawtyBaHHs) 3
PIBHMMU MapameTpamu.
» Bubepitb Ta HatucHITo SOFTWARE VERSION
(Bepcis nporpamHoro 3abesneyeHHs).
® Binobpasutbes iHpopMaLis Npo NnporpaMmHe
3abesneyeHHs.

NemoHcTpauis

Llto onuito MOXyTb akTByBaTH NMLLE TEXHIUHI haxiBLi
3 06cnyroByBaHHs.

3asHayeHa onuig A03BOMSE NePEMILLyBATUCS MiX
(hyHKUIgMK ekpaHa 6e3 akTuBauil HarpiBanbHUX
enemeHTiB. BoHa € BKpal 3pyyHOio AN BUCTABOK,
npeseHTaLiv NpoayKLii TOLLO.

- 103 -



m F5 082

YTUNISALIA

Llelt cumBon Ha BUpoGi um Ha nakyBaHHi CUMBON NepekpecneHoro CMITTEBOrO KOLWMKa Ha
03Hauae, WO NPUCTPIl He niangrae npunadi o3Havae, Lo nicns 3aBepLIeHHs TEPMiHY
) TVNI3ALIT PA3OM i3 MOBYTOBMM CMITTAM. “oro cnyxbu npuctpin Tpeba yTunisayBatu oKpemo

Bifl NOBYTOBOIO CMITTS.
HanexHa yTunisauis npucTporo gonomarae

YHUKHYTU HeraTMBHUX HaCiaKis 419 HABKOMMLLIHBOTO
cepenosuLLa Ta 30pOoB's Noaen.

TaknuM YMHOM, KOMKU 3aBEPLLNTHLCH TEPMIH CNyX 6K
npunagy, Kopuctysay 30608'93aH1M BiAHECTW NOTO
[0 BIAMNOBIAHOIO LIEHTPY BTOPUHHOI Nepepobku ang
[ins oTpUMaHHs AOKNAAHILIMX BIAOMOCTEN MPO eNeKTPOHHOIO Ta eNEeKTPOTEXHIYHOMO CMITTH.
BTOPUHHY NepepobKy NPUCTPOIO 3BEpTanTeCd A0
YMOBHOBAXEHOIo OpraHy, MiCLeBOi Cyxowm yTunisauii
BiAxofiB abo nocTavyanbHMKa NPUCTPOIO.

MpWCTpIl Tak camMo MOXHa NOBEPHYTU AUNEPOBI NpH
KYniBni HOBOro npunafdy Takoro  T1ny.

D> YTunidywTte NpucTpin, WO BiANpaLoBaB CBOE, HanexHui poaninbHWm 36ip CMITTS, LLO NMULLIAETHCS
Ha crneuianbHOMY NMyHKTI 360py CMITTS 418 nicns BMBENEHHS 3 ekcnyatauii npunagy ons
ENEeKTPOHHMUX Ta eNeKTPUYHNX MPUCTPOIB. nofanbLioi BTOPMHHOI Nepepobku, Moro noaasnblia

obpobka Ta yTmnizauis B eKONOTiYHKUI cnocib
fonomaratoTb NonepeamnTy NOTEHLIMHO HEraTUBHUM
BMJ/IMB HA HAaBKONMLLIHE CepeoBuLLe Ta 310POB'S
ntoaen. Bu Tak caMo noNoMoxeTe y NOBTOPHOMY
BMKOPMCTaHHI MaTepianis, WO 3aCTOCOBYOTLCS MpH
BMPOOHMLTBI Npuiagis.

3rigHo 3 anpekTtneoto 2012/19/€C woao 3HMKEHHS
KiNIbKOCTI WKIASIMBUX PEYOBMH, LLIO BUKOPUCTOBYIOTHCH
B €NEKTPUYHMX Ta ENEKTPOHHUX Npunaaax, Ta Wwoao
yTunisadii Bigxois.

KNIEHTCbKA NIATPUMKA

» KOHTaKTHYy afipecy LeHTPY KNiEHTCbKOI MiATPUMKM
y Ballin KpaiHi 3a3HaY€HO Ha 3BOPOTHIM CTOpPIHUI
UMHHOTrO NOCIBHKMKA, a TaKoX Ha HalloMy BeO-CauTi
www.franke.com.

TEXHIYHI OAHI

lneHTUdikauia sBupoby AKWo noTpibHO pospaxysaTn 06CAr CNOXMUTOI
Tun: OE-9D eHeprii, 3HiMiTb BHYTPIWHIO YaCTUHY OAHOAPOTOBOI
Mogens: FS 982 M NiHiT nepenavi (BiANOBIAHO O HOPM PEryTtoBaHHS

» [lnB. Tabnunuky 3 2009 / 60350-50304 / EN).

XapakTepucTikamu
MPUCTPOIO, AKY
MPUKPINIEeHO 0 BUPOOY.

BukopucTaHHs npucTpoto € 6esneynHmm sk i3
HanpPsMHUMK ON9 Taui, Tak | 6e3 Hux.

Knac eHeproedgexTusHocTi (BianosigHo o 2009 /
60350-50304 / EN) BM3HauaeTbCs 3a Mokas3HMKamMm
TakMX pOBOUMX PEXMMIB: PEXUM EHEPro3bepexeHHs
Ta CTaTUYHE (PYHKLIOHYBAHHS.
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MNapameTp 3HaueHHs MNapameTp 3HaueHHN
Poboui poamipu neui 480 x 370 x 405 TaHreHuinHuii BeHTMnaTop 15 ... 35 BT

(MM) ...................................................... ( LUXBXF) .............................. HarpisanbHuit enemeHT 520Bt /124 B
Hanpyra Ta yactoTa 220—240 B, 50/60 Iy Bropi neuvi

o et HarpisanbHuii enement B 1250 BT
CymapHa notyxHicteta 2900 B, 16 A HWXKHIW YaCcTuHI neui

HOMIHN SAMNOODKHUKS e Mowb 2100 BT

3HaueHHA NOTYXXHOCTI HarpiBanbHUX Ta

pOBOuNX enemeHTis HarpisanbHi enemeHtn iz 2650 BT

......................................................................................................................... TEXHOSOTIE0 AMHAMIYHOro

3ipyacTuit ABUryH 27 ... 40 Bt NPWUIroTYBaHHA

Jlamna OCBITNEHHS 40 BTt (x2)

MNapametp Cumson 3HaueHHn OauHuus
BMMipIOBaHHSA

lneHTuikauis momeni FS-CR 913-982 DCT

Tvn neui BbynoBaHa

Bara npunany M 41 Kr

KinbkicTb kKamep 1

[>xepeno Tenna B KOXHIV kKamepi enekTpuYHe

06'eM KOXHOI kKamepw V 74 n

EHeprocnoxuBaHHa ang HarpisaHHs ctangaptHoro  EC electric cavity 1,12 KBT roa/umkn

3aBAHTAXEHHS B KAMEPi €IEKTPUYHOI Neyi

UMKITIYHO B PEXMMI KOHBEKLIT AN19 KOXHOI Kamepw

EHeprocnoxuBaHHa ang HarpisaHHs ctaHgaptHoro  EC electric cavity 0,53 kBT ron/umkn

3aBaHTaXEHHS B Kamepi eNeKTPUYHOI neyi

UMKIYHO B PEXMMI MPUMYCOBOI LIMPKYNALIT

NOBITPS AN KOXHOI Kamepw

KoeiuieHT epeKTUBHOCTI BUKOpUCTaHHA enekTpo-  EEI cavity 61

eHeprii Ang KoOXHOI kKamepu

BrpobHwmK nocTinHo abae Npo BOOCKOHaNeHHs cBoei  [loknafHilli TEXHIYHI AaHi MOXHa OTpMMaTK Ha CauTi:
npoaykuii. Yepes ue TekcT Ta 306paxeHHs B LbOMY www.franke.com

MOCIBHMKY MOXYTb 3MiHIOBaTUCS HE3 NonepeaHbOro

MOBIAOM/IEHHS.
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www.franke.com

Argentina

Industrias Spar San Luis S.A.
Buenos Aires 1008

Phone +54 11 4311 7655

Belgium

Franke N.V.

9400 Ninove

Phone +32 54 310 111

Brazil

Franke Sistemas de Cozinhas do Brasil Ltda.

89219-512 Joinville, SC
Phone +55 47 3431 0501

Canada

Franke Kindred Canada Limited
Midland, ON L4R 4K9

Phone +1 866 687 7465

China

Franke (China) Kitchen Systems Co., Ltd.

Heshan, Guangdong, 529700
Hotline 400 882 9898

Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9

Phone +420 281 090 411

Denmark

Franke Kitchen Systems Denmark
8520 Lystrup

Phone +45 8624 9024

Egypt

Franke Kitchen Systems Egypt S.A.E.
6th of October City

Hotline 16828

Finland

Franke Finland Oy
76850 Naarajarvi
Phone +358 15 341 11

France

Franke France S.A.S.
60230 Chambly

Phone +33 130 289 400

Germany

Franke GmbH

79713 Bad Sackingen
Phone +49 7761 52 0

Greece

Franke Hellas S.A.

19003 Markopoulo Attikis (Athens)
Phone +30 22991 500 00

Hong Kong SAR

Franke Asia Hong Kong Office
Causeway Bay

Phone +852 3184 1900

India

Franke Faber India Limited
Aurangabad - 431 136
Phone 1800 209 3484

Italy

Franke S.p.A.

37019 Peschiera del Garda
Numero Verde 800 359 359

Kazakhstan

Franke Kazakhstan Ltd.
040918 Almaty City
Phone +7 727 297 3812

Morocco

Franke Kitchen System SARL
21 000 Casablanca

Phone +212 522 674 200

Norway

Franke Kitchen Systems Norway
8520 Lystrup, Denmark

Phone +47 35 566 450

Poland

Franke Polska Sp. z 0.0.
05-090 Raszyn

Phone +48 22 711 6700

Portugal

Franke Portugal S.A.
2735-531 Cacém

Phone +351 21 426 9670

Romania

Franke Romania SRL
Pantelimon 077145
Phone +40 21 350 1550

Russia

Franke Russia GmbH
199106 St. Petersburg
Phone +7 812 703 1540

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.

010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

South Africa

Franke South Africa
Durban 4052

Phone +27 31 450 6300

Spain

Franke Espafia S.A.U.
08174 Sant Cugat del Vallés
Phone +34 93 565 3535

Sweden

Franke Futurum AB
930 47 Byske

Phone +46 912 405 00

Switzerland

Franke Kiichentechnik AG
4663 Aarburg

Phone +41 800 583 243

Thailand

Franke (Thailand) Co., Ltd.
Bangkok 10110

Phone +66 2 013 7900

The Netherlands
Franke Nederland B.V.
5700 AD Helmond
Phone +31 492 585 111

Turkey

Franke Mutfak ve Banyo
Sistemleri Sanayi ve Ticaret A.S.
41400 Gebze Kocaeli

Phone +90 262 644 6595

Ukraine

Franke Ukraina LLC
02081 Kyiv

Phone +38 044 492 0015

United Arab Emirates
Franke LLC

Ras Al Khaimah

Phone +971 7 203 4700

United Kingdom

Franke UK Ltd.
Manchester M22 5WB
Phone +44 161 436 6280

USA

Franke Kitchen Systems LLC
Smyrna, TN 37167

Phone 800 626 5771
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